cupping
86 points

ferme

altitude
1750 m

note de dégu
thé noir, abricot, frais

producteur
Murundo Coffee

variété botanique
bourbon local

‘on, miel, pamplemousse & chocolat.

pays
mahembe, nyamasheke rwanda

traitement récolte
lavé mai 2022



nmoo

le producteur

Le Mahembe Murundo est un café lavé
traditionnel de Nyamasheke, au Rwanda, pro-
duit par 400 exploitants en association avec
la station de lavage Kivubelt Murundo de
Furaha Umwizeye. Le district de Nyamasheke,
au Rwanda, est doté d’un terroir exceptionnel.
Les climats frais et humides du lac Kivu et du
parc national de la forét de Nyungwe maintien-
nent I'eau souterraine en abondance. Le Kivu
lui-méme fait partie du rift est-africain dont
la dérive constante crée des infiltrations
volcaniques au fond du lac et enrichit les
sols environnants.

Les cafés de cette région sont souvent plus
vibrants et fruités. lls sont plus lourds que ceux
du reste du pays. Sous la direction de Furaha
Umwizey, Kivubelt a planté 90 OOO café-
iers dans les domaines, qui emploient désor-
mais plus de 400 personnes et constituent
une sorte d'école professionnelle du café
pour les locaux désirant améliorer leurs
activités agricoles.

mahembe murundo

traitement

Ces grains de Bourbon natif du Rwanda rass-
emblés par 400 producteurs soutenus par
Kivubelt Murundo furent transformés natu-
rellement. C’'est-a-dire, qu’ils ont subi le procé-
dé traditionnel et ancestral utilisé depuis des
siecles, méme un millénaire!

profil

En général, les cafés du Rwandaressemblenta
la version sudiste des Kenyens. Vous y retrou-
verez des notes de thé noir, dagrumes
(généralement de I'orange ou du citron), une
touche de douceur (sucre, miel, caramel) avec
des contours souples et arrondis, en plus
d’'un corps soyeux. C'est une combinaison de
caractéristiques a la fois familieres et uniques.
Le Mahembe Murundo est une magnifique
représentation du Rwanda et de sa beauté en
tant que grand paysfier!



lieu
bwindi impenetrable forest national park, rvanda brualerie du quai
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