
FO
TO

S:
 K

R
Ö

G
ER

 &
 G

R
O

SS
 F

Ü
R

 B
EE

F!
 (2

),
 IS

TO
CK

PH
O

TO
.C

O
M

, H
ER

ST
EL

LE
R

 (5
)

ROLL DIR EINEN!
Papers sind nicht länger die 
Kumpel des Kiffers, sondern 
des Grillers, zumindest diese 
aus Holz. In die feinen Wood 
Wraps von Axtschlag lassen 
sich etwa Fisch oder Gemüse 
wickeln, die dann schonend 
gegart und mit Rauchnoten 
veredelt werden. Diverse Hölzer, 
z. B. 8er-Pack Kirsche,  
ca. 9 Euro, über grillfuerst.de 

NICHT OHNE 
MEINEN GRILL 
Mit dem neuen Weber 
Traveler müssen sich 
BBQ-Freunde nie mehr  
allein fühlen. Der Gasgrill 
zum Zusammenklappen 
wird auf jedem Ausflug 
zum treuen Begleiter. Den 
könnten Sie sogar mit ins 
Büro nehmen…
Ca. 470 Euro, weber.com

WILLKOMMEN ZUM EUROVISION OIL CONTEST! Fünf 
schmackhafte Olivenöle aus allen Ecken des Kontinents 
1 | Aus Kroatien: Das native Öl von Jonny OO aus Istrien kommt im farbenfrohen Groß-
kanister. Zum Umfüllen lassen sich Trichter und Servierflasche dazu bestellen. 3 Liter, 
ca. 77 Euro, jonny-oo.de 2 | Aus Griechenland: Das Bio-Öl von Kalios wird aus sortenreinen 
Koroneïki-Oliven von bis zu 300 Jahre alten Bäumen gewonnen. 500 ml, ca. 21 Euro, 
über oschaetzchen.com 3 | Aus Spanien: Das Bio-Öl von Delidia aus Andalusien ist in 
zwei Sorten erhältlich – Medio (mild fruchtig) und Intenso (intensiv fruchtig). 2,5 Liter, 
ca. 38 Euro, delidia.de 4 | Aus Italien: Die Mana- und Semidana-Oliven für das Öl von 
Asino Nero reifen auf den Vulkanböden Sardiniens. 500 ml, ca. 14 Euro, asino-nero.com 
5 | Aus Frankreich: Das Öl aus Beruguette-Oliven wird in der Provence auf dem Weingut 
Château d’Estoublon abgefüllt. 500 ml, ca. 29 Euro, über dinsesculinarium.de

KAUF ’NE KUH HAT ’NEN VOGEL! 
Der Online-Fleischhändler „KaufneKuh“ hat sich umbenannt – in 
„Grutto“. So wird in den Niederlanden die Schnepfe genannt, die vor 
allem auf gesunden, nachhaltig betriebenen Weiden lebt. Aber den 
Vogel schießt Grutto immer noch mit seinen Fleischpaketen vom 
Rind ab: z. B. dem Galloway-BBQ-Special zum Start in die neue Grill-
saison mit Steaks, Würsten u. m. 3,6 kg, ca. 100 Euro, grutto.com

GELIEBT

1
|

2
|

3
|

4
|

5
|

32


