
Instrucciones De Uso
Cuidado y Garantía





¡ FEL IC I TAC IONES !

Acaba de comprar uno de los muchos modelos de utensilios
Erminda de alta calidad en hierro esmaltado,

con el que disfrutará de todos los placeres de la cocción
durante muchos años.

Lea atentamente este manual antes de utilizar su utensilio
culinario Erminda por primera vez. La información que
contiene le ayudará a obtener los mejores resultados

culinarios posibles.
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INTRODUCCIÓN

La  fabr icac ión ,  una  au tén t ica  t rad ic ión

El t rabajo del  h ierro fundido esmaltado respeta una técnica mi lenar ia 
en la que, a d i ferencia de otros utensi l ios cul inar ios,  su mano de obra 
es rea l izada artesanalmente.  La mayor ía de las operaciones se 
rea l izan a mano, muchas veces t ransmit iendo esta t radic ión por 
generaciones.

Cada pieza es fabr icada a part i r  de un molde de arena único en e l  que 
se v ier te e l  h ierro fundido a 1400°c.  Tras e l  vert ido,  todos los moldes 
de arena son destru idos,  por lo que cada pieza const i tuye un 
e jemplar  único.  A cont inuación,  los utensi l ios son desbarbados a 
mano y examinados uno a uno para detectar  cualquier  imperfección.

Una vez comprobada la ausencia de defectos,  se apl ican dos capas 
de esmalte a las p iezas,  que son horneadas una t ras otra a unos 
800°c.  De este modo, e l  esmalte se vuelve sumamente duro y 
res istente.

Es por esto que cualquier  var iac ión en e l  acabado que se pueda obser-
var es f ruto del  t rabajo artesanal  rea l izado y no a l tera en absoluto las 
v i r tudes cul inar ias del  utensi l io.
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Normas  y  Ca l idad

E l  h ie r ro  esma l tado  Erminda ,
cómpl ice  de  su  b ienes ta r

El h ierro esmaltado es un mater ia l  noble,  reconocido desde hace 
muchos años como uno de los mejores para utensi l ios de cocina.
Garant iza una cocina s iempre sabrosa permit iendo:

• Cocinar a fuego lento y guisar per fectamente.
• Herv i r,  asar y f re í r  en acei te o a la p lancha a fuego v ivo.

Todos los utensi l ios de cocina Erminda son inspeccionados para respe-
tar  las ex igencias de fabr icación más estr ictas.  Los esmaltes emplea-
dos son conformes a las normas a l imentar ias internacionales actual-
mente v igentes.
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El h ierro fundido permite también subir  progres ivamente la tempera-
tura.  De esta manera,  este excelente reparto del  ca lor  permite que 
los utensi l ios conserven todas las v i r tudes nutr i t ivas de los a l imen-
tos.  Preserva los nutr ientes sensib les a l  ca lor  y rea lza de manera 
ópt ima los sabores y aromas.

Sus cual idades de retención y d i fus ión del  ca lor  permiten además 
ahorrar  energía y conservar los a l imentos cal ientes,  aun con la 
fuente de calor  apagada. Y v iceversa,  e l  h ierro fundido también 
conserva e l  f r ío:  s i  lo deja prev iamente en la he ladera,  e l  utensi l io 
conservará la preparación b ien f resca una vez en la mesa.
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La  Gama

Erminda ofrece una var iada gama de utensi l ios de cocina d isponib les 
en una ampl ia paleta de colores que le permite pasar de la cocina a 
la mesa s iempre d ist inguiéndose por e l  d iseño.

Si  desea más información sobre nuestros productos,  as í  como ideas 
de recetas,  consul te nuestra página web www.erminda.com



Vitro Cerámica Inducción Eléctrico Gas Radiante
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CONSEJOS DE  UT IL IZACIÓN

Los consejos de ut i l izac ión y mantenimiento inc lu idos en este fo l leto 
se apl ican a los utensi l ios de h ierro esmaltado Erminda, que posean 
un esmalte inter ior  negro o c laro (crema).  Estos consejos le garant i -
zarán una ut i l izac ión ópt ima de por v ida de sus utensi l ios de cocina 
de h ierro esmaltado Erminda.

• Antes de su pr imer uso, lave e l  utensi l io en agua cal iente con 
detergente,  para ret i rar  todas las et iquetas.  Enjuague y seque cuida-
dosamente.

• Los utensi l ios Erminda, pueden ser ut i l izados sobre muchos t ipos 
de superf ic ies de cocción:  cerámica,  p lacas a inducción,  p lacas 
e léctr icas,  gas,  superf ic ies radiantes,  cocinas a carbón y a leña.



Antes de cocinar,  ext ienda s iempre una pequeña cant idad de mater ia 
grasa o acei te vegeta l  por toda la superf ic ie.

• Puede también ut i l izar  e l  utensi l io en e l  horno domést ico,  s in l ími te 
de temperatura.

• En e l  horno, coloque e l  utensi l io sobre la parr i l la  prev ista para e l lo:  
nunca sobre la base del  horno.

• Durante la cocción,  las asas se cal ientan.  Proté jase las manos con 
guantes o un protector antes de manipular  e l  utensi l io.

• Siempre levante e l  utensi l io para desplazar lo.  No lo desl ice n i  lo 
coloque bruscamente sobre una superf ic ie,  pues podr ía dañar e l  
esmaltado.
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• Cocine s iempre sobre una fuente de calor  adaptada a 
las d imensiones del  utensi l io.  S i  usa una fuente de calor  
de d iámetro demasiado ancho, las asas quemarán.

• La capacidad de retención del  ca lor  del  h ierro esmal-
tado es ta l  que rara vez es necesar io ut i l izar  a l tas 
temperaturas.
La cocción a fuego fuerte provoca resul tados cul inar ios 
mediocres y hace que los a l imentos se peguen. Es 
mejor int roducir  los ingredientes a fuego medio y 
cocinar a fuego suave.

• Ut i l ice preferentemente utensi l ios de madera,  p lást ico 
o s i l icona res istentes a a l tas temperaturas en lugar de 
meta l ,  para no dañar e l  revest imiento de esmalte.

• No corte los a l imentos d i rectamente dentro del  utensi-
l io para no dañar e l  esmalte.
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•  Los  u t ens i l i o s  ca l i en t es  deben  se r  co l ocados  sob re  un  
posa  f uen tes  de  s i l i cona  p re f e ren t emen te  E rm inda .

•  Nunca  co l oque  una  cace ro l a  ca l i en t e  d i rec t amen te  
sob re  una  supe r f i c i e  s i n  p ro t ecc i ón .

•  Las  ba t i do ras  e l éc t r i c as  no  deben  se r  u t i l i z adas  
d i rec t amen te  en  n i ngún  u t ens i l i o  E rm inda .  Pueden  
causa r  daños  pe rmanen tes  a  l a  supe r f i c i e .
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•  De j e  en f r i a r  s i emp re  e l  u t ens i l i o  unos  m inu tos  an t es  de  l a va r l o .  
No  i n t roduzca  e l  u t ens i l i o  ca l i en t e  en  agua  f r í a  y a  que  pod r í a  
p roduc i r se  un  choque  t é rm i co  y  daña r  e l  e sma l t e .  Lava r  con  agua  
ca l i en t e  y  j abón .

•  S i  quedan  res i duos  adhe r i dos ,  l l e ne  con  agua  ca l i en t e  y  de j e  
ac tua r  du ran t e  15  a  20  m inu tos .

•  U t i l i c e  espon j as  y  de t e rgen tes  no  ab ras i vos .  No  u t i l i c e  ma te r i a l e s  
me tá l i cos  n i  n i ngún  o t ro  l imp i ado r  o  de t e rgen te  ab ras i vo  que  pueda  
de t e r i o r a r  e l  e sma l t e .  

•  Es  impo r t an t e  que  seque  b i en  e l  u t ens i l i o  t r a s  cada  l a vado .  No  l o  
gua rde  nunca  húmedo .  Con  e l  t i empo ,  puede  apa rece r  a l go  de  
óx i do  en  e l  bo rde  de l  rec i p i en t e ;  en  es t e  caso ,  eng rase  cu i dadosa -
men te  l a  zona  con  ace i t e  de  coc i na r.

CONSEJOS DE  MANTENIMIENTO
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•  Los  u t ens i l i o s  de  h i e r ro  esma l t ado  E rm inda  son  ap tos  pa ra  
l a vava j i l l a s ,  pe ro  s i  l o s  l a va  demas i adas  veces  en  e l  l a vava j i l l a s ,  s e  
puede  a l t e r a r  e l  b r i l l o  de l  e sma l t e .  Espe re  s i emp re  a l  f i n a l  de l  c i c l o  
de  l a vado  an t es  de  ab r i r  l a  pue r t a .  Un  p rog rama  de  l a vado  i ncom-
p l e to  de j a  humedad  que ,  a  l a  l a r ga ,  pod r í a  co r roe r  e l  rec i p i en t e .

•  E l  h i e r ro  esma l t ado  E rm inda  es  muy  re s i s t en t e  y  pod rá  acompa-
ña r  sus  l og ros  cu l i n a r i o s  du ran t e  años .  S i n  emba rgo ,  e l  u t ens i l i o  
puede  rompe rse  y  e l  e sma l t e  cacha r se  o  queb ra r se  en  caso  de  
ca í da  o  go lpe  v i o l en to ,  e s to  ocac i ona ra  so l o  un  de t e l l a e  es t e t i co  
s i n  a f ec t a r   e l  co r rec to  f unc i onam ien to  de l  u t ens i l i o .
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E rm inda  se  eno rgu l l e ce  de  l a  ca l i dad  de  sus  p roduc tos  y  e x t i ende  
l a  ga r an t í a  de  po r  v i da  en  sus  ba t e r í a s  de  coc i na  de  H i e r ro  Fund ido  
Esma l t ado ,  du ran t e  t oda  l a  v i da  de l  p rop i e t a r i o  desde  l a  f echa  de  
compra ,  t an to  s i  ha  s i do  adqu i r i da  como  un  ob j e to  pe r sona l  o  
rec i b i da  como  rega l o .  M i en t r a s  us t ed  posea  es t e  p roduc to ,  se r á  
t i t u l a r  de  l a  Ga ran t í a  de  po r  v i da  o f rec i da  po r  E rm inda .  

Es t a  ga ran t í a  p ropo rc i ona  cobe r t u r a  t an to  de  de f ec tos  de  f ab r i ca -
c i ón  como  en  l o s  ma te r i a l e s ,  s i emp re  que  e l  p roduc to  haya  s i do  
usado  en  cond i c i ones  no rma l es  y  aco rdes  a l  cu i dado  e  i n s t r ucc i o -
nes  p ropo rc i onadas  en  es t e  manua l .  Es t a  ga ran t í a  no  cub re  e l  
desgas t e  no rma l  o  po r  ma l  u so  de l  p roduc to ,  t ampoco  cub re  
cachadu ras  o  ro t u r as  en  e l  e sma l t e  p roduc idas  po r  go l pes  o  
camb ios  de  t empe ra tu r a .

La  garan t ía  de  por  v ida  se  ap l i ca ,  ún icamente ,  a  l a  base  de  
h ie r ro  co lado .

GARANTIA  DE  POR V IDA  DE  SU BATERIA
DE COCINA DE  H IERRO FUNDIDO ESMALTADO
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Acompaña r  j un to  a  l a  p i e za  rec l amada  l a  f i c ha  comp le t a  que  se  
encuen t r a  en  l a  u l t ima  pag i na  ( 14 )  de  es t e  manua l  j un to  con  l a  
f ac t u r a  o r i g i na l  de  compra .

Devo l ve r  a l  v endedo r  de l  e s t ab l ec im i en to  donde  ha  s i do  adqu i r i do  
o  a  l a  d i recc i ón  co r respond i en t e  p ropo rc i onada  pa ra  su  pa í s  de  
re s i denc i a  ( v e r  a  con t i nuac i ón ) .  Es t a  Ga ran t í a  de  po r  v i da ,  se  l im i t a  
e xc l u s i v amen te  a  l a  repa rac i ón  de  p roduc tos  de f ec tuosos ,  s i  e s to  
no  f uese  pos i b l e ,  s e  rea l i z a r a  su  reemp l azo  po r  un  p roduc to  s im i l a r  
en  caso  de  que  e l  o r i g i na l  y a  no  sea  f ab r i cado .  No  podemos  ga ran -
t i z a r  que  e l  co l o r  de l  p roduc to  reemp l azado  co i nc i da  con  e l  
o r i g i na l .
Es t a  ga ran t i a  no  con temp l a  n i ngun  t i po  de  gas tos  de  env i os .  
La  ga ran t í a  e s  ad i c i ona l  a  l o s  de rechos  que  puedan  co r responde r l e  
de r i v ados  de  de f ec tos  de  ca l i dad  u  o t ros  en  su  p roduc to  E rm inda .

E rm inda  l e  o f rece  una  ga ran t í a  po r  v i da  en  t odos  l o s  pa í ses  donde  
se  vende  es t e  p roduc to ,  en  l a  med ida  en  que  es t é  au to r i z ado  po r  
l a  l e y  y  some t i do  a  sus  de rechos  es t a t u t a r i o s .

Como rec lamar  es ta  garan t ía :



Pa ra  cua l qu i e r  rec l amo ,  en  p r ime r  l uga r,  con tac t e  a l  e s t ab l ec im i en -
to  donde  ha  comprado  su  p roduc to .  S i  e s to  no  es  pos i b l e ,  t enga  l a  
amab i l i dad  de  con tac t a r nos  a :

E rm inda  A rgen t i na

Impo r t ado r
Axen  S r l

San  Ped ro  3877
Caba  –  Buenos  A i re s

+541151992990

a rgen t i na@e rm inda . com
www.e rm inda . com
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TENGA A  B IEN  COMPLETAR AL  ADQUIR IR
PARA HACER VAL IDA  LA  GARANTIA

Nombre :  

Documen to :

Fecha  de  Compra :

Mode lo :

Pa r t i da :

Re ta i l l e r  Au to r i z ado :

F i rma  y  Se l l o  Re ta i l l e r :

Fac t r ua  de  Compra  n :

Mo t i vo  de  Rec l amo :
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