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PRECAUCIONES IMPORTANIES

Cuando se utliza cualguier arefacto elecirice, siempre se deben sequir precauciones

basicas de sequridad para reducir &l riesgo de incendio, descargs eléctrica yio lesionses 3

pefscmas incluyendo jo siguients:
Lea todas las instrucciones antes de usar este producto.

3 4b, Este artefacto genara calor durants su uso. No foque fas superficies cafiantes. Utlice las
asas o perillas. Siempre prodeja Sis Manos con guanies de cocing anbdesiizantes o Simianes.

3. Para protegerse contra descargas slécingas, :ma:ﬁoqu& o sumerjz g4 cable. el enchufe o &t
artefacto en agua u otro liguida,

4 Este ariefacio no debe ser utizado por nifios o personas con capacidades fizcas,
sensonales 0 mentales reducidas

5 Esnecesaria (3 supsnisidn cercana cuando se ubliza cualquisr artefacto carca de los nifos
L= mifios no deben jugar con el anefacio.

6 Desconectsfa uridad det tomacomienie cuando no ta esie ulilizando, antes de-colocarie

0 retiratie plazas y antes de Impiaria. Permita que 2 enfrie antes de cofocars o retirars

a3 piezas, y antes de Iimpiara. Para desconectans, gire cualguier control 2 13 posicidn de

apagado (CFF), luego desenchufe of calie def tomacomiente. No lo decconecte halando &l

cable Semprs soare 2l enchufe y halel pars desconsciaro.

Devuslya 2l artefacio & fabnoanis (ver garantia) pars su revisidn, reparacidn o gjuste

E! usg de accesorics no recomendados por parte def fabricante del artefacto puede causar

lesiones.

8 Npuse esie arfefacty en ambientes exieriores o con fines comerciales,

10. Mo deje que of caible cuelgue sobve ef borde de 12 mesa ¢ mostrador, ni togue superficies
calienies.

1 Nocofoque el ariefacto sobre o cerca de superficies numedas o fuentes de calor como un
guemador de gas o elécince o un homo de mostrador calients

12 32 dede tener extrema precaucion 3l mover un artefacto o refitar una cacerola que contengs
aceite caliznie u otros Higuidos calientes. Slemprs protsjs 2us manos con guanies de cocding
antidesizantes o similares.

13. Mo utiice Iz unidad para oiro uso gue no sea ef previsio. El uso ingdecuado puede causar
lesiones. Sofo debe usarse sobse un mostador doméstico. Mantenga & pulgadas (152 mm)
te distancia de i3 pared y de indos oz fados. Siempre Uselo sobre una supserficie 223,
estable y mivelada.

t4 Lo alimenios de gran damafia o los utensiics de metal no deben colocarse dentro da un
horno de mostrador ya que pueden ocasionar un incendio o riesgo de una descarga elécnca.

15 Podris producirse un incendio si ! freidora de sire esta cublerto, tocando o cerca de
materisies infiamaties, incluyendo cortinas. tapices, toallas. paredes y similares, cuando
e5ié en funcionamisnin. No coioque nada encima de 13 unidad cuandy 8313 se encuentre en
funcionamisnio

18 Mo limpie 2l artefacto con esponjas metdlicas. Las piezas pusden romper |2 esponia ¥ tocar
I35 paries eléciricas, creando un resgo de descarga eleciica.

17 52 dede tener extrema precaucion cuando 32 wtiicen recipientes fabricados con materiales
digtinios del metal o det vidro

18, No 3lmacene ningin maieris! en este nomno de mostrador cuando no |o este utlizando, apare
de ko5 accesarios recomendados por el fabricante.

18 Mo coloque ninguno de los siguienies materisles en el homo de mostrador papel, cartn,
plastion o cualglisr material que pusda incendiarse 0 demetirse.




20. No cubra i3 bandsja para migas ni ninguna parie del homo de mosirador con papel de
alumirio. Esto provocar3 un sobrecaieniamiento del freidora de aire.

21, Vacie la bandeja de migas despues de cada uso.

22 |3 puerta de vidrio esis hecha de vidria templado. Seempre inspections la puerta de widno
para deteciar = hay fragmentos, gristas o cualguier olro dafio. No utilice & freidora de aire sl
|3 puerta de widrio esta dafiada, ya que el vidrio puede romperse durante U uso.

23, No utiice con un programador, marcador de tiempo, adapiador de enchife inaldmbrico o
tomaconriente que permita condrolar (3 unidad a distancia (remotaments). ni b conecte aun
circuito que 25 encendido o apagado regulamments por el senvicic de comiente putdice,

24 Vapor calients s lbera dusante 8l uso de i3 frefdora de Alre. Mantenga sus manos y cara 3
lina distancia sequra dof recpirader.

GUARDL ESTAS INSTRUCCIONES

SOLO PARA USO DOMESTICO
INSTRUCCIONES PARA EL CABLE DE ALIMENTACION:

Se proporciona un cable eléctico corto o un cable de siimentacion removible pars evitar fos
rigsgos dervados de enredarse o fopezar con un cabe mas largo. Los cables de slimentacion
remavibles mas [3rgos © los cables de exension estan disponibles y 32 pueden utiizar 3 s usan
con cuidado. 5122 ulilza un cable de alimeniacon removible mas largo o un cable de extensien;
a8  Lapoiencia moming! indicada en el cable de alimentacion o el cable de extension dele
ser por o menos igual a ka potencia nominal del artefacto;
b,  H cable debe colocarse de tal manera que no cusigue del mostrador o de ia mesa,
donde fos nifics puedan halarle o ropezado involuntadamente; y
¢ Sielarefacto esded ine con conexion a tierra; of cable de alimentacion oelcable de
exfensiin debe ser un cable con conexdn & lera de 3 alambres.
Mo hale, gire ni abuse del cadle da simentacion

NOTAS:

1. Algunas superficies de mostradores y mesas no esian dissfadas para soportar el calor
prodengadn generado por cerios elecirodomesicos. Mo cologue i3 unidad calienis en una
mesa de madera acabada Le recomendamas gue coloque un posa fuentes o bandsja debap
de su freidora de aire para evitar posioles dafios 3 |z superficie

2 Durante e! primer us0 de ecte artefacto, puede delectarse un ligero olor y/io humo. Esip es
nomial con muchos astefactos de calefaccion y no volverd 3 ocurmir después de Unos clanios
Us0s.




SUPER FREIDORA DE AIRE

Escape del

Soporte de fujo de aire
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Espaiiol - 3




PiEzAS Y ACCESORIOS

1. Parrillas de Flujo de Aire (1) 2. Tenedor para Manipular el Asador

4. Cesta de Mallz Giratoriz
==
3c
c——=
1. Parrillas de Flujo de Aire {3)

+ |des! para cocinar una vanedad de alimentos, como pechiugs de polio, pescado o bistec.

+ Elmejor accesono 3 usar para deshideaiarn

*  Siutiliza una Pamills de Flujo de Are, coloquels encima de |a ranura supenor pars resultados mas
Crujientes

+ 3iutiliza mas de una Pamila de Flup de Aire, cambie i3 posicion de las parmilas durants o eciode
cocoon para shtensr resuliados cryientss mas uniformie.

v Cugndo utilice 35 repllaz de v d= aire, cologue wna hooa de pape! pergaming en cada reillz pars
evitar que los slmentos 2= peguen

2_Tenedor para Manipular el Asador

|tze =l Tenedor para Manipadar 2| Azador para colocar v desmontar 3 Casta de Malla Gestong vis
Barra del Azador dentro de los Sopories del Asador

3. Barra del Asador

+  |desl pars cocinar pollo asado

+  E=zacomssiabls asegurar todo 2! poflo con cords! ds cocina.

+ Para usar ks Bares del Asador, inserie Is barea {2a) 3 través del podlo, lueoo deslics los teredares (3h)
dentro de los extremos d= 13 barrs hasts quadar dentro de (3 carne. Despuss, sssgurs los tensdarss
en su lugsr, usands &f jusgo de tomillos {3c) provistos. Utilizands el Tendedar pars Manipulsr &l Asadar,
codoque el pollo dentro de los sopostes def Asador, & cada lado de i3 unidad

4 Cesta de Malla Giratoria
+ |deal para cocinar papas fritss, vegetsles v alas de pollo, &l igual que asar nueces y otros bocadilos

Fara usar Ia Cesta de Malls Girstonz, coloque los slimentos en la Cesta de Malls Giratora v lusgo
#zequrela en posicicn. Utlzande 2l Tensdor pare Manipular &l Azador, cologus (g Cesta de Mallz
Giratons dentro d= los Soportes del Asador

Precaucion: NO:INTENTE DESMONTAR LA CESTA SIN EL TENEDOR DEL ASADCR. Pos rauos,

BROCEDA CON PRECALUCION MEENTRAZ MANGSULE LA CEETA.

5. Bandeja de Goteo (no mostrada)

+ Utizada para recoger el aceite v fa migas durants €l ciclo de coooion

+ Cologue | bandera de goteo en el fondo de |s uridad anfes de comenzar el ciclo de cocoion
«  Azegurese de lavar 3 Bandeis de Gotso despues de cada uso.
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INsTRUCCIONES DE Uso

Super Freidora de Aire

1. Retere todo matenal de empagqus v las etiquetas adentro v en |3 unadad.

2 Lave todos los accesonios y limpie el interor d2 3 snidad con un pafio himedo
3. Cologue |a unidad sobre una superficie plana.

L Enchufe |3 Stper Freidora de Arre 3 un tomacoments.

5. Prezione v sostenga e bofon de encendido ha=ta que 13 unidad =& actve

Modo Manual

1. Escois &l moda manual dessada — Frelr con aire (B8, Homesr (18] o Deshidrstar (]

2 Para fiar I5 tempersturs v &l tempo de coccits, utfice los simboios de mas ¥ menos, siusdos al lade
de los simbolos de temperaturs (§) v tempo (®) v leego presione =l botdn M8 iniciar) para qus |z Super
Freidors de Aire comiencs 8 precalentar

3. Uns vez que el ciclo de precslenismisnto termine, £ emiticd uns sefial sudile v Bv” aparecerden s
paniaila. Abra la puerta del homo v cologus fos slimentos deniro de! home, ublizando los sccesonos
deseados v leego cierre [@ pusriz Presions el boton i (inicear} para comenzar e ciclo de cocton
Mota: Cuando utilizs el modo Frefr con sire B3] | |5 funcidn & (girer) se active sulomaticaments
Az=glress de apagaris cusndo cocing con las Pamillas de Fluie de Aire. Cuande utlice &l modo
Homeas (] . s2ra necesano spagar la funcion & si utliza la Cesta de Malka Geratonia o la Barra del
Azsdar

4 Uns vez que & relo] contador de tempo termine, 52 emifird uns 2=fal sudible. Retre cudadozamenis
o alimenizs con un utsnsilio apio Dars 2l calor o &l Tenador pars Mampular =l Azadar,

Mota: Pars pausar 2l ciclo de cocoion, 50r3 i3 pusrta. Pars detemer 2l ciclo de cocmdn, presions ef bofon
B8 (iniciaridetener]

Modo Auto

1 Escoiz la funcion pradeterminads desesds — Papas nes (8] | Alss de pollo [ | Vegstales & o
Bistec &) . L= temperstura y el tempo de coccitn apareceran automatcamente:
Mota: Lz furcion & (girar) == aciive sulomaticamente para &l modo predeterminado Fries. Fars spagar
|z funcion, simplemenie presions &l boton & (girar).

2. Precione el boton B (iniciar) para que 1a Siper Freidors de Aire comierce a precalentar

3. Una vez que & cick de precaleniamisnto torming, 2e emitird una seal sudible v B aparecerden s
paniallz. Abra |5 puerta del homo vy cologue los imentos dentro det korno, ufifizando fos sccesonos
deseados v leego cierre fa pusria. Presione el boton de inicio (M@ pars comenzar el ciclo de coccion

4 Unz vez qus & relo) contador de tempo terming, 52 emitirs una sefal suditle. Retre cudsdossments
lees alimentzs con un utsnsilio apio para 2l calor o el Tengdor para Manipulas el Asador

Mots: Para paussr & ciclo des coccion, abra 15 peeda. Para detener & oiclo de coccon, presions = balon
Wil (inicizridetener)




FUNCIONES PREDETERMINADAS

(=) Papas fritaz
|d=8l para preparar papas fritas. 5iuiliza papas frescas, cortadas & mano, por favor consulte |5 Tabis para
Freir con Afre (pagina 9

[ Alas

L=z mejores alas de pollo nauralesicrudas

&) Vegetales
Ez mejor utilzar con vegstales mas grussos, como beacoll, zanahorias, cofifior, habichuelss v esparanos
que con vegetales de hoja como sspnaca, col nzada v hojss verdes de scelga.

{2 Bistec
Esta funcion predsterminada cocina bislec 5 i&mino medio-medio rosado pélido. Funciona mejor con
bietecs d= 1 33 cmide grosor

=0 del Tenedor para Manipular el Asador
Para insertar la Gesta de Malla Giratoria o la Barra del Asador:

1 Cologue el sccesona desesdo sohre &l Tenedar pars Manpulss &l Asador

2 Levants & inserie el evdremo izquierda de 15 barra dentro del Soporie del Asador Aseglrese de que lz
barrs este coneciads v en DoSiCion DEFAE QUET

Nota: L3 cesia no debe girar ibremente cuando 2513 completaments conectada.

Espaiiol -6




Para Desmontar Ia Cesta de Malla Giratoriz o [a Barra del Azador:
1. Insert= &l Tensdor pars Manipular 2! Azador debao de 'z barra det accesono.

2 Levants &l lado derecha del Tenedor pars Manipular el Szadar 2 un noulo para sacardo del Sopors del
Lzadoren el lzdo darecho.

3. Lusgo cambis &l Teredar para Manipular &f Ssador 5l lsdo derecho pars permitir 3l lsdo izguierdo de la
barrs qus se deslice fusra del soports izquisrdo




Como Liveiar ta-SOPeR Fremora oF ARE

1 Limpie |3 Siper Freidoes de &ire v los acoesonas despuss de cada uso
2. Antes de limpar su Stper Fresdora de Aire Osters, desenchufela 3 v permits que 5= enfris.

3. Para limpsar = interior de la Soper Freidora de Aire, limpiels con un pafic Rimedo utlzando solo agua
j@bonoss suave. NOC SUMERJA EN AGUA Limpadores sbrasnos, cepillos de fregar v Impiadores
quimicos danarsn fa umdad

4 Wacls |z bandeja de goten con frecuencia para evitar la scumulacion de migas.

5, Las parrillas de flujo de are. |3 cests de malla gratona, |3 bara del asados, bandsjs de gateo v &
tenedar pare manipular el a=ador son aptos pars el lavaplatos.

6. La pusrts de 15 Siper Freidors de Are Cster 23 desmontable pars imoiads facilmente

Para Desmontar la Puerta:

v Bbrs |3 pusrts v luego empyje (a5 lengastas en |3 parte mtenor infenor de |5 puerts pars soltara

Para Volver a Ensamblar la Puerta:

v Klantenga |3 pusrta 3 un angulo misniras alimea 13 pane inferor d2 i puerta con s ursdad, lusgo
Empuje |3 puers Race adentro pars assqurar en sy luoar

T Almacene |2 Siper Freidars de Aire en un lugar s2co, tal como sobre una mess o mostradar o estsnie
o= gzhinate. Este aparsto no contiens pezas que deban ser reparadas por & usaano Cuslquier sericio
gus 32 axtends mas 33 de lo descrio =n |3 s=coon de Limpisza v Mantenimiento, debe realizarss soio
por un Representanie de Servicio Aulosizado. Ver (3 secoion de Garantia.
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TagtA PARs COCINAR EN LA-STPER FREIDORA D AIRE

. - - P T:L':::-‘..::_h.hw: Tmwa P
PasrsnTg Fasz Fivcian Bomsman s oon e e PAoETE
PAEAS
Pazas Fmman CIRTAOES & WAkT 430G-TE0 g | Frerconiae CesE 200 gralns 35 min - 40 mn 1 Cda.
FHENE e b st B ES0g Ererconsie | D000 d2fid 200 cra00s Mmn-35mn | 100a
SOETADET & ManD = oe e -
Pamiz saianas ramis g Erereonae | B “;‘i;”"-{ 150 ora00s w@min20mn | Mo
Pasrs e comsin st foorms E -
?-‘; = s g Fresr con e Cesia 200 grados 2 mir- 50 mn L
'_':i‘,’ FESICTERANITRT | szpp-7e1g | Emirconsme casiz 200 Drs00s 20 min <25 min Ko
CARNERVEFESTADD
Powr aza0 swiess 11 [Fresr con e Asanor 0s 35500 1E{'Ef_:ﬂ5 B0 1C0a.
Bini o Az | Frerconmre | DEEREELEfiD 120 rads = Nz
o o2 ane g
- za0g Homear Eeores fe e 150 oS 1Bmin Kt
a e ane =
e g mma 220 Ereroonare | BEEUOOESCERID 180 greats 16min 1Cia
o e are
T saig Frein con fre Ea;"“:ﬁ: g 190 grades Emn-1amn | o
Peowiicz oz o0 pessinTe IFEg FrerCon fine =g T 190 oradcs I mn-35mn Ko
- e 3re -
Esshiones g2 )
Pescanc s o 4ag Hornear = phie 175 grados 20 i - 25 min [
o o ane =
Ficws Sg | Frerconpr | BEERMELEfaD gadss | domin-iZmn | Mo
% o2 ane g2
EOCADLLOS
Moot o i o w0y | Frrconme | DO Senw Wgados | f2minciEmn | Me
Pacs =¢ cornis TovsR T an0g Homaar ﬁwﬁﬁﬁﬁ 175 orados 12min - 15 mn L1
g e ane
Bastioes o fin e - :
WASATLES VITDE FRASIES axg Fresr conAmre Sb o 190 gradas 20mn L4
Eastideres = ASh 5 E
24 TONGRELAZA Fre . m 15-20r =
Pioza cowssta smg T GO ATE prpaieh 5 oraies 20mn S
e w0g-Tlg | Demrrme | TREOMESIERAC 50 Gra00s 4n KG
e are
Ezshoores iz
Fracais g Cesrirzsr i =0 raocs n e
o o ane =
s e TOEaNg | Desre | TSR =0prane h  Cs
it e g Dosrigrzse | CoOOCRREIERUD 25 s in Ne
2 e ame o

Mota: Los tempos de cocoion son estimados v pusden vanar basado en e fipo de aimento y preparacion.




ConseJos Unies / Resoroein De ProBLewAs

Froblema

Alimentos demasizda
o no suficiertements
cotinados

Causa Probable
« Lz unided etz desenchufada,

Solucion

= Enchyfe i3 Supsr Freidors de Al d un
imacarients.

« Ajuste incomectn de
temperatura o tempo

= Pyeds que tenga Que ajustar el iempo y 12
lemperatura para al s2Dor deseado

» Debido aque 3 Slper Fraidors de Az de
£ Mas pequeno que un home regular, =8
CElentars MaEs rapidamants §, en genatal
cocingra an perindos de tiempo mas cortos

+ Colgcacion de i3 parrilia

= Consulee b3 secocn “Como ooocar i pamila
de flujo d= sre”. Pusde que f2nga que ausiar
I3 parriiz s2gie & fipo de almeni

for 3 quemado

* Primer 4sn

= 5e recomienda que catiente = homo
con freidoea de aire 2 450°F (230°C) por
aprovimadaments Lrds 15 mihatos para
eliminar cusiquisr residuo de fabrcacion
que pusde habeme quedads despues del
Embangus.

* Avumiszcan de comida dentro
g oo, e [0z elements
Calentadores 0 2n i bandsja

o migss

» Consulte la secodn “Como fimpiar I3 Sdper
Freidosa de Aire®.

Bl homeo no s endlends

* | 5unidad esta desenchufads

= Enchufe la Super Freidors dedireaun
Inmacomenie.

Los elementos de = | pselementos de calor se * Permita que 2 Super Freidor do Ale
Calar i permEnecen Encendsa y 52 2pagaran alcanoe |3 tempezaiurs seleccionada
encendides altiemadaments pars mantener | * antes de colocar los Simenios 1 Super

el calor adecuado Freidora de Aire indicara cuando & cid de

* Puede que no vea que los precaientamienin ha fermirado.

elementos 2 lluminan
Ef pangt de control no o Elpanslesiasucoograsoen | @ Asegurese de que el pane de conindd este
responde. limpic y fibre de suciedad antes de ubizar.

» Ziresode humedad en gl
panal

* Ff coniri no-funciona Bien

» Asequress 0 que & Dane ds coni sl
limpio y 5ec0 ¥ pers ¢ON 188 Manos SeCas.

= Desenchule iz unidad y dejslo reposar por
6 segundos antes de enchular de nuevo,




IMPORTANT SAFEGUARDS

When using elecirical appiances, basic safety precautions should always be foliowed fo reduce
the risk of fire, electric shock, andior injury to persons including the folowing:

L
Z

3.

10.
1.

12

13

14

15

16

i7.

1

19

20.

21

Read afl instructions before using this product

Ah This appeance generatas heat during use. Do not touch hot surfaces. Use handles or
knobs. Always protect your hands with non-S&p oven mitts or similar.

To protect against electric shock, do not place or Immesse cond, plugs, or applisnce in
water or other Bquid.

This appliance i not to be used by children or by persons with reduced physical, sensory
or mental capabilties.

Close supervision is necessary when any appliance is used near children. Chiléren should
rot piay with the appliance.

Linplieg from outiet when not in use, before puting on or faking off pans and before
cleaning. Aliow to cool before putting on of taking off parts, and before cleaning. To
disconnect, turmn any control to OFF, then unplug power cord from outiet. Cio not disconnect
by pulling or cord. Abways grasp the plug and pufl to disconnect

Return appliance to the manufactirer {see warranty) for examination, repair or adjustment.
The use of abcessony attachments not recommended by the appliance marufactuser may
cause injuries.

Cro neot use outdoors of for commencial purposes.

Co ot et cond hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces

Do not place on or near wet surfaces, or heat sources such as 3 hotigas or efecinic burner,
of in 3 heated oven.

Extreme caution must be used when moving an appliance or removing a pan, containing
hot oil or other hot liquids. Always protect your hands with non-slip oven mitls or siméar.
Co not use appéance for other than intended use. Misuse can cause injuries. infended
fior household counteriop use only. Keep & inches (1562 mm) clear from the wall 2nd on all
sides. Always uss appéance on a dry, stabie, level surface.

Cwersize foods o metal utens#s must not be inserted in a Air Fryer Cven as they may
create a fire of risk of electric shock

Afire may oocur if the Air Fryer Oven is covered, touching or near ammable materials,
including curtains, draperies, towsts, walls, and the like, when in operation. Do not store
any item on top of the appliance when in operation.

Do not clean with matal scourng pads. Pieces can break off the pad and touch electrical
parts, creating 3 risk of slectric shock.

Extreme caution should be exercised when using containers constructed of materials other
than metai or glass.

Do not store any matesials, other than manufaciurers recommended accessonies, in this
ouen wheh not i use.

Do not ptace any of the foliowmg matenials in the oven: paper, cardboard, piastic, or any
miaterials that may catch fire or melt.

Do not cover drip tray or any part of the oven with metal fod. This wil cause overheating of
the air fryer.

Emgpty the drip tray after each use.




22 The glass door is made of tempeted glass. Always nspect the glass door for chips, cracks
or any other damage. Do not use the Ar Fryer Oven if e glass door iz damaged, as the
giass may shateer during uss.

23. Do notuse with 3 programmeer, tmer, wireless plug adapter or outlet that aliows contral
remotely, or connect to 3 circuit that & reguiarly switched on and off by the ity

24, Hot steam is released during air fryer operation. Keep your hands and face-at a safe
distance from the-vent

SAVE THESE INSTRUCTIONS

HOUSEHOLD USE ONLY
POWER CORD INSTRUCTIONS:

£ 5hort power-suppiy cord or detachable power-supply cord is provided to reduce risks resulfing
from becoming entangled in or rpping over a longer cord. Longer detachabis power-supply
cords of extensicn cords are available and'may beused if care is exercised inther use. IFa
bragdet@ﬂemmer&upptymﬂormermnmﬂsuseﬂ
The markied efectrical rating of the cord et or extension cond shousd be at least as
greatas the electrical rating of the appliance;
b The cord should be aranged so that it wil not drape over the countertop o tabletop
where it can be pulled on by children or tripped over unintentionafly; and
C  [fihe appliance is of the grounded type, the cord set or extension cord should be a
groumding-type 3-wite cord.
Do not pull, twist or othenwise abuse the power cord.

NOTICES

1. Some countertop and table surfaces ame not designed to withstand the proienged heat
generated by cerfain appliances. Do nod set the heated uniton a finished wood tabie. We
recoumimend placing 3 hot pad or trivet under your air ryer o prevent possible damage to
the surface.

2. Dunng initisl use of this appliance, some sight smoke and/ix odor may be detected. This is
normal with many healing appiances and will not recur after 3 few Uses




LEARNING ABOUT YOUR AIR FRYER OVEN

Air Flow Vent
Left Rotisserie
older ‘F‘ Light
P‘ ] Use light to see
5 A cooking progress:

| Air Flow Rack

Three Air Flow
Rack
Positions

Removahie
Drip Tray

Pulls out for easy
cleaning

Door
Removabile for
eazy cleaming.

Right Rotiszerie Holder

CoNTROL PANEL

Elptlnnal Light Tempnralure Setting  Timer Setting Rotate Start/Stop

|

b =) 888! aaaar% l

@@9@';@@@@
/NI

Power Presets Manual I'I.Indes
Tims and Temperature Time and temperatuss sat
automatically set manuatly
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PARTS & ACCESSORIES

1. Air Flow Racks (3) 2. Rotizserie Handling Fork

1. Rotisserie Spit & Rotating Mesh Basket

==
— i

1. Air Flow Racks {3}

ldea! for cocking & vanety of foods, such as chicken breast, fish or steak
Best accezsaory 1o use for dehydrating
If wzing one Air Flow Rack place it on the top slot for more crisp results

[f uzing mare than one Air Flow Rack switch the position of the racks throughout the cooking cycle for a
[MOre EVEN CRER.

Yhen using Air Flow Racks place a sheet of parchment paper on each rack 1o prevent the food from
shicking:

_Rotiszerie Handling Fork

|ize the Rotssene Handling Fork 10 place and remove the Fotgting Mesh Basket and the Rotissers Spit
mto Rotsserie Holders

3. Rotiszerie Spit

ldea! for cooleng robiszene chicken
It iz advisable 1o sscurs the whole chicken with kitchen twine.

To use the Ratissens Soit, putthe shaft {3a) through the chicken then shids the forks (3b) down the sides
of the shaft and indo the meat Neut, lock the forks into place using the screw set (3c) pronded. Using
the Rotiszerie Handling Fork. pisce the chicken into the rofissens moides in the unit

4 Rotating Mesh Basket

|deal for cooleng fries, vegetables and chicken wings: a5 wel! a2 rogsting nuts and other snacks

To uss the Rotating Mesh Easket, place food m the Rotating Mesh Baskst then lock it Using the
Rot=esne Handing Fork, place the Rotating Mesh Basket into the Rotiszsre Holders

Caution: DO NOT ATTEMPT TO REMOVE BASKET WITHCUT RCTISSERIE HANDLING FORK

PLEnzs vsE CAUTION WHILE SANDLING THE 245<=T

5. Drip Tray (not shown)

sed to caich vl and crumbs throughout the cooking cycls.
Flace drp tray a1 the bottom of the unit before beginnmg the cookng cycle
Be sure to wash the Dnp Tray after svery use.
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USAGE INSTRUCTIONS

Preparing Your Air Fryer Oven

1 Remove all packaging materisks, stickers and labels in and on the unit
2 Wash all accessones and wipe the mside of the umt with 3 damg cloth
3. Place unit on a flat surfsce.

4 Plug the ar fryer oven intoan elecincal outlss.

3. Press and hold the Power button until the untt tums on.

Manual Mode

1. Choose the desired manual mode — Air Fry (), Bske (& or Dehydrate (€]
2 Toset temperature and time wse the plus and minus signs next 1o the temperaturs (§) and tme iG)
symbal then press Start (mm) for the i fryer oven oven to preheat.

3. Once prehest s complste an sudible slert will sound and & u appear on the dzplay. Jpen the oven
door and placs food insids using desired accsssories then close the door. Press Start (e to begm
cooking oycle.

Mote: Wher using AirFry & maode, Rotste () sutomabcally turns on. Be-sure to tum i off when
cooking with the A Flow Racks. When using Bake mode, Rotate () will need to be turned on f uzing
the Mzch Basket or Rotisseriz Spit

4 Audible slert will sound once timeris done. Carefully remove the food with & heat safe cooking wensil or
the Rotizsens Handling Fork:

Mote: To pauws=e cooking cycle opsn the door To siop cockang cycle press StartSiop (M)

Prezet Mode

1. Choose the desired Preset—Fres @, YWings @, Vegoies = or Sieak 9 Temperaturs and time will
sutomatcally aopear
Mote: Rotaie sutomatically turns on for the Fries preset. To tum off simply press the Rotate (D) bution

2 Press Start (@) for Air Fryer Oven to prehest

3. Orce preheat is complets an sutible alert will sound and 8w will appear on the display. Open the oven
docr and place food mzide using desired accessones then clozse the door Press Start (/@) io begin
cooking cycle

4 Audinle slert will sound once tmer & done. Carefully remove the food with 3 heat safe cooking uiensi or
the Rofiszens Handlng Fork,
Mote: To pause cooking cycle open the door. To stop cooking cycle press SiartStop (MW

Preszets

(™) Fries
Best for frozen French fries. If using fresh, hand cut potatoes, please see cooking chart (pg. 5)

¥ Wincz
Best for naturaliraw chicken wings.




&) Veogies
Best for thicker vengies. such as broccol, carrots, caulifiower, green beans and asparsous, rather than
|eafy vegetables ke spinach, kalfe and colisrd gresns.

2= Steak
This preset cooks steak o medum - hght pink middle. Best for sizaks 1/2-1 inch thick

I}sing The Rotisserie Handling Fork
To Insert The Rotating Mesh Basket Or Rotisserie Spit:
1. Place the dessred accessory on the Robssene Handling Fork

2 Inzert the leh side of the accessory shaft inlo the Rotesene Holder Be surs the shaft iz engaged andin
pisce for rotabon.

Mote: Bazket should not be able to frezly mtate when it i= fully enosged.




To Remove The Rotating Mesh Basket Or Rotisserie Spit:
1. Insert the Fotissene Handling Fork benesth the shaft of the accessory

3. Then shift the Rotissens Handbng Fork to the nght to aliow the ieft side of the shaft to slide out of the l=ft
Fotizzenie Holder

e —. -\\"




CLeaNnG & MaNTENANCE For Your AIR FRYER OVEN

 Clean the Air Fryer Oven and sccessonss sfter each use
2. Before cleaning your OSTER: Air Fryer Cven, unplug it and allow it to cool

3. To clean interor of the Air Fryer Cven wipe with & damp cloth usmg only mild, soapy water. 00 NOT
IMMERSE IN WATER. Abrasive cleaners. scrubbing brushes and chemical cieaners will damage the und.

4 Empty Dnip Tray frequently to svoid accumulstion of crumbs

5. &ir Flow Facks, Roming Mesh Basket, Raotisseme Spit. Drp Trav and Fobssens Handing Fork are
dighwasher safe

. The QSTER® Air Fryer Oven door 15 removable for easy cleaning

To Remove Door:

+  (ipen the door then push the tabs at the inner boliom of the door fo release.

To Reassemble Door:

+  Fkeep door at an angle while siigning the bottom of door fo the unit then push the door in for it to dock in
placs.

T. Stors the air fryer in 3 dry location such 35 on 5 i55ls or counterop or cabinet shelf
Thiz appliance has no user seraceshie parts. Any z=rvicing bevond that descrbed m the Clearing Section
should be perfoemsd oy an Authorized Serice Repessentatve only. 528 Warranyy Section.
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CooknG CHamT

Fooz Wimg=r Fovcros ARCCGESSOEY sy Tove m A0RF T (k] a?
Pomsmes

Hamg-Cut Fries -17ks AR FRY el 400 pegrEes 35-40 min 1 =g
Hend-Cat Swes! Polslo Fries | 150 AR FRY AF Fiow Haois A megrEes = - 35 fmins 1 s
Frazen Hasn Brosm 1@ AR FRY AF Fiow Racks 374 GegrEES 15 -2 mins ]
Frozen Fries (Thic Cut) Tio AR FRY S 400 pegrEeEs 20 - 30 mins ]
Frozen Fres (Thin Cufj 1-i7fs | ARFRY Easites 450 gerees 2] - 25N Ko
Whoie Rogssens CHicken Z5hs AR FRY Foissene Spit 375 degrEes 5l mrs 115
Chicken Wno= 2R AR FRY AF Fiow Racks 375 gegtees 3smrs 0
SiEal G0z EARE AF Fio Racks 375 DegiERS 16 mrs o
Pofk Chops 125 B FRY Al Fiow Racks ITEoerEes 18 mins 1ap
Hamburges e AR TRY A Fiow Aacks 375 HegrEes 16 - £8 mins Mo
Ereaded Crigken Breast 12 ARFRY Ar Fiow Racks 375 degrEeS 3 - 35 mins e
Erested Fzh 12or E&HE AF Fiow Racks 350 dagrees 20 - 25 mins Ko
Baron g0z AR FRY AF Flow Racks 4006 DegrEes 10+ tZ mins Ko
o - -
Frazen Crigeen Muggels 4oz AR FRY A Py Racks 3T GegrEeS 12~ 15 mins i)
Fraren Lizzais Stk iz BAKE A Fiow Facks 350 cegTEES 1215 mins 3]
Frozen Ofion fings 1408 REFAY BF?:”"’F'W 575 cegrEes 20Mrs Ko
Fresh Mixad viegeishies 4z AR FRY AF Fiow Racs 350 Degrees 1520 mins WS
Aopes S-ba2 DEHYDRATE A Fiow Acks 125 diegyees 4n= Mo
SrEmbernss oz DEHYDRATE A Fiow Racks 125 degrees Shrs R
Beez B-Tioz DEHYDORATE AF Fiow Racks 125 dagrees 12hs 1 =g
Besf sy Hor DEH¥ORATE AF Fiow Facks 150 cegrees 4Fes Ko

Mote: Cook times are esfimates and may vary based on food type and preparston




Heerue Tes / TROUBLESHOOTING

Problem Potential Cause Solution

Owvercooked | * Unit is unplugged. * Plug the Air Fryer Ouen inte an elecical

Underconked Foods outiet

« InCoeect temperaure of » YOU may have t0 adjust the fime and

time setling temperaturs 10 desired taste:
= Because your Air Fryer Oven it smaller than

your reguiar oven, it will heat up Taster and
generaily cook in shorter periods of ime.

* Rack placement * Refer o Posiioning Al Fow Racks’
Secton. Rack may need to be adjusied
1o accommodate food type.

Burnt Smel # Firstijse » [tiz recommended to heat Air Fryer Cuen
1o A00° for aporoximately 15 minytes to
glimimate any manufaciring residue that
may remain after shipping

« Food buikd-up inside oven, on » Refer to-"Cleaning Your Alr Fryer Oven”
heaing ssements or in'cumb Section
fray.

Oven doesncttum ON |« Linitis unplugged » Plug the: Air Fryer Oven into an elecincal
outiet

Reating glements donot |« Heating slements wil cycle ON | » Allow oven fo reach sst emperature orior

sty ON and OFF to maintain proper 10 inserting iood. Oven will indicate when

heat preheat is complete:
= iU may nof see elements
giowing

Touch panef interface is
non-FESpONSieE

o Panel dirty or greasy
« Exress moisiure on pang
* Conlrofier is mafunctioning

« Enzure panel is cfean and iree of debeis
before using,

« Encure panal is clean and dry, and use dry
hands {0 operate

« Uinniug umit and letit rest for 60 seconds
before plugging in.




PRECAUCOES IMPORTANTES

Ao usar eletrodomesicos, slgumas precaugies Dasicas de SeQUranca sempre devem ser
oheervadas para evitar o fisco de incindios, chogues elenoos efou lesbes corporals, incluindo
35 que SEqUemT

. Leis todas instrugdes antes de usar este produlo.

2 Ah Esteesleirodomésticn gera calor durante o uso. N3o toque nas superficies quentes.

Liz2 &= 5igas ou botdes Protejs sempre a3 suas maas com uvas temmicas antiderrapants

ol 3igum matenal semethante.

Para proteger contra o fisco de choque sidtrico, NAD se deve submergir o aparaiho, o fio

U 0 plugue na agua cu gualquer oufro liguido.

4 Este slefrodoméstioo ndo deve ser usado por criangas ou por pess0as com habiidades
fisicas, sensodsis ou mentas Emifadas.

5  Enecessatio manter uma supenisio constants quando um slatrodoméstos for usado
prondma & uma crianga. Crisngas ndo devem brincar com o aparelho.

6. Desliigue o aparelho da tomada guandc 0 mesmo ndo estiver em uso, antes de colocar
ou refirar pecas e antes de limpar. Espere que o apareio esine antes de colocar ou retirar
52Us 3Cessinos ou antes de limpa-o. Para desconectar, cologue todos o controles na
posicao de DESLIGADD e em sequida desfigus o fio da tomada. Nao puxe pelo fio para
desconectar Sequre sempre o plugue 2 puxe para desconectar

7. M3o use este ou quaiquer cutro eletrodomastico 22 o fio ou 0 plugue estiver descascado
cit danificado ou c3s0 0 apamm apresente falhas ou tenha sofrido uma queda ou esteja
danificado de alguma forma. N3o tente substitur ou emendar um fio danificado. Leve o
aparelho ria Assizténcia Técnica Cradencizda Oster mais proxima (veis 3 garantis) para
GLe & Mesma S&ja revisado, reparado oul para que seiam fitos ajustes.

8. Clu=ode acessonos ndc recomendados pelo fabncante do elefrodomestico poders
cauzar lesdes,

. M30 use a0 arlibre ou para fins comeriais.

10. NAO deixe que o fio figue pendurado na borda de um balcso ou mesa ou que encoste em
superficies quenies.

11 N30 coloque prowimo ou em supsricies mofhacdas, ou fontes de calor tals como bocas de
fog&a & 9as ou elétricas ou em um fomo quente.

12 Tome muo cuidado a0 mover um eletrodom&sticn ou a0 refirar uma bandsja confendo
Dleo quents ou outros liquidos quentes. Profeia sempre a8 5135 MACS 00 [uvas Brmicas
anfiderrapante ou aigum material semelhante.

13. NAQ use o apareho para fins que no sejam aqueles para 0s quais mesmo fol
desenvolvido. O uso indevido pode causar lesdes. Destinado apenas para 0 USD &M Uma
bancada domesica. Mantenha a 15,2 om de distancia da pareds em todos os lados, Use
semgre 0 aparsihe em uma superfics seca, estivel e nivelada.

14 Alimenics muito grandes ou utensilios de mistal ndo devem ser colocados ou inseridos na
Fritadeiral Fomo, pols poderdo oriar o rsoo de um incéndio ou chogue eletrico.

5. Umincéndio poderd ocorer 52 3 Fritadelral Fomo estiver coberta, tocando ou proxima
& miaterias milamaveiz, incluindo cortinas, tapecanas, toalas, parades ou materals
semelhantes enquanio estiver sendo usada Nao guards renhum item em cima do
gparetho quando o mesmo estiver sendo usado.

16 Naﬂfmpe\,{rmpaﬂmﬂeal;n Fiwas da palna de aco poderdo =2 soltar & tocar as pecas
elétrzas criando o feco de chogues slétricos.

17, Tome extrema cautelz quando for usar recipientes feitos com materiais gus ndo sgjam
mietal ou vidso.

o
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18. Mo guarde nenhum matenal neste fomo quanda o mesmo ndo estiver sendo usado, 3
Menos QU S8jam 08 20eEsdnios recomendados pelo fabricante.

19. N&o coloque nenhum dos sequintes materiais no forno: papel, papsldo, plastico ou
quaisquer outros materiais que posSam queimar ou derreter

20 Mo cubra 3 bandeja coletora ou qualquer cutra peca do foms com papel aluminio 1550
podera causar o superagquecimenio da fritadedra,

21. Esvazie a bandeja coletora 1oda vez que for usada.

22 Aporade vidro & feita de vidro temperado. Inspecione a parta de vidro perodicaments
para identificar tincas, rachaduras ou guaisquer outros danos. Nao uss 3 fritadeiral fomo
se 3 poria de vidro estiver danificads, pois o vidro podera quebrar durante o uso.

23. Mo 1se o aparelho com um programador, timer, adapiador de plugue =em fio cu tomada
tontrolada por controle remoto ou que esteia conectade 3 um cincuito que seia figado ou
decligado requiarmente peia companhia eletica.

24 Afriaders ibera vapor guente duranie o uso. Manienna suas maos e seurosio 3 uma
distAncis sequrs da =3ida de ventlacdo do spareho.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

SOMENTE PARA O USO DOMESTICO
INSTRUGOES DO FIO ELETRICO:

© apareio fem um o curto para reduzir o fsco de fro ggenuque fique enganchado em
obietos. Fios removivels ou g2 exfensdo mais longos dizponivess e poderdo 2er usados
t:asoagamtomadc& o5 dewidos cuidados 3 0 serem usados. Se um fio removivel cu de
extansao mais longo-for usade:

8. Az caracterizticas eleficas do fo remoyivel ou de extensdo devera serigual ou
superior 3 caracterizicas sléticas do aparshi,

b, Ofiode extensdo deve ser posicionado de maneira que ndo figue pendurada na
bordz do balcdo oumesa onde pOSSA CUSAr rOPSC0s OU POSSa S2r punado sem
e=res DO UMS CR3anca

. Seoapareio for do tipo com Bio terra, o fio removivel ou de extens3o tambem
deverac ser de 3 fios com conexdo tera.

a0 pure, gire-ou force o fioelstrico.

ATEH(;AO
Algumas bancadas ou superficies de mesas ndo foram progtadas para resslr 30 calor
profongado gerados certos elefrodomesticos. Mao coloque o aparelno quents em uma
me=a com acabamento de madeira. Recomendamos que seja colocado um protetor
resisients 30 307 OU UM rips embao de sus fritadeira para prevenir possivels dancs 3
superficle.

2 Durants o usoiriclal de seu eletodoméstico, vood podera detectar um pouco de fumaca
&f ou odor 1320 & nomal em muios elstrodomésticos que tem lementos de aquecimento
B N30 OCOmerd mass apos alguns usos.



CONHECENDO SUA FRITADEIRA/ FORNO

Saida de ventilagio

Encaixelapoio
esquerdo do
e fuz
Lt Usea luz pars
=" Monorar o
COZimenta.
=
__- Grade com Auxo
Trés pns:gges - 4 = ‘_‘____..--" de ar
ara a grade com o Bandeja
ﬁ“ﬂ e '_'._____..-r" coletora
Pode ser removida
= - para f5oll impeza.

Porta
Removivel para faci
[imigeza

Encaixefapoio direito do
ezpeto

PAINEL DE CONTROLE

Luz npcmna] .Fijusle da Temperatura  Ajuste do Timer Rotagdo  IniciarParar

b -+ BBB: 88:88 -+ f]£] l

/ @@@@@@9@
\ |/

Ligar .ﬂqustu Controles Manuais
Ajustes sutomaticos de Ajustes manuais de Tempo
Tempe & Temperaturs. = Temperstura.
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PECAS £ ACESSORIOS

1. Grades com fluxo de ar [3) 2. Gancho para segurar o espetn/a cesta

1 Espeto para Assar 4. Cesta Metalica Rotativa

==
——

. Grades com fluxe de ar {3)
Id=al para cozinnar ums vanedads de simentos tals como peita de franoo. peie ou fils
Mzlhor aoezsona pare desidrstar
3= for usar ums Grade com Fluxo de Ar, cologue ro nivel supsnior para obter resuitados mals crocantes
Se for usar mais de uma Grade com Fluwo de Ar mude 2 posicSe enfre as grades durante o cozimento
pars obtsr uma texfurs mais crocants £ unforms.
Cwando for usar as Grades com Fluxo de Ar cofogue uma folha de papsl mantzios em cads grade para
gvitar que os alimentos grudem.
. Gancho para segurar o espetola cesta
llze o Gancho para Segurar o Expelo para colocar & retirar & Cesta Metglica Rotative & o Espeto nos
Encaces Apoios do Espeto.
. Espeto para Assar
Ideal pars aszar frango
E aconselhave! usar um barbants pars amarrar um frango inteiro.
Parz usar o Espeto para Assar, coloque o espeto (3a) no frango & destize os garfos (30) das Isterss do
ezpeto aig que enfrem ra came. Em zsguida. trave oo garlos em seus lugares wsando o parafuzos de

méo (3c). Uss o Ganche para Sequrar o Espeto pars colocar o frango no espeto nos encaixes! apoios
do ezpeio denfro do aparclho.

. Cesta Metalica Rotativa
|dea! pars preparsr batatas fritas, legumes & asas de frango, azsm como olesgmozas = outros
glimentos.
Fara usar 3 Cests Metalica Rotative, cologue oz slimenios na Cesta Metdlics Fotstva & em sepuda

fecne-a Us= o Gancho para Sequrar o Espeto/da Casta pars colocar & retrar 3 Cesta Metdica Rosta
nos Encames/Apoios do Ezpein/da Cesta

ﬂTEH[_;jLﬂ' M&o tente refirar & cesta s=m usar 0 Gancho para Segurar o Espetols Cezta Use cautels
guando estiver movenda 3 cesta.

_Bandeja coletora (ndo ilustrada)
|)=3dz pars coletar 2o & migalhas durante o comimsnta
Colnque 5 bandeja coletors ra parte de baiee do aparelho antes de comecar a coztnhar
Certfique-se de lavas 3 Bandsjs Caolztors indas 32 veres qus Usar o aoarelng.
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INsTRUCOES DE Uso

Preparando Sua Fritadeira/ Forno

1 Retre todos matenais de embalzgem, adesvos & stguetss de dentro & de fors do aparetho
2. Lave todos o= aceszdinod e passe um pano Umido dentro do aparsine.

1. Cologue o aparelhe emuma superfice plana:

£ Conecte 3 Prtaderral Formo em uma fomada elétrca,

5. Pressione & mantenhs pressionada o botSe para ligar té que o aparelho ligus

Controles Manuaiz

1. Belecione & controls marnual dessjado - Frtar sem Ciso B8 tecar @ oy Desideatar ()

2. Para selecionar & temperaturs & o l=mpa use os sinais de mais & mencs sa lado dos simbolos de
temperatura (B e do tempo (@) & em zeguids precsione Iniciar ™M) pars que 3 Fritadeirsl Formo pes-
aqueca

3. Assim qus ssiiver pré-aquecida o aparsiho ird emitr um sinal sonoro & sparscers B o visor Abra
a porta do formo & cologue os aimentos dentro wsando 0= soessonos dessiados e em ssguida feche a
porta. Pressione Iriciae (W) paras comegar & cozinhar
Dbservacao: Quando sstiver usando & fungdo para Fritar sem Cleo, 5 Rotagaa () ira hgar
sutomatcamente. Cerbfique-22 ds deshosr quando estver cozinhando com a3 Grades com Fluxo de
Ar. Quando sstiver usando 3 func3a pars Assar 3 Rolagdo () deve serligada ze forusara Cestaou o
Ezpeto para Assar

4. O aparelho ira emitir um sinal sonoro guanda o temgpo de cozimento terminar. Retire o2 alementos com
cuidade wsando um uiensilio d= cozinha resistents a0 calor ou o Gancho para Segurar o Espatola
Cests
Dbservagao: Abra 3 ports para pausar o ciclo de cozmento. Para parar o ciclo de commento pressione
o botdo para InicarFarar M)

Ajustes Pre-definidoz

1 Ssleciore o ajuste oré-defnido dessiada - Fritas irﬂ, Azzs @ L=gumss i) o File B9 £ t=mperaiueE &
0 iEMpo f80 ADErECEr Bulomaticamente
Observacao: A fungio d= Rotagdo w3 ligar sutomaticamente para o ajuste para Fritas. Pars desligar,
pressione o botso para FotacSo 120

2. Pressione o botSo para Iniciar (W) 3

Y. Aszim qus estiver pré-aguecida o aparelho iks emitie umn sinal sonoro & aparecers B rio vizor. Abra
a porta do forno = cologue os almentos dentre wsando o5 acessdnos dessiados & emsequida feche a
poria Pressions |niciar (W) pars comear & cozinhar

4 O sparethio ird emitie um singl sonoro gueanda o tempo de cozimento terminar. Retire os alimentos com
cuidade usando um wisnsilio de cozinha resistents a0 calor ou o Gancho pars Segursr o Espetola
Ceats.

Mote: Abra 3 porg para pausa o ciclo de commento. Pars parsr o oclo de commento pressone 0 botdo
para Iniciat Parar (ki)

Ajustes Pre-definidos

[®] Fritas

Idesl para hatatas Frias congeladas. Se for usar batatas frescas, siga.o "Guia para Commento na
Fritadeira sem Ui’ Forna Multi-Fungdes®
[ Asas

|d=al para azas de franoo cruss



(&l Legumes

|desl para legumes mais grossos como brocodis, cenouras, couve-flor, vagem £ asoargos a0 invas de
legumes de folhas tais como espinsfre & couve.

& Filé

Este ajusie cozinha o file 2o ponto - levemente rosado nom=io deal para flgésde 132 25 emde
ESDESIUME

Usando o Gancho para Segurar o Espetola Cesta

Para Colocar a Cesta Metalica Rotativa ow o Ezpeto para Assar

1 Coloque o acessdno desejado no Gancho para Seguras o Espetols Cests

2 Cologue olado esquerdo do espeto no encame esquerdo do aparstho. Cerifiqus—s= de que o esoeio
Eieia engrenada & pronto pars a rotagso:

Observagao: A cesta ndo deve rotar [vwemenis quando estiver encainada
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Para retirar a Cesta Metalica Rotativa ow o Ezpete para Assar:

1. Posicione o Gancho pars Segurar o Espeto/a Cesis embaio do ebo do acessone

2 Levante o lado diretto do Gancho paras Segursr o Espetals Cesta em um dngulo que possibilte retirdo
do encaixs do lado dirsiio

3. Em seguida mova o Gancho para Segurar o Espeto'a Cesta para & direrta pare que o lado esquerdo do
eno deslize pars fors do encame do lsdo esquerdo

e —. -\\"




LimpezA £ MANUTENCAD DE SuA FRITADEIRA/ FORND

 Limpe & Fritadzira Fomo & seus scessinos tods vez qus usar
2 Antes de impar sua Frtadeiral Fomo OSTER® desconects-3 da tomada & deiee-a ssfrar

5. Para limpar o intenor da Fritadeira’ Forno passe um pano Umede comoum pouco de defergente & agua.
Mao =& deve submergir o aparelno na agua. © uso de produtos de impszs sbrashios, esponjas ou
escovas pars esfregar @ produtos quimicos de impeza irddo danficar o sparsiho.

4 Esvame 3 bandera com frequénos pars swtar o acimula de residuos & migalhas

5 A Grade com Fluxo de Ar, 3 Cests Metslics Ratatva, o Espeto pars Asser, 3 Bandeja Coletora e o
Gancho para Segurar o Espetafs Casts podem ser lavados na lava-lougas.

G A porta da Frtsdsins! Fomo OSTER®E removivel pars facditar 5 limpezs.
Para remover a porta:

v Abrz 3 porE & em s2guida emparre 33 lingustas que ficam na parte inferor intema da ports para poder
zoltE-a.

Para Montar a Porta:

v Mantenhs a porta em um angulo enguanto estiver slinhando a pare inferor da pora 20 aparelho e em
sequda empurre & ports para trava-la em s=u lugar,

T Gusrde 3 fritadeirs em um local ssco como uma mesa ol uma bancada ou prateleina do arméno da
cozinha,

Este eletrodoméstcn ndo posswl pegas que possam ser reparsdas. Gualguer reparo ou manutengso além

do que estd descrito na secdo de Limpeza £ Manuieng3o deverd ser efeituads apenas pos Técnico de uma

Azzizténca Tecnics Credenoada Oster™ Ve o cerificado de garanta
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PARA COZIVENTO NA FRITADERA SUPER FRYER

Ta= M = e
PenmnTo Fazz Fumgta Aoeszhen o Tare=z- (i) L8 F-p)
Beiza
Freme

:‘f:g iErotas 1-17I5 | Fisem=mOe | e Migms | 35-sumn | teoier e sop
Batalss goce ilss corisdas
it “|151s Frisoers =m s GrEtecom o e & | 200gES X-35min | Yopiheroesops
E]
Esizis Rsiadz Congelsoz | 1B Frizoers sam Ok Cresecomfimoee s | 190 gEus $E8-Z0min | Nao
Estziss Friss Congaistas I "
e 1t Frisoers =m s Cesis HMagres | 2-30min | Moo
Eatsias FrilEs Congelacss . . Y - S R .
Cartz Fing 1-1Tips | Friczoeing s=m O Ceziz HigeE 2-I5min. | Nao
Franga Assaco meing 25t Frizoers sam OkD Espein pars Assar 180 graus Gamn 1 cuingr te Sops
Asss e Frango 2its Fritzsisifs sem Oieo Creecomfimoce s | 15l gmus I mn Mg
Fie En2 A= GratecomAnpcez | 1igms | fEmn Nan
Chulels oe Poro 1215 Frisosrs =m 0E rEdecom o ce & | 150gES Hmn Y.coiher 0 SO05
HamBbumEer 1202 Friagers s=m Ok Grate com o ge ar | 190-grais t-tEmn | Mo
Pefode FrargoaMbress | 120 Friacsira s=m Qo Gradecominp e s | 130 oS 3-35min | M3o
PErE 3l haress 2o L CrtepmBnoeses | 175gmes | 20-25min [ mEs
Eaoon &oz Fritmsisifs sem Oieo Creecomfinoce s | 200 oS Fl-f2mn Mo
LANCHES
Nugges de Frango = 1 = oo F =
s e 4oz Flassm=mOee | Creoscomfomoss | t90gms | E2-1smin | Wdo
DEIp S fe s ez fzar Gramcomimotes | 1Figas | 12-15min | Mo
Congeizaa

: . Cesls o Grace com o
Aness de Cebois Congeisan | 4oz Fricmoging 2m Jiso P TRl grEE 20min R
Legumes Frasois o Frizters Sm oo CratecpmAnooes | 175geus f5-20min | Sim
Wagas S-Em DEsicrsEr Crasecomfino e s | 50 graus £ harss LFEN
\iorengos dor DesidsEr Creecomfinoce x| SOOEE 5 horas Mg
BatzTaoas G-To2 Cesiratar Grade com fio e & | S0 12 horss 1coiheroe sops
Bosf jerry dar Casiratar Gradecom oo e | 65 gr=E £ havas HED

Obzervagdoe: Os tempos de cozimento 530 esfimados & pedeam variar dependendo do tipo de afmento edo

prepans




Dicas Urers/SoLucionano PROBLEMAS

Alimentos Cozidos = 0 sparetho 2243 desconectado | » Conects 3 Fritadeira’ Fome em ums tomada
Demais/Pouco Cozides da omada. sletica
» Ajuste de lemperatura cu * \oog deve [er que austar o lBmpo e 3
tempo incometos. iemperatura para obier o resuitado desejado.
= Comd 53 Friladera’ Fomo & menor do que
o320 o regulan BsQuents mals rEokdo
geraiments comnha mas rapido Bmosm
» Posicionaments ds grade » Consulie 838030 300re 0 Fosconamento
da Grade com Fluxo d2 Ar A grads poderd
ter que ser sustada para acomodar ao fipo
dia alimesto
Odor a Cisimato = Primeim Liso *» Recomenda-52 aquecer a Frifadeiral Fomo
2 260°C por apronimadamente 15 minuios
para eliminar qualquer residua que possa fer
permanecids apos a fabncagso.
» Almenios podem estsr = Conzulte 2 52030 "Limpeza & Manutencdo de
amimulandn dento do apareina, sUa Fritadeiral Fomo™
1108 Slemerios Emicos o4 na
bandeja cokira
0 apareifo nao 2513 = (0 apareio esta desconeciado | = Conecis a Fritdeira’ Fomo &m uma tomada
igando da tomada sletnca
0% glementos Bmicos |« O3 Slements emicos rdo = Deixe gie o aparsiho chegus na

néo petmanscem ligados | fgar e desligsr para manter a temperatura selecionada anfes de colocar o5

temiaratura adequada simenios C aparetha ird indicar quando o
[rE-a0UeCeni estiver compistn.

VorE pode ndo ver o5 = [leie que 0 aparefho chegue | * Certifigue-se de que o painel esigja impo &

elementns termicos a3 temperaturs selecionada sem residuns anies de uzar

BLE505. artes de colocar o5 afEmentos.

o Oaparehho 2 indicar quande | e Cerfifique-se de que o paingl esteja Impo &

0 pre-aquecimanty ester seC. eque 33 ME0E para tocar no painel
compietn. » Desconecie o aparetho e deiioo

desconeciade por 60 segundos antes de
figar na tomada novamente




Caractensticas eléciricas de los modelos de la serfie;  CHSTAFOVE

Electric characteristics of series models:
Caracteristicas elétricas dos modelos da série;

Voitzje/Valiage FrecuenciaFrequency PotenciaPower
127V 60 Hz 1700w
20V 50080 He 2200 W
Y 50 Hz 2200 W

X304 en donde X es cugiguier numeso entre  y 9.0 cuaiguier lea entre &
000 whers X ks any rumber between O and Dor any letter between Aand

W00 onde X 2 qualguss numero ene 02 9 ou guaiqusr lsra snie A e I

La siquienie informacion &2 para Mexico solaments
The following |nfcn'ra_m iz intended for Mexico only

Esta wio l"'la::an &30 parz o Mexioo

EE

SUPER FREIDCAA DE AIRE
MODELOS: CKSTAFOYS

AY. JUAREZ NO. 40-201 ;

EX—HACIENDA DE SANTA MONICA,
TLALNEPANTLA, ESTADO DE MEXICO,

C.P.34030, RF.C_ SMESTH978GI0, TEL 53650800
PAIS DE ORIGEN: CHINA

PAIS DE PROCEDENCIA: CHINA E UA

LEA EL INSTRUCTIVO ANTES DE USAR EL APARATG

IMPORTADOR: NEWELL BRANDS DE MEXICO, SA DEC.

V.

CARACTERISTICAS E,_ECmI-G.ﬁ.S
f0He 127w 1700w
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