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Indicaciones de seguridad

Antes de utilizar la freidora de aire Mouvair Gouwrmet, lea atentamente este
manual de instrucciones y consérvelo para realizar consultas posteriores.
Procure leer y seguir las siguientes indicaciones basicas de seguridad:

- El equipo esta disenado para cocer y freir alimentos mediante aire caliente v
solo en el entormo domésfico. Mo llene el sartén con aceife, grasa para freiro
cualguier otro liguido.

- Se recomienda que personas con discapacidades fisicas, sensoriales o
carentes de experiencia y conocimientos necesarios no utilicen &l eguipo salve
que estén bajo supervision o hayan sido previamente instruidas sobre su
ufiizacion, sobre las indicaciones de seguridad y se hayan familiarzado con
sus funciones.

« Mo ufilice el equipo en &l exterior.
* Mo deje |a freidora sin supervision mientras esta funcionandao.

« LKilice exclusivameante las partes y los acoesonos recomendados por Mouwvair,
de o contrario, podria danar el equipo. Mo frate de modificar |a freidora ni sus
paries,

« 5ino va a utdizar el equipe durante un periodo de tiempo prolongada,
desconecte el enchufe de la comente. Mo deje expuesio el cable en
superficies 0 en situaciones qus compromeian su funcionalidad.

« Compruebe si el voliaje indicado en el eguipo comesponde al voliaje principal
local antes de coneetar la freidora.

* Para evitar descargas eléciricas, no sumerja &l cable, los enchufes o la
freidora en agua u ofro liquido. Mo enchufe el equipo ni opere &l pansl de
control con las manos mojadas.

zjuuu\.fhm

* Mo opere la freidora con un cable o enchufe dafiado ni despues de que el
aparato haya funcionado mal o se haya danado de alguna manera.
Si el equipo no funciona correctamente, las reparaciones deberan ser
reafizadas por un electricista cualificado o un centro de atencion al cliente
autorizado por Mouvair Gourmet. En este caso, no utifice el equipo ¥ no
imtente reparario usied mismo.

- Mantenga el producto fuera del alcance de los ninos.

Atencion, superficie caliente

La freidora puede alcanzar temperaturas elevadas durante su funcionamiento
¥, una vez apagada, se mantiene calienie durante algln iempo.

Durante el funcionamients de la freidora, se libera vapor caliente a fravés de
las aberturas de salida de aire. Mantenga las manos y la cara a una distancia
segura de esta zona. También, tenga cuidado con el vapor y aire calente
cuando retire el compartiméento con el cesto de |a freidora.

Litiice guanies de cocina para operar &l equipo y deje que sus piezas se
enfrien durante 30 minuios antes de limpiaras para evitar riesgo de
guemaduras y danos personales o maleriales. Para evitar el riesgo de
incendio, no cologue el equipo cerca de objetos facilmente inflamables y no
coloque objetos encima del equipo cuando este caliente vy funcionando.
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llustracion y partes del producto Antes de usar la freidora

Desembalaje y limpieza
Antes de utilizar & equipo por primera vez, aseguress de haber guitado todo el
material de embalaje:

1- Refire adhesivos, etiquetas v envoliorios en la parte interior y exterior del
Equipo.

2- El cesto s encusntra en el interior del comparimiento para freir. Para extrasr
&l cesio, deslice hacia adelante &l botdn de blogueo del compardimiento.

3- Limpie e| cesto y &l compartimients con agua caliente, lavaloza vy una esponja
suave, Mo sumerja la freidora en agua.

4- Limpie el exterior del equipo con un pano himedo. Seque por completo todas

las paries.
1 | Panel de eontrol 6 | Salida de aire
2 El-uiunchedﬁh-hmm - 7 | Toma de coriente 5- Infroduzea el cesto en el compartimiento para freir y bloguéslo para evitar que
3 | Asa del compartimiento para frew 8 | Parte superior se abra de forma accidental.
4 | Compartimiento para freir 9 | Carcasa
5 | Parte inferior con patas antidesizantes | 10 | Cesto para freir 8- Introduzea &l compartimento junto al cesto en la freidora.
Datos técnicos Instalacion
1- Cologue &l equipo en una superficie plana, horizontal y estable, cerca de una
- . - foma de comienta.
Fuente de alimentacion 220-240 Volt ~ 50/80 Hert=z
| Potencis absorbida 1700 watts 2- Asegirese de colocar el equipo sobre una supericie libre de plastico. Si tiene
Tecnalogia Circulacion rapida de aire caliente m"‘,"‘“_ : 7 “:’“‘p'”__ e
" it astico, el calor durante la coccion puede provocar manchas oscuras o
Capacidad 3,2 1itro decoloracion en la superficie
Pantalla Touch digi 4
Carcasa: acero inoxidable
Material Elemento calefactor: acero inoxidakle 3- Asegurese de que la freidora se encuentre a una distancia minima de 10 cm
Compartimiento para freir: aluminio con respecto a ofros objetos y lejos de las fuentes de calor.
Eagudetampemiw& a0-200°C
Temporizador B0 minutos maximo




lcoros Meru Pressiabdecid o loomos [eberiu Presstablecido
4- El ai liente sale d beri I rt terior del .
gire caliente sale de unes aberuras en |la pa ?pl:lﬁ ar .e equ.u:u:- @ i @ —
Elantenga estas ranuras destapadas para garantizar un funcionamiento
correcte de |a freidora. @ Palla @ Vegetales
C Pan
S- Mo cologue objetos encima del equipo. @ i poy

@ Comida marnina

Puede elegir comodamente un programa de coccion predeterminado o
puede configurar la temperatura y el fiempo de coccion deseados. A lo largo
de este Manual de Usuario se explican las funciones de los botdnes de la
panialla tactil.

8- Conecte la freidora a un toma de comiente.

Se recomienda precalentar la freidora de aire Mouvair unos minutos antes
de colocar los alimentos para gue se cocinen completameante. 5i la freidora
esta caliente por una coccion anterior, no es necesario precalentar.

e 9

1- Toque & icono de Encendido/Apagado
para encender la freidora,

© © 06 9 ¢ @

2- Luego toque el icono

-n FPrecalentar (Pre Heat) ﬂ Temperatura + Precalentar’Pre-heat y la pantalla

€ Conf. del Temporizador @ InicioPausa mostrara la E:unﬁgura::i-:'m de .

€ Mantener Caliente (Keep Warm) ﬂ Encendido/Apagado EreenleamiEniy prep=inbleri

ﬂ Descongelar m Tiempo -

) Ve Copdabieqiin m e 3 Puede ufilizar los iconos Temperatura MmouVA IR

ﬂ TEmpeREy i+ / -} o Temporizador (+ / -} para ® & M.
cambiar la femperatura o el tempo de g

o

precalentamisnto.
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4- Pulse el icono Inicio/Pausa para Lienar el cesto

comenzar el precalentamisnto de la
freidora.

1- Retire el compartimiento para freir.

2- Introduzca alimentos en el cesto llenando solo hasta la linea gue indica
; LA XEO.

5- Escuchara 3 pitidos cuando la freidora termine e proceso de precalentamiento.

3- Vuelva a introducir el compartimiento en la freidora y deslice el boton de

Otras funciones bloqueo hacia atras.

Mantener Caliente (Keep Warm)
Esta funcion opcional mantiens
caliznte la comida recién cocinada en
la freidora. Posee una configuracion
preestablecida gue puede ajustar
utilizando los iconos de temperatura y

4- La freidora dispone en su imteror un inferruptor de seguridad que apaga el
equipo cuando se abre el compartimiento para freir. Esia funcion evita
guemaduras accidentales con el aire caliente.

NOTA: La freidora funciona con aire caliente en vez de aceite. Mo afiada
grandes cantidades de aceite ni grasas en el compartimiento para freir.

tempo { +/- ). El equipo no esta disefiado para eso.
Descongelar 7 Inicio de coccion
: S a MOUVMN K
Uiice esta funcion para descongelar
o oe e } : : ; ; ; : ik
e R Pl Oooroo. | 1 :re:zﬂlmte la fl_'-E-:il::’:‘l segln las instrucciones mencionadas en la seccidn
configuracion preesiablecida que i s
puede ajustar ufilizando los iconos de
2- Seleccione un modo de coccidn MouAiR
preesiablecido tocando el icono del =
Usando la freidora de aire modo deseado. Una vez presicnado.

el icono comenzara para parpadear.
La freidora emplea una rapida circulacion de aire caliente sumado a un calor
superior que ayuda a preparar una gran variedad de platos deliciosos de un

modo sano, rapido y sencilla.
3- Pulse gl boton Inicio/Pausa para

NOTA: Es posible que durante las primeras veces gque utilice la freidora COMENZar a cocinar en el modo

de aire Mouvair Gourmet se produzca un ligero olor a “plastico caliente”. escogido.
Este olor inicial es normal y desaparecera despues de los primeros usos.




[

MOUYAIR Control de coccion
4- 5i lo desea, puede modificar ka
temperatura o el fiempo de coccion.

® 00000

La freidora solamente funciona si el compartimiento para freir esta

Para esto, pulse los simbolos + /- de comectamente cerrado. Generalmente, en la mitad del proceso de

las funciones fiempo v femperatura 7 preparacion, se deben voltear o sacudir algunos alimentos para asegurar un

segin sea necesario. Cuando finalice, MoU VAR mejor resultado de coceidn. Esto es necesario, sobre todo, si los alimentos

los botones parpadeardn tres veces : QI:II]'EID ® s0n muy grandes.

para confirmar su configuracian. ; & =

# Sague el compartimiento para freir por el asa y agifelo. Luego, cologuelo
nuevamente deniro de la freidora y continde cocinando.

» Tenga cuidado de no presionar el botan de Bberacion del cesto en el mangao
5 Despueés de configurar la temperatura durante la agitacion. Esio hara gue el cesto se separe del compartimiento.
y el tiempo de coccion, toque & icono
Imicio/Fausa para comenzar 8 Cocinar. También puede refirar el cesto para sacudir mejor el alimento si el

comporiamienio para freir es muy pesado.

MOTA: Puede mantener presionados los iconos de Temperatura (+7-) o 1- Con e asa, saque el compartimiento para freir y coléquela en una superficie
Temporizador (+ / -} para avanzar mas rapido a la configuracion deseada. S e e 0

2= Pulse el bofdn de desbloquen en el asa para refirar el cesto. Luego gire o agite
el alimento.

3- Wuelva a colocar correctamente el cesto en el compariimiento para freir,
bloguéelo y vuelva a infroducir el compartimienio en la freidora.

COMNSEJD: Para controlar |a coccion de sus alimentos puede ajustar el
temporizador a la mitad del tiempo de preparacion para que su alarma le
recuerde que debe agitar la comida. No olvide ajustar el temporizador al
tiempo de preparacion restante después de agitar el alimento.
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Retirar alimentos

1- Cuando fermine el proceso de coccion, escuchara 3 pitidos. & continuacion,
retire el comparfimiento para freir.

Z- Compruebe que los alimenios estén listos. Si los ingredientes fodavia no estan
listos, vuslva a introducir el compartimients en el equipo v afada unos minuios
mas al temporizador.

3- 5i los ingredientes estan comectamente cocidos, refire el compartimiento de la
freidora y pongalo encima de una superficie resistente al calor,

4- Pulse =l boton de desblogueo en el asa del cesio v refire el cesto dal
compariimiento. Vacie el cesto en un bol o en un plato ulilizando un par de
pinzas, recuerde que la comida, &l cesto y el compartimiento estaran cafientes.
Maneje estas paries Unicamente con guantes de cocina, es posible que salgs
vapor del comparfimiento para freir segun el tipo de alimento.

5- Cuando haya preparado ya una racion, puede continuar preparando mas
alimentos inmediatamente después de exiraer los anferiores. Mo es necesario
precalentar.

MNOTA: Para evitar rayar la superficie antiadherente no utilice utensilios
afilados o metalicos.

Mo mueva |a freidora mientras esta caliente. Podria quemarse con el goteo del
liquida de los alimentos. Deje gue la freidora se enfrie durante 20 minutos
antes de mowverla.

Consejos

Tabla de preparacion

La tabla que aparece a confinuacion le ayudara a elegir la temperatura y el
fiempo correcto para disfintos ingredientes. Después de familiarizarse con los
fiempos de coccion, puede adaptar estas recomendaciones a su conveniencia.
Afada 3 minutos &l iempo de coocion para precalentar la freidora cuando
cocine el primer plato.

Estas son solo propuesias de preparacion, los ingredientes varian en cuanto a
su ongen, tamano, forma y marca. Por lo tanfo, no podemos garanfizar e
ajuste iddneo para sus alimentos.

e Cantsad | Frepamcion | Conteo de b oocslan | Recomendacitn
Frnes tras congaiacas Tnas 2% -G tazag mrrrm =
14
Fapas fitas conpgeiadss gruesas 2 Wi-5 tazas 22 m
118 1 cuharadts
Fapas Triiss de sisboraciin propla: 2 ¥i-6ixrns e 2T =i d= 4
1825 1 cuchamdia
Fapas de gajo de sisbomcion propla | 2 % -6 fazaz 180°C
e min = acsi=
1820 % cucharadta
Fopas en cados 0z sizboracion prople | 2X-Gtaas | 180°C b
B2
Fliese 10s00g | 7 200C
714
Hamburgussa
120s00g | - EeC
118
Muggets de polio congeiado utsmg | L 20 a
B4
Falloz ge mozzareia 10sEg | e &
T
Verduras relisnas 1msmg | e =

En |la freidora de aire Mouvair Gounmet también se pueden preparar disfintos
tentempiés que normalmente se hacen en un homo. A confinuacian, se
muesiran algunos consejos y consideraciones que pusden ser de ufiidad:

" Los ingredienfes pequenios generalmente necesitan un fiempo de preparacion

menor gque los mas grandes.

12 |Huu‘if'mn MOUVAIR | 13




* Se pusde ulifizar la freidora para calentar la comida, para esto ajuste la
temperatura a 150°C y el iemponzador & 10 minutos.

* Puede afiadir un poco de aceife vegetal a las papas frescas para que gueden
mas crujientes, antes de poneras en la freidora.

* Sijvoltea o agita alimentos pequefics en mitad de tiempo de preparacion, se
asegura de que se frian por todos lados.

# Lliiice una bandeja o un malde adecuado para la freidora de aire Mouvair
Gourmet cuando prepare bizcochos o desee freir simenios rellenos o muy
delicados.

Limpieza

Limpie la freidora después de cada uso. Munca sumerja el equipo en agua ¥a
gue es un artefacio eléctico y pusde danarse. Al realizar |la impieza de la
freidora, es importante tener en consideracion:

1- Desconecte el enchufe de la toma de coriente v deje que el equipo se enfrie
completamente (retire &l comparfimiento para que se enfrie mas rapidamenta).

2- Limpie el exterior del equipo con un pafio hdmedo.

32- Limpie el compariimiento para freir v el cesto con agua fibia, lavalozas y una
esponja no abrasiva. Pusde uliizar liquido desengrasante para eliminar ka
suciedad restanta. Mo impie &l comparfimiento para freir ni el cesto con
utensilios de cocina o esponjas metdlicas, ya que podria dafiar 2l
revestimienic antiadherente.

4- Limpie &l interior de la freidora con agua tibia y una esponja no abrasiva.

5- Limpie el edlemento calefactor con un cepillo de limpieza para refirar posibles
restos de comida. (El equipo debe estar frio)

NOTA: Cualguier otra mantencion que no sea la limpieza debe ser
realizada por un técnico cualificado.

Almacenaje

1- Desconecte el enchufe de |a toma de coriente y deje que |a freidora se enfrie
completaments.

2- Aseglrese de que todas las piezas estén impias y secas.
2~ Guarde |a freidora de are caliente en un lugar seco y limpio.

Deteccion y resolucion de anomalias

Con=cle o dspostio a fa loma
de comente

Puise &l bobin ge encendido.
Ela un programa o & fempo

de-mn:lh:lrhhm
Ly, puiss = Dobin e Inicio.

Presiore e cesin facks abajo
&0 & omparimisnio ¥ desfosn
=0l freldora cormectamente.

Relene e cesho d= a manem
recomEndada. (ver “Lepar el
Cesio”, pdg 09

Presiore B cagin Facis abajo
=n o comparimisnho,

Limpis correctamente &
compatimisnio v &f cesho
despuds g cads eso. (WeEr
“Limpieza”, p&g 14)
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2- Mouvair Gourmet se compromete a reparar o cambiar el producto {por otro
iguad o simiar en el caso de que &l producio se encuentre fuera de stock), asi
comd las pieras o componentes defectuosos del mismo sin cargo alguno
hacia el cliente. Los gasios de fransporte y envio desde y hacia los Servicios
Tecnicos Autorizados Mouvair Gourmet seran cubierfos en su ftotalidad por el
cliente.

3- Para cambios o devoluciones por dafos producto del transporte, el chente
tendra que dar aviso en el minuto que recibe su producio o deniro de las
primeras 24 horas de haber recibido & producio al correo elecironico
contacto@mouvar com. Una vez pasado este tiempo el ciente no tendra
derecho a este beneficio.

La Garantia o Cambio de los productos no sera valida
en los siguientes casos:

1- Paor usa incomecto o incumplimienio de las instrucciones contempladas en el
Mariwal de Lsuario.

2- Cuando el producto haya sido utilizado en condiciones disfintas a las nomales

v para o que fue disenado.
Garantia y servicio 3~ Desgaste normal de los accesarnios, por efecto del uso o mal uso.
Las freidoras de aire Mouvair Gourmet son fabricadas, probadas e 4- Desame, reparacion yo alteracion del producto por personas o talleres de
inspeccionadas bajo los mas altos estandares internacionales de calidad y servicios no autorizados por Mouvair Gourmet.
cumplen con todas las exigencias vigentes establecidas por la SEC
(Superntendencia de Eleciricidad y Combustibles) para su distribucion y 5- Dafios causados por agentes naturales, golpes, caidas, traslados, liquidas,
comercializacion. polvo, ete.
Mouvair Gourmet enfrega una garantia de 12 meses para este producto |a £ Mo seran confemplados en |a garantia danos en los producios provocados por
cual cubre defectos de fabricacion y mano de obra. un golpe eléctrico de energia o por una nstalacion eléctrica deficients o
Condiciones generales para el uso de la Garantia defectuosa en el hagar.

1- Se exige presentar una bodets, comprobante de venta o fachera cuando se
solicite la garantia correspondiente a la venta del producio. Esta quedara sin
efecin en caso de existir alguna alteracion del documento original.
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Se considerara que hay una falla o defecto:
1- Si el producto no cumple con las especificaciones técnicas correspondientes

sujetas a nomas de seguridad o calidad.
2- 5ilos materiales, partes, piezas, elemantos, sustancias o ingredientes gue M O U VA | R

constifuyan o integren el producto no cormespondan a las especificaciones que

menciona & Manual de Usuario, G D U R M E T

3- Si cuglquier producto, por deficiencias de fabricacion, elaboracian, materiales,
partes, piezas, elementos, sustancias, ingredienies, estructura, calidad o

condiciones sanitarias, en su caso, no sea enteramente apto para el uso o Recuerda gue tienes un manual con
consume al que esta destinado o al gue el proveedor hubiese sefalado en su recetas deliciosas de las que te puedes
pubdicidad. guiar para probar tu nueva freidora de aire

MOUVAIR GOURMET
4- Sidespués de |la primera vez de haberse hecho efectiva la garantia y prestado
el servicio técnico correspondiente, confindan las deficiencias que hagan al
bien inapto para el uso o consumo & que s refisre la letra.
1 Y o 1y A
5- Si el producto presenta defectos visibles u cculios que imposibiliten el uso al ' 5 e ]
cual estd destinadao. r

Para efectuar un cambio o devolucion de un producto el cliente debera
contactarse via mai a contacio@mouvair. com

A COCINAR!
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