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MANUAL DE USO

CONSERVADORA DUAL TAPA DURA
CTVD 100 / 150 / 200 / 255 / 300 / 400 / 600

NAN/RNY

CTVD-100 CTVD-150 CTVD-200

CTVD-255

CTVD-300 CTVD-400 CTVD-600

PRECAUCION:

Lea y siga atentamente este manual de uso antes de usar el producto.
& Conecte apropiadamente este producto en un enchufe con conexién a tierra antes de usar.

Verifique que todas las piezas estan completas y en buen estado.



Bienvenido (a)

Estimado cliente y usuario, VENTUS Corp. le da la bienvenida y agradece la confianza que ha brin-
dado al preferir nuestros productos.

Aconsejamos leer y seguir cuidadosamente las instrucciones y recomendaciones contenidas en
este manual de uso, para obtener el maximo provecho, eficiencia y prolongar la vida util de este
producto.

Lea detenidamente el manual de instrucciones antes de utilizar el dispositivo.
El fabricante no se hace responsable de cualquier dafo o funcionamiento incorrecto causado por no sequir las
instrucciones de uso.

Recuerde que...

SERVICIO TECNICO En caso que el equipo presente algun tipo de desperfecto o algunas

®
m de sus partes vengan en mal estado o rotas, comuniquese con
nuestro servicio técnico.

(+56 2) 2618 0700 / serviciotecnico@ventuscorp.cl
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IMPORTANTE: GUARDE ESTE MANUAL

Este manual se considera parte del aparato y se debe dar al duefio o gerente del hotel o restaurante, o
con la persona responsable de la formacion de los operadores de este aparato. Debe conservarse para
futuras consultas. Manuales adicionales estan disponibles en su distribuidor local.
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MODELO CTVD - 100 CTVD - 150 CTVD - 200 CTVD - 255 CTVD - 300
CAPACIDAD (LTS) 100 150 200 255 300
DIMENSIONES (MM) | 598x582x885 | 760x560x845 |1010x582x885| 1115x610x845 | 1055x735x835
ENERGIA 220v/50hz 220v/50hz 220v/50hz 220v/50hz 220v/50hz
POTENCIA (W) 82 85 110 120 140
CONSUMO (kw*Hi24 Hrs) 0,62 0,76 0,85 0,67 1,1
PESO NETO (KG) 27 31 36 43 44
PESO BRUTO (KG) 31 35 40 45 50
REFRIGERANTE R600a
TEMPERATURA (C°) 8°C a -18°C
FRIO ESTATICO

MODELO CTVD - 400 CTVD - 600
CAPACIDAD (LTS) 400 560
DIMENSIONES (MM) 1365x730x835 1805x750x850
ENERGIA 220v/50hz 220v/50hz
POTENCIA (W) 150 191
CONSUMO (kw+*H/24 Hrs) 0,89 0,103
PESO NETO (KG) 53 73
PESO BRUTO (KG) 58 81
REFRIGERANTE R600a R134a
TEMPERATURA (C°) 8°C a -18°C 8°C a-18°C
FRIO ESTATICO
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1. Sistema ajustable de temperatura interior por termostato.
2. Puerta superior tapa sélida.

3. Cerradura con llave de seguridad.

4. Tapa para salida de liquidos/deshielo.

5. Canasto interior.

6. Base con topes regulables.

SERVICIO TECNICO

(+56 2) 2618 0700
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® Paraasegurar la correcta operacion, este aparato no se debe ubicar donde las temperaturas
sean menores a los 16°C y en caso contrario, no mayores a los 32°C.

® Evite los siguientes lugares: cocina mal ventilada, invernaderos, garages, zonas calientes de
cocinas.

® Para un correcto funcionamiento este aparato deberd ser instalado en un lugar seco
lejos de la luz del sol, lejos de temperaturas extremas (ni cerca de una cocina u otra fuente de

calor).

® Este equipo es de gran peso y al momento de ser cargado con alimentos éste aumentara
considerablemente. Por ello se debe instalar desde un inicio en un piso firme, liso y resistente.

® Para la ventilacion se exige un espacio minimo de 10 cm por cada cara incluyendo el techo.

® Recuerde instalar el equipo en una superficie firme para soportar el peso total y cualquier otro
contenido al interior del mismo.

® Retire la base del embalaje. Retire cufias y cintas de los componentes internos.
® Limpie el interior de su conservadora con un pafio o esponja suave, agua tibia y jabén suave.

e No utilice elementos abrasivos, inflamables u otros productos de limpieza de similares
caracteristicas.

® Preocupese de que el cable tierra que ird conectado vaya a un tierra efectivo.

® No utilice cables de extension.

A\ PRECAUCION

No utilice elementos cortantes o Nunca_conecdteglu eqU'F?Ol a
puntiagudos para abrir el embalaje, extensiones dobles o triples
de dafar el . junto con otro equipoen el
puede danar el equipo. mismo tomacorriente.
Esto puede sobrecargar el
Si al momento de retirar el embalaje suministro de energia

eléctrica, perjudicando el

el equipo presenta alguna falla funcionamichto
contactese de inmediato con su del equipo fr‘?
=

distribuidor sin hacer uso de éste. causando
accidentes
con fuego.




Este equipo es pesado, se debe tener cuidado al moverlo.

Asegurese de que el equipo no se instale sobre el cable de alimentacidn eléctrica. Si el cable
de alimentacién esta dafnado, se debe reemplazar por un cable nuevo el cual debe solicitar a
su distribuidor mas cercano o a Servicio Técnico VENTUS.

Todo trabajo eléctrico que se requiere para instalar este equipo debe ser realizado por un
eléctrico calificado o persona competente.

Las areas que se calienten o que tengan equipos de ventilacion deben estar expuestasy
dejando entre ellas y el muro espacio necesario para la ventilacion.

Instale el equipo en un lugar con buena ventilacién y seco, no permita que el equipo se
humedezca o moje, siempre instale en el interior.

El equipo debe estar instalado en superficie nivelada.

No instale cerca de fuentes de calor, productos inflamables o directamente a los rayos del sol,
ya que las altas temperaturas hara que sea menos eficiente el enfriamiento.

SERVICIO TECNlCd_—

-
-

SERVICIO TECNICO Recuerde que...

®
m En caso que el equipo presente algun tipo de desperfecto o algunas

de sus partes vengan en mal estado o rotas, comuniquese con
(+56 2) 2618 0700

nuestro servicio técnico.
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4.

1. Una vez ubicada su maquina es muy importante la puesta en marcha de éste,
por lo cual es necesario que espere 6 horas antes de enchufar su equipo ya que
necesita un tiempo de reposo después del traslado.Una vez transcurridos las
iniciales horas puede enchufar su equipo pero sin carga de productos.

2. Es necesario dejarlo funcionar a lo menos 3 horas, una vez trascurrido este
tiempo la maquina esta lista.

3. Los productos deben ser almacenados en embalajes apropiados tales como
bolsas plasticas o recipientes con tapa. Eso evitara la pérdida de humedad
natural de los alimentos manteniendo su calidad.

4. Abra la puerta solamente el tiempo necesario para guardar o sacar alimentos,
de este modo estara reduciendo el consumo de energia y mejorando el
desempefio del equipo.

5. Las bandejas son regulables en altura, por ello si tiene productos de mayor
volumen, retire las bandejas y re distribuya sus alturas para mejor
aprovechamiento del espacio.

6. Distribuya los alimentos generando una distancia apropiada entre ellos, de ese
modo el aire circulard en forma pareja los productos entregando resultados
parejos para todos los alimentos almacenados.

®

No almacene. alimentos
en ol equipo,

LEPRrT A que u"‘&ﬁl’;

ercuertren
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« Nuestras maquinas cuentan con opciones de termostato, el tipo utilizado
depende del modelo de equipo seleccionado

Digitales:

Regula y senala el rango de temperatura de la maquina.

Se puede regular la temperatura mediante 3 sencillos pasos, presione la tecla
Set, con las flechas del costado del display puede subir o bajar la temperatura de
la maquina y una vez que establezca el rango de temperatura deseado presione
nuevamente Set.

Manuales:

Los termostatos manuales van numerados, la flecha siempre debe estar en un
numero mayor a 1 ya que en la posicion 0 el compresor deja de trabajar,
considerando siempre la temperatura ambiental, si esta es muy alta deberemos
elegir un numero mas alto en nuestro termostato y en casos de temperaturas
mas bajas podremos seleccionar nimeros inferiores.

Termostato DUAL:

Se puede programar para mantencion en congelado y para mantencién en
refrigerado con sélo cambiar el termostato a los diferentes niveles de

temperatura.
. &
&
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« Al interior del equipo la temperatura sera afectada por:

- La temperatura ambiente
- Las veces que se abra la puerta
- Las cantidades de alimentos almacenados La posicién y ubicacién del aparato.

Para determinar el ajuste correcto del control de temperatura, se tiene que
considerar todos estos factores y es posible que se necesite experimentar un
poco de acuerdo a las caracteristicas ambientales en que el equipo se encuentre
y el tipo y frecuencia de uso que se le de.

-10-
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5. Limpieza Y Mantenimiento

« Utilice un pano o esponja suave, limpie con agua o jabdn liquido.
« No utilice acidos, agua caliente o liquidos alcalinos para limpieza.

« Dejar enfriar los alimentos antes de almacenarlos dentro del equipo, los alimentos calientes
pueden danar el funcionamiento.

» Mientras trabaje no mantenga la puerta abierta, manténgala bien cerrada eso le permitira
ahorrar energia.

« Si la maquina no se encuentra en uso por favor desconéctela y limpiela para poder guardarla
apropiadamente.

- Se recomienda realizar limpiezas periédicas del equipo desenchufandolo de la toma de corrien-
te hasta que la temperatura sea ambiente. Recuerde limpiar con una aspiradora los ventiladores
ubicados en costados o parte posterior del equipo.

- DESCONGELAMIENTO

Normalmente cuando el compresor para, la temperatura interior sube, produciendo evaporacién
y hielo, por ello es necesario descongelar el equipo. Para ello debe realizar descongelacién
manual desenchufando el equipo y esperar a que el hielo si es que hubo produccién en paredes
o fondo, se transforme en agua completamente.

A\ ATENCION

Antes de limpiar recuerde
desconectar el equipo de la
corriente para evitar riesgo de
cortes elécticos o electrocucién.

Nota: nunca utilice objetos cortantes o puntiagudos para remover el hielo, pues usted
puede danar el producto.

-11-
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6. Solucion de Problemas

PROBLEMA RAZONES SOLUCIONES

Verifique el fusible. Vea también si
el enchufe esta conectado
correctamente en el tomacorriente.

Tension muy baja (esto se puede ver | |nstale un estabilizador automatico
por la oscilacion de las lamparas de la | de voltaje con potencia minima de
casa) 1000 W.

Tomacorriente descompuesto Conecte otro aparato a!
tomacorriente para verificar y

cambielo si la falla persiste.

No enfria Falla de energia

Llame al servicio técnico autorizado o
consulte a su distribuidor, para evitar
riesgo de accidentes.

Cable de alimentacién dafado

Ver la seccién de "Requerimientos

Instalacion en lugar no adecuado . e
de instalacion

Ruidos Anormales

Revise y regule los topes niveladores

Nivelacion inadecuada si es que presenta.

Verifique si algun objeto impide su
cierre total. Si es necesario re
distribuya los alimentos en el interior.

. ., . Puerta mal cerrada
Refrigeracion Insuficiente

Verifique si algun objeto impide su
Abertura frecuente de puerta cierre total. Si es necesario re
distribuya los alimentos en el interior.

SERVICIO TECNICO Recuerde que...

En caso que el equipo presente algun tipo de desperfecto o algunas
de sus partes vengan en mal estado o rotas, comuniquese con

(+96 2) 2618 0700

nuestro servicio técnico.

-12-
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7. Consejos de Sequridad VAN

® Siel voltaje de trabajo es demasiado bajo o demasiado alta, el compresor se
danara.

® Después de poner la maquina en buena posicion es posible desconectar el
aparato en cualquier momento.

® No dane el cable de corriente.
® No tire del cordon del enchufe, retirelo tomando la cabeza del enchufe.

® (Con el fin de evitar el riesgo de romper el vidrio, no presione ni tire de la puerta
bruscamente.

® Evite cualquier tipo de fuego, no ponga ningun tipo de gasolina u otros liquidos
inflamables cerca.

® Mantenga libre la ventilacion.
® No dafie el circuito de refrigeracion.

® No utilice equipo eléctrico dentro de los compartimientos a menos que sean
recomendados por el fabricante.

® Antes de conectar a la corriente debe retirar completamente el envoltorio plastico.

® Antes de poner cualquier comida dentro del equipo deje un tiempo de encendido
y luego guarde alimentos.

® El equipo debe ser instalado en una superficie lisa y solida.

® No conectar el equipo junto a otros equipos a un mismo enchufe.

e Estos son equipos de uso profesional es por ello que hay que tener especial
cuidado en su uso. Evite la manipulacion por menores o gente que presente

algun tipo de discapacidad de modo de evitar accidentes como quemaduras,
electrocucion hasta incluso la muerte.

-13-
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8. Advertencias /1\

® Este aparato no esta disefiado para ser utilizado por personas (incluido nifos),
con limitadas capacidades fisicas, mentales o sensoriales sin la debida supervision
o entrenamiento previo por parte de una persona responsable de su seguridad

® En caso de falla del cordén de alimentacion o dano, se debera reemplazar sélo por
personal calificado o servicio post venta

9. Garantia del producto O

La garantia cubre un periodo de 6 meses segun el artefacto, desde la compra del producto.
Para hacer efectiva esta garantia, presente la documentacion respectiva o la factura de compra.

Condiciones de la garantia

La garantia no cubre los siguientes items:

- Perdida de productos almacenados.

- Dafnos causados por transportes y/o manipulacion indebida.

- Dafnos causados por intervencion de terceros y/o manipulacién indebida.

« Tubos fluorescentes, piezas de vidrio, bisagras o plasticos extraibles.

- Deterioro de enchufes, cordones eléctricos, cortocircuitos por enchufes hembras en mal estado.

-14 -
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