
  Modelo            Quemadores

CMC20ABX-*     4SR
CMC20AGX-*    4SR
CMC20ANX-*     4SR
CMC20AXX-*     4SR
CMC20FGX-*    4SR
CMC20KIX-*    4SR
ANDES60HB*    2SR/2R
ANDES60HI*    2SR/2R
ANDES60HN*    2SR/2R
ANDES60MI*    2SR/2R
ANDES60TI*    2SR/1R/1TR
ANDESTX3*    2SR/2R
ANDESTX4*    2SR/2R
CMC5510BCH-*   2SR/2R
CMC5515GCH-*   2SR/2R
CMC5520GCH-*   2SR/2R
CMC5530ICH-*    2SR/2R
ANDES76OI*    4SR/2R
ANDES76HB*    4SR/2R
ANDES76HN*    4SR/2R
ANDES76VI*    2SR/2R/1TR
ANDES76XI*    2SR/2R/1TR
* número de revisión del  modelo

Organismo certificador: SICAL

Lea las instrucciones antes de instalar y utilizar su cocina a gas





Churrasquera (Comal)

Rosticero

Información del Rotulado
Fabricado en Ecuador por mabe-Ecuador S.A.
Km 14 1/2 vía a Daule Guayaquil-Ecuador
País de destino:    Chile 
Categoría del artefacto:    II2H   3B/P
Clase del artefacto:   Clase 1
Tensión:    220 V  frecuencia:     50 Hz
Potencia Eléctrica Nominal:    25-30 W
Corriente:   0.12 - 0.16 A ~
Presión de suministro:   G.L.P.   2.75 kPa (280 mm ca / 28 mbar)   
                                                  G.N.  1.84 kPa  ( 180 mm ca / 18 mbar)

cocina
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los siguentes capitulos

El uso de un aparato de cocción a gas produce calor y humedad en el local 
donde  está intalado. Debe asegurarse una buena ventilación de la cocina, 
mantener abiertos los orificios de ventilación natural o instalar un 
dispositivo de ventilación mecánica (campana extractora).
La utilización intensa y prolongada del aparato puede necesitar una 
ventilación complementaria, por ejemplo, abriendo una ventana o una 
ventilación mas eficaz, ó aumentando la potencia de ventilación mecánica, 
si existe.
Las tapas de cristal pueden estallar cuando se calientan. Apagar todos los 
quemadores antes de cerrar la tapa.

bandeja

lavalosa





Restricción de Uso

Importante

para almacenar objetos

bandeja



Cualquiera que sea el modelo de encendido, antes d e iniciarlo verifique qiue todas las válvulas
(incluyendo las del horno y/o asador) cuyos quemadores no esten encendidos, se encuentren 
cerradas.

Nota: Al accionar el sistema de encendido electrónico, observará que se preoducen arcos eléctricos
en todas las bujias, no se preocupe, esto es normal y no causa peligro, ya que solamente se
encenderá el quemador cuya válvula se ha abierto.
2.- Encendido manual: Si su cocina es de encendido manual, acerque un fósforo o un chispero
al quemador que desee utilizar y al mismo tiempo presione la perilla correspondiente al quemador
y girela hacia la izquierda (sentido contrario a las manecillas del reloj). Asagúrese que la perilla
que giró corresponde al quemador que desea usar. El fósforo debe estar encendido o el chispero
proporcionando chispas antes de que gire la perilla para encender un quemador.  ! Nunca intente
encender todos los quemadores al mismo tiempo !
3.- Encendido integrado: Si su cocina tiene este sistema de encendido eléctronico, gire la prerilla y
mantengala presionada en una posición cerca a los 90° de giro; automaticamente se preoducirán
arcos eléctricos en todas las bujias y el quemador se encenderá por si solo.

1. Encendido electrónico con botón.- Accione
el pulsador marcado         y mientras lo tiene
presionado gire la perilla del quemador en 
sentido anti-horario a la posición máxima (que 
corresponde a 90° de giro desde la posición
Off ). Luego de que el quemador encienda,
libere el pulsador y seleccione el tamaňo de la 
llama.

- Al usar la parrilla asadora por primera vez úntela con aceite de cocina o margarina, encienda la llama
durante 5 min. como mínimo y luego de esto deje enfriar y séquela con un paňo absorbente, después
de esta operación no requiere usar aceite o grasa.
- Antes de poner cualquier alimento es conveniente calentar previamente la parrilla asadora durante
algunos minitos. Evite el sobrecalentamiento con la prarrilla asadora vacía porque el exceso de calor
puede deformarla.

3.- Encendido de lo quemadores de la cubierta

1.- Tapa de vidrio de su cocina
Si su cocina está provsista de tapa en vidrio, recuerde que aunque es resistente a los impactos y la
temperatura, se debe tener ciertos cuidados de manejo:

1.- Al abrirla o  cerrarla hágalo con lentitud,  nunca la
      deje caer violentamente.
2.- Antes de cerrarla verifique que esten colocadas
      las parrillas en la cubierta y una vez cerrada no la
      utilice como apoyo de objetos peasados.
3.- Cerciórese de que todos los quemadores estén
      apagados y con sus perillas en posición cerrada
      cuando cierre la tapa de vidrio. 

Algunos modelos traen churrasquera (comal), ideal 
para preparar bistec, omelets.

- En la limpieza de la  Churrasquera no utilice 
   abrasivos, retringiéndose al uso de agua y jabón
   neutro, antes de limpiarla es necesario
   enfrialrla totalmente.  

Advertencia:

2.- Churrasquera (Comal)

Advertencia:
Si su cocina es de 76 cm; el comal unicamente se podrá utilizar sobre la parrilla superior central.
Si su cocina es de 60 cm; el comal NO puede utilizarse sobre el quemador TRIPLE RING.



.

Potencia térmica
Los valores de Capacidad calorifica declarados en las siguientes tablas han sido medidos a una tem-
peratura de 20°C ± 5°C y una presión atmosférica de 760 mm Hg.

Tipo de
Quemador

en g/h (kW): 708.9  (9.75)

Presión del suministro de Gas

Consumo nominal

28mbar      2,75 kPa 18mbar        1,84 kPa

GLP Gas Natural
Diámetro Inyector (mm)

Categoría II 2-3
Consumo
térmico

nominal kW

Consumo
reducido

Diámetro marca Diámetro marca

Consumo
térmico

nominal g/h

Consumo
reducido

kW
(GLP)

g/h
(GLP)

0.66

0.70

0.84

2 SR / 2 R

0.99

1.10

1.30

.99

110

130

1.70

1.80

2.75

   101.8

   101.8

.66

70

84

Modelo CMC55* 2 SR / 2 R:

   101.8

Semi-Rápido (SR)

Horno

Rápido (R)

123.6

130.9

199.9

   1.40

   1.40

   1.40

Modelo ANDES60H* (No tiene asador grill) ; ANDES60TX3* ; ANDES60TX4* 2 SR / 2 R:

Tipo de
Quemador

en g/h (kW): 676.2  (9.30)

Presión del suministro de Gas

Consumo nominal

28mbar      2,75 kPa 18mbar        1,84 kPa

GLP Gas Natural
Diámetro Inyector (mm)

Categoría II 2-3
Consumo
térmico

nominal kW

Consumo
reducido

Diámetro marca Diámetro marca

Consumo
térmico

nominal g/h

Consumo
reducido

kW
(GLP)

g/h
(GLP)

2 SR / 2 R

Semi-Rápido (SR) 

Rápido (R)

Asador Grill

Horno

0.66

0.70

0.68

0.75

.66

70

68

75

0.99

1.02

0.95

1.10

.99

102

95

110

1.70

1.80

1.67

2.30

   1.40

   1.40

-

   1.40

123.6

130.9

121.4

167.2

   101.8

   101.8

-

   101.8

Tipo de
Quemador

en g/h (kW): 661.6  (9.10)

Semi-Rápido (SR)

Horno

Presión del suministro de Gas

Consumo nominal

0.66

0.75

28mbar      2,75 kPa

4 SR 

.66

75

0.99

1.10

18mbar        1,84 kPa

.99

110

1.70

2.30

   1.40

GLP Gas Natural
Diámetro Inyector (mm)

Categoría II 2-3
Consumo
térmico

nominal kW

Consumo
reducido

Diámetro marca Diámetro marca

   1.40

123.6

167.2

   101.8

Consumo
térmico

nominal g/h

Consumo
reducido

   101.8

kW
(GLP)

g/h
(GLP)

Modelo CMC20* 4 SR:
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Modelo ANDES60T*  2 SR / 1 R / 1 TR:

Modelo ANDES76H* ; ANDES76O*    4 SR / 2 R:

Modelo ANDES76V* ; ANDES76X*    2 SR / 2 R / 1 TR:

Tipo de
Quemador

en g/h (kW): 1192.2  (16.40)

Presión del suministro de Gas

Consumo nominal

28mbar      2,75 kPa 18mbar        1,84 kPa

GLP Gas Natural
Diámetro Inyector (mm)

Categoría II 2-3
Consumo
térmico

nominal kW

Consumo
reducido

Diámetro marca Diámetro marca

Consumo
térmico

nominal g/h

Consumo
reducido

kW
(GLP)

g/h
(GLP)

4 SR / 2 R

Semi-Rápido (SR)

Horno

Rápido (R)

0.70

0.80

1.00

1.10

1.20

1.60

110

120

160

1.80

2.50

4.20

   1.40

   1.40

   1.40

70

80

100

130.9

181.7

305.3

   101.8

   101.8

   101.8

Tipo de
Quemador

en g/h (kW): 1141.3  (15.70)

Presión del suministro de Gas

Consumo nominal

28mbar      2,75 kPa 18mbar        1,84 kPa

GLP Gas Natural
Diámetro Inyector (mm)

Categoría II 2-3
Consumo
térmico

nominal kW

Consumo
reducido

Diámetro marca Diámetro marca

Consumo
térmico

nominal g/h

Consumo
reducido

kW
(GLP)

g/h
(GLP)

2 SR / 2 R / 1TR

Semi-Rápido (SR)

Rápido (R)

Asador Grill

Horno

Rápido (TR)
(quemador triple ring)

0.70

0.80

0.66

1.00

0.99

1.10

0.95

1.60

99

110

95

160

1.80

2.50

4.20

1.67

   1.40

   1.40

-

   1.40

0.92 92 1.32 132 2.90    1.60

70

80

66

100

130.9

181.7

305.3

121.4

   101.8

   101.8

-

   101.8

210.8    116.3

* Incluye todas las cocinas de colores o características diferentes a los tipos de quemador

Tipo de
Quemador

Presión del suministro de Gas 28mbar      2,75 kPa 18mbar        1,84 kPa

GLP Gas Natural
Diámetro Inyector (mm)

Categoría II 2-3
Consumo
térmico

nominal  k W

Consumo
reducido

Diámetro marca Diámetro marca

Consumo
reducido

kW g/h
(GLP)

Semi-Rápido (SR)

Rápido (R)

Asador Grill

Horno

Rápido (TR)

0.66

0.70

0.68

0.70

0.80

.66

70

68

70

80

0.99

1.02

0.95

1.00

1.20

.99

102

95

100

120

1.70

1.80

1.67

1.80

   1.40

   1.40

-

   1.40

   1.60(quemador triple ring)

123.6

130.9

121.4

130.9

   101.8

   101.8

-

   101.8

   116.32.70

Consumo
térmico

nominal g/h
(GLP)

196.3

Consumo nominal 2 SR / 1 R / 1TR en g/h (kW): 705.3  (9.70)



150

6

grasa

5

si no es con 
encendido integrado,

bandeja
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8

9

rosticero

7

bandeja

lateral de su cocina

cocina

bandeja
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10

debe primero retirar la protección de cristal que tiene 
haciendola girar hacia la izquierda.

12. Display
Modelo Andes76XI*

Modelo Andes76VI*

Las parrillas autodeslizables siempre deben ser utilizadas emsabladas a los rieles del
horno y a los ganchos de la puerta del horno. Si esto no se cumple, la bandeja pude
volcarse al ser retirada y provocar un accidente.

Advertencia



El control electrónico cuenta con las siguientes funciones:

• Reloj
• Seguro de niños
• Luz de horno
• Timer
• Rosticero

* En el modo "Stand By" la luz de fondo permanece encendida en el
nivel mínimo.

reloj
La hora del día se programa con el botón “reloj”. Al presionar éste
botón una sola vez, los dígitos izquierdos aparecen parpadeando en
espera del ingreso de las horas. Con el botón “mas” y “menos” se
ajustan las horas del día.
Al presionar por segunda ocasión el botón “reloj” se pueden editar
los minutos. Para ingresar la información se debe presionar el botón
por tercera vez.
Cuando se está programando una función diferente a la hora del
día, ésta se muestra en el display central, y 5 segundos después del
ingreso de información el display regresa a la hora del día.
Si se mantiene presionado el botón "más" o "menos", los incremen-
tos/decrementos serán en 5 unidades.

luz de horno
Si desea encender la luz del horno, presione el botón “luz horno”, y
para apagarla presione nuevamente este botón. La lámpara se apa-
gará automáticamente transcurridos 5 minutos de estar encendida.
Si desea encenderla de nuevo, presione el botón correspondiente.

timer
El timer o alarma general se selecciona presionando el botón “ti-
mer”. Los dígitos izquierdos aparecen parpadeando indicando que
se espera el ingreso de las horas. Con el botón “mas” y “menos” se
ajustan las horas de operación.
Presione una segunda vez el botón “timer” para editar los minutos
(dígitos derechos), y una tercera vez para que el control electrónico
acepte la información ingresada.
5 segundos después del ingreso de información, el control electróni-
co pasa automáticamente al modo reloj.
Para consultar el tiempo remanente mientras se encuentra en el
modo reloj u otra función, presione el botón “timer” nuevamente.

seguro
Para activar la función “seguro”, solo presione  las teclas “mas +” y
“menos –” al mismo tiempo durante 3 segundos, el control electró-
nico cancela toda función activa/programada y bloquea el uso del
control.
Para desactivar el seguro, presione nuevamente los dos botones al
mismo tiempo durante 3 segundos.



* luz de fondo
La luz de fondo cuenta con 3 niveles de intensidad. Cuando se está
programando o consultando una función, la luz de fondo enciende
en el nivel más alto por 20 segundos.
Si hay una función programada, la luz de fondo enciende al 50% de
su intensidad hasta la conclusión de dicha función.
Si no hay ninguna función programada y después de recibir el últi-
mo ingreso de información, la luz de fondo pasa al modo Stand By y
enciende en el nivel de intensidad más bajo.

rosticero
El motor del rosticero de la cavidad del horno se activa presionando
el botón “rosticero” y se apaga al presionar nuevamente el botón.
**El LED indicador permanece encendido mientras la función se
encuentre activa.

**El LED indicador permanece encendido mientras la función se
encuentre activa.
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- Para los quemadores superiores que utilizan PARRILLA DE FUNDICIÓN el recipiente más pequeño
  que se puede emplear para el quemador TRIPLE RING  no puede tener menos de 160mm de dia-
  metro. 

ANDES60H*
ANDES60TX3*
ANDES60TX4*

ANDES60T*

A

A

AB

BB A

C

CMC20* CMC55*

A

A

A

A A

A

B

B

  No se debe utilizar recipientes de base concava o convexa.



ANDES76H*; ANDES76O*

BAB

A AA

ANDES76V*; ANDES76X*

B
C

B

AA

TIPO DE QUEMADOR Recipiente mas pequeño Recipiente mas grande

A.   Semirrapido
(Aluminio con tapa

mediana )

B.   Rapido
(Aluminio con tapa

grande)

MÍnimo 120 mm

MÍnimo 140mm

Máximo 220 mm*

Máximo 240mm

* Para los quemadores semirapidos de los modelos de 60 cm el recipiente
mas grande puede tener hasta 240 mm.

C.   Triple Ring Mínimo 160mm Máximo 240mm

14.- Cuidados en la limpieza y diagnóstico de fallas

14.1 Cuidados en la limpieza



cocina

a su centro SEVICIOMABE

Nota:

cocina

14.2 Diagnóstico de fallas

15.- Rendimiento medio (quemadores de mesa) e índice de 
consumo (horno) para gas natural
Si su cocina está calibrada para gas natural, el rendimiento medio de los quemadores 
de mesa y el índice de consumo para el horno son los siguientes:

MODELOS
RENDIMIENTO MEDIO 

QUEMADORES DE MESA
ÍNDICE DE CONSUMO 

DEL HORNO
VOLUMEN 
INTERNO

CMC20ABX-5
CMC20AGX-5
CMC20ANX-2
CMC20AXX-0

CMC5510BCH-2
CMC5515GCH-2
CMC5520GCH-2
CMC5530ICH-2
ANDES60HB2
ANDES60HN2
ANDES60HI2 61,24% 48,44% 82,55 litros
ANDES60TX3 59,60% 49,00% 70,99 litros
ANDES60TX4 61,24% 49,00% 70,99 litros
ANDES60TI2 61,92% 49,00% 70,99 litros
ANDES76HB1
ANDES76OI1

60,01% 43,87% 74,01 litros

63,20% 44,29% 66,87 litros

62,02% 46,40% 108,90 litros

59,60% 48,44% 82,55 litros
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pagina #1
la placa de identificación adherida

Dimensión Alto Profundidad Ancho
Cocina a b c
cm(pulg) (mm) (mm) (mm)
51 (20) 910 586 520
55 (22) 925 560 550

Dimensiones de su cocina

76 (30)
61 (24) 925

893
586
600

620
760

60 (24) 900 510 600

DESCRIPCION GENERAL Y ESQUEMAS
“las partes varían según el modelo”



cocina
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costado del artefacto.

Potencia térmica
Los valores de Capacidad calorifica declarados en las siguientes tablas han sido medidos a una tem-
peratura de 20°C ± 5°C y una presión atmosférica de 760 mm Hg.

Modelo CMC20*

Tipo de
Quemador

en g/h (kW): 708.9  (9.75)

Presión del suministro de Gas

Consumo nominal

28mbar      2,75 kPa 18mbar        1,84 kPa

GLP Gas Natural
Diámetro Inyector (mm)

Categoría II 2-3
Consumo
térmico

nominal kW

Consumo
reducido

Diámetro marca Diámetro marca

Consumo
térmico

nominal g/h

Consumo
reducido

kW
(GLP)

g/h
(GLP)

0.66

0.70

0.84

2 SR / 2 R

0.99

1.10

1.30

.99

110

130

1.70

1.80

2.75

< = 101.8

< = 101.8

.66

70

84

Modelo CMC55*    2 SR / 2 R:

< = 101.8

Semi-Rápido (SR)

Horno

Rápido (R)

123.6

130.9

199.9

< = 1.40

< = 1.40

< = 1.40

Tipo de
Quemador

en g/h (kW): 661.6  (9.10)

Semi-Rápido (SR)

Horno

Presión del suministro de Gas

Consumo nominal

0.66

0.75

28mbar      2,75 kPa

4 SR 

.66

75

0.99

1.10

18mbar        1,84 kPa

.99

110

1.70

2.30

< = 1.40

GLP Gas Natural
Diámetro Inyector (mm)

Categoría II 2-3
Consumo
térmico

nominal kW

Consumo
reducido

Diámetro marca Diámetro marca

< = 1.40

123.6

167.2

< = 101.8

Consumo
térmico

nominal g/h

Consumo
reducido

< = 101.8

kW
(GLP)

g/h
(GLP)

   4 SR:



Modelo ANDES60H* (No tiene asador grill) ; ANDESTX3* ; ANDESTX4* 2 SR / 2 R:

Modelo ANDES76H* ; ANDES76O*    4 SR / 2 R:

Modelo ANDES76V* ; ANDES76X*   2 SR / 2 R / 1 TR:

Tipo de
Quemador

en g/h (kW): 1192.2  (16.40)

Presión del suministro de Gas

Consumo nominal

28mbar      2,75 kPa 18mbar        1,84 kPa

GLP Gas Natural
Diámetro Inyector (mm)

Categoría II 2-3
Consumo
térmico

nominal kW

Consumo
reducido

Diámetro marca Diámetro marca

Consumo
térmico

nominal g/h

Consumo
reducido

kW
(GLP)

g/h
(GLP)

4 SR / 2 R

Semi-Rápido (SR)

Horno

Rápido (R)

0.70

0.80

1.00

1.10

1.20

1.60

110

120

160

1.80

2.50

4.20

   1.40

   1.40

   1.40

70

80

100

130.9

181.7

305.3

   101.8

   101.8

   101.8

Tipo de
Quemador

en g/h (kW): 1141.3  (15.70)

Presión del suministro de Gas

Consumo nominal

28mbar      2,75 kPa 18mbar        1,84 kPa

GLP Gas Natural
Diámetro Inyector (mm)

Categoría II 2-3
Consumo
térmico

nominal kW

Consumo
reducido

Diámetro marca Diámetro marca

Consumo
térmico

nominal g/h

Consumo
reducido

kW
(GLP)

g/h
(GLP)

2 SR / 2 R / 1TR

Semi-Rápido (SR)

Rápido (R)

Asador Grill

Horno

Rápido (TR)
(quemador triple ring)

0.70

0.80

0.66

1.00

0.99

1.10

0.95

1.60

99

110

95

160

1.80

2.50

4.20

1.67

   1.40

   1.40

-

   1.40

0.92 92 1.32 132 2.90    1.60

70

80

66

100

130.9

181.7

305.3

121.4

   101.8

   101.8

-

   101.8

210.8    116.3

Tipo de
Quemador

en g/h (kW): 676.2  (9.30)

Presión del suministro de Gas

Consumo nominal

28mbar      2,75 kPa 18mbar        1,84 kPa

GLP Gas Natural
Diámetro Inyector (mm)

Categoría II 2-3
Consumo
térmico

nominal kW

Consumo
reducido

Diámetro marca Diámetro marca

Consumo
térmico

nominal g/h

Consumo
reducido

kW
(GLP)

g/h
(GLP)

2 SR / 2 R

Semi-Rápido (SR) 

Rápido (R)

Asador Grill

Horno

0.66

0.70

0.68

0.75

.66

70

68

75

0.99

1.02

0.95

1.10

.99

102

95

110

1.70

1.80

1.67

2.30

   1.40

   1.40

-

   1.40

123.6

130.9

121.4

167.2

   101.8

   101.8

-

   101.8

Modelo ANDES60T*  2 SR / 1 R / 1 TR:

Tipo de
Quemador

Presión del suministro de Gas 28mbar      2,75 kPa 18mbar        1,84 kPa

GLP Gas Natural
Diámetro Inyector (mm)

Categoría II 2-3
Consumo
térmico

nominal  k W

Consumo
reducido

Diámetro marca Diámetro marca

Consumo
reducido

kW g/h
(GLP)

Semi-Rápido (SR)

Rápido (R)

Asador Grill

Horno

Rápido (TR)

0.66

0.70

0.68

0.70

0.80

.66

70

68

70

80

0.99

1.02

0.95

1.00

1.20

.99

102

95

100

120

1.70

1.80

1.67

1.80

   1.40

   1.40

-

   1.40

   1.60(quemador triple ring)

123.6

130.9

121.4

130.9

   101.8

   101.8

-

   101.8

   116.32.70

Consumo
térmico

nominal g/h
(GLP)

196.3

Consumo nominal 2 SR / 1 R / 1TR en g/h (kW): 705.3  (9.70)



18 Consideración de Aireación y Ventilación

artefactos



cocina

artefacto

19

lateral de su cocina.

Conexión al suministro de gas
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el costado



cocina

cocina

cocina

cocina

cocina

cocina

21 Instalación de su cocina

5. Los laterales de la cocina deben estar a 20mm de las paredes adyacentes y la bisagra de la tapa 
de cristal a no menos de 100 mm de la pared posterior.



22

cocina

halar

22

cocina

halar

1 Triple Ring

Frente
1 Triple Ring
2 Semirápido
1 Rápido

Para el modelo con la configuración de 3 semirápido y 1 rápido que no lleve encendido eléctrico,
la ubicación del quemador rápido siempre es en la parte del frente lado izquierdo.

La ubicación de los quemadores en la cubier-
ta se debe guiar por la correcta colocacion de
la bujía en la perforación del quemador.
Cuando no se tiene bujias, el quemador posee
un pin en su parte inferior como se muestra 
en la figura, que se introduce en una perfora-
ción de la cubierta.

Frente
1 Triple Ring
2 Semirápido
1 Rápido
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24

23

24

9

9

10

10

25 Regulación de los quemadores del horno y grill

1 Triple Ring

La parte posterior de la perilla puede cambiar, especifi-
camente donde ingresa el perno de la llave.

Existen cocinas donde todas las perillas son iguales, es 
decir, la llave del horno y las llaves de los quemadores 
superiores utilizan la misma perilla que se muestra en la
figura como “la perilla para la llave del horno”.

Pero si sus perillas son diferentes tal como se muestra
en la figura y usted las retiró de su cocina. No podrá
colocarlas nuevamente sin antes de verificar cual es la
perilla para la llave del horno y cual es la perilla para el
quemador superior.  
 

Perilla
para la llave

del horno

Perilla
para la llave

de los
quemadores

superiores



9

9

10

10

25 Regulación de los quemadores del horno y grill

26

1.- Retire las parrillas y los quemadores.
2.- Con un destornillador de copa o de dado de 8 mm. (5/16”) con resorte
      de retención realice el cambio de inyectores de acuerdo al tipo de que-
      mador que posee su cocina (ver tabla pag 6), verificando que estos se 
      queden ajustados.
3.- Dependiendo del tipo de quemador, cámbielos por los diseñados para
      gas natural o coloque el anillo regulador, finalmente ubique las parrillas
      en la cubierta.

Para los modelos CMC20* ; CMC55* ; ANDES60* :

1.- Retire las parrillas y los quemadores.
2.- Con un destornillador de copa o de dado de 8 mm. (5/16”) con resor-
      te de retención realice el cambio de inyectores de acuerdo al tipo de
      quemador que posee su cocina (ver tabla pag 6), verificando que estos
      queden ajustados.
3.- Use una pinza para colocar un anillo (respuesto de serviciomabe) entre
      dos topes de cada tubo regulador para cerrar parcialmente las entradas
      de admisión de aire, asegúrese que las cuatro entradas queden iguales
      (la abertura del anillo no debe coincidir con alguna entrada de admisión
       de aire).
4.- Coloque los quemadores y la parrilla.

Para los modelos ANDES76:
Soporte

Tubo

Anillo

Tubo
mezclador

Topes
entrada de

 admisión de aire

La adaptación para utilizar otro tipo de gas debe ser realizada por un instalador o representante
del fabricante por razones técnicas y de seguridad. Las piezas destinadas a la adaptación a otra
familia, otro grupo, u otro subgrupo de gas y/a otra presión de alimentación, serán suministradas
por el fabricante (ver datos técnicos de quemadores en la tabla de Potencia Térmica). El técnico
autorizado después de la conversión debe dejar indicado el tipo de gas y presión a la que fue
adaptado el artefacto en la placa de características o colocando una etiqueta.
Cualquier sello de seguridad destruido debe ser restituido previa vericacion de los dispositivos 
del artefacto.



“A”

  1.- Retire el piso del horno.
  2.- Retire el quemador horno.
  3.- Con una llave de copa o dado de 7 mm (9/32”) retire el inyector y sustitúyalo por el
        correspondiente para gas natural (ver tablas de Potencia térmicas).
  4.- Gire el cuerpo del regulador para dejar la entrada de aire abierta aproximadamente
        25% (”A” = 3mm) del área. Para los modelos Andes76 abierta aproximadamente
        75% (”A” =7,5mm). Confirme el valor con un pie de metro.

 

 5.- Reinstale el quemador y el piso horno.

Su válvula termocontrol multigas posee un tornillo de latón que permite regular el mínimo, al 
realizar el cambio de gas, girándolo en sentido antihorario.  Verifique que el inyector del quemador 
horno sea el correspondiente para gas natural.

a.  Desmonte la perilla del horno.

b.  Gire el tornillo de latón utilizando un destornillador con punta
     plana de 3 mm. en sentido antihorario hasta 180°.

c.  Encienda el quemador horno y gire la perilla en la posición
     mínima; verifique que no se apague la llama y que permanezca
     estable.

- Si al desmontar la perilla del horno no es visible el tornillo de regulación, retire el tablero de 
control, la cubierta y luego realice la operación b y c. Finalmente arme el tablero, la cubierta, y 
coloque las perillas y los quemadores superiores.
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