
  Modelo          Quemadores

CMC20ABX-* 4SR
CMC20AXX-* 4SR
ANDES60TX3* 2SR/2R
ANDES60TX4* 2SR/1R/1TR
CMC5515GCH-* 2SR/2R
ANDES76HG* 4SR/2R

* número de revisión del  modelo

Organismo certificador: SICAL

Lea las instrucciones antes de instalar y utilizar su cocina a gas

ANDES7650FX* 2SR/2R/1TR
ANDES7670FX* 2SR/2R/1TR





Manual rápido de seguridad y tips de ayuda

Churrasquera

Rosticero

cocina

 12 Display
 13
 14

 27.

12
13

17

19

20

22

23

24

25

26
27
28

28

28

30

31

10

10
11

15. Rendimiento medio (quemadores de mesa) e índice de consumo (horno) para gas natural

 14
13
13

14
 14

16. 15

 28.



los siguentes capitulos

El uso de un aparato de cocción a gas produce calor y humedad en el local 
donde  está intalado. Debe asegurarse una buena ventilación de la cocina, 
mantener abiertos los ori�cios de ventilación natural o instalar un 
dispositivo de ventilación mecánica (campana extractora).
La utilización intensa y prolongada del aparato puede necesitar una 
ventilación complementaria, por ejemplo, abriendo una ventana o una 
ventilación mas e�caz, ó aumentando la potencia de ventilación mecánica, 
si existe.
Las tapas de cristal pueden estallar cuando se calientan. Apagar todos los 
quemadores antes de cerrar la tapa.

bandeja

lavalosa

Su cocina tiene las 2 entradas de gas protegidas con 2 tapones, la
instalación debe ser ejecutada por un técnico cali�cado.





Restricción de Uso

Importante

para almacenar objetos

bandeja





2SR / 2R / H

2SR / 2R / H

4SR / H

(H)

(H)

(H)



Tipo de
Quemador

en g/h (kW): 1192.2  (16.40)

Presión del suministro de Gas

Consumo nominal

28mbar      2,75 kPa 18mbar        1,84 kPa

GLP Gas Natural
Diámetro Inyector (mm)

Categoría II 2-3
Consumo
térmico

nominal kW

Consumo
reducido

Diámetro marca Diámetro marca

Consumo
térmico

nominal g/h

Consumo
reducido

kW
(GLP)

g/h
(GLP)

4 SR / 2 R / H

Semi-Rápido (SR)

Horno (H)

Rápido (R)

0.70

0.80

1.00

1.10

1.20

1.60

110

120

160

1.80

2.50

4.20

   1.40

   1.40

   1.40

70

80

100

130.9

181.7

305.3

   101.8

   101.8

   101.8

* Incluye todas las cocinas de colores o características diferentes a los tipos de quemador

Modelo ANDES76H* 4SR/2R

Modelo ANDES7650FX*; ANDES7670FX*     2SR / 2R / 1TR

-

Diámetro Marca Diámetro Marca kW g/h kW g/h

Semi-Rápido (SR) 0.62 62 0.89 89 1.50 109.0 1.50 138.7 1.40 101.8
Rápido (R) 0.80 80 1.10 110 2.35 170.8 2.35 217.3 1.40 101.8
Rápido (TR)
(Quemador triple ring)

0.93 93 1.50 150 3.10 225.4 4.10 378.7 1.60 116.3

Horno (H) 1.00 100 1.40 140 4.20 305.3 3.78 349.5 1.40 101.8
Asador Grill 0.68 68 0.95 95 1.70 123.6 1.70 157.2 -
Presión del suministro de gas
Consumo nominal

Tipo de 
Quemador

Consumo 
térmico 
nominal 
   (GN)

Consumo 
térmico 
nominal 

(GLP)

Consumo 
reducido 

g/h

Consumo 
reducido 

kW

Categoría II 2-3
Diámetro Inyector (mm)

GLP Gas Natural

28mbar 2.75kPa 18mbar 1.84 kPa
1090 g/h (15.00 kW) 1.483m3/h (15.58 kW)2SR/ 2R/ 1TR/ H

Modelo ANDES60tx4* 2SR/1R/1TR

-

Diámetro Marca Diámetro Marca kW g/h kW g/h

Semi-Rápido (SR) 0.66 66 0.99 99 1.70 123.6 1.70 157.2 1.40 101.8
Rápido (R) 0.70 70 1.02 102 1.87 135.9 1.87 172.9 1.40 101.8
Rápido (TR)
(Quemador triple ring)

0.80 80 1.20 120 2.70 196.3 2.70 249.7 1.60 116.3

Horno (H) 0.70 70 1.00 100 1.87 135.9 1.87 172.9 1.40 101.8
Asador Grill 0.68 68 0.95 95 1.67 121.4 1.67 154.4 -
Presión del suministro de gas
Consumo nominal

Tipo de 
Quemador

Consumo 
térmico 
nominal 
   (GN)

Consumo 
térmico 
nominal 

(GLP)

Consumo 
reducido 

g/h

Consumo 
reducido 

kW

Categoría II 2-3
Diámetro Inyector (mm)

GLP Gas Natural

28mbar 2.75kPa 18mbar 1.84 kPa
715 g/h (9.84 kW) 0.937m3/h (9.84 kW)2 SR/ 1R / 1TR/ H





Rango °C
Rango °F

Rango °C
Rango °F

240 -250 140 -150
464 -482 284 -302

250 -260 130 -140
482 -500 266 -284

Max. Min.
Aplica para los modelos CMC55*Aplica para los modelos CMC20*

Max. Min.



1. Coloque la parrilla en el primer nivel de las paredes
del horno.
2. Coloque los ganchos en la parte intermedia de la
parrilla para cocinas de 60cm y en la parte posterior 
de la parrilla para modelos de 76cm.
3. Inserte las puntas de los ganchos largos a los
seguros localizados en el marco interno de la
puerta. �g.24





ANDES76H*

BAB

A AA

B
C

B

AA

TIPO DE QUEMADOR Recipiente mas pequeño Recipiente mas grande

A.   Semirrapido
(Aluminio con tapa

mediana )

B.   Rapido
(Aluminio con tapa

grande)

MÍnimo 120 mm

MÍnimo 140mm

Máximo 220 mm*

Máximo 240mm

* Para los quemadores semirapidos de los modelos de 60 cm el recipiente
mas grande puede tener hasta 240 mm.

C.   Triple Ring Mínimo 160mm Máximo 240mm

ANDES7670FX*
ANDES7650FX*



14.- Cuidados en la limpieza y diagnóstico de fallas
14.1 Cuidados en la limpieza

cocina

a su centro SEVICIOMABE

cocina

14.2 Diagnóstico de fallas



15.- Rendimiento medio (quemadores de mesa) e índice de 
consumo (horno) para gas natural
Si su cocina está calibrada para gas natural, el rendimiento medio de los quemadores 
de mesa y el índice de consumo para el horno son los siguientes:

MODELOS
RENDIMIENTO MEDIO

QUEMADORES DE MESA
ÍNDICE DE CONSUMO

DEL HORNO
VOLUMEN
INTERNO

CMC20ABX-5
CMC20AXX-0
CMC5515GCH-2
ANDES60TX3 59,60% 49,00% 70,99 litros
ANDES60TX4 59,00% 49,00% 69,89 litros
ANDES76HG0

55,70% 53,42% 84,90 litros
ANDES7670FX0 55,70% 53,42% 84,90 litros

108,90 litros46,40%62,02%

66,87 litros44,29%63,20%

74,56 litros43,87%60,01%

ANDES7650FX0







DESCRIPCION GENERAL Y ESQUEMAS
“las partes varían según el modelo”

Alto Profundidad Ancho
a b c

cm(pulg) (mm) (mm) (mm)
51 (20) 880 510 520
55 (22) 532 550
60 (24) 910 510 600
76 (30) 910 540 760

Dimensiones de su cocina
Dimensión

cocina

910





Perillas



costado del artefacto.

Potencia térmica
Los valores de Capacidad calorifica declarados en las siguientes tablas han sido medidos a una tem-
peratura de 20°C ± 5°C y una presión atmosférica de 760 mm Hg.

Modelo CMC20*

Tipo de
Quemador

en g/h (kW): 708.9  (9.75)

Presión del suministro de Gas

Consumo nominal

28mbar      2,75 kPa 18mbar        1,84 kPa

GLP Gas Natural
Diámetro Inyector (mm)

Categoría II 2-3
Consumo
térmico

nominal kW

Consumo
reducido

Diámetro marca Diámetro marca

Consumo
térmico

nominal g/h

Consumo
reducido

kW
(GLP)

g/h
(GLP)

0.66

0.70

0.84

2 SR / 2 R / H

0.99

1.10

1.30

.99

110

130

1.70

1.80

2.75

< = 101.8

< = 101.8

.66

70

84

Modelo CMC55*    2 SR / 2 R:

< = 101.8

Semi-Rápido (SR)

Horno (H)

Rápido (R)

123.6

130.9

199.9

< = 1.40

< = 1.40

< = 1.40

Tipo de
Quemador

en g/h (kW): 661.6  (9.10)

Semi-Rápido (SR)

Horno (H)

Presión del suministro de Gas

Consumo nominal

0.66

0.75

28mbar      2,75 kPa

4 SR / H 

.66

75

0.99

1.10

18mbar        1,84 kPa

.99

110

1.70

2.30

< = 1.40

GLP Gas Natural
Diámetro Inyector (mm)

Categoría II 2-3
Consumo
térmico

nominal kW

Consumo
reducido

Diámetro marca Diámetro marca

< = 1.40

123.6

167.2

< = 101.8

Consumo
térmico

nominal g/h

Consumo
reducido

< = 101.8

kW
(GLP)

g/h
(GLP)

   4 SR:



Modelo ANDESTX3* 2 SR / 2 R:

Tipo de
Quemador

en g/h (kW): 676.2  (9.30)

Presión del suministro de Gas

Consumo nominal

28mbar      2,75 kPa 18mbar        1,84 kPa

GLP Gas Natural
Diámetro Inyector (mm)

Categoría II 2-3
Consumo
térmico

nominal kW

Consumo
reducido

Diámetro marca Diámetro marca

Consumo
térmico

nominal g/h

Consumo
reducido

kW
(GLP)

g/h
(GLP)

2 SR / 2 R / H

Semi-Rápido (SR) 

Rápido (R)

Asador Grill

Horno (H)

0.66

0.70

0.68

0.75

.66

70

68

75

0.99

1.02

0.95

1.10

.99

102

95

110

1.70

1.80

1.67

2.30

   1.40

   1.40

-
   1.40

123.6

130.9

121.4

167.2

   101.8

   101.8

-
   101.8

Tipo de
Quemador

en g/h (kW): 1192.2  (16.40)

Presión del suministro de Gas

Consumo nominal

28mbar      2,75 kPa 18mbar        1,84 kPa

GLP Gas Natural
Diámetro Inyector (mm)

Categoría II 2-3
Consumo
térmico

nominal kW

Consumo
reducido

Diámetro marca Diámetro marca

Consumo
térmico

nominal g/h

Consumo
reducido

kW
(GLP)

g/h
(GLP)

4 SR / 2 R / H

Semi-Rápido (SR)

Horno (H)

Rápido (R)

0.70

0.80

1.00

1.10

1.20

1.60

110

120

160

1.80

2.50

4.20

   1.40

   1.40

   1.40

70

80

100

130.9

181.7

305.3

   101.8

   101.8

   101.8

Modelo ANDES76H* 4SR/2R

* Incluye todas las cocinas de colores o características diferentes a los tipos de quemador

Modelo ANDES7650FX*; ANDES7670FX*     2SR / 2R / 1TR

-

Diámetro Marca Diámetro Marca kW g/h kW g/h

Semi-Rápido (SR) 0.62 62 0.89 89 1.50 109.0 1.50 138.7 1.40 101.8
Rápido (R) 0.80 80 1.10 110 2.35 170.8 2.35 217.3 1.40 101.8
Rápido (TR)
(Quemador triple ring)

0.93 93 1.50 150 3.10 225.4 4.10 378.7 1.60 116.3

Horno (H) 1.00 100 1.40 140 4.20 305.3 3.78 349.5 1.40 101.8
Asador Grill 0.68 68 0.95 95 1.70 123.6 1.70 157.2 -
Presión del suministro de gas
Consumo nominal

Tipo de 
Quemador

Consumo 
térmico 
nominal 
   (GN)

Consumo 
térmico 
nominal 

(GLP)

Consumo 
reducido 

g/h

Consumo 
reducido 

kW

Categoría II 2-3
Diámetro Inyector (mm)

GLP Gas Natural

28mbar 2.75kPa 18mbar 1.84 kPa
1090 g/h (15.00 kW) 1.483m3/h (15.58 kW)2SR/ 2R/ 1TR/ H

Modelo ANDES60tx4* 2SR/1R/1TR

-

Diámetro Marca Diámetro Marca kW g/h kW g/h

Semi-Rápido (SR) 0.66 66 0.99 99 1.70 123.6 1.70 157.2 1.40 101.8
Rápido (R) 0.70 70 1.02 102 1.87 135.9 1.87 172.9 1.40 101.8
Rápido (TR)
(Quemador triple ring)

0.80 80 1.20 120 2.70 196.3 2.70 249.7 1.60 116.3

Horno (H) 0.70 70 1.00 100 1.87 135.9 1.87 172.9 1.40 101.8
Asador Grill 0.68 68 0.95 95 1.67 121.4 1.67 154.4 -
Presión del suministro de gas
Consumo nominal

Tipo de 
Quemador

Consumo 
térmico 
nominal 
   (GN)

Consumo 
térmico 
nominal 

(GLP)

Consumo 
reducido 

g/h

Consumo 
reducido 

kW

Categoría II 2-3
Diámetro Inyector (mm)

GLP Gas Natural

28mbar 2.75kPa 18mbar 1.84 kPa
715 g/h (9.84 kW) 0.937m3/h (9.84 kW)2 SR/ 1R / 1TR/ H



19 Consideración de Aireación y Ventilación

artefactos



cocina

artefacto

lateral de su cocina.

20 Conexión al suministro de gas



� �

el costado





� �

cocina

La ubicación de los quemadores en la cubier-
ta se debe guiar por la correcta colocacion de
la bujía en la perforación del quemador.
Cuando no se tiene bujias, el quemador posee
un pin en su parte inferior como se muestra 
en la �gura, que se introduce en una perfora-
ción de la cubierta.

cocina

cocina

cocina

cocina

5. Los laterales de la cocina deben estar a 20mm de las paredes adyacentes y la bisagra de la tapa 
de cristal a no menos de 100 mm de la pared posterior.



halar

Frente

1 Triple Ring

2 Semirápido
1 Rápido

ANDES76H*
ANDES7650FX*
ANDES7670FX*

1 Triple Ring

2 Semirápido
2 Rápido

4 Semirápido
2 Rápido

2 Semirápido
2 Rápido

2 Semirápido
2 Rápido

2 Semirápido





1.- Retire las parrillas, los quemadores y las tapas.
2.- Retire los inyectores de la base del quemador utilizando un destornillador
      de copa o dado de 7mm (9/32).
3.- Proceda a instalar los inyectores correspondientes para la conversión

4.- Ubique nuevamente el quemador, la tapa y las parrillas.

Para los modelos ANDES7650FX* y ANDES7670FX* :

  1.- Retire el piso del horno.
  2.- Retire el quemador horno.
  3.- Con una llave de copa o dado de 7 mm (9/32”) retire el inyector y sustitúyalo por el
        correspondiente para gas natural (ver tablas de Potencia térmicas).
  4.- Gire el cuerpo del regulador para dejar la entrada de aire abierta aproximadamente:
        25% (”A” = 3.0mm) del área, para modelos CMC20, CMC55 y ANDES60.
        54% (”A” = 6.5mm) del área, para los modelos ANDES7650 y ANDES7670.  
        75% (“A” = 7.5mm) del área, para modelos ANDES76H. 
        Con�rme el valor con un pie de metro.

 5.- Reinstale el quemador y el piso horno.

“A”

1.- Retire las parrillas y los quemadores.
2.- Con un destornillador de copa o de dado de 8 mm. (5/16”) con resorte
      de retención realice el cambio de inyectores de acuerdo al tipo de que-

      queden ajustados.
3.- Dependiendo del tipo de quemador, cámbielos por los diseñados para

      en la cubierta.

Para los modelos CMC20* ; CMC55* ; ANDES60* :

1.- Retire las parrillas y los quemadores.
2.- Con un destornillador de copa o de dado de 8 mm. (5/16”) con resor-
      te de retención realice el cambio de inyectores de acuerdo al tipo de

      queden ajustados.
3.- Use una pinza para colocar un anillo (respuesto de serviciomabe) entre
      dos topes de cada tubo regulador para cerrar parcialmente las entradas
      de admisión de aire, asegúrese que las cuatro entradas queden iguales
      (la abertura del anillo no debe coincidir con alguna entrada de admisión
       de aire).
4.- Coloque los quemadores y la parrilla.

Para el modelo ANDES76H*:
Soporte

Tubo

Anillo

Tubo
mezclador

Topes
entrada de

admisión de aire



� �

Su válvula termocontrol multigas posee un tornillo de latón que permite regular el mínimo, al 
realizar el cambio de gas, girándolo en sentido antihorario.  Veri�que que el inyector del quemador 
horno sea el correspondiente para gas natural.

a.  Desmonte la perilla del horno.

b.  Gire el tornillo de latón utilizando un destornillador con punta
     plana de 3 mm. en sentido antihorario hasta 180° .

c.  Encienda el quemador horno y gire la perilla en la posición
     mínima; veri�que que no se apague la llama y que permanezca
     estable.

- Si al desmontar la perilla del horno no es visible el tornillo de regulación, retire el tablero de 
control, la cubierta y luego realice la operación b y c. Finalmente arme el tablero, la cubierta, y 
coloque las perillas y los quemadores superiores.
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Electrodo

Electrodo

Electrodo

Electrodo

Electrodo

Electrodo

Electrodo

Algunos modelos/
Not in all models

110 VAC, 60 Hz, 1 A / 220 VAC, 50 - 60 Hz, 0.5 A
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