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Av. El Salto 3485, Recoleta , Santiago, Chile.
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CARACTERÍSTICAS GENERALES

Horno pizza eléctrico

Apto para pizzas de hasta Ø 31 cms 

Permite cocinar una pizza a la piedra en 5 min

Se pueden preparar pizzas, focaccias, calzone, 

pan pita, masas dulces o saladas y más.

Resultados de masa ultra crocante

5 Niveles de Temperatura

Temperatura máxima 380 ºC

Temporizador hasta 15 minutos

2 Resistencias de calor ( superior e inferior)

Luz indicadora de operación

ACCESORIOS

Piedra para pizza con Manillas removibles

2 Paletas de acero inoxidable

187 x 339 x 356 mmDimensión de Producto 
(alto x ancho x fondo)

INFORMACIÓN TÉCNICA

1200 W

220 - 240 V

50 Hz

Potencia Total

Tensión

Frecuencia

339

187

356


