
FI
C

H
A

T
É

C
N

IC
A

PARRILLA KAMADO
TOKIO
SAP: 13390

S
IM

P
LE

 C
O

O
K

Servicio asistencia técnica SAT 600 411 77 00 / whatsapp +56 9 9825 1775 | postventa@kitchencenter.cl

Av. El Salto 3485, Recoleta, Santiago, Chile.
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CARACTERÍSTICAS GENERALES

Parrilla versátil 3 en 1

Parrilla, Ahumador y Horno.

Material cerámico alta resistencia

Mango bamboo

Bandejas laterales de bamboo plegables

Rango temperatura 50 ºC - 430º C

Ideal para lograr preparaciones con un sabor 

inbfinitamente superior y único en su clase.

Ideal para cocciones a baja temperatura por un 

tiempo prolongado o a altas temperaturas.

Funciona en base a poco carbón

Control de temperatura através de la toma de aire

Control de salida de humo a través del tiraje 

superior

Termostato en tapa

Patas y ruedas de acero 

De fácil limpieza

ACCESORIOS

Piedra para pizzas 

Funda protectora
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