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Explore the art of espresso made right, effortlessly, with the refined

features of La Specialista Arte from De'Longhi. Created for the hands­on

home barista, this compact and stylishly designed machine empowers you

to craft custom espresso drinks with ease and precision. From start to

finish, unlock all the aromatic flavors of the beans for results that perfectly

match your palette. Full control is at your fingertips with exclusive features

like a conical burr grinder boasting 8 precise settings developed to

expertly grind all bean varieties in a single or double dose. Use the

complete barista kit, including a tamper, dosing funnel, and more, to

prepare your fresh grounds in either a single or double dose in the single

wall filter basket. Next, 3 active infusion water temperature levels adapt to

your beans and roasting level for optimal flavor extraction. Finally, My

LatteArt wand's powerful steam produces the perfectly silky milk

microfoam ideal for latte art creations. Save time with three beverage

presets­­ espresso, Americano, and hot water­­ for those on­the­go

mornings. With La Specialista Arte, an authentic, hand­crafted coffee

experience is within your reach. Indulge in the creativity of coffee­making

as you get the best out of every bean and enjoy experimenting with foam

art as a home barista.

La Specialista Arte espresso machine with 19 bar pump

Opens a world of barista quality coffee to those interested in barista

style coffee and looking to recreate the authentic cafe experience at

home

Perfect, consistent grinding thanks to inbuilt grinder with 8 precise

settings that ensure optimal single or double dose and grind size

Manual tamping tools inspired by professional barista kits set­up

perfect extraction results with no countertop mess

Active temperature control allows you to select one of 3 temperature

settings to match water infusion temperature to beans for optimal

extraction

My LatteArt steam wand is a powerful, commercial­style wand that

lets you create picture­perfect latte art

Ease­of­use thanks to specially­designed detachable, dishwasher

safe parts that simplify maintenance routines

Your Favorite Cup lets you enjoy your favorite drink in taller cups

while preserving the coffee’s crema

Start right with 3 preset recipes for rich, balanced espresso,

Americano, and hot water

Manually textures milk for ideal microfoam and an authentic barista

experience

La Specialista Arte provides the equivalent of a barista set, to

practice and experiment with coffee flavors, combined with the finest

technology
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ITEM DETAILS

Category Small Appliances

Color Stainless/Black

UPS Shippable Y

Shipping Weight 21.5

UPC Code 044387915502

Country of Origin CN­China
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