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Garanti contre les défauts de fabrication ou les 
matériaux défectueux. La bague COOKINAMD   
est notre gage de qualité et d’authenticité.

Tous les produits sont inspectés avant l’emballage. La bague 
COOKINAMD est notre gage de qualité et d’authenticité et 
facilite le rangement après usage.

•  Réutilisable et réversible
•  Cuisson sans huile ou gras: permet de cuisiner sans gras

ou huile pour une cuisson plus saine
•  Les aliments sont plus savoureux, à moindre apport calorique, 

et conservent toutes leurs vitamines et saveurs
•  Ne conserve aucune odeur ou saveur des utilisations précédentes
•  Facile à nettoyer: aucun abrasif nécessaire, facile à essuyer et nettoyer
• Facile à couper à la grandeur désirée

•  100 % antiadhésif: les aliments glissent de la feuille de
cuisson recouverte de PTFE (aucun PFOA détecté)

www.cookina.co/active2. Entrez votre code3.

1.

XXXXXXXXXX

Seau de sécurité holographique ParchminumMD

Chaque COOKINAMD porte un nouveau Sceau de Sécurité. 
Ceci est notre garantie que ce produit rencontre les 
normes les plus élevées de qualité et de sécurité.

Décollez-le pour découvrir votre code unique d’enregis-
trement pour authentifier votre COOKINAMD et activer votre 
garantie sur notre site. Vous recevrez au moins 40 $ de 
coupons COOKINAMD et des offres exclusives.

PREMIÈRE 
CHOSE 
À FAIRE
AVANT D’UTILISER
VOTRE COOKINAMD
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MERCI D’AVOIR CHOISI COOKINAMD.

Afin d’obtenir des résultats agréables avec votre COOKINAMD, 
nous aimerions vous suggérer de prendre le temps de lire 
les instructions avant de l’utiliser pour la première fois. Des 
instructions générales vous sont fournies afin d’éviter toute 
blessure personnelle et tout dommage à votre COOKINAMD. Pour 
toute question supplémentaire, veuillez visiter www.cookina.co ou 
communiquez avec le service à la clientèle au 1-877-9COOKINA 
(266546). Vous pouvez dès maintenant cuisiner comme un chef! 
COOKINAMD vous évite tous les soucis autres que de vous assurer 
de retourner vos aliments au bon moment grâce à un matériel 
novateur. COOKINAMD ressemble à une pellicule de plastique sauf 
qu’elle résiste à la chaleur et ne brûle pas. Elle conserve la chaleur comme une plaque de cuisson. 
Puisque rien n’y colle, ceci vous permet de cuire vos aliments sans huiler la surface de cuisson. 
Lorsque vous avez terminé, vous n’avez qu’à la laver dans de l’eau savonneuse. Elle est prête à être 
utilisée de nouveau.Vous pouvez cuisiner de façon saine et nettoyer le tout en moins d’une minute. 
COOKINAMD est réutilisable et ne conserve aucune odeur ou saveur des utilisations précédentes. Vous 
pouvez cuire du poisson, essuyer votre produit COOKINAMD,et cuire des crêpes sur la même feuille.
Elle peut être mise dans tous les fours. Idéale pour la plaque chauffante de votre barbecue, mais elle 
ne doit pas être en contact avec le feu, la céramique ou l’halogène. Tout indiqué pour les grillades ou 
les grille-sandwiches! Parfait pour le fond du four!

EST-CE QUE CE SERA PLUS FACILE DE CUIRE MES ALIMENTS EN UTILISANT LES PRODUITS COOKINAMD ?

Absolument! Nous avons fait cuire les mêmes aliments au four en utilisant notre produit antiadhésif,de 
même qu’en utilisant du papier ciré,du papier parchemin,du papier d’aluminium, et des plaques de 
métal normales; et chaque fois les aliments cuits sur la feuille COOKINAMD, ont plus belle apparence 
et sont plus faciles à retirer. Combien de fois avez-vous parfaitement préparé une pâtisserie, un gâteau, 
un flan ou un poisson et avez été incapable de le décoller de la plaque de cuisson? Cela n’arrivera 
plus; maintenant vos aliments parfaitement cuits seront démoulés en un rien de temps et rehausseront 
vos talents de chef! Les professionnels connaissent ce secret depuis des années et vous pouvez 
maintenant en bénéficier dans votre propre cuisine.

LES PRODUITS COOKINAMD SONT-ILS MOINS CHERS QUE LES PAPIERS D’ALUMINIUM,  
PARCHEMIN OU CIRÉ?

Oui, nos feuilles de cuisson antiadhésives sont beaucoup moins chères à utiliser que les papiers 
d’aluminium, parchemin, ou ciré puisqu’elles sont réutilisables. Ne vous inquiétez pas si votre 
COOKINAMD se décolore avec le temps. La plupart des produits antiadhésifs subissent une décoloration 
causée par la nourriture ou une exposition à la température à la suite d’une utilisation régulière.

QUAND SAURAIS-JE QU’IL EST TEMPS DE REMPLACER MA FEUILLE COOKINAMD?

Lorsque les aliments commenceront à coller, il est temps de se procurer une autre feuille COOKINAMD.
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EST-CE QUE JE PEUX UTILISER COOKINAMD POUR LES SUCRERIES ET PÂTISSERIES?

Oui, les pâtisseries, tartes ou gâteaux requièrent un matériel qui est antiadhésif et qui peut résister à 
de hautes températures et COOKINAMD répond aux deux critères.

QUELLE EST L’ÉPAISSEUR DU REVÊTEMENT ANTIADHÉSIF SUR LES PRODUITS COOKINAMD?

Le revêtement est cinq (5) fois plus épais que sur la majorité des poêles antiadhésives; donc 
COOKINAMD est de meilleure qualité et durera plus longtemps!

PUIS-JE UTILISER COOKINAMD SUR LES DEUX (2) CÔTÉS?

Oui, les deux côtés de tous les produits COOKINAMD sont revêtus de la pellicule antiadhésive.

DEVRAIS-JE AJUSTER LES TEMPS DE CUISSON?

Non, nos produits transfèrent parfaitement la chaleur.

UTILISATION
PUIS-JE UTILISER LES PRODUITS COOKINAMD DANS UNE POÊLE ANTIADHÉSIVE? 

Sans problème. Par contre, il est très important de ne pas surchauffer la poêle ou la feuille de cuisson.

PUIS-JE UTILISER COOKINAMD DANS UN FOUR À CHALEUR SOUFFLÉE?

Oui, c’est un produit pour usage intense qui peut être coupé à la grandeur de votre four et qui ne 
bougera pas dans un four à chaleur soufflée. Si l’élément est sous la plaque de votre four, vous devrez 
utiliser COOKINAMD sur la dernière grille amovible du four. Ceci permettra à l’élément chauffant de 
fonctionner correctement. Ne pas mettre la feuille COOKINAMD en contact direct avec la flamme ou 
l’élément chauffant.

PUIS-JE UTILISER COOKINAMD DANS UN FOUR À MICRO-ONDES?

Oui, en-dessous ou sur le dessus de tout ce que vous faites cuire dans le four à micro-ondes. 
COOKINAMD peut également protéger le fond de votre four..

MES POÊLES ANTIADHÉSIVES ET CASSEROLES SONT ABIMÉES; PUIS-JE LES UTILISER AVEC COOKINAMD?

Oui, nos produits prolongeront la vie de vos ustensiles pour plusieurs années..

CUISSON PLUS SAINE
PUIS-JE RÉELLEMENT FAIRE LA CUISSON SANS HUILE, BEURRE, GRAISSE OU CORPS GRAS?

Oui, COOKINAMD fait glisser les aliments il n’est donc pas nécessaire d’ajouter des gras pour la cuisson..

PUIS-JE RÉDUIRE MON APPORT CALORIQUE?

Oui, COOKINAMD peut aider à réduire votre apport calorique puisque vous n’avez pas à ajouter de 
beurre, gras, huile ou margarine lorsque vous cuisez vos aliments. 
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DÉCOUPAGE
PUIS-JE UTILISER COOKINAMD COMME SURFACE DE DÉCOUPAGE?

Non. Les ustensiles tranchants endommageront la feuille de cuisson COOKINAMD et pourraient la couper.

PUIS-JE COUPER LA FEUILLE DE CUISSON COOKINAMD?

Oui, vous pouvez la couper avec des ciseaux et l’adapter à vos besoins. 

USTENSILES ET ÉGRATIGNURES

QUELS TYPES D’USTENSILES DEVRAIS-JE UTILISER AVEC COOKINAMD?

Utilisez des ustensiles de plastique ou de bois. Évitez les ustensiles tranchants qui pourraient égratigner la 
surface antiadhésive.

PUIS-JE UTILISER DES USTENSILES DE MÉTAL AVEC COOKINAMD?

Afin de prolonger la vie de votre feuille de cuisson, nous recommandons fortement de ne pas utiliser des 
ustensiles de métal avec votre COOKINAMD. Des ustensiles de plastique, de bois, ou même recouverts de PTFE 
sont un choix plus avisé.

DEVRAIS-JE M’ATTENDRE À VOIR DES ÉGRATIGNURES SUR MA FEUILLE DE CUISSON COOKINAMD LORSQUE 
J’UTILISE DES SPATULES DE MÉTAL?

Avec le temps, la surface de votre feuille de cuisson COOKINAMD semblera usée, avec des éraflures faites par 
des spatules. Ceci est normal et peut affecter la performance du produit.

FACILE D’ENTRETIEN

COMMENT DOIS-JE NETTOYER MA FEUILLE DE CUISSON COOKINAMD?

Nettoyez à la main dans une eau savonneuse. Votre feuille de cuisson COOKINAMD doit être nettoyée à chaque 
utilisation afin d’enlever le film qui peut y rester. Si vous n’utilisez qu’une serviette de papier, le film peut ne 
pas être entièrement enlevé et peut cuire lors de la prochaine utilisation ce qui pourrait provoquer des taches. 
N’utilisez pas de tampons à récurer sur votre feuille de cuisson COOKINAMD.

INSTRUCTIONS D’UTILISATION ET D’ENTRETIEN

Avant d’utiliser COOKINAMD pour la première fois, lavez la feuille de cuisson dans de l’eau savonneuse 
pour enlever la poussière. Lavez et séchez votre COOKINAMD après chaque utilisation; laissezlafeuille 
de cuisson COOKINAMD refroidir avant de la nettoyer. Lavez votre feuille de cuisson COOKINAMD dans 
de l’eau savonneuse. N’utilisez pas d’abrasifs, produits chimiques, poudres de nettoyage abrasives, ou 
tampons à récurer. Asséchez avec un linge doux ou une serviette de papier. Pour de meilleurs résultats, 
tremper votre COOKINAMD avant de laver et utiliser le tampon à récurer inclus.

FACILE À RANGER

Après avoir utilisé et nettoyé votre feuille de cuisson COOKINAMD,assurez-vous de la ranger sur une 
surface plate ou de l’enrouler dans la bague COOKINAMD, ce qui en fait l’ustensile parfait!
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HAUTE TEMPÉRATURE
UNE TEMPÉRATURE ÉLEVÉE PEUT-ELLE ENDOMMAGER UNE FEUILLE DE CUISSON COOKINAMD?

Oui. Une température élevée peut faire brûler les aliments, tacher la feuille de cuisson et la faire 
tordre. De plus, la surchauffe d’une poêle peut lui faire perdre ses propriétés antiadhésives. Mettez 
toujours les feuilles de cuisson COOKINAMD sur un feu doux ou moyen. Une température moyenne 
suffit pour la cuisson. Les feuilles de cuisson COOKINAMD peuvent être utilisées jusqu’à une 
température d’environ 288°C (550°F) sans subir de dommages. Cette température est bien au-delà 
de la température requise pour faire cuire ou frire des aliments, alors il n’y a aucun problème 
lorsque la feuille de cuisson est utilisée dans des conditions normales. Seul, le fait de faire chauffer 
une feuille de cuisson vide à température élevée peut l’endommager.

SI LA FEUILLE DE CUISSON SUBIT UNE SURCHAUFFE ACCIDENTELLE, CELA PROVOQUERA-T-IL  
DES FUMÉES DANGEREUSES?

Tout ustensile porté à trop forte température provoque des émanations de fumée.  Ne laissez jamais 
votre feuille de cuisson COOKINAMD surchauffer. Les fumées provenant des ustensiles antiadhésifs 
comme COOKINAMD ne feront courir aucun risque aux humains ni aux animaux domestiques, à 
l’exception des oiseaux. En effet, ayant un système respiratoire particulièrement fragile, ils sont 
sensibles aux fumées en général. À une température élevée (plus de 260°C / 500°F), si la feuille de 
cuisson COOKINAMD surchauffe, la décomposition du PTFE pourrait produire des gaz qui sont nocifs 
pour les oiseaux.

EST-IL UTILE DE CUIRE À HAUTE TEMPÉRATURE AVEC MA FEUILLE DE CUISSON COOKINAMD?

Non.La cuisson à haute température ne diminue pas forcément le temps de cuisson et peut nuire 
aux qualités nutritives des aliments. Aussi est-il conseillé de cuisiner à température moyenne. Nous 
faisons également cette recommandation, car la cuisson à haute température peut endommager le 
revêtement antiadhésif de votre feuille de cuisson COOKINAMD.

POURQUOI CONSEILLEZ-VOUS UNE CHALEUR FAIBLE À MODÉRÉE?

Les feuilles de cuisson COOKINAMD sont conçues pour diffuser la chaleur uniformément sur toute 
leur surface. Une forte chaleur n’est donc pas indispensable et peut même endommager la feuille 
de cuisson. La cuisson à température conseillée (faible à modérée) permet de cuire parfaitement 
les aliments sans brûler ni surchauffer.Les dommages dus à une surchauffe ne sont pas couverts 
par la garantie. Utiliser les feuilles de cuisson COOKINAMD à plus de 288°C (550°F) peut provoquer 
la décoloration de votre feuille de cuisson COOKINAMD et en altérer les propriétés antiadhésives. Si 
une feuille de cuisson COOKINAMD est chauffée à vide à plus de 350°C (662°F), une température qui 
excède de beaucoup ce que la préparation des aliments requiert, le revêtement antiadhésif pourrait 
commencer à se détériorer.
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QUELLE EST LA TEMPÉRATURE MAXIMALE À LAQUELLE JE PEUX UTILISER MA FEUILLE DE CUISSON COOKINAMD?

Vous pouvez utiliser votre feuille de cuisson COOKINAMD jusqu’à une température de 288°C (550°F) 
sans problème. Si vous l’utilisez dans une poêle, nous vous conseillons de faire la cuisson à 80 % de 
la capacité de l’élément chauffant. Puisqu’il n’y a aucune indication de température sur la cuisinière,il 
est donc difficile de déterminer quand la température dépasse 288°C (550°F) 

EST-CE QUE JE PEUX COUVRIR TOUTE LA SURFACE DE MON BARBECUE AVEC MA FEUILLE DE CUISSON 
COOKINAMD?

Non. Ne couvrez pas toute la surface de votre barbecue avec la feuille de cuisson COOKINAMD. Vous 
devez vous assurer de ne pas obstruer la combustion ni le passage de l’air chaud. Assurez-vous de 
garder suffisamment d’espace sur le gril pour laisser circuler l’air chaud. Au besoin, vous pouvez couper 
votre COOKINAMD à la grandeur désirée.
Lors de la cuisson sur le feu de bois ou de charbon, attendez que la flamme soit réduite à des charbons 
rougeoyants avant de placer COOKINAMD sur la grille. 

PTFE
DE QUOI LE REVÊTEMENT ANTIADHÉSIF COOKINAMD EST-IL FAIT?

Un amalgame de plastique de polymère fluoré combinant deux composites de haut niveau 
recouverts et encapsulés autour d’une carcasse de tissus qui donne une feuille de cuisson résistante, 
économique et flexible. L’élément chimique de base est le PTFE.

QU’EST-CE QUE LE PTFE?

Le PTFE est un amalgame chimique découvert en 1938 par Roy Plunkett de la compagnie DuPont.  Le 
PTFE a été introduit commercialement en 1949. En 1954, un ingénieur français, Marc Grégoire, a créé la 
première poêle enduite de PTFE. Le PTFE est le plastique avec le cœfficient de friction le plus bas. Il est utilisé 
comme couche antiadhésive dans plusieurs casseroles. C’est une substance particulièrement non réactive 
qui est utilisée dans plusieurs applications, de la médecine à l’entreposage et au transport de produits 
chimiques réactifs. Le PTFE est un produit inerte et non toxique, qui peut commencer à se détériorer à une 
température supérieure à 260°C (500°F), et qui commencera à s’évaporer à une température supérieure 
à 350°C (662°F). À titre de comparaison, le beurre et autres gras utilisés dans la cuisson commencent 
à se dessécher et à émettre de la fumée à une température supérieure à 200°C (392°F). Afin d’éviter de 
les brûler, les viandes ne devraient pas être cuites à plus de 260°C (500°F). Les poêles laissées vides sur 
une cuisinière en fonction peuvent atteindre des températures supérieures à 350°C (662°F). À la suite de 
recherches conduites en 1959 par l’Administration des aliments et drogues des États-Unis (FDA), le PTFE a 
été approuvé pour utilisation dans les ustensiles de cuisine. Les recherches ont démontré que les vapeurs 
émises lorsque le produit est utilisé à une température trop élevée sont moins nocives que celles émises 
par les huiles et gras traditionnels. Le PTFE ne se décompose pas et peut être trouvé dans l’environnement, 
la faune et dans le sang des humains.  Dans la vie de tous les jours, le PTFE se retrouve partout: dans les 
crèmes et traitements antirides, les pièces de moteurs pour les automobiles, les équipements de camping et 
plein air,  tapis, vêtements, puces informatiques, fers à friser, soies dentaires, isolations électriques, contenants 

7Français

www.cookina.co/club



de restauration rapide, meubles, lits, équipements de jardinage, séchoirs à cheveux, peintures, ustensiles 
de cuisine, ampoules, bagages, conteneurs médicaux, sacs de maïs éclaté pour le four à micro-ondes, 
litières, laisses et colliers pour animaux domestiques, prothèses et implants chirurgicaux, lames de rasoir et 
mousses à raser, revêtements de panneaux solaires, lunettes avec lentilles antiégratignures, chasse-taches, 
instruments chirurgicaux et parapluies pour n’en nommer que quelques-uns.

LE PTFE EST-IL RECONNU COMME UNE SUBSTANCE INOFFENSIVE?

Les autorités compétentes en matière de santé aux États-Unis, au Canada, en France, au Japon et 
celles d’autres pays ont approuvé les revêtements antiadhésifs au PTFE dans la fabrication d’ustensiles 
de cuisine comme votre feuille de cuisson COOKINAMD. En fait, cette substance est inerte et n’entre 
pas en réaction chimique avec les aliments, l’eau ou les produits de nettoyage domestiques. Il est 
fréquemment utilisé en médecine. De fait, COOKINAMD réduit l’ACRYLAMIDE sur les aliments.

APFO
QU’EST-CE QUE L’APFO?

PFOA est l’abréviation anglaise normalisée de l’acide perfluorooctanoïque. L’APFO est utilisé dans le 
processus de fabrication de certains PTFE. 

LE PTFE DES PRODUITS COOKINAMD CONTIENT-IL DE L’APFO?

Aucun APFO détecté dans les produits COOKINAMD. 

SÉCURITÉ
EST-CE QUE LE PTFE PEUT ÊTRE DOMMAGEABLE POUR LA SANTÉ?

Non, la sécurité des recouvrements de PTFE est basée sur des tests de laboratoire effectués depuis plus 
de 40 ans. De plus, les feuilles de cuisson sont utilisées à travers le monde depuis plusieurs années 
autant dans le secteur industriel que domestique. Le PTFE est un matériau neutre aussi implanté dans 
le corps humain lors de certaines chirurgies.

EST-CE QUE L’UTILISATION DU PTFE EST SÉCURITAIRE?

Ce produit est reconnu par l’Administration des aliments et drogues des États-Unis (FDA), et est utilisé 
dans le secteur industriel depuis plus de 40 ans. Ce matériel a été utilisé depuis le début des années 
1960 par tous les restaurants-minute, boulangeries et plusieurs autres dans le secteur industriel.

EST-IL DANGEREUX D’AVALER ACCIDENTELLEMENT UN MORCEAU DU REVÊTEMENT ANTIADHÉSIF DE MA 
FEUILLE DE CUISSON COOKINAMD?

Les revêtements sont conçus pour ne pas se détacher dans des conditions normales d’utilisation. Si 
votre feuille de cuisson CookinaMD n’est pas utilisée normalement et qu’une particule du revêtement 
est avalée par inadvertance, il n’y a aucun danger.  Les particules ne sont pas toxiques (le PTFE est sans 
danger pour votre santé). Elles passeront dans l’organisme sans être absorbées, comme toutes les fibres.

Y A-T-IL DES RÈGLES À OBSERVER POUR ÉVITER LES PROBLÈMES DE SANTÉ LORSQUE JE CUISINE AVEC UNE 
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En conformité avec

Amériques Europe

Canada  236-3500 boul. Matte | Brossard (Québec)  J4Y 2Z2
USA  1 UPS Way | Champlain (New York)  12919
Courrier / Facturation  CP 24537, CSP Rome | Brossard (Québec)  J4W 3K9
Chine  15F Office A09, No 39 Yile Road | Hangzhou (Zhejiang)  310012

SERVICE À LA CLIENTÈLE  
1-877-9COOKINA (266546)  |  quality@cookina.co

FEUILLE DE CUISSON COOKINAMD?

Non! Pourvu que vous utilisiez votre feuille comme indiqué :
1. Ne la surchauffez pas
2. Nettoyez après usage
3. N’utilisez pas d’ustensiles de métal
4.Gardez hors du feu et utiliser à des températures en dessous de 288°C (550°F)
5. Ne laissez jamais votre feuille de cuisson sans surveillance
6.Ne couvrez pas toute la surface de votre barbecue avec la feuille de cuisson COOKINAMD

GARANTIE
EST-CE QUE MA FEUILLE DE CUISSON COOKINAMD PEUT DURER LONGTEMPS?

Si elle est utilisée avec soin, elle durera longtemps. Même si elle est égratignée accidentellement avec 
un ustensile de métal, elle ne sera pas endommagée et ne s’écaillera pas. Par contre, les égratignures 
peuvent affecter le rendement antiadhésif.

QUE COUVRE LA GARANTIE COOKINAMD?

Les produits COOKINAMD sont garantis contre tout défaut de fabrication ou les matériaux défectueux. 
La bague COOKINAMD est notre gage de qualité et d’authenticité et peut être utilisée pour ranger votre 
COOKINAMD après usage. Cette garantie ne couvre pas les dommages causés par une mauvaise utilisation 
ou des soins déficients. Les taches, décoloration et égratignures ne sont pas couverts par cette garantie. 
Pour plus de détails, visitez www.cookina.co ou composez le 1-877-9COOKINA (266546).

OÙ TROUVER?

JE NE PEUX TROUVER LES PRODUITS COOKINAMD PRÈS DE CHEZ MOI. COMMENT PUIS-JE ME LES PROCURER?

Envoyez-nous un courriel (sales@cookina.co) nous indiquant votre adresse et nous, ou un de nos 
distributeurs, entrerons en communication avec vous. Vous pouvez aussi taper www.cookina.co/fr/
ou-acheter/localisateur et entrer votre code postal pour la liste des détaillants près de chez vous.
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ParchminumMD Technologie
La nouvelle technologie permet un meilleur transfert de 
chaleur, offrant une meilleure performance antiadhésive 
et faciles à nettoyer. Ces produits peuvent maintenant 
être utilisés sans danger avec des ustensiles de métal.

Seau de sécurité holographique 

ParchminumMD

Chaque COOKINAMD porte un nouveau Sceau de Sécurité. 
Ceci est notre garantie que ce produit rencontre les normes 
les plus élevées de qualité et de sécurité.

Déco l lez - le  pour  découv r i r  vo t re  code  un ique 
d’enregistrement pour authentifier votre COOKINAMD et 
activer votre garantie sur notre site. Vous recevrez au moins 
200 $ de coupons COOKINAMD et des offres exclusives.

1

2

Meilleur transfert de chaleur

Plus facile à nettoyerPeut être utilisée avec  
des ustensiles de métal

Résiste jusqu'à 288°C ou 550°F

Performance antiadhésive supérieure

LES10 
RAISONS POUR LESQUELLES

LE RESTE N’EST QU’UNE 
PÂLE IMITATION

www.cookina.co/active2. Entrez votre code3.

1.

XXXXXXXXXX

PREMIÈRE 
CHOSE 
À FAIRE
AVANT D’UTILISER
VOTRE COOKINAMD
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Recherchez toujours la mention

« SANS AFPO »
L’acide perfluoro-octanoïque (AFPO) est un agent utilisé dans la fabrication 
de certains PTFE peu chers et dangereux.Tous les produits COOKINAMD sont 
testés et ne contiennent aucun AFPO. Demandez toujours au fabricant 
d’appuyer ses déclarations avec des essais en laboratoire. Les compagnies 
qui utilisent du liquide PTFE avec l’AFPO peu cher peuvent vendre à 
des prix inférieurs, mais leurs produits ne répondent pas aux normes les  
plus élevées pour la santé. 

Une feuille plus épaisse ne signifie 

pas une meilleure performance
Le produit est fait d’une feuille de fibre de verre enduite d’un liquide antiadhésif appelé PTFE. Ne 
vous fiez pas aux apparences. L’épaisseur du produit n’a rien à voir avec la performance. Cela signifie 
seulement que le produit contient plus de fibre de verre que de liquide antiadhésif!

Plus de liquide PTFE = Meilleure performance antiadhésive
Recherchez une feuille qui brille. Si au toucher vous pouvez détecter la feuille de fibre de 

verre, cela signifie qu’il y a moins de liquide antiadhésif et la performance ne sera pas adéquate. 
Le liquide antiadhésif, composante la plus chère du produit,  représente environ 60% de tous les 
produits COOKINAMD.

3

4

5

FEUILLE BRILLANTE = 
MEILLEURE  
PERFORMANCE 
ANTIADHÉSIVE

FEUILLE TEXTURISÉE =  
MAUVAISE PERFORMANCE 
ANTIADHÉSIVE

PERTE 
DE
CHALEUR

MOINS DE 
MARQUES  
DE GRILLE

FEUILLE  
DE FIBRE 
DE VERRE 
ÉPAISSE

AUCUNE  
PERTE DE  
CHALEUR

MARQUES 
DE GRILLE

FEUILLE  
DE FIBRE DE 

VERRE MINCE
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Seules les feuilles COOKINAMD sont certifiées

 pour une utilisation jusqu’à 288°C (550°F)
Tous les produits COOKINAMD sont certifiés pour une utilisation jusqu’à 
288°C (550°F)! Nous sommes les seuls sur le marché.

COOKINAMD offre plus qu’une feuille de cuisson antiadhésive
Les recherches ont prouvé que puisque les produits COOKINAMD sont réutilisables, la 

bague est le complément idéal pour le rangement. Les feuilles deviennent 
des ustensiles et non pas des produits jetables. De plus les consommateurs 
apprécient le tampon à récurer inclus avec chaque produit COOKINAMD. 
COOKINAMD est la seule alternative aux papiers aluminium, parchemin et ciré.

Le design de la Bague COOKINAMD

Les tendances dans l’industrie indiquent une augmentation 
marquée dans les ventes de produits de cuisson aux couleurs 
vives! Chaque produit COOKINAMD possède maintenant sa bague de 
rangement de couleur individuelle sur laquelle des pictogrammes 
des différentes applications seront visibles de même que d’autres détails importants. L’adresse courriel 
de notre service à la clientèle de premier ordre y sera aussi indiquée: quality@cookina.co

6

7
TM
MD

Comparez la surface de cuisson
Certaines compagnies offrent 2 feuilles mais lorsque vous comparez avec COOKINAMD, ils 

offrent en moyenne 30% de moins en surface de cuisson. COOKINAMD offre la plus grande surface 
de cuisson.

8

240 pouces carrés
310 pouces carrés
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La mise en marché COOKINAMD

COOKINAMD vous propose une mise en marché attrayante 
tant pour les présentoirs de tablette que pour les présentoirs de 
plancher.  COOKINAMD innove constamment pour vous apporter les 
meilleurs outils de marchandisage.

Voir LE PRODUIT à l’oeuvre 

youtube.com/user/CookinaCo

9

Distribution mondiale
COOKINAMD grandit tous les jours et est maintenant disponible dans plus de 12 000 magasins  
dans 8 pays. 

La marque COOKINAMD

Nos campagnes de relations publiques et de publicité à la télé et dans les médias sociaux 
sont hautement efficaces. Grâce à elles et à notre marchandisage de qualité, COOKINAMD offre 

plus qu’un produit. COOKINAMD bâtit une excellente marque.  Nous supporterons toujours notre marque !

10

Présentoir  
rétractable  
facile à monter
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ÉTATS-UNIS

“We do a lot of research to make sure it’s 

worth the money,” said Halbert about the 

gadget selection process, including looking 

online to see what’s available. That’s how 

they came across the original Corkcicle 

wine chiller, which was mentioned in a blog. 

“We were the first in Tyler to get it,” she said.

Halbert relies on her manufacturer’s reps 

to bring her new items as well, and she at-

tends the markets in Atlanta and Dallas. 

Stebbins from The Kitchen Outlet also uses 

reps for ideas, watches food-related shows 

for ideas and goes to the Los Angeles gift 

shows twice a year.

In her 1,200-square-foot store in Pawleys 

Island, S.C., Lonna Handley showcases gad-

gets on a 25-foot long, 6-foot high wall and 

in a series of custom-built cubicles.

“We have a lot of square footage devoted 

to it,” she said of Pawleys Pantry gadget 

assortment. “We’re known for our gadgets.”

Handley prides herself on carrying hard-

to-find items among the more than 1,500 

tools in her store. Like Halbert, she carries 

the ChopStir, as well as the stainless steel 

Kwit Cut Chopper that can be used to cut 

onions and other vegetables.

Other recent hits include both the Gefu 

Spirelli and Microplane spiral cutters, 

Chef’n and Lékué microwave popcorn 

poppers and Chic Wrap. And like Stebbins, 

Limited Edition Reusable Baking Sheets
by Cookina
www.cookina.co

Limited edition red and green Reusable Baking Sheets are perfect for all 
those holiday cookies, cakes and pies. An alternative to aluminum foil, 
parchment and wax paper, users can place the cooking sheet on a baking 
tray to bake recipes without having to use oil. This sheet is non-stick and 
PFOA free, reusable, reversible, easy to clean and easily cuts to size. 

MSRP: $12.99

GlobalKitchen Red Citrus Squeezer
by IMUSA
www.imusausa.com

The IMUSA Red Citrus Squeezer from the GlobalKitchen 
Caribbean line is a handy tool that makes extracting 
citrus juice a breeze. Start with a cut citrus half, then 
simply press down to squeeze and extract juice. This 
stylish hand-held press has an ergonomic design for 
comfort. The squeezer juices lemon or limes without the 
seeds or mess.

MSRP: $8.99 

Bluetooth Dual Probe Thermometer  
& Timer 
by CDN
www.cdn-timeandtemp.com

Designed to link to mobile iOS and An-
droid devices via an exclusive CDN app, 
the Bluetooth Dual Probe Thermometer 
& Timer provides the convenience of 
remote control and monitoring of cook-
ing times, temperatures and more. This model 
offers two stainless steel waterproof probes for 
monitoring the temperature of a roast in two 
places at once. This model can also time up to 10 
events at once and once the actual temperature of 
meat or poultry hits 90° F, the thermometer can 
predict when the food will be cooked to perfec-
tion in time or degrees. Cooking progress is dis-
played on the device and remotely using the app.

MSRP $69.99

GlobalKitchen Mortar and Pestle
by IMUSA
www.imusausa.com

The IMUSA Mortar and Pestle from the Glo-
balKitchen Caribbean line is great for crushing 
fresh herbs and spices. Crafted from bamboo, it 
features red silicone accents that allow for bet-
ter grip and a non-slip bottom.

MSRP: $14.99 

 ➜

Continued from page 15

16

SiftStir
by RSVP International
www.rsvp-intl.com

The SiftStir is a unique whisk designed 
with sturdy, strong wires that are tough 
enough to whisk heavy wet ingredients 
and even soft dough. A custom-designed 
mesh cylinder slips over the whisk to 
transform it to a sifter that sifts dry ingre-
dients. Constructed from dishwasher-safe 
18/8 stainless steel, the whisk measures 
6-1/2 inches by 3 inches in diameter with 
a 4-3/8-inch handle. 

MSRP: $14

1

Volume 6, Issue 12
December 2015
www.gourmetbusiness.com See all Gadgets  p.13

Editorial Views p.3
Cookbook Corner p.7
Report from the Trenches:  
Anuga 2015 in Cologne, 
Germany p.19
Atlanta Preview:  
Atlanta Gift Market Aims  
to Impress p.23

       The Gadget Wall:  
Searching for a Better Tool  
   p.13
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PRÉSENTER

NUEVO

N O U VEAU

NEW

ONLY FOR INTERNET, TV & CLUBS

Canada 236-3500 boul. Matte | Brossard (Quebec)  J4Y 2Z2
USA 1 UPS Way | Champlain (New York)  12919
China 15F Office A09, No 39 Yile Road | Hangzhou (Zhejiang)  310012

Copyright © 2011-2017 COOKINA inc., Version 70.4L_FR
Tous droits réservés

SERVICE À LA CLIENTÈLE  
1-877-9COOKINA (266546)  |  quality@cookina.co

COOKINAMD, PARCHMINUMMD et le design de la Bague COOKINAMD sont des marques de commerce déposées de COOKINA Holdings inc. 
utilisées sous licence par COOKINA inc.

CLUB

GRILLER CUISINER

PROTÉGER


