Ralentir S'évader

Jardinerie ultra-locale

Derriére Alma, entendez “almus” — en latin, “nourricier” — mais
surtout “Al-Ma” pour Alice Lamoureux et Marion Eynius,
deux amies de longue date, aux convictions alimentaires

96 et environnementales au diapason. Leur credo ? Rendre
lagriculture urbaine accessible, en proposant notamment

des fruits et [égumes de saison poussant sans pesticides sur

les toits parisiens, dans des caves ou des containers. Dans

leur coquette échoppe 2 la devanture bleu canard ouverte en
juin 2019, les paniers hebdomadaires, posés sur des tables
décolier en bois vintage, regorgent au printemps de jeunes
pousses verdoyantes de blettes, salades, épinards, radis, et de
quelques irréductibles des jours fanés comme les carottes ou

les endives. Ces récoltes du jour, acheminées sans carburant,
cotoient tout le nécessaire des jardiniers malins : du terreau
déshydraté — ciao les 50 litres & monter sur cing étages —, des
jardiniéres adaptées aux garde-corps, des graines paysannes de
la Ferme de Sainte-Marthe ou de la Box 4 Planter... A méme les
tomettes, desthétiques compagnons attirent aussi lattention,
comme les chics arrosoirs métalliques de Haws, les cactus

Ay ou les usuels pots en terre cuite empilés. Alice et Marion
proposent également la visite de fermes urbaines et des cours
tous niveaux (via leur association Alma School) en boutique et
sur leur propre toit, & dix minutes 4 pied. Pour semer de futures
tomates juteuses et les graines du changement.
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