
1.

Precalentar el horno a 190 C, 
preferiblemente en modo 
ventilador y cuando esté caliente...

2.

Verter el contenido de la lata en 
una paella (32 cm de diámetro). 
Poner a calentar el fuego.

3.

Llevar a ebullición y añadir el arroz. 
Remover con cuidado para repartir 
bien el arroz por la paella.

4. 

Mantener 3 minutos a fuego fuerte.

5.

Pasar al horno en una bandeja a 
media altura y cocer durante 14 
minutos. Recomendable zarandear 
con cuidado cuando le resten 8 
minutos. 

6.

Dejar reposar 2 minutos y ¡a 
disfrutar! Recomendable remover 
todo el arroz para homogeneizar la 
cocción del grano .

Puedes saber más sobre nuestro modo de preparación en paellissimo.es

Modo de preparación para horno / 2-3 raciones
Modo de uso preferente


