




Perché

il Cuore Artigiano

ha ragioni

che la Ragione non ha.

Because 

the Artisan Heart 

has its reasons 

which Reason does not know.

Al Cuore dell’Artigianato

To the Artisan Heart





Da sempre, lo Spirito Artigiano è alla base della creazione di ogni coltello Berti. In un 

mondo che cambia, integriamo nel nostro processo produttivo soltanto quei moderni 

processi tecnologici che, anche se fossero eseguiti manualmente, non lascerebbero 

comunque traccia significativa in termini di valore artigianale nel prodotto. Oggi, 

celebriamo questo Spirito con questo Catalogo Speciale dedicato unicamente a quelle 

nostre realizzazioni che derogano a questo ragionevole principio perché fanno ampio 

uso del lavoro artigianale anche dove il ricorso alle moderne tecnologie sarebbe del tutto 

comprensibile. Perché il Cuore Artigiano ha ragioni che la Ragione non ha.

Alto Artigianato

di Coltellerie Berti

Al Cuore dell’Artigianato

Since forever, the Artisan Spirit has been at the foundation of 

every Berti knife. In an changing world, we integrate in our productive process only those 

modern technological processes that, even when handmade, wouldn’t leave meaningful 

traces in the sense of the artisan value of the product. 

Today, we celebrate this Spirit in this Special Catalogue dedicated to our

realizations, which waive this reasonable moral because they extensively use 

artisan work even where using modern technologies would be

completely understandable.

Because Artisan Heart has its reasons, which Reason does not know.

Alto Artigianato

by Coltellerie Berti

To the Artisan Heart

AA
ALTO ARTIGIANATO
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Ogni prodotto Berti rappresentato in questo

Catalogo appartiene alla produzione

AA Alto Artigianato.

Ognuno di questi coltelli è prodotto a Scarperia nelle Coltellerie Berti. 

Ognuno di questi coltelli è realizzato senza divisione del lavoro.

Ognuno è realizzato da un singolo coltellinaio:

chi lo inizia, lo finisce.

Alto Artigianato

di Coltellerie Berti

Al Cuore dell’Artigianato

Every Berti product represented in this Catalogue belongs to the

AA Alto Artigianato production.

Each of these knives was created by “Coltellerie Berti” in Scarperia.

Each of these knives was created without a division of labour.

Every single knife is realized by only one cutler:

the one who starts it, finishes it.

Alto Artigianato

by Coltellerie Berti

To the Artisan Heart

AA
ALTO ARTIGIANATO
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AA
ALTO ARTIGIANATO

Vi presento la Storia della nostra Famiglia: coltellinai dal 1895,

da cinque generazioni, a Scarperia.

Una lunga storia di ferro, di fuoco, di mani sapienti.

Alto Artigianato

di Coltellerie Berti

Al Cuore dell’Artigianato

Let me introduce you to the History of our Family: 

cutlers since 1985, for five generations, in Scarperia.

A long story of iron, fire, and skilled working hands.

Alto Artigianato

by Coltellerie Berti

To the Artisan Heart



Questa foto è stata scattata nel 1937 a Scarperia 

nel giorno della prima Comunione di mio 

padre Alvaro. Il piccolo Alvaro, il festeggiato, 

è raffigurato quasi per caso a destra nella foto, 

mentre il soggetto principale è la zia Severa con 

il marito e la figlia: gli zii di città.

This photo was taken in 1937 in Scarperia on the 

day of my father Alvaro’s first communion. Little 

Alvaro, the birthday boy, is depicted almost by 

chance on the right in the photo, while the main 

subject is aunt Severa with her husband and 

daughter: the uncles from the city.
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Anni ’50 del secolo scorso, Scarperia: dalla 

mia zia Maria che con la sua Bencini Comet ha 

documentato per molti anni eventi familiari e feste 

a cui partecipava regalandoci così un album di 

famiglia pieno di ricordi. 

1950s, Scarperia: from my aunt Maria who, with her 

Bencini Comet, for many years documented family 

events and parties that she attended, thus giving us a 

family album full of memories.

1958, Scarperia in via dei Macelli, oggi via Boccaccio. 

La strada era sterrata, in paese due sole autovetture 

e qualche Lambretta. E’ una foto evocativa che mi 

emoziona ogni volta che la vedo, tenuto per la mano 

dalla mia nonna Valentina, sembro incamminarmi verso 

quella che sarà la mia vita futura.

1958, Scarperia, Via dei Macelli, today Via Boccaccio.

It was a dirt road, in the village there were only two 

cars and a few Lambrettas. It is an evocative picture that 

moves me every time I see it, me held by the hand by my 

grandmother Valentina, I seem to walk towards what my 

future life will be.



20

1963, Scarperia in Via Garibaldi: Valentina Sartini in 

Berti davanti alla nuova casa di famiglia nella quale 

ci eravamo trasferiti da due anni. Mi ricorda quanto 

la nonna Valentina fosse dedita alla cucina per tutta 

la famiglia, ed allora eravamo ben dieci persone, e 

nonostante fosse proprio lei il vero imprenditore in 

famiglia. Infatti Valentina conduceva una sua attività di 

produzione di ricami fiorentini nella quale impiegava 

ben 26 ricamatrici. Alle sette del mattino già qualcosa 

era sul fuoco, per essere certi che alle dodici, come da 

tradizione di famiglia coltellinaia, si potesse mangiare. 

Perché il coltellinaio mangia alle dodici: esatte!

1963, Scarperia, Via Garibaldi: Valentina Sartini in Berti 

in front of the new family home in which we had moved 

two years before. It reminds me how much Nonna 

Valentina was dedicated to cooking for the whole family, 

and back then we were ten people, and even though she 

was the real entrepreneur in the family. In fact, Valentina 

used to lead her own Florentine embroidery production 

business, in which she employed 26 embroiderers. At 

seven o’clock in the morning something was already on 

the stove, to make sure that at noon, as per the cutlery 

family tradition, we could eat. Because the cutler eats at 

noon: exactly at noon!





Questa foto è stata scattata presumibilmente 

nel 1952 a San Clemente, nei pressi di 

Scarperia, il giorno del matrimonio dei 

miei genitori. La zia Maria, la più elegante 

della famiglia, anche in questa occasione è 

l’assoluta protagonista.

This picture was probably taken in 1952 in 

San Clemente, near Scarperia, on my parents’ 

wedding day. Aunt Maria, the most elegant of 

the family, was the absolute protagonist, even 

on this occasion.
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1

ARTIGIANALITÀ
Chi lo inizia, lo finisce.

È questa l’essenza del metodo di lavorazione artigianale della Famiglia Berti, che dal 1895 viene eseguito seguendo la 
lezione della tradizione, adeguandolo a tecniche e tecnologie che il presente offre e, al tempo stesso, esige. Così, oggi, 

il piacere di possedere e utilizzare un coltello Berti diventa più accessibile e le lavorazioni manuali sono garanzia di una 
qualità che dura nel tempo.

2

FUNZIONALITÀ
La nostra idea di design si fonda sull’intramontabile binomio forma-funzione.

Coniugare estetica e funzionalità è uno dei compiti che ci siamo dati e che portiamo avanti trasformando la materia in 
oggetti che rispettino il lavoro di cucina, le pietanze ed i loro ingredienti, per regalare un’esperienza di taglio unica. 

Lasciandoci ispirare da opere d’arte, storia e grandi chef.

3

ERGONOMIA
L’ergonomia è una scienza che sappiamo vestire di stile.

I nostri prodotti sono progettati pensando innanzitutto alla persona e al suo rapporto quotidiano e prolungato con 
l’oggetto. La “manosità”, ovvero quella sensazione di familiarità che si percepisce quando si ha tra le mani un coltello 

Berti è il frutto di queste attenzioni. E il risultato si vede e si sente, nel tempo.

4

SPECIALIZZAZIONE
Oltre un secolo trascorso a immaginare, ideare e realizzare coltelli.

È ciò che ci rende consapevoli della nostra competenza in questo ambito specifico, che è frutto altresì di un confronto 
attento e costante con l’evoluzione del mercato. Per questo oggi, grazie anche al supporto della tecnologia e di linee 

di lavorazione tra le più all’avanguardia, siamo pronti ad allargare la nostra proposta a quei complementi, strettamente 
legati alla gestualità del taglio, che la cucina e la tavola richiedono.

5

TRADIZIONE
Un coltello Berti si possiede, in prestito dai propri figli.

Come la Tradizione Berti viene rispettata tramandando ed innovando modelli, metodi e competenze che sono stati 
generati nel corso di oltre un secolo di lavoro, allo stesso modo i coltelli Berti si trasferiscono di padre in figlio. Eredità 

nel tempo, che è anche vera sostenibilità.

I NOSTRI VALORI
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CRAFTSMANSHIP
The one who starts it, finishes it.

This is the essence of Famiglia Berti’s method of craftmanship, which since 1895 has been carried out following the lesson 
of tradition, adapting it to techniques and technologies that the present offers and, at the same time, demands. Thus, 

today, the pleasure of owning and using a Berti knife becomes more accessible and the manual processes are a guarantee 
of quality that lasts over time.

2

FUNCTIONALITY
Our idea of design is based on the timeless binomial form-function.

Melding aesthetic and functionality is one of the engagements that we gave ourselves and that we carry on transforming 
matter into objects that respect the work in the kitchen, the dishes and their ingredients, to offer a unique cutting 

experience. Letting ourselves be inspired by artworks, history and great chefs.

3

ERGONOMICS
Ergonomics is a science that we know how to dress in style.

Our products are designed, above all, thinking about the person and his daily and over time relationship with the object. 
The “handiness”, that is the feeling of familiarity you get when you have a Berti knife in your hands, is the result of this 

attention. And the result can be seen and felt over time.

4

SPECIALIZATION
Over a century spent imagining, designing and creating knives.

This is what makes us aware of our expertise in this specific area, which is also the result of a careful and constant 
comparison with the evolution of the market. For this reason today, thanks also to the support of technology and cutting-
edge processing lines, we are ready to expand our proposal to those accessories, closely linked to the gestures of the cut, 

that the kitchen and the table require.

5

TRADITION
You own a Berti knife, lent by your children.

Just as Berti Tradition is respected by handing down and innovating models, methods and skills that have been generated 
over more than a century of work, so Berti knives are passed on from father to son. Legacy over time, which is also true 

sustainability.

OUR VALUES
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Codolo
Tang

Guancia
Handle

Rivetti
Rivets

L’ANIMA
COLTELLO
DEL

The soul of the knife

Coltello con lama 
tagliata a laser con 
codolo intero rivettato
Knife with laser-cut blade and 
riveted full tang
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Coltello forgiato 
a mezzo codolo e
manico pieno
Full handle partial tang 
forged knife

Coltello forgiato 
a codolo intero e
manico a guance
Full tang handle 
forged blade

Codolo
Tang

Manico pieno
Full handle

Nodo
Bolster

Nodo
Bolster

Guancia
Handle

Codolo
Tang

Rivetti
Rivets
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FORGIATURA
Forging

La Bontà, intesa come qualità funzionale, dei coltelli Forgiati sta tutta 
qui: nella capacità del processo di forgiatura di creare un acciaio dalla 
struttura più omogenea.

Strutturalmente, un acciaio è infatti composto da grani cristallini che, 
tramite pressioni applicate ad alte temperature, si frantumano in più 
parti, diventano più piccoli. Questa nuova condizione strutturale 
dell’acciaio, ottenuta proprio tramite il processo di forgiatura, consente di 
distribuire su una superficie maggiore della lama lo sforzo che essa deve 
necessariamente sopportare durante l’azione di taglio. Lo sforzo viene 
così distribuito su una superficie maggiore dell’acciaio della lama proprio 
quando il grano è fine perché calcolato sul bordo dei grani.

Inoltre, la forgiatura riduce anche la fragilità delle lame perché l’acciaio 
forgiato risente meno della diversità di durezza, seppure leggera, che 
caratterizza i numerosi grani presenti nell’acciaio: occorre sapere infatti 
che una frattura ha sempre il suo innesco in corrispondenza dei grani più 
rigidi e grandi.

Inoltre tutte le nostre lame forgiate sono soggette, dopo il trattamento 
termico, anche al processo di sotto-raffreddamento, che consiste nel 
portarle a -80°C, al fine di migliorare ulteriormente la resistenza all’usura 
del taglio, alla corrosione ed alla frattura.

The “goodness”, seen as functional quality of forged knives, is all in the 
ability of the forging process to create a steel with a more homogeneous 
structure.

Structurally, a steel is in fact composed of crystalline grains which, 
through pressures applied at high temperatures, shatter into several parts, 
becoming smaller. This new structural condition of the steel, obtained 
thanks to the forging process, allows the force that the blade must 
necessarily bear during the cutting action to be distributed over a greater 
surface. The effort is thus distributed over a greater surface of the steel of 
the blade precisely when the grain is fine because it is calculated on the 
grain edges.

Furthermore, forging also reduces the fragility of the blades because 
forged steel is less affected by the difference in hardness, albeit slight, of 
the numerous grains present in the steel. In fact, a fracture always has its 
trigger in correspondence with the bigger and stiffer grains.

In addition, all our forged blades are subjected, after the heat treatment, 
to the sub-cooling process, which consists in bringing them to -80°C, in 
order to further improve the resistance to cutting wear, corrosion and 
fracture.

Da una barra di 
sei metri di acciaio 

inossidabile 
martensitico, cioè 

adatto alla produzione 
di lame si ottiene una 
“billetta”, ovvero una 
barra di acciaio della 
dimensione adatta per 

produrre una lama.

From a six-metre bar of 
stainless steel, suitable 
for the production of 
blades, a “billet”, that 

is a steel bar of the right 
size to produce a blade, 

is obtained.
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La “billetta” viene 
scaldata ad 1000°C 
e, con l’ausilio di 
un maglio, viene 
trasformata nel 

“magliato”.

The “billet” is heated 
to 1000°C and, with 
the aid of a mallet, 
is transformed in 

“hammered”.

Il magliato viene quindi 
scaldato ad 1250°C e 

con l’ausilio di un maglio 
di grandi dimensioni 

subisce uno o due colpi 
trasformandosi nella 
cosiddetta “frittata”.

The “hammered” is then 
heated to 1250°C and, with 
the help of a large mallet, it 
is beaten one or two times, 
turning into the so-called 

“omelet”.

La frittata viene cotta a questo punto 
a 800°C e sottoposta al processo di 
granigliatura allo scopo di eliminare 

da essa le scorie di forgiatura. 
Infine, per tranciatura, con due 

passaggi successivi, si ricava la lama 
nella sua forma definitiva, forata 

opportunamente sul codolo.

The “omelet” is cooked at this point 
at 800°C and subjected to the shot 

blasting process in order to eliminate 
the forging slag from it. Finally, 

with other two steps, the blade is 
obtained by shearing in its definitive 

form, suitably drilled on the tang.

Infine, prima di diventare 
lama di un coltello, questa 

lama ancora allo stato 
di semilavorato subisce 

ancora una quarantina di 
passaggi, tutti effettuati 
rigorosamente a mano.

Before becoming a knife 
blade, this piece, still in 
the semi-finished state, 
undergoes about forty 

steps, all done rigorously 
by hand.



AFFILATURA Sharpening
10020 Coltello piccolo Serie 15 Con lama <= 12 cm
10020 Small knife Series 15 With blade <= 12 cm

10021 Coltello medio Serie 15 Con lama > 12 cm e >= 18 cm
10021 Medium knife Series 15 With blade > 12 cm and >= 18 cm

10022 Coltello grande Serie 15 Con lama > 18 cm
10022 Big knife Series 15 With blade > 18 cm

MANUTENZIONE Maintenance
10025 Ordinaria coltello piccolo Serie 15 Con lama <= 12 cm
10025 Ordinary/Regular small knife Series 15 With blade <= 12 cm

10026 Ordinaria coltello medio Serie 15 Con lama > 12 cm e >= 18 cm
10026 Ordinary/Regular medium knife Series 15 With blade > 12 cm 
and >= 18 cm

10027 Ordinaria coltello grande Serie 15 Con lama > 18 cm
10027 Ordinary/Regular big knife Series 15 With blade > 18 cm

SOSTITUZIONE Replacement
10030 Manico pieno tav. e cuc. Serie 15 A manico pieno
10030 Table and kitchen knife full handle Series 15 Full handle

10031 Manico coltello tasca Serie 15
10031 Pocket knife handle Series 15

10032 Molla coltello tasca Serie 15
10032 Pocket knife spring Series 15

SOSTITUZIONE Replacement
10033 Manico cod.int. colt cucina Serie 15 Coltello a codolo intero
10033 Kitchen knife full tang handle Series 15 Full tang knife

10034 Manico cod.int. colt tavola Serie 15 Coltello a codolo intero
10034 Table knife full tang handle Series 15 Full tang knife

10035 Riparazione lame rotte, spuntate, ecc. Serie 15
10035 Repairs of broken, blunt, etc. blades Series 15

MANUTENZIONE
E RIPARAZIONI
Maintenance and repairs



CONTRIBUTO FISSO MARCATURA
Fixed contribution marking
10640 Coltello piccolo Serie 15 Per ogni coltello e/o misura
10640 Small knife Series 15 For each knife and/or measure

INCISIONE Engraving
10650 Laser scritta breve Serie 15 Fino a 30 caratteri
10650 Short laser writing Series 15 Up to 30 characters

10651 Laser scritta complessa Serie 15 Oltre 30 caratteri
10651 Complex laser writing Series 15 Over 30 characters

10027 Laser logo Serie 15
10027 Laser logo Series 15

VETTORIALIZZAZIONE Vectorization
10660 Scritta o logo Serie 15
10660 Writing or logo Series 15

PERSONALIZZAZIONE
Customization



PER LA TUA TAVOLA
FOR  YOUR  TABLE



PER LA TUA TAVOLA
FOR  YOUR  TABLE
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8051
COLTELLO TAVOLA “POLICROMIA”
“POLICROMIA” TABLE KNIVES
Manico in metacrilato giallo (6 pz. x conf.)
Lucite yellow handle (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11 cm

8053
COLTELLO TAVOLA “POLICROMIA”
“POLICROMIA” TABLE KNIVES
Manico in metacrilato azzurro (6 pz. x conf.)
Lucite blue handle (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11 cm

8055
COLTELLO TAVOLA “POLICROMIA”
“POLICROMIA” TABLE KNIVES
Manico in metacrilato verde (6 pz. x conf.)
Lucite green handle (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11 cm

8056
COLTELLO TAVOLA “POLICROMIA”
“POLICROMIA” TABLE KNIVES
Manico in metacrilato arancio (6 pz. x conf.)
Lucite orange handle (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11 cm

LA NUOVA TRADIZIONE

COLTELLI TAVOLA “POLICROMIA”
Lama liscia tagliata laser, satinata - Mezzo codolo rivettato

“POLICROMIA” TABLE KNIVES
Laser cut smooth blade, satin finish - Half tang riveted handle
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8061
COLTELLO TAVOLA “POLICROMIA”
“POLICROMIA” TABLE KNIVES
Manico in metacrilato bianco (6 pz. x conf.)
Lucite white handle (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11 cm

8063
COLTELLO TAVOLA “POLICROMIA”
“POLICROMIA” TABLE KNIVES
Manico in metacrilato grigio chiaro (6 pz. x conf.)
Lucite light grey handle (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11 cm

8065
COLTELLO TAVOLA “POLICROMIA”
“POLICROMIA” TABLE KNIVES
Manico in metacrilato grigio scuro (6 pz. x conf.)
Lucite dark grey handle (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11 cm

8066
COLTELLO TAVOLA “POLICROMIA”
“POLICROMIA” TABLE KNIVES
Manico in metacrilato nero (6 pz. x conf.)
Lucite black handle (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11 cm
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7800
COLTELLO TAVOLA LAMA LISCIA “’500”
FIFTEENTH CENTURY TABLE KNIFE
Manico in acciaio inox 304
Stainless steel 304 handle
Coltello a mezzo codolo (6 pz. x conf.)
Half tang smooth blade (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 24 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,5 cm

7805
FORCHETTA TAVOLA “’500” 
FIFTEENTH CENTURY TABLE FORK
Manico in acciaio inox 304
Stainless steel 304 handle
Forchetta a mezzo codolo (6 pz. x conf.)
Half tang (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10 cm

COLTELLI TAVOLA “’500”
Lama liscia tagliata laser, sabbiata - Mezzo codolo manico acciaio sabbiato

“’500” TABLE KNIVES
Laser cut smooth blade, sanded - Half tang, sanded steel handle

LA NUOVA TRADIZIONE
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COLTELLI TAVOLA “COMPENDIO”
Lama liscia tagliata laser, satinata - Manico a codolo intero rivettato

“COMPENDIO” TABLE KNIVES
Laser cut smooth blade, satin finish - Full tang riveted handle

8350
COLTELLO TAVOLA “COMPENDIO”
“COMPENDIO” TABLE KNIVES
Manico in metacrilato ghiaccio, lucido (6 pz. x conf.)
Ice lucite handle (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 12,5 cm

8450
COLTELLO TAVOLA “COMPENDIO”
“COMPENDIO” TABLE KNIVES
Manico in metacrilato arancio, lucido (6 pz. x conf.)
Orange lucite handle (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 12,5 cm

8550
COLTELLO TAVOLA “COMPENDIO”
“COMPENDIO” TABLE KNIVES
Manico in metacrilato nero, lucido (6 pz. x conf.)
Black lucite handle (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 12,5 cm
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680
COLTELLO TAVOLA “DUEMILADODICI”
“DUEMILADODICI” STEAK KNIFE
Manico in metacrilato crema (6 pz. x conf.)
Cream colored lucite handle (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 12 cm

682
COLTELLO TAVOLA “DUEMILADODICI”
“DUEMILADODICI” STEAK KNIFE
Manico in metacrilato nero (6 pz. x conf.)
Black colored lucite handle (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 12 cm

684
COLTELLO TAVOLA “DUEMILADODICI”
“DUEMILADODICI” STEAK KNIFE
Manico in cornotech lucido (6 pz. x conf.)
Cornotech polished handle (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 12 cm

COLTELLI TAVOLA “DUEMILADODICI”
Lama liscia tagliata laser, satinata - Manico a codolo intero rivettato

“DUEMILADODICI” TABLE KNIVES
Laser cut smooth blade, satin finish - Full tang riveted handle

ALTO ARTIGIANATO
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COLTELLI TAVOLA “CONVIVIO NUOVO”
Lama liscia tagliata laser, satinata - Manico a codolo intero rivettato

“CONVIVIO NUOVO” TABLE KNIVES
Laser cut smooth blade, satin finish - Full tang riveted handle

609
COLTELLO TAVOLA “CONVIVIO NUOVO“
“CONVIVIO NUOVO” STEAK KNIFE
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Coltello tavola e bistecca, in scatola regalo (6 pz. x conf.)
Steak and table knife, in gift box (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,7 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10,6 cm

616
COLTELLO TAVOLA “CONVIVIO NUOVO“
“CONVIVIO NUOVO” STEAK KNIFE
Manico in metacrilato bianco
Lucite white color handle
Coltello tavola e bistecca, in scatola regalo (6 pz. x conf.)
Steak and table knife, in gift box (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,7 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10,6 cm

619
COLTELLO TAVOLA “CONVIVIO NUOVO“
“CONVIVIO NUOVO” STEAK KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Coltello tavola e bistecca, in scatola regalo (6 pz. x conf.)
Steak and table knife, in gift box (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,7 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10,6 cm

626
COLTELLO TAVOLA “CONVIVIO NUOVO“
“CONVIVIO NUOVO” STEAK KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Coltello tavola e bistecca, in scatola regalo (6 pz. x conf.)
Steak and table knife, in gift box (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,7 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10,6 cm

39
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COLTELLI TAVOLA “CONVIVIO NUOVO”
Lama liscia tagliata laser, satinata - Manico a codolo intero rivettato

“CONVIVIO NUOVO” TABLE KNIVES
Laser cut smooth blade, satin finish - Full tang riveted handle

ALTO ARTIGIANATO

601
COLTELLO TAVOLA “CONVIVIO NUOVO“
“CONVIVIO NUOVO” STEAK KNIFE
Manico in corno di bue punta piena
Full tip ox horn handle
Coltello tavola e bistecca, in scatola regalo di legno (6 pz. x conf.)
Steak and table knife, in wooden gift box (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,7 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10,6 cm

9609
COLTELLO TAVOLA “CONVIVIO NUOVO“
“CONVIVIO NUOVO” STEAK KNIFE
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Coltello tavola e bistecca, in scatola regalo di legno (6 pz. x conf.)
Steak and table knife, in wooden gift box (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,7 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10,6 cm

9616
COLTELLO TAVOLA “CONVIVIO NUOVO“
“CONVIVIO NUOVO” STEAK KNIFE
Manico in metacrilato bianco
White lucite handle
Coltello tavola e bistecca, in scatola regalo di legno (6 pz. x conf.)
Steak and table knife, in wooden gift box (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,7 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10,6 cm

9619
COLTELLO TAVOLA “CONVIVIO NUOVO“
“CONVIVIO NUOVO” STEAK KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Coltello tavola e bistecca, in scatola regalo di legno (6 pz. x conf.)
Steak and table knife, in wooden gift box (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,7 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10,6 cm

9626
COLTELLO TAVOLA “CONVIVIO NUOVO“
“CONVIVIO NUOVO” STEAK KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Coltello tavola e bistecca, in scatola regalo di legno (6 pz. x conf.)
Steak and table knife, in wooden gift box (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,7 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10,6 cm
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COLTELLI TAVOLA “VALDICHIANA”
Lama liscia tagliata laser, satinata - Manico a codolo intero rivettato

“VALDICHIANA” TABLE KNIVES
Laser cut smooth blade, satin finish - Full tang riveted handle

630
COLTELLO TAVOLA “VALDICHIANA”
“VALDICHIANA” STEAK KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Coltello tavola e bistecca, in scatola regalo di legno (4 pz. x conf.)
Steak and table knife, in wooden gift box (4 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 25,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 14,1 cm

631
COLTELLO TAVOLA “VALDICHIANA”
“VALDICHIANA” STEAK KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Coltello tavola e bistecca, in scatola regalo di legno (4 pz. x conf.)
Steak and table knife, in wooden gift box (4 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 25,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 14,1 cm

644
COLTELLO TAVOLA “VALDICHIANA”
“VALDICHIANA” STEAK KNIFE
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Coltello tavola e bistecca, in scatola regalo di legno (4 pz. x conf.)
Steak and table knife, in wooden gift box (4 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 25,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 14,1 cm

639
COLTELLO TAVOLA “VALDICHIANA”
“VALDICHIANA” STEAK KNIFE
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Coltello tavola e bistecca, in scatola regalo di legno (4 pz. x conf.)
Steak and table knife, in wooden gift box (4 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 25,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 14,1 cm

649
COLTELLO TAVOLA “VALDICHIANA”
“VALDICHIANA” STEAK KNIFE
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Coltello tavola e bistecca, in scatola regalo di legno (4 pz. x conf.)
Steak and table knife, in wooden gift box (4 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 25,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 14,1 cm
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COLTELLI TAVOLA “INTERO”
Lama liscia forgiata - Manico a codolo intero rivettato

“INTERO” TABLE KNIVES
Smooth forged blade - Full tang riveted handle

ALTO ARTIGIANATO

652
COLTELLO TAVOLA “INTERO”
“INTERO” STEAK KNIFE
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Coltello tavola e bistecca, forgiato con codolo intero,
in scatola regalo di legno (6 pz. x conf.)
Steak and table knife, forged full tang
in wooden gift box (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 21,9 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,2 cm

653
COLTELLO TAVOLA “INTERO”
“INTERO” STEAK KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Coltello tavola e bistecca, forgiato con codolo intero,
in scatola regalo di legno (6 pz. x conf.)
Steak and table knife, forged full tang
in wooden gift box (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 21,9 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,2 cm

654
COLTELLO TAVOLA “INTERO”
“INTERO” STEAK KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Coltello tavola e bistecca, forgiato con codolo intero,
in scatola regalo di legno (6 pz. x conf.)
Steak and table knife, forged full tang
in wooden gift box (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 21,9 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,2 cm
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COLTELLI TAVOLA “PLENUM”
Lama liscia forgiata - Manico pieno

“PLENUM” TABLE KNIVES
Smooth forged blade - Anchored tang whole handle

640
COLTELLO TAVOLA “PLENUM”
“PLENUM” STEAK KNIFE
Manico in corno di bue punta piena
Full tip ox horn handle
Coltello tavola e bistecca, forgiato con manico pieno, in scatola regalo di legno (6 pz. x conf.)
Steak and table knife, forged full handle, in wooden gift box (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,6 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,2 cm

641
COLTELLO TAVOLA “PLENUM”
“PLENUM” STEAK KNIFE
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Coltello tavola e bistecca, forgiato con manico pieno, in scatola regalo di legno (6 pz. x conf.)
Steak and table knife, forged full handle, in wooden gift box (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,6 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,2 cm

642
COLTELLO TAVOLA “PLENUM”
“PLENUM” STEAK KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Coltello tavola e bistecca, forgiato con manico pieno, in scatola regalo di legno (6 pz. x conf.)
Steak and table knife, forged full handle, in wooden gift box (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,6 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,2 cm

643
COLTELLO TAVOLA “PLENUM”
“PLENUM” STEAK KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Coltello tavola e bistecca, forgiato con manico pieno, in scatola regalo di legno (6 pz. x conf.)
Steak and table knife, forged full handle, in wooden gift box (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,6 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,2 cm

648
COLTELLO TAVOLA “PLENUM”
“PLENUM” STEAK KNIFE
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Coltello tavola e bistecca, forgiato con manico pieno, in scatola regalo di legno (6 pz. x conf.)
Steak and table knife, forged full handle, in wooden gift box (6 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,6 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,2 cm
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PER LA TUA CUCINA
FOR  YOUR  KITCHEN
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PER LA TUA CUCINA
FOR  YOUR  KITCHEN
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COLTELLI CUCINA “COMPENDIO”
Lama tagliata laser, satinata - Manico a codolo intero rivettato

“COMPENDIO” KITCHEN KNIVES
Laser cut satin finish blade - Full tang riveted handle

8301
COLTELLO PER AFFETTARE
KNIFE FOR SLICING
Manico in metacrilato ghiaccio lucido
Ice lucite handle and polished
Lunghezza totale / Total length 36 cm 
Lunghezza lama / Blade length 22,5 cm

8302
COLTELLO PANE E DOLCI
KNIFE FOR BREAD AND CAKES
Manico in metacrilato ghiaccio lucido
Ice lucite handle and polished
Lunghezza totale / Total length 36 cm 
Lunghezza lama / Blade length 22 cm

8306
COLTELLO CARNI E FORMAGGI
KNIFE FOR MEAT AND CHEESE
Manico in metacrilato ghiaccio lucido
Ice lucite handle and polished
Lunghezza totale / Total length 34 cm
Lunghezza lama / Blade length 20 cm

8307
COLTELLO VERDURE E PESCE
KNIFE FOR FISH AND VEGETABLE
Manico in metacrilato ghiaccio lucido
Ice lucite handle and polished
Lunghezza totale / Total length 29 cm 
Lunghezza lama / Blade length 15,5 cm

8315
COLTELLINO MILLEUSI
ALL-PURPOSE UTILITY KNIFE
Manico in metacrilato ghiaccio lucido
Ice lucite handle and polished
Lunghezza totale / Total length 22,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11 cm

8318
COLTELLO POMODORO E AGRUMI
KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
Manico in metacrilato ghiaccio lucido
Ice lucite handle and polished
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 12 cm

LA NUOVA TRADIZIONE
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8320
FORCHETTONE
CARVING FORK
Manico in metacrilato ghiaccio lucido
Ice lucite handle and polished
Lunghezza totale / Total length 29,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10 cm

8362
CEPPO 5 COLTELLI CUCINA “COMPENDIO”
“COMPENDIO” LUCITE BLOCK WITH 5 KNIVES
Manico in metacrilato ghiaccio lucido (1+5 pz. x conf.)
Ice lucite handle and polished (1+5 pcs. x pack)

8368
CORREDO ARROSTO “COMPENDIO”
“COMPENDIO” SLICING & CARVING SET
Manico in metacrilato ghiaccio lucido (2 pz. x conf.)
Ice lucite handle and polished (2 pcs. x pack)

“COMPENDIO” LUCITE BLOCK WITH 5 KNIVES
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COLTELLI CUCINA “COMPENDIO”
Lama tagliata laser, satinata - Manico a codolo intero rivettato

“COMPENDIO” KITCHEN KNIVES
Laser cut satin finish blade - Full tang riveted handle

8401
COLTELLO PER AFFETTARE
KNIFE FOR SLICING
Manico in metacrilato arancio lucido
Orange lucite handle and polished
Lunghezza totale / Total length 36 cm 
Lunghezza lama / Blade length 22,5 cm

8402
COLTELLO PANE E DOLCI
KNIFE FOR BREAD AND CAKES
Manico in metacrilato arancio lucido
Orange lucite handle and polished
Lunghezza totale / Total length 36 cm 
Lunghezza lama / Blade length 22 cm

8406
COLTELLO CARNI E FORMAGGI
KNIFE FOR MEAT AND CHEESE
Manico in metacrilato arancio lucido
Orange lucite handle and polished
Lunghezza totale / Total length 34 cm 
Lunghezza lama / Blade length 20 cm

8407
COLTELLO VERDURE E PESCE
KNIFE FOR FISH AND VEGETABLE
Manico in metacrilato arancio lucido
Orange lucite handle and polished
Lunghezza totale / Total length 29 cm 
Lunghezza lama / Blade length 15,5 cm

8415
COLTELLINO MILLEUSI
ALL-PURPOSE UTILITY KNIFE
Manico in metacrilato arancio lucido
Orange lucite handle and polished
Lunghezza totale / Total length 22,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11 cm

8418
COLTELLO POMODORO E AGRUMI
KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
Manico in metacrilato arancio lucido
Orange lucite handle and polished
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 12 cm

LA NUOVA TRADIZIONE



49

8420
FORCHETTONE
CARVING FORK
Manico in metacrilato arancio lucido
Orange lucite handle and polished
Lunghezza totale / Total length 29,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10 cm

8462
CEPPO 5 COLTELLI CUCINA “COMPENDIO”
“COMPENDIO” LUCITE BLOCK WITH 5 KNIVES
Manico in metacrilato arancio lucido (1+5 pz. x conf.)
Orange lucite handle and polished (1+5 pcs. x pack)

8468
CORREDO ARROSTO “COMPENDIO”
“COMPENDIO” SLICING & CARVING SET
Manico in metacrilato arancio lucido (2 pz. x conf.)
Orange lucite handle and polished (2 pcs. x pack)

“COMPENDIO” LUCITE BLOCK WITH 5 KNIVES
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8501
COLTELLO PER AFFETTARE
KNIFE FOR SLICING
Manico in metacrilato nero lucido
Black lucite handle and polished
Lunghezza totale / Total length 36 cm 
Lunghezza lama / Blade length 22,5 cm

8502
COLTELLO PANE E DOLCI
KNIFE FOR BREAD AND CAKES
Manico in metacrilato nero lucido
Black lucite handle and polished
Lunghezza totale / Total length 36 cm 
Lunghezza lama / Blade length 22 cm

8506
COLTELLO CARNI E FORMAGGI
KNIFE FOR MEAT AND CHEESE
Manico in metacrilato nero lucido
Black lucite handle and polished
Lunghezza totale / Total length 34 cm 
Lunghezza lama / Blade length 20 cm

8507
COLTELLO VERDURE E PESCE
KNIFE FOR FISH AND VEGETABLE
Manico in metacrilato nero lucido
Black lucite handle and polished
Lunghezza totale / Total length 29 cm 
Lunghezza lama / Blade length 15,5 cm

8515
COLTELLINO MILLEUSI
ALL-PURPOSE UTILITY KNIFE
Manico in metacrilato nero lucido
Black lucite handle and polished
Lunghezza totale / Total length 22,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11 cm

8518
COLTELLO POMODORO E AGRUMI
KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
Manico in metacrilato nero lucido
Black lucite handle and polished
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 12 cm

LA NUOVA TRADIZIONE

COLTELLI CUCINA “COMPENDIO”
Lama tagliata laser, satinata - Manico a codolo intero rivettato

“COMPENDIO” KITCHEN KNIVES
Laser cut satin finish blade - Full tang riveted handle
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8520
FORCHETTONE
CARVING FORK
Manico in metacrilato nero lucido
Black lucite handle and polished
Lunghezza totale / Total length 29,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10 cm

8562
CEPPO 5 COLTELLI CUCINA “COMPENDIO”
“COMPENDIO” LUCITE BLOCK WITH 5 KNIVES
Manico in metacrilato nero lucido (1+5 pz. x conf.)
Black lucite handle and polished (1+5 pcs. x pack)

8568
CORREDO ARROSTO “COMPENDIO”
“COMPENDIO” SLICING & CARVING SET
Manico in metacrilato nero lucido (2 pz. x conf.)
Black lucite handle and polished (2 pcs. x pack)

“COMPENDIO” LUCITE BLOCK WITH 5 KNIVES
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COLTELLI CUCINA “DUEMILADODICI”
Lama tagliata laser, satinata - Manico a codolo intero rivettato

“DUEMILADODICI” KITCHEN KNIVES
Laser cut satin finish blade - Full tang riveted handle

3201
COLTELLO ARROSTI E SALUMI
KNIFE FOR SLICING
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 36,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 24 cm

3202
COLTELLO PANE E DOLCI
KNIFE FOR BREAD AND CAKES
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 35,8 cm 
Lunghezza lama / Blade length 23,3 cm

3205
COLTELLO CARNI E FORMAGGI
KNIFE FOR MEAT AND CHEESE
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 35,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 23 cm

3207
COLTELLO VERDURE
KNIFE FOR VEGETABLE
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 29,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 17 cm

3215
COLTELLO MILLEUSI
ALL-PURPOSE UTILITY KNIFE
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 23,4 cm 
Lunghezza lama / Blade length 12,4 cm

ALTO ARTIGIANATO
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3216
COLTELLO SPELUCCHINO CURVO
CURVED PARING KNIFE
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 19,7 cm 
Lunghezza lama / Blade length 8,7 cm

3218
COLTELLO POMODORO E AGRUMI
KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 21,3 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10,3 cm

3220
FORCHETTONE ARROSTI
CARVING FORK
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 29,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 17,5 cm
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3501
COLTELLO ARROSTI E SALUMI
KNIFE FOR SLICING
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 36,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 24 cm

3502
COLTELLO PANE E DOLCI
KNIFE FOR BREAD AND CAKES
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 35,8 cm 
Lunghezza lama / Blade length 23,3 cm

3505
COLTELLO CARNI E FORMAGGI
KNIFE FOR MEAT AND CHEESE
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 35,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 23 cm

3507
COLTELLO VERDURE
KNIFE FOR VEGETABLE
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 29,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 17 cm

3515
COLTELLO MILLEUSI
ALL-PURPOSE UTILITY KNIFE
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 23,4 cm 
Lunghezza lama / Blade length 12,4 cm

ALTO ARTIGIANATO

COLTELLI DA CUCINA “DUEMILADODICI”
Lama tagliata laser, satinata - Manico a codolo intero rivettato

“DUEMILADODICI” KITCHEN KNIVES
Laser cut satin finish blade - Full tang riveted handle
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3516
COLTELLO SPELUCCHINO CURVO
CURVED PARING KNIFE
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 19,7 cm 
Lunghezza lama / Blade length 8,7 cm

3518
COLTELLO POMODORO E AGRUMI
KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 21,3 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10,3 cm

3520
FORCHETTONE ARROSTI
CARVING FORK
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 29,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 17,5 cm
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COLTELLI CUCINA GIAPPONESI “DUEMILADODICI”
Lama tagliata laser, satinata - Manico a codolo intero rivettato

“DUEMILADODICI” JAPANESE KITCHEN KNIVES
Laser cut satin finish blade - Full tang riveted handle

3230
COLTELLO “SANTOKU”
“SANTOKU” KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Lunghezza totale / Total length 33,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 20,8 cm

3231
COLTELLO “NAKIRI”
“NAKIRI” KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Lunghezza totale / Total length 32,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 19,5 cm

3232
COLTELLO “SASHIMI”
“SASHIMI” KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Lunghezza totale / Total length 36,7cm 
Lunghezza lama / Blade length 24 cm

ALTO ARTIGIANATO
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93230
COLTELLO “SANTOKU” CON “INSIEME”
“SANTOKU” WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso (1+1 pz. x conf.)
Red lucite handle (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 33,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 20,8 cm

93231
COLTELLO “NAKIRI” CON “INSIEME”
“NAKIRI” WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso (1+1 pz. x conf.)
Red lucite handle (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 32,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 19,5 cm

93232
COLTELLO “SASHIMI” CON “INSIEME”
“SASHIMI” WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso (1+1 pz. x conf.)
Red lucite handle (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 36,7cm 
Lunghezza lama / Blade length 24 cm
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COLTELLI CUCINA “INTERO”
Lama forgiata - Manico a codolo intero rivettato

“INTERO” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Full tang riveted handle

890
COLTELLO PROSCIUTTO
HAM/PROSCIUTTO SLICER
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 39,4 cm 
Lunghezza lama / Blade length 26,3 cm

891
COLTELLO ARROSTO
CARVING KNIFE
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 35,5 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,4 cm

892
COLTELLO PANE E DOLCI
BREAD KNIFE
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 35,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,3 cm

894
COLTELLO PASTA
FRESH PASTA KNIFE
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 38,3 cm 
Lunghezza lama / Blade 25,1 cm

895
COLTELLO CHEF
CHEF’S KNIFE
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 38,3 cm 
Lunghezza lama / Blade 24,9 cm

896
COLTELLO TRINCIANTE CARNI
CHEF’S KNIFE
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 33,1 cm 
Lunghezza lama / Blade 19,8 cm

ALTO ARTIGIANATO
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897
COLTELLO TRINCIANTE VERDURE
UTILITY KNIFE
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 28,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,3 cm

900
COLTELLO FILETTO
SLICING KNIFE
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 33,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,7 cm

902
COLTELLO TRINCIANTE
CHEF’S KNIFE
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 34,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,6 cm

904
MANNARETTA
BONE CLEAVER
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 29,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,5 cm

905
COLTELLO SPELUCCHINO DRITTO
STRAIGHT PARING KNIFE
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 21,6 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,1 cm

908
COLTELLO POMODORO E AGRUMI
KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 22,7 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,8 cm
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910
FORCHETTONE ARROSTO
CARVING FORK
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 29,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,4 cm

911
AFFILATOIO
SHARPENING STEEL
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 33,8 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,2 cm

915
COLTELLO PESCE
FLEXI FISH FILET KNIFE
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Lama flessibile
Flexible blade
Lunghezza totale / Total length 33,8 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,2 cm

ALTO ARTIGIANATO

COLTELLI CUCINA “INTERO”
Lama forgiata - Manico a codolo intero rivettato

“INTERO” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Full tang riveted handle
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9890
COLTELLO PROSCIUTTO
“INTERO” CON “INSIEME”
“INTERO” HAM/PROSCIUTTO SLICER
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 39,4 cm 
Lunghezza lama / Blade length 26,3 cm

9891
COLTELLO ARROSTO “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” CARVING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 35,5 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,4 cm

9892
COLTELLO PANE “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” BREAD KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 35,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,3 cm

9894
COLTELLO PASTA “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” FRESH PASTA KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 38,3 cm 
Lunghezza lama / Blade 25,1 cm

9895
COLTELLO CHEF “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 38,3 cm 
Lunghezza lama / Blade 24,9 cm

9896
COLTELLO TRINCIANTE CARNI
“INTERO” CON “INSIEME”
“INTERO” CHEF’S KNIFE WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 33,1 cm 
Lunghezza lama / Blade 19,8 cm

COLTELLI CUCINA “INTERO” CON “INSIEME”
Lama forgiata - Manico a codolo intero rivettato

“INTERO” WITH “INSIEME” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Full tang riveted handle
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9897
COLTELLO TRINCIANTE VERDURE
“INTERO” CON “INSIEME”
“INTERO” UTILITY KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 28,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,3 cm

9900
COLTELLO FILETTO “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” SLICING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 33,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,7 cm

9902
COLTELLO TRINCIANTE “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 34,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,6 cm

9904
MANNARETTA “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” BONE CLEAVER
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 29,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,5 cm

9905
COLTELLO SPELUCCHINO DRITTO
“INTERO” CON “INSIEME”
“INTERO” STRAIGHT PARING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 21,6 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,1 cm

9908
COLTELLO POMODORO E AGRUMI
“INTERO” CON “INSIEME”
“INTERO” KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,7 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,8 cm

COLTELLI CUCINA “INTERO” CON “INSIEME”
Lama forgiata - Manico a codolo intero rivettato

“INTERO” WITH “INSIEME” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Full tang riveted handle

“INTERO” KNIFE FOR TOMATO AND CITRON

ALTO ARTIGIANATO
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9910
FORCHETTONE ARROSTO
“INTERO” CON “INSIEME”
“INTERO” CARVING FORK
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 29,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,4 cm

9911
AFFILATOIO “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” SHARPENING STEEL
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 33,8 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,2 cm

9915
COLTELLO PESCE “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” FLEXI FISH FILET KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato crema - Lama flessibile
Cream colored lucite handle - Flexible blade
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 33,8 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,2 cm
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860
COLTELLO PROSCIUTTO
HAM/PROSCIUTTO SLICER
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 39,4 cm 
Lunghezza lama / Blade length 26,3 cm

861
COLTELLO ARROSTO
CARVING KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 35,5 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,4 cm

862
COLTELLO PANE E DOLCI
BREAD KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 35,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,3 cm

864
COLTELLO PASTA
FRESH PASTA KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 38,3 cm 
Lunghezza lama / Blade 25,1 cm

865
COLTELLO CHEF
CHEF’S KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 38,3 cm 
Lunghezza lama / Blade 24,9 cm

866
COLTELLO TRINCIANTE CARNI
CHEF’S KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 33,1 cm 
Lunghezza lama / Blade 19,8 cm

COLTELLI CUCINA “INTERO”
Lama forgiata - Manico a codolo intero rivettato

“INTERO” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Full tang riveted handle

ALTO ARTIGIANATO
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867
COLTELLO TRINCIANTE VERDURE
UTILITY KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 28,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,3 cm

870
COLTELLO FILETTO
SLICING KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 33,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,7 cm

872
COLTELLO TRINCIANTE
CHEF’S KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 34,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,6 cm

874
MANNARETTA
BONE CLEAVER
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 29,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,5 cm

875
COLTELLO SPELUCCHINO DRITTO
STRAIGHT PARING KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 21,6 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,1 cm

878
COLTELLO POMODORO E AGRUMI
KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 22,7 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,8 cm
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880
FORCHETTONE ARROSTO
CARVING FORK
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 29,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,4 cm

881
AFFILATOIO
SHARPENING STEEL
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 33,8 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,2 cm

885
COLTELLO PESCE
FLEXI FISH FILET KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Lama flessibile
Flexible blade
Lunghezza totale / Total length 33,8 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,2 cm

ALTO ARTIGIANATO

COLTELLI CUCINA “INTERO”
Lama forgiata - Manico a codolo intero rivettato

“INTERO” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Full tang riveted handle
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9860
COLTELLO PROSCIUTTO
“INTERO” CON “INSIEME”
“INTERO” HAM/PROSCIUTTO SLICER
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 39,4 cm 
Lunghezza lama / Blade length 26,3 cm

9861
COLTELLO ARROSTO “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” CARVED KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 35,5 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,4 cm

9862
COLTELLO PANE E DOLCI
“INTERO” CON “INSIEME”
“INTERO” BREAD KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 35,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,3 cm

9864
COLTELLO PASTA “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” FRESH PASTA KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 38,3 cm 
Lunghezza lama / Blade 25,1 cm

9865
COLTELLO CHEF “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 38,3 cm 
Lunghezza lama / Blade 24,9 cm

9866
COLTELLO TRINCIANTE CARNI
“INTERO” CON “INSIEME”
“INTERO” CHEF’S KNIFE 
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 33,1 cm 
Lunghezza lama / Blade 19,8 cm

COLTELLI CUCINA “INTERO” CON “INSIEME”
Lama forgiata - Manico a codolo intero rivettato

“INTERO” WITH “INSIEME” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Full tang riveted handle
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9867
COLTELLO TRINCIANTE VERDURE
“INTERO” CON “INSIEME”
“INTERO” UTILITY KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 28,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,3 cm

9870
COLTELLO FILETTO “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” SLICING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 33,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,7 cm

9872
COLTELLO TRINCIANTE “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 34,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,6 cm

9874
MANNARETTA “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” BONE CLEAVER
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 29,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,5 cm

9875
COLTELLO SPELUCCHINO DRITTO
“INTERO” CON “INSIEME”
“INTERO” STRAIGHT PARING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 21,6 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,1 cm

9878
COLTELLO POMODORO E AGRUMI
“INTERO” CON “INSIEME”
“INTERO” KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,7 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,8 cm

COLTELLI CUCINA “INTERO” CON “INSIEME”
Lama forgiata - Manico a codolo intero rivettato

“INTERO” WITH “INSIEME” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Full tang riveted handle

“INTERO” KNIFE FOR TOMATO AND CITRON

ALTO ARTIGIANATO
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9880
FORCHETTONE ARROSTO
“INTERO” CON “INSIEME”
“INTERO” CARVING FORK
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 29,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,4 cm

9881
AFFILATOIO “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” SHARPENING STEEL
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 33,8 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,2 cm

9885
COLTELLO PESCE “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” FLEXI FISH FILET KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero - Lama flessibile
Black colored lucite handle - Flexible blade
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 33,8 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,2 cm
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2390
COLTELLO PROSCIUTTO
HAM/PROSCIUTTO SLICER
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 39,4 cm 
Lunghezza lama / Blade length 26,3 cm

2391
COLTELLO ARROSTO
CARVING KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 35,5 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,4 cm

2392
COLTELLO PANE E DOLCI
BREAD KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 35,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,3 cm

2394
COLTELLO PASTA
FRESH PASTA KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 38,3 cm 
Lunghezza lama / Blade 25,1 cm

2395
COLTELLO CHEF
CHEF’S KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 38,3 cm 
Lunghezza lama / Blade 24,9 cm

2396
COLTELLO TRINCIANTE CARNI
CHEF’S KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 33,1 cm 
Lunghezza lama / Blade 19,8 cm

COLTELLI CUCINA “INTERO”
Lama forgiata - Manico a codolo intero rivettato

“INTERO” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Full tang riveted handle

ALTO ARTIGIANATO
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2397
COLTELLO TRINCIANTE VERDURE
UTILITY KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 28,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,3 cm

2400
COLTELLO FILETTO
SLICING KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 33,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,7 cm

2402
COLTELLO TRINCIANTE
CHEF’S KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 34,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,6 cm

2404
MANNARETTA
BONE CLEAVER
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 29,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,5 cm

2405
COLTELLO SPELUCCHINO DRITTO
STRAIGHT PARING KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 21,6 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,1 cm

2408
COLTELLO POMODORO E AGRUMI
KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 22,7 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,8 cm
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2410
FORCHETTONE ARROSTO
CARVING FORK
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 29,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,4 cm

2411
AFFILATOIO
SHARPENING STEEL
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Lunghezza totale / Total length 33,8 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,2 cm

2415
COLTELLO PESCE
FLEXI FISH FILET KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Lama flessibile
Flexible blade
Lunghezza totale / Total length 33,8 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,2 cm

COLTELLI CUCINA “INTERO”
Lama forgiata - Manico a codolo intero rivettato

“INTERO” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Full tang riveted handle

ALTO ARTIGIANATO
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92390
COLTELLO PROSCIUTTO
“INTERO” CON “INSIEME”
“INTERO” HAM/PROSCIUTTO SLICER
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 39,4 cm 
Lunghezza lama / Blade length 26,3 cm

92391
COLTELLO ARROSTO “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” CARVING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 35,5 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,4 cm

92392
COLTELLO PANE E DOLCI
“INTERO” CON “INSIEME”
“INTERO” BREAD KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 35,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,3 cm

92394
COLTELLO PASTA “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” FRESH PASTA KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 38,3 cm 
Lunghezza lama / Blade 25,1 cm

92395
COLTELLO CHEF “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 38,3 cm 
Lunghezza lama / Blade 24,9 cm

92396
COLTELLO TRINCIANTE CARNI
“INTERO” CON “INSIEME”
“INTERO” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 33,1 cm 
Lunghezza lama / Blade 19,8 cm

COLTELLI CUCINA “INTERO” CON “INSIEME”
Lama forgiata - Manico a codolo intero rivettato

“INTERO” WITH “INSIEME” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Full tang riveted handle
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92397
COLTELLO TRINCIANTE VERDURE
“INTERO” CON “INSIEME”
“INTERO” UTILITY KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 28,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,3 cm

92400
COLTELLO FILETTO “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” SLICING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 33,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,7 cm

92402
COLTELLO TRINCIANTE “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 34,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,6 cm

92404
MANNARETTA “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” BONE CLEAVER
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 29,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,5 cm

92405
COLTELLO SPELUCCHINO DRITTO
“INTERO” CON “INSIEME”
“INTERO” STRAIGHT PARING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 21,6 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,1 cm

92408
COLTELLO POMODORO E AGRUMI
“INTERO” CON “INSIEME”
“INTERO” KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,7 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,8 cm

COLTELLI CUCINA “INTERO” CON “INSIEME”
Lama forgiata - Manico a codolo intero rivettato

“INTERO” WITH “INSIEME” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Full tang riveted handle

“INTERO” KNIFE FOR TOMATO AND CITRON

ALTO ARTIGIANATO
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92410
FORCHETTONE ARROSTO
“INTERO” CON “INSIEME”
“INTERO” CARVING FORK
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 29,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,4 cm

92411
AFFILATOIO “INTERO”
CON “INSIEME”
“INTERO” SHARPENING STEEL
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red colored lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 33,8 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,2 cm

92415
COLTELLO PESCE “INTERO”
CON “INSIEME”
INSIEME - FLEXI FISH FILET KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso - Lama flessibile
Red colored lucite handle - Flexible blade
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 33,8 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,2 cm
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2500
COLTELLO PROSCIUTTO
HAM/PROSCIUTTO SLICER
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 39,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 26,1 cm

2501
COLTELLO ARROSTO
CARVING KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 35,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,3 cm

2502
COLTELLO PANE E DOLCI
BREAD KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 35,1 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,9 cm

2504
COLTELLO PASTA
FRESH PASTA KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 38 cm 
Lunghezza lama / Blade 25 cm

2505
COLTELLO CHEF
CHEF’S KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 38,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 25,1 cm

2506
COLTELLO TRINCIANTE CARNI
CHEF’S KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 32,7 cm 
Lunghezza lama / Blade 19,9 cm

COLTELLI CUCINA “PLENUM”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle

ALTO ARTIGIANATO
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2507
COLTELLO TRINCIANTE VERDURE
UTILITY KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 28,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,3 cm

2510
COLTELLO FILETTO
SLICING KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 33,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,8 cm

2512
COLTELLO TRINCIANTE
CHEF’S KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 34,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,7 cm

2514
MANNARETTA
BONE CLEAVER
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 30,5 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,5 cm

2515
COLTELLO SPELUCCHINO DRITTO
STRAIGHT PARING KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 22,2cm 
Lunghezza lama / Blade 10,9 cm

2518
COLTELLO POMODORO E AGRUMI
KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 23,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,9 cm
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2520
FORCHETTONE ARROSTO
CARVING FORK
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 29,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,2 cm

2521
AFFILATOIO
SHARPENING STEEL
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 32,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,1 cm

2525
COLTELLO PESCE
FLEXI FISH FILET KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lama flessibile
Flexible blade
Lunghezza totale / Total length 34 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,5 cm

COLTELLI CUCINA “PLENUM”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle

ALTO ARTIGIANATO
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92500
COLTELLO PROSCIUTTO
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” HAM/PROSCIUTTO SLICER
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 39,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 26,1 cm

92501
COLTELLO ARROSTO “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” CARVING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 35,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,3 cm

92502
COLTELLO PANE E DOLCI
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” BREAD KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 35,1 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,9 cm

92504
COLTELLO PASTA “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” FRESH PASTA KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 38 cm 
Lunghezza lama / Blade 25 cm

92505
COLTELLO CHEF “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 38,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 25,1 cm

92506
COLTELLO TRINCIANTE CARNI
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 32,7 cm 
Lunghezza lama / Blade 19,9 cm

COLTELLI CUCINA “PLENUM” CON “INSIEME”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” WITH “INSIEME” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle
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92507
COLTELLO TRINCIANTE VERDURE
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” UTILITY KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 28,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,3 cm

92510
COLTELLO FILETTO “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” SLICING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 33,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,8 cm

92512
COLTELLO TRINCIANTE “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 34,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,7 cm

92514
MANNARETTA “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” BONE CLEAVER
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Forgiato con manico pieno (1+1 pz. x conf.)
Forged anchored tang with “INSIEME”
single fitted block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 30,5 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,5 cm

92515
COLTELLO SPELUCCHINO DRITTO
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” STRAIGHT PARING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Forgiato con manico pieno (1+1 pz. x conf.)
Forged anchored tang with “INSIEME”
single fitted block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 10,9 cm

92518
COLTELLO POMODORO E AGRUMI
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,9 cm

COLTELLI CUCINA “PLENUM” CON “INSIEME”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” WITH “INSIEME” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle

“PLENUM” KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
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92520
FORCHETTONE ARROSTO
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” CARVING FORK
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 29,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,2 cm

92521
AFFILATOIO “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” SHARPENING STEEL
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 32,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,1 cm

92525
COLTELLO PESCE “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” FLEXI FISH FILET KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato nero - Lama flessibile
Black lucite handle - Flexible blade
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 34 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,5 cm
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2600
COLTELLO PROSCIUTTO
HAM/PROSCIUTTO SLICER
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Lunghezza totale / Total length 39,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 26,1 cm

2601
COLTELLO ARROSTO
CARVING KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Lunghezza totale / Total length 35,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,3 cm

2602
COLTELLO PANE E DOLCI
BREAD KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Lunghezza totale / Total length 35,1 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,9 cm

2604
COLTELLO PASTA
FRESH PASTA KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Lunghezza totale / Total length 38 cm 
Lunghezza lama / Blade 25 cm

2605
COLTELLO CHEF
CHEF’S KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Lunghezza totale / Total length 38,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 25,1 cm

2606
COLTELLO TRINCIANTE CARNI
CHEF’S KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Lunghezza totale / Total length 32,7 cm 
Lunghezza lama / Blade 19,9 cm

COLTELLI CUCINA “PLENUM”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle
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2607
COLTELLO TRINCIANTE VERDURE
UTILITY KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Lunghezza totale / Total length 28,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,3 cm

2610
COLTELLO FILETTO
SLICING KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Lunghezza totale / Total length 33,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,8 cm

2612
COLTELLO TRINCIANTE
CHEF’S KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Lunghezza totale / Total length 34,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,7 cm

2614
MANNARETTA
BONE CLEAVER
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Lunghezza totale / Total length 30,5 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,5 cm

2615
COLTELLO SPELUCCHINO DRITTO
STRAIGHT PARING KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Lunghezza totale / Total length 22,2cm 
Lunghezza lama / Blade 10,9 cm

2618
COLTELLO POMODORO E AGRUMI
KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Lunghezza totale / Total length 23,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,9 cm
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2620
FORCHETTONE ARROSTO
CARVING FORK
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Lunghezza totale / Total length 29,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,2 cm

2621
AFFILATOIO
SHARPENING STEEL
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Forgiato con manico di in metacrilato rosso pieno
Forged anchored tang whole red lucite handle
Lunghezza totale / Total length 32,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,1 cm

2625
COLTELLO PESCE
FLEXI FISH FILET KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Lama flessibile
Flexible blade
Lunghezza totale / Total length 34 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,5 cm

COLTELLI CUCINA “PLENUM”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle

ALTO ARTIGIANATO
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92600
COLTELLO PROSCIUTTO
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” HAM/PROSCIUTTO SLICER
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 39,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 26,1 cm

92601
COLTELLO ARROSTO “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” CARVING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 35,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,3 cm

92602
COLTELLO PANE E DOLCI
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” BREAD KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 35,1 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,9 cm

92604
COLTELLO PASTA “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” FRESH PASTA KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 38 cm 
Lunghezza lama / Blade 25 cm

92605
COLTELLO CHEF “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 38,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 25,1 cm

92606
COLTELLO TRINCIANTE CARNI
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 32,7 cm 
Lunghezza lama / Blade 19,9 cm

COLTELLI CUCINA “PLENUM” CON “INSIEME”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” WITH “INSIEME” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle
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92607
COLTELLO TRINCIANTE VERDURE
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” UTILITY KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 28,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,3 cm

92610
COLTELLO FILETTO “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” SLICING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 33,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,8 cm

92612
COLTELLO TRINCIANTE “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 34,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,7 cm

92614
MANNARETTA “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” BONE CLEAVER
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 30,5 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,5 cm

92615
COLTELLO SPELUCCHINO DRITTO
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” STRAIGHT PARING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 10,9 cm

92618
COLTELLO POMODORO E AGRUMI
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,9 cm

COLTELLI CUCINA “PLENUM” CON “INSIEME”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” WITH “INSIEME” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle

“PLENUM” KNIFE FOR TOMATO AND CITRON

ALTO ARTIGIANATO
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92620
FORCHETTONE ARROSTO
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” CARVING FORK
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 29,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,2 cm

92621
AFFILATOIO “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” SHARPENING STEEL
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 32,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,1 cm

92625
COLTELLO PESCE “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” FLEXI FISH FILET KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in metacrilato rosso - Lama flessibile
Red lucite handle - Flexible blade
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 34 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,5 cm
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2700
COLTELLO PROSCIUTTO
HAM/PROSCIUTTO SLICER
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 39,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 26,1 cm

2701
COLTELLO ARROSTO
CARVING KNIFE
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 35,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,3 cm

2702
COLTELLO PANE E DOLCI
BREAD KNIFE
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 35,1 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,9 cm

2704
COLTELLO PASTA
FRESH PASTA KNIFE
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 38 cm 
Lunghezza lama / Blade 25 cm

2705
COLTELLO CHEF
CHEF’S KNIFE
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 38,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 25,1 cm

2706
COLTELLO TRINCIANTE CARNI
CHEF’S KNIFE
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 32,7 cm 
Lunghezza lama / Blade 19,9 cm

COLTELLI CUCINA “PLENUM”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle
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2707
COLTELLO TRINCIANTE VERDURE
UTILITY KNIFE
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 28,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,3 cm

2710
COLTELLO FILETTO
SLICING KNIFE
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 33,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,8 cm

2712
COLTELLO TRINCIANTE
CHEF’S KNIFE
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 34,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,7 cm

2714
MANNARETTA
BONE CLEAVER
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 30,5 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,5 cm

2715
COLTELLO SPELUCCHINO DRITTO
STRAIGHT PARING KNIFE
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 22,2cm 
Lunghezza lama / Blade 10,9 cm

2718
COLTELLO POMODORO E AGRUMI
KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 23,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,9 cm
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2720
FORCHETTONE ARROSTO
CARVING FORK
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 29,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,2 cm

2721
AFFILATOIO
SHARPENING STEEL
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lunghezza totale / Total length 32,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,1 cm

2725
COLTELLO PESCE
FLEXI FISH FILET KNIFE
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Lama flessibile
Flexible blade
Lunghezza totale / Total length 34 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,5 cm

COLTELLI CUCINA “PLENUM”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle

ALTO ARTIGIANATOALTO ARTIGIANATO
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92700
COLTELLO PROSCIUTTO
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” HAM/PROSCIUTTO SLICER
WITH “INSIEME”
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 39,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 26,1 cm

92701
COLTELLO ARROSTO “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” CARVING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 35,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,3 cm

92702
COLTELLO PANE E DOLCI
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” BREAD KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 35,1 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,9 cm

92704
COLTELLO PASTA “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” FRESH PASTA KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 38 cm 
Lunghezza lama / Blade 25 cm

92705
COLTELLO CHEF “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 38,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 25,1 cm

92706
COLTELLO TRINCIANTE CARNI
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 32,7 cm 
Lunghezza lama / Blade 19,9 cm

COLTELLI CUCINA “PLENUM” CON “INSIEME”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” WITH “INSIEME” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle
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92707
COLTELLO TRINCIANTE VERDURE
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” UTILITY KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 28,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,3 cm

92710
COLTELLO FILETTO
CON “INSIEME”
“PLENUM” SLICING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 33,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,8 cm

92712
COLTELLO TRINCIANTE “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 34,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,7 cm

92714
MANNARETTA “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” BONE CLEAVER
WITH “INSIEME”
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 30,5 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,5 cm

92715
COLTELLO SPELUCCHINO DRITTO
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” STRAIGHT PARING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 10,9 cm

92718
COLTELLO POMODORO E AGRUMI
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
WITH “INSIEME”
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,9 cm

COLTELLI CUCINA “PLENUM” CON “INSIEME”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” WITH “INSIEME” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle

“PLENUM” KNIFE FOR TOMATO AND CITRON

ALTO ARTIGIANATO
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92720
FORCHETTONE ARROSTO
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” CARVING FORK
WITH “INSIEME”
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 29,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,2 cm

92721
AFFILATOIO “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” SHARPENING STEEL
WITH “INSIEME”
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 32,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,1 cm

92725
COLTELLO PESCE “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” FLEXI FISH FILET KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in cornotech lucido - Lama flessibile
Cornotech polished handle - Flexible blade
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 34 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,5 cm
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230
COLTELLO PROSCIUTTO
HAM/PROSCIUTTO SLICER
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Lunghezza totale / Total length 39,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 26,1 cm

231
COLTELLO ARROSTO
CARVING KNIFE
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Lunghezza totale / Total length 35,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,3 cm

232
COLTELLO PANE E DOLCI
BREAD KNIFE
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Lunghezza totale / Total length 35,1 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,9 cm

234
COLTELLO PASTA
FRESH PASTA KNIFE
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Lunghezza totale / Total length 38 cm 
Lunghezza lama / Blade 25 cm

235
COLTELLO CHEF
CHEF’S KNIFE
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Lunghezza totale / Total length 38,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 25,1 cm

236
COLTELLO TRINCIANTE CARNI
CHEF’S KNIFE
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Lunghezza totale / Total length 32,7 cm 
Lunghezza lama / Blade 19,9 cm

COLTELLI CUCINA “PLENUM”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle

ALTO ARTIGIANATO



95

237
COLTELLO TRINCIANTE VERDURE
UTILITY KNIFE
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Lunghezza totale / Total length 28,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,3 cm

240
COLTELLO FILETTO
SLICING KNIFE
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Lunghezza totale / Total length 33,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,8 cm

242
COLTELLO TRINCIANTE
CHEF’S KNIFE
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Lunghezza totale / Total length 34,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,7 cm

244
MANNARETTA
BONE CLEAVER
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Lunghezza totale / Total length 30,5 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,5 cm

245
COLTELLO SPELUCCHINO DRITTO
STRAIGHT PARING KNIFE
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Lunghezza totale / Total length 22,2cm 
Lunghezza lama / Blade 10,9 cm

248
COLTELLO POMODORO E AGRUMI
KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Lunghezza totale / Total length 23,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,9 cm
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250
FORCHETTONE ARROSTO
CARVING FORK
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Lunghezza totale / Total length 29,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,2 cm

251
AFFILATOIO
SHARPENING STEEL
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Lunghezza totale / Total length 32,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,1 cm

255
COLTELLO PESCE
FLEXI FISH FILET KNIFE
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Lama flessibile
Flexible blade
Lunghezza totale / Total length 34 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,5 cm

COLTELLI DA CUCINA “PLENUM”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle

ALTO ARTIGIANATOALTO ARTIGIANATO
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9230
COLTELLO PROSCIUTTO
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” HAM/PROSCIUTTO SLICER
WITH “INSIEME”
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 39,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 26,1 cm

9231
COLTELLO ARROSTO “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” CARVING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 35,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,3 cm

9232
COLTELLO PANE E DOLCI
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” BREAD KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 35,1 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,9 cm

9234
COLTELLO PASTA “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” FRESH PASTA KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 38 cm 
Lunghezza lama / Blade 25 cm

9235
COLTELLO CHEF “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 38,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 25,1 cm

9236
COLTELLO TRINCIANTE LE CARNI
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 32,7 cm 
Lunghezza lama / Blade 19,9 cm

COLTELLI CUCINA “PLENUM” CON “INSIEME”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” WITH “INSIEME” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle
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9237
COLTELLO TRINCIANTE VERDURE
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” UTILITY KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 28,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,3 cm

9240
COLTELLO FILETTO “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” SLICING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 33,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,8 cm

9242
COLTELLO TRINCIANTE “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 34,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,7 cm

9244
MANNARETTA “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” BONE CLEAVER
WITH “INSIEME”
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 30,5 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,5 cm

9245
COLTELLO SPELUCCHINO DRITTO
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” STRAIGHT PARING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 10,9 cm

9248
COLTELLO POMODORO E AGRUMI
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
WITH “INSIEME”
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,9 cm

COLTELLI CUCINA “PLENUM” CON “INSIEME”
Lama forgiata - Manico pieno bosso

“PLENUM” WITH “INSIEME” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle

“PLENUM” KNIFE FOR TOMATO AND CITRON

ALTO ARTIGIANATO
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9250
FORCHETTONE ARROSTO
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” CARVING FORK
WITH “INSIEME”
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 29,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,2 cm

9251
AFFILATOIO “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” SHARPENING STEEL
WITH “INSIEME”
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 32,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,1 cm

9255
COLTELLO PESCE “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” FLEXI FISH FILET KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in legno di bosso - Lama flessibile
Boxwood handle - Flexible blade
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 34 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,5 cm
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200
COLTELLO PROSCIUTTO
HAM/PROSCIUTTO SLICER
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 39,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 26,1 cm

201
COLTELLO ARROSTO
CARVING KNIFE
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 35,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,3 cm

202
COLTELLO PANE E DOLCI
BREAD KNIFE
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 35,1 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,9 cm

204
COLTELLO PASTA
FRESH PASTA KNIFE
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 38 cm 
Lunghezza lama / Blade 25 cm

205
COLTELLO CHEF
CHEF’S KNIFE
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 38,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 25,1 cm

206
COLTELLO TRINCIANTE CARNI
CHEF’S KNIFE
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 32,7 cm 
Lunghezza lama / Blade 19,9 cm

COLTELLI CUCINA “PLENUM”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle

ALTO ARTIGIANATO
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207
COLTELLO TRINCIANTE VERDURE
UTILITY KNIFE
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 28,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,3 cm

210
COLTELLO FILETTO
SLICING KNIFE
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 33,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,8 cm

212
COLTELLO TRINCIANTE
CHEF’S KNIFE
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 34,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,7 cm

214
MANNARETTA
BONE CLEAVER
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 30,5 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,5 cm

215
COLTELLO SPELUCCHINO DRITTO
STRAIGHT PARING KNIFE
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 22,2cm 
Lunghezza lama / Blade 10,9 cm

218
COLTELLO POMODORO E AGRUMI
KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 23,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,9 cm
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220
FORCHETTONE ARROSTO
CARVING FORK
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 29,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,2 cm

221
AFFILATOIO
SHARPENING STEEL
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 32,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,1 cm

225
COLTELLO PESCE
FLEXI FISH FILET KNIFE
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lama flessibile
Flexible blade
Lunghezza totale / Total length 34 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,5 cm

COLTELLI CUCINA “PLENUM”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle

ALTO ARTIGIANATO
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9200
COLTELLO PROSCIUTTO
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” HAM/PROSCIUTTO SLICER
WITH “INSIEME”
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 39,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 26,1 cm

9201
COLTELLO ARROSTO
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” CARVING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 35,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 22,3 cm

9202
COLTELLO PANE E DOLCI
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” BREAD KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 35,1 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,9 cm

9204
COLTELLO PASTA “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” FRESH PASTA KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 38 cm 
Lunghezza lama / Blade 25 cm

9205
COLTELLO CHEF “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 38,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 25,1 cm

9206
COLTELLO TRINCIANTE CARNI
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 32,7 cm 
Lunghezza lama / Blade 19,9 cm

COLTELLI CUCINA “PLENUM” CON “INSIEME”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” WITH “INSIEME” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle
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9207
COLTELLO TRINCIANTE VERDURE
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” UTILITY KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 28,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,3 cm

9210
COLTELLO FILETTO “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” SLICING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 33,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,8 cm

9212
COLTELLO TRINCIANTE “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” CHEF’S KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 34,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 21,7 cm

9214
MANNARETTA “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” BONE CLEAVER
WITH “INSIEME”
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 30,5 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,5 cm

9215
COLTELLO SPELUCCHINO DRITTO
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” STRAIGHT PARING KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 10,9 cm

9218
COLTELLO POMODORO E AGRUMI
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” KNIFE FOR TOMATO AND CITRON
WITH “INSIEME”
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23,2 cm 
Lunghezza lama / Blade 11,9 cm

COLTELLI CUCINA “PLENUM” CON “INSIEME”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” WITH “INSIEME” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle

“PLENUM” KNIFE FOR TOMATO AND CITRON

ALTO ARTIGIANATO
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9220
FORCHETTONE ARROSTO
“PLENUM” CON “INSIEME”
“PLENUM” CARVING FORK
WITH “INSIEME”
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 29,4 cm 
Lunghezza lama / Blade 15,2 cm

9221
AFFILATOIO “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” SHARPENING STEEL
WITH “INSIEME”
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 32,9 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,1 cm

9225
COLTELLO PESCE “PLENUM”
CON “INSIEME”
“PLENUM” FLEXI FISH FILET KNIFE
WITH “INSIEME”
Manico in corno di bue punta - Lama flessibile
Full tip ox horn handle - Flexible blade
Ceppo magnetico singolo “Insieme” (1+1 pz. x conf.)
“Insieme” single magnetic block (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 34 cm 
Lunghezza lama / Blade 20,5 cm
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COLTELLI CUCINA “INTERO”
Lama forgiata - Manico a codolo intero rivettato

“INTERO” KITCHEN KNIVES
Laser cut satin finish blade - Full tang riveted handle

Codice
Code

Descrizione
Description

1036 Confezione il piccolo trinciante (solo gift box)
Wooden gift box

890 Coltello prosciutto
Ham/Prosciutto Slicer

891 Coltello arrosto
Carving Knife

892 Coltello pane e dolci
Bread Knife

Codice
Code

Descrizione
Description

896 Coltello trinciante carni
Chef’s Knife

905 Coltello spelucchino dritto
Straight Paring Knife

910 Forchettone arrosto
Carving Fork

911 Affilatoio
Sharpening Steel

Codice
Code

Descrizione
Description

1059 Confezione corredo arrosto (solo gift box)
Wooden gift box

891 Coltello arrosto
Carving Knife

910 Forchettone arrosto
Carving Fork

557
CORREDO COLTELLI ARROSTO
CARVING SET
Manico in metacrilato crema (2 pz. x conf.)
Cream colored lucite handle (2 pcs. x pack)

932
IL PICCOLO TRINCIANTE PER SERVIZIO
THE SMALL CARVING CUTTER FOR SERVICE
Manico in metacrilato crema (7 pz. x conf.)
Cream colored lucite handle (7 pcs. x pack)

891

910

ALTO ARTIGIANATO

890

891

892

896

905

910

911
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Codice
Code

Descrizione
Description

1037 Confezione trinciante completo (solo gift box)
Wooden gift box

890 Coltello prosciutto
Ham/Prosciutto Slicer

891 Coltello arrosto
Carving Knife

892 Coltello pane e dolci
Bread Knife

895 Coltello chef
Chef’s Knife

896 Coltello trinciante carni
Chef’s Knife

897 Coltello trinciante verdure
Utility Knife

898 Coltello disosso
Boning Knife

Codice
Code

Descrizione
Description

899 Coltello pesto
Pesto Knife

905 Coltello spelucchino dritto
Straight Paring Knife

906 Coltello spelucchino curvo
Curved Paring Knife

908 Coltello pomodoro e agrumi
Tomato and citron Knife

910 Forchettone arrosto
Carving Fork

911 Affilatoio
Sharpening Steel

915 Coltello pesce
Flexi Fish Filet Knife

933
IL TRINCIANTE COMPLETO
THE COMPLETE CARVER
Manico in metacrilato crema (14 pz. x conf.)
Cream colored lucite handle (14 pcs. x pack)

890

891

892

895

896

897

898

899

905

906

908

910

911

915
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COLTELLI CUCINA “INTERO”
Lama forgiata - Manico a codolo intero rivettato

“INTERO” KITCHEN KNIVES
Laser cut satin finish blade - Full tang riveted handle

Codice
Code

Descrizione
Description

1036 Confezione il piccolo trinciante (solo gift box)
Wooden gift box

860 Coltello prosciutto
Ham/Prosciutto Slicer

861 Coltello arrosto
Carving Knife

862 Coltello pane e dolci
Bread Knife

Codice
Code

Descrizione
Description

866 Coltello trinciante carni
Chef’s Knife

875 Coltello spelucchino dritto
Straight Paring Knife

880 Forchettone arrosto
Carving Fork

881 Affilatoio
Sharpening Steel

Codice
Code

Descrizione
Description

1059 Confezione corredo arrosto (solo gift box)
Wooden gift box

861 Coltello arrosto
Carving Knife

880 Forchettone arrosto
Carving Fork

558
CORREDO COLTELLI ARROSTO
CARVING SET
Manico in metacrilato nero (2 pz. x conf.)
Black colored lucite handle (2 pcs. x pack)

922
IL PICCOLO TRINCIANTE PER SERVIZIO
THE SMALL CARVING CUTTER FOR SERVICE
Manico in metacrilato nero (7 pz. x conf.)
Black colored lucite handle (7 pcs. x pack)

861

880

ALTO ARTIGIANATO

860

861

862

866

875

880

881

Codice Descrizione
Description
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Codice
Code

Descrizione
Description

1037 Confezione trinciante completo (solo gift box)
Wooden gift box

860 Coltello prosciutto
Ham/Prosciutto Slicer

861 Coltello arrosto
Carving Knife

862 Coltello pane e dolci
Bread Knife

865 Coltello chef
Chef’s Knife

866 Coltello trinciante carni
Chef’s Knife

867 Coltello trinciante verdure
Utility Knife

868 Coltello disosso
Boning Knife

Codice
Code

Descrizione
Description

869 Coltello pesto
Pesto Knife

875 Coltello spelucchino dritto
Straight Paring Knife

876 Coltello spelucchino curvo
Curved Paring Knife

878 Coltello pomodoro e agrumi
Tomato and citron Knife

880 Forchettone arrosto
Carving Fork

881 Affilatoio
Sharpening Steel

885 Coltello pesce
Flexi Fish Filet Knife

923
IL TRINCIANTE COMPLETO
THE COMPLETE CARVER
Manico in metacrilato nero (14 pz. x conf.)
Black colored lucite handle (14 pcs. x pack)

860

861

862

865

866

867

868

869

875

876

878

880

881

885

Manico in metacrilato nero (14 pz. x conf.)
Black colored lucite handle (14 pcs. x pack)



112

COLTELLI CUCINA “INTERO”
Lama forgiata - Manico a codolo intero rivettato

“INTERO” KITCHEN KNIVES
Laser cut satin finish blade - Full tang riveted handle

Codice
Code

Descrizione
Description

1036 Confezione il piccolo trinciante (solo gift box)
Wooden gift box

2390 Coltello prosciutto
Ham/Prosciutto Slicer

2391 Coltello arrosto
Carving Knife

2392 Coltello pane e dolci
Bread Knife

Codice
Code

Descrizione
Description

2396 Coltello trinciante carni
Chef’s Knife

2405 Coltello spelucchino dritto
Straight Paring Knife

2410 Forchettone arrosto
Carving Fork

2411 Affilatoio
Sharpening Steel

Codice
Code

Descrizione
Description

1059 Confezione corredo arrosto (solo gift box)
Wooden gift box

2391 Coltello arrosto
Carving Knife

2410 Forchettone arrosto
Carving Fork

2435
CORREDO COLTELLI ARROSTO
CARVING SET
Manico in metacrilato rosso (2 pz. x conf.)
Red colored lucite handle (2 pcs. x pack)

2422
IL PICCOLO TRINCIANTE PER SERVIZIO
THE SMALL CARVING CUTTER FOR SERVICE
Manico in metacrilato rosso (7 pz. x conf.)
Red colored lucite handle (7 pcs. x pack)

2391

2410

ALTO ARTIGIANATO

2390

2391

2392

2396

2405

2410

2411

Codice Descrizione



113

Codice
Code

Descrizione
Description

1037 Confezione trinciante completo (solo gift box)
Wooden gift box

2390 Coltello prosciutto
Ham/Prosciutto Slicer

2391 Coltello arrosto
Carving Knife

2392 Coltello pane e dolci
Bread Knife

2395 Coltello chef
Chef’s Knife

2396 Coltello trinciante carni
Chef’s Knife

2397 Coltello trinciante verdure
Utility Knife

2398 Coltello disosso
Boning Knife

Codice
Code

Descrizione
Description

2399 Coltello pesto
Pesto Knife

2405 Coltello spelucchino dritto
Straight Paring Knife

2406 Coltello spelucchino curvo
Curved Paring Knife

2408 Coltello pomodoro e agrumi
Tomato and citron Knife

2410 Forchettone arrosto
Carving Fork

2411 Affilatoio
Sharpening Steel

2415 Coltello pesce
Flexi Fish Filet Knife

2423
IL TRINCIANTE COMPLETO
THE COMPLETE CARVER
Manico in metacrilato rosso (14 pz. x conf.)
Red colored lucite handle (14 pcs. x pack)

2390

2391

2392

2395

2396

2397

2398

2399

2405

2406

2408

2410

2411

2415
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COLTELLI CUCINA “PLENUM”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle

Codice
Code

Descrizione
Description

1030 Confezione il piccolo trinciante (solo scatola legno)
Wooden gift box

2500 Coltello prosciutto
Ham/Prosciutto Slicer

2501 Coltello arrosto
Carving Knife

2502 Coltello pane e dolci
Bread Knife

Codice
Code

Descrizione
Description

2506 Coltello trinciante carni
Chef’s Knife

2515 Coltello spelucchino dritto
Straight Paring Knife

2520 Forchettone arrosto
Carving Fork

2521 Affilatoio
Sharpening Steel

Codice
Code

Descrizione
Description

1059 Confezione corredo arrosto (solo scatola legno)
Wooden gift box

2501 Coltello arrosto
Carving Knife

2520 Forchettone arrosto
Carving Fork

2545
CORREDO COLTELLI ARROSTO
CARVING SET
Manico in metacrilato nero (2 pz. x conf.)
Black lucite handle (2 pcs. x pack)

2532
IL PICCOLO TRINCIANTE PER SERVIZIO
THE SMALL CARVING CUTTER FOR SERVICE
Manico in metacrilato nero (7 pz. x conf.)
Black lucite handle (7 pcs. x pack)

2501

2520

Descrizione
Description

ALTO ARTIGIANATO

2500

2501

2502

2506

2515

2520

2521
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Codice
Code

Descrizione
Description

1031 Confezione trinciante completo (solo scatola legno)
Wooden gift box

2500 Coltello prosciutto
Ham/Prosciutto Slicer

2501 Coltello arrosto
Carving Knife

2502 Coltello pane e dolci
Bread Knife

2505 Coltello chef
Chef’s Knife

2506 Coltello trinciante carni
Chef’s Knife

2507 Coltello trinciante verdure
Utility Knife

2508 Coltello per disosso
Boning Knife

Codice
Code

Descrizione
Description

2509 Coltello pesto
Pesto Knife

2515 Coltello spelucchino dritto
Straight Paring Knife

2516 Coltello spelucchino curvo
Curved Paring Knife

2518 Coltello pomodoro e agrumi
Tomato and citron Knife

2520 Forchettone arrosto
Carving Fork

2521 Affilatoio
Sharpening Steel

2525 Coltello pesce
Flexi Fish Filet Knife

2533
IL TRINCIANTE COMPLETO
THE COMPLETE CARVER
Manico in metacrilato nero (14 pz. x conf.)
Black lucite handle (14 pcs. x pack)

2500

2501

2502

2505

2506

2507

2508

2509

2515

2516

2518

2520

2521

2525
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COLTELLI CUCINA “PLENUM”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle

Codice
Code

Descrizione
Description

1030 Confezione il piccolo trinciante (solo scatola legno)
Wooden gift box

2600 Coltello prosciutto
Ham/Prosciutto Slicer

2601 Coltello arrosto
Carving Knife

2602 Coltello pane e dolci
Bread Knife

Codice
Code

Descrizione
Description

2606 Coltello trinciante carni
Chef’s Knife

2615 Coltello spelucchino dritto
Straight Paring Knife

2620 Forchettone arrosto
Carving Fork

2621 Affilatoio
Sharpening Steel

Codice
Code

Descrizione
Description

1059 Confezione corredo arrosto (solo scatola legno)
Wooden gift box

2601 Coltello arrosto
Carving Knife

2620 Forchettone arrosto
Carving Fork

2645
CORREDO COLTELLI ARROSTO
CARVING SET
Manico in metacrilato rosso (2 pz. x conf.)
Red lucite handle (2 pcs. x pack)

2632
IL PICCOLO TRINCIANTE PER SERVIZIO
THE SMALL CARVING CUTTER FOR SERVICE
Manico in metacrilato rosso (7 pz. x conf.)
Red lucite handle (7 pcs. x pack)

2601

2620

Descrizione
Description

ALTO ARTIGIANATO

2600

2601

2602

2606

2615

2620

2621



117

Codice
Code

Descrizione
Description

1031 Confezione trinciante completo (solo scatola legno)
Wooden gift box

2600 Coltello prosciutto
Ham/Prosciutto Slicer

2601 Coltello arrosto
Carving Knife

2602 Coltello pane e dolci
Bread Knife

2605 Coltello chef
Chef’s Knife

2606 Coltello trinciante carni
Chef’s Knife

2607 Coltello trinciante verdure
Utility Knife

2608 Coltello per disosso
Boning Knife

Codice
Code

Descrizione
Description

2609 Coltello pesto
Pesto Knife

2615 Coltello spelucchino dritto
Straight Paring Knife

2616 Coltello spelucchino curvo
Curved Paring Knife

2618 Coltello pomodoro e agrumi
Tomato and citron Knife

2620 Forchettone arrosto
Carving Fork

2621 Affilatoio
Sharpening Steel

2625 Coltello pesce
Flexi Fish Filet Knife

2633
IL TRINCIANTE COMPLETO
THE COMPLETE CARVER
Manico in metacrilato rosso (14 pz. x conf.)
Red lucite handle (14 pcs. x pack)

2600

2601

2602

2605

2606

2607

2608

2609

2615

2616

2618

2620

2621

2625
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COLTELLI CUCINA “PLENUM”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle

Codice
Code

Descrizione
Description

1030 Confezione il piccolo trinciante (solo gift box)
Wooden gift box

2700 Coltello prosciutto
Ham/Prosciutto Slicer

2701 Coltello arrosto
Carving Knife

2702 Coltello pane e dolci
Bread Knife

Codice
Code

Descrizione
Description

2706 Coltello trinciante carni
Chef’s Knife

2715 Coltello spelucchino dritto
Straight Paring Knife

2720 Forchettone arrosto
Carving Fork

2721 Affilatoio
Sharpening Steel

Codice
Code

Descrizione
Description

1059 Confezione corredo arrosto (solo gift box)
Wooden gift box

2701 Coltello arrosto
Carving Knife

2720 Forchettone arrosto
Carving Fork

2745
CORREDO COLTELLI ARROSTO
CARVING SET
Manico in cornotech lucido (2 pz. x conf.)
Cornotech polished handle (2 pcs. x pack)

2732
IL PICCOLO TRINCIANTE PER SERVIZIO
THE SMALL CARVING CUTTER FOR SERVICE
Manico in cornotech lucido (7 pz. x conf.)
Cornotech polished handle (7 pcs. x pack)

2701

2720

ALTO ARTIGIANATO

2700

2701

2702

2706

2715

2720

2721
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Codice
Code

Descrizione
Description

1031 Confezione trinciante completo (solo gift box)
Wooden gift box

2700 Coltello prosciutto
Ham/Prosciutto Slicer

2701 Coltello arrosto
Carving Knife

2702 Coltello pane e dolci
Bread Knife

2705 Coltello chef
Chef’s Knife

2706 Coltello trinciante carni
Chef’s Knife

2707 Coltello trinciante verdure
Utility Knife

2708 Coltello disosso
Boning Knife

Codice
Code

Descrizione
Description

2709 Coltello pesto
Pesto Knife

2715 Coltello spelucchino dritto
Straight Paring Knife

2716 Coltello spelucchino curvo
Curved Paring Knife

2718 Coltello pomodoro e agrumi
Tomato and citron Knife

2720 Forchettone arrosto
Carving Fork

2721 Affilatoio
Sharpening Steel

2725 Coltello pesce
Flexi Fish Filet Knife

2733
IL TRINCIANTE COMPLETO
THE COMPLETE CARVER
Manico in cornotech lucido (14 pz. x conf.)
Cornotech polished handle (14 pcs. x pack)

2700

2701

2702

2705

2706

2707

2708

2709

2715

2716

2718

2720

2721

2725
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COLTELLI CUCINA “PLENUM”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle

Codice
Code

Descrizione
Description

1030 Confezione il piccolo trinciante (solo gift box)
Wooden gift box

230 Coltello prosciutto
Ham/Prosciutto Slicer

231 Coltello arrosto
Carving Knife

232 Coltello pane e dolci
Bread Knife

Codice
Code

Descrizione
Description

236 Coltello trinciante carni
Chef’s Knife

245 Coltello spelucchino dritto
Straight Paring Knife

250 Forchettone arrosto
Carving Fork

251 Affilatoio
Sharpening Steel

Codice
Code

Descrizione
Description

1059 Confezione corredo arrosto (solo gift box)
Wooden gift box

231 Coltello arrosto
Carving Knife

250 Forchettone arrosto
Carving Fork

551
CORREDO COLTELLI ARROSTO
CARVING SET
Manico in legno di bosso (2 pz. x conf.)
Boxwood handle (2 pcs. x pack)

332
IL PICCOLO TRINCIANTE PER SERVIZIO
THE SMALL CARVING CUTTER FOR SERVICE
Manico in legno di bosso (7 pz. x conf.)
Boxwood handle (7 pcs. x pack)

231

250

ALTO ARTIGIANATO

230

231

232

236

245

250

251
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Codice
Code

Descrizione
Description

1031 Confezione trinciante completo (solo gift box)
Wooden gift box

230 Coltello prosciutto
Ham/Prosciutto Slicer

231 Coltello arrosto
Carving Knife

232 Coltello pane e dolci
Bread Knife

235 Coltello chef
Chef’s Knife

236 Coltello trinciante carni
Chef’s Knife

237 Coltello trinciante verdure
Utility Knife

238 Coltello disosso
Boning Knife

Codice
Code

Descrizione
Description

239 Coltello pesto
Pesto Knife

245 Coltello spelucchino dritto
Straight Paring Knife

246 Coltello spelucchino curvo
Curved Paring Knife

248 Coltello pomodoro e agrumi
Tomato and citron Knife

250 Forchettone arrosto
Carving Fork

251 Affilatoio
Sharpening Steel

255 Coltello pesce
Flexi Fish Filet Knife

333
IL TRINCIANTE COMPLETO
THE COMPLETE CARVER
Manico in legno di bosso (14 pz. x conf.)
Boxwood handle (14 pcs. x pack)

230

231

232

235

236

237

238

239

245

246

250

251

255

248
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COLTELLI CUCINA “PLENUM”
Lama forgiata - Manico pieno

“PLENUM” KITCHEN KNIVES
Forged blade - Anchored tang whole handle

Codice
Code

Descrizione
Description

1030 Confezione il piccolo trinciante (solo gift box)
Wooden gift box

200 Coltello prosciutto
Ham/Prosciutto Slicer

201 Coltello arrosto
Carving Knife

202 Coltello pane e dolci
Bread Knife

Codice
Code

Descrizione
Description

206 Coltello trinciante carni
Chef’s Knife

215 Coltello spelucchino dritto
Straight Paring Knife

220 Forchettone arrosto
Carving Fork

221 Affilatoio
Sharpening Steel

Codice
Code

Descrizione
Description

1059 Confezione corredo arrosto (solo gift box)
Wooden gift box

201 Coltello arrosto
Carving Knife

220 Forchettone arrosto
Carving Fork

550
CORREDO COLTELLI ARROSTO
CARVING SET
Manico in corno di bue punta pieno (2 pz. x conf.)
Full tip ox horn handle (2 pcs. x pack)

322
IL PICCOLO TRINCIANTE PER SERVIZIO
THE SMALL CARVING CUTTER FOR SERVICE
Manico in corno di bue punta pieno (7 pz. x conf.)
Full tip ox horn handle (7 pcs. x pack)

201

220

ALTO ARTIGIANATO

200

201

202

206

215

220

221
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Codice
Code

Descrizione
Description

1031 Confezione trinciante completo (solo gift box)
Wooden gift box

200 Coltello prosciutto
Ham/Prosciutto Slicer

201 Coltello arrosto
Carving Knife

202 Coltello pane e dolci
Bread Knife

205 Coltello chef
Chef’s Knife

206 Coltello trinciante carni
Chef’s Knife

207 Coltello trinciante verdure
Utility Knife

208 Coltello disosso
Boning Knife

Codice
Code

Descrizione
Description

209 Coltello pesto
Pesto Knife

215 Coltello spelucchino dritto
Straight Paring Knife

216 Coltello spelucchino curvo
Curved Paring Knife

218 Coltello pomodoro e agrumi
Tomato and citron Knife

220 Forchettone arrosto
Carving Fork

221 Affilatoio
Sharpening Steel

225 Coltello pesce
Flexi Fish Filet Knife

323
IL TRINCIANTE COMPLETO
THE COMPLETE CARVER
Manico in corno di bue punta pieno (14 pz. x conf.)
Full tip ox horn handle (14 pcs. x pack)

200

201

202

205

206

207

208

209

215

216

220

221

225

218

Manico in corno di bue punta pieno (14 pz. x conf.)
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COLTELLI CUCINA “DUEMILADODICI”
Lama tagliata laser, satinata - Manico a codolo intero rivettato

“DUEMILADODICI” KITCHEN KNIVES
Laser cut satin finish blade - Full tang riveted handle

Codice
Code

Descrizione
Description

3500 Coltello prosciutto
Ham/Prosciutto slicer

3517 Coltello per incidere
Curved paring knife

3521 Affilatoio
Sharpening Steel

3523 Coltello spalla
Fillet knife

Codice
Code

Descrizione
Description

3530 Coltello salame
Knife or slicing

3531 Coltello disosso
Boning knife

3532 Coltello salumi morbidissimi
Knife or slicing

3533 Coltello toelettatura
Chef’s knife

3585
COFANETTO “VENTIVENTI”
KNIFE FOR SLICING “VENTIVENTI” SET
Manici in cornotech lucido (8+1 pz. x conf.)
Cornotech polished handles(8+1 pcs. x pack)

ALTO ARTIGIANATO

3500

3517

3521

3523

3530

3531

3532

3533
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COLTELLI TAVOLA “DOPPIA”
Lama forgiata liscia e seghettata - Manico a codolo intero

“DOPPIA” TABLE KNIVES
Forged blade smooth and serrated - Full tang handle

8810
COLTELLO TAVOLA “DOPPIA”
“DOPPIA” STEAK AND TABLE KNIFE
Manico in metacrilato arancio
Red orange handle
Coltello da tavola e da bistecca in busta pelle (6+1 pz. x conf.)
Steak and table knife in leather pouch (6+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,7 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,5 cm

8830
COLTELLO TAVOLA “DOPPIA”
“DOPPIA” STEAK AND TABLE KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Coltello da tavola e da bistecca in busta pelle (6+1 pz. x conf.)
Steak and table knife in leather pouch (6+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 22,7 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,5 cm
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GRANDI PASSIONI
GREAT  PASSIONS
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GRANDI PASSIONI
GREAT  PASSIONS
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2810
COLTELLO PANE 
BREAD KNIFE 
Lama tranciata, manico a codolo intero in metacrilato nero
Sheared blade, black lucite full tang handle
Lunghezza totale / Total length 35,6 cm 
Lunghezza lama / Blade length 23,4 cm

2812
COLTELLO ARROSTO 
CARVING KNIFE 
Lama tranciata, manico a codolo intero in metacrilato nero
Sheared blade, black lucite full tang handle
Lunghezza totale / Total length 38,9 cm 
Lunghezza lama / Blade length 26,1 cm

2814
COLTELLO TRINCIANTE CARNE
CHEF’S KNIFE 
Lama tranciata, manico a codolo intero in metacrilato nero
Sheared blade, black lucite full tang handle
Lunghezza totale / Total length 36,4 cm 
Lunghezza lama / Blade length 24,2 cm

2816
COLTELLO TRINCIANTE VERDURE
UTILITY KNIFE 
Lama tranciata, manico a codolo intero in metacrilato nero
Sheared blade, black lucite full tang handle
Lunghezza totale / Total length 28,9 cm 
Lunghezza lama / Blade length 16,3 cm

2818
COLTELLO DISOSSO 
BONING KNIFE 
Lama tranciata, manico a codolo intero in metacrilato nero
Sheared blade, black lucite full tang handle
Lunghezza totale / Total length 29 cm 
Lunghezza lama / Blade length 16,6 cm

2820
COLTELLO SPELUCCHINO 
PARING KNIFE 
Lama tranciata, manico a codolo intero in metacrilato nero
Sheared blade, black lucite full tang handle
Lunghezza totale / Total length 23,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,7 cm

I COLTELLI
La tradizione si rinnova con i grandi Chef - Gualtiero Marchesi

THE KNIVES
The tradition is renewed with the Great Chefs - Gualtiero Marchesi

ALTO ARTIGIANATO
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2850
COLTELLI PREPARAZIONE
KITCHEN KNIVES SET
Lame tranciate, manici a codolo intero in metacrilato nero (6+1 pz. x conf.)
Sheared blades, black lucite full tang handles (6+1 pcs. x pack)

Codice
Code

Descrizione
Description

2810 Coltello pane e dolci
Bread Knife

2812 Coltello arrosto
Carving Knife

2814 Coltello trinciante carni
Chef’s Knife

Codice
Code

Descrizione
Description

2816 Coltello trinciante verdure
Utility Knife

2818 Coltello disosso
Boning Knife

2820 Spelucchino dritto
Straight Paring Knife

2810

2812

2814

2816

2818

2820
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CORREDO ARROSTI
La tradizione si rinnova con i grandi Chef - Lucio Pompili

CARVING SET
The tradition is renewed with the Great Chefs - Lucio Pompili

560
CORREDO ARROSTO “SYMPOSIUM”
“SYMPOSIUM” CARVING SET
Manico in corno di bufalo
Buffalo horn handle
Forgiato con codolo intero (2+1 pz. x conf.)
Full tang forged knives (2+1 pcs. x pack)

ALTO ARTIGIANATO
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COLTELLI TAGLIO DELLO SPECK
La tradizione si rinnova con i grandi Chef - Alessandro Gilmozzi

KNIVES CUTTING “SPECK”
The tradition is renewed with the Great Chefs - Alessandro Gilmozzi

580
COLTELLO SPECK VERSIONE “GRAND GOURMET”
SPECK KNIFE “GRAND GOURMET” VERSION
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Coltelli a manico pieno
Anchored tang whole
Lunghezza totale / Total length 35 cm 
Lunghezza lama / Blade length 22 cm

581
COLTELLO SPECK VERSIONE PER LA TAVOLA
SPECK KNIFE - TABLE VERSION
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Coltelli a codolo intero
Full tang knife
Lunghezza totale / Total length 27 cm 
Lunghezza lama / Blade length 15,5 cm
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OGGETTI
La tradizione si rinnova con i grandi Designer - Giulio Iacchetti

OBJECT
The tradition is renewed with the Great Designer - Giulio Iacchetti

166
TAGLIACARTE ARCO
PAPER KNIFE ARCO
In acciaio inox 304
Stainless steel 304
Lunghezza totale / Total length 11,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,5 cm

678
COLTELLO PER TAGLIARE E SPALMARE
KNIFE TO CUT AND SPREAD
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Lunghezza totale / Total length 26 cm 
Lunghezza lama / Blade length 15 cm

ALTO ARTIGIANATO
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191
APPENNINO
APPENNINO
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Coltello per incidere le castagne (1+1 pz. x conf.)
Knife for chestnuts (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 10,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 5 cm

193
VEGLIA
VEGLIA
Martello rompi-noci in corno di bue punta con incudine in legno d’acero (1+1 pz. x conf.)
Nutcracker hammer in ox horn with anvil in maple wood (1+1 pcs. x pack)

OGGETTI
La tradizione si rinnova con i grandi Designer - Anna e Gian Franco Gasparini

OBJECT
The tradition is renewed with the Great Designer - Anna e Gian Franco Gasparini
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COLTELLI TAGLIO FORMAGGI
I Corredi per il servizio

CUTTING CHEESE KNIVES
The kits for the service

450
ITALIANI
ITALIANI
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Coltelli a codolo intero (7+1 pz. x conf.)
Full tang knife (7+1 pcs. x pack)

480
ITALIANI
ITALIANI
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Coltelli a codolo intero (7+1 pz. x conf.)
Full tang knife (7+1 pcs. x pack)

425
LA CERIMONIA DEI FORMAGGI
LA CERIMONIA DEI FORMAGGI
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Coltelli a codolo intero (3+1 pz. x conf.)
Full tang knife (3+1 pcs. x pack)

Coltelli a codolo intero (7+1 pz. x conf.)

Coltelli a codolo intero (7+1 pz. x conf.)

ALTO ARTIGIANATO
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430
LA CERIMONIA DEI FORMAGGI
LA CERIMONIA DEI FORMAGGI
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Coltelli a codolo intero (3+1 pz. x conf.)
Full tang knife (3+1 pcs. x pack)

435
LA CERIMONIA DEI FORMAGGI
LA CERIMONIA DEI FORMAGGI
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Coltelli a codolo intero (3+1 pz. x conf.)
Full tang knife (3+1 pcs. x pack)

501
PICCOLI ITALIANI
LITTLE ITALIANS
Manico in legno di ulivo
Olive wood handle
Coltelli a manico pieno (5+1 pz. x conf.)
Anchored tang whole olive handle knives (5+1 pcs. x pack)Anchored tang whole olive handle knives (5+1 pcs. x pack)
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GRANDI PASSIONI
Il Pontormo

GREAT PASSIONS
The “Pontormo” knife

360
COLTELLO “PONTORMO” CON CEPPO
“PONTORMO” KNIFE WITH WOOD BLOCK
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Dal quadro del “PONTORMO” Cena in Emmaus
presso galleria degli Uffizi Firenze (1+1 pz. x conf.)
From “PONTORMO” painting Supper in Emmaus
at the Uffizi gallery in Florence (1+1 pcs. x pack.)
Lunghezza totale / Total length 28,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 17,6 cm

362
COLTELLO “PONTORMO” CON CEPPO
“PONTORMO” KNIFE WITH WOOD BLOCK
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Dal quadro del “PONTORMO” Cena in Emmaus
presso galleria degli Uffizi Firenze (1+1 pz. x conf.)
From “PONTORMO” painting Supper in Emmaus
at the Uffizi gallery in Florence (1+1 pcs. x pack.)
Lunghezza totale / Total length 28,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 17,6 cm

364
COLTELLO “PONTORMO” CON CEPPO
“PONTORMO” KNIFE WITH WOOD BLOCK
Manico in cornotech lucido
Cornotech polished handle
Dal quadro del “PONTORMO” Cena in Emmaus
presso galleria degli Uffizi Firenze (1+1 pz. x conf.)
From “PONTORMO” painting Supper in Emmaus
at the Uffizi gallery in Florence (1+1 pcs. x pack.)
Lunghezza totale / Total length 28,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 17,6 cm

365
COLTELLO “PONTORMO” CON CEPPO
“PONTORMO” KNIFE WITH WOOD BLOCK
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Dal quadro del “PONTORMO” Cena in Emmaus
presso galleria degli Uffizi Firenze (1+1 pz. x conf.)
From “PONTORMO” painting Supper in Emmaus
at the Uffizi gallery in Florence (1+1 pcs. x pack.)
Lunghezza totale / Total length 28,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 17,6 cm

363
COLTELLO “PONTORMO” CON CEPPO
“PONTORMO” KNIFE WITH WOOD BLOCK
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Dal quadro del “PONTORMO” Cena in Emmaus
presso galleria degli Uffizi Firenze (1+1 pz. x conf.)
From “PONTORMO” painting Supper in Emmaus
at the Uffizi gallery in Florence (1+1 pcs. x pack.)
Lunghezza totale / Total length 28,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 17,6 cm

ALTO ARTIGIANATO
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GRANDI PASSIONI
La sciabola da Champagne

GREAT PASSIONS
Champagne Saber

199
L’USSARO SUL TETTO
L’USSARO SUL TETTO
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Sciabola per sabrage (1+1 pz. x conf.)
Saber for sabrage (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 49 cm 
Lunghezza lama / Blade length 35,9 cm

1991
L’USSARO SUL TETTO
L’USSARO SUL TETTO
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Sciabola per sabrage (1+1 pz. x conf.)
Saber for sabrage (1+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 49 cm 
Lunghezza lama / Blade length 35,9 cm
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GRANDI PASSIONI
I coltelli per ammezzare i sigari Toscani

GREAT PASSIONS
The knives for cutting in half Toscani cigars

ALTO ARTIGIANATO

45
RASOLINO TAGLIASIGARI
RASOLINO TAGLIASIGARI - CIGAR CUTTER
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 18,4 cm 
Lunghezza lama / Blade length 7,6 cm

195
TAGLIASIGARI DA BANCO
CIGAR CUTTER WITH WOOD BASE
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Base in legno - Foro tagliasigari 20 mm
Wood base - 20 mm hole for cut of cigares
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64
COLTELLO DA TASCA “CONVIVIO”
“CONVIVIO” POCKET KNIFE
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Coltello da tasca - Pieghevole
Pocket knife - Folding
Lunghezza totale / Total length 22,4 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10,1 cm

69
COLTELLO DA TASCA “CONVIVIO”
“CONVIVIO” POCKET KNIFE
Manico in metacrilato rosso
Red lucite handle
Coltello da tasca - Pieghevole
Pocket knife - Folding
Lunghezza totale / Total length 22,4 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10,2 cm

70
COLTELLO DA TASCA “CONVIVIO”
“CONVIVIO” POCKET KNIFE
Manico in metacrilato crema
Cream colored lucite handle
Coltello da tasca - Pieghevole
Pocket knife - Folding
Lunghezza totale / Total length 22,4 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10,2 cm

71
COLTELLO DA TASCA “CONVIVIO”
“CONVIVIO” POCKET KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Coltello da tasca - Pieghevole
Pocket knife - Folding
Lunghezza totale / Total length 22,4 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10,2 cm

GRANDI PASSIONI
I coltelli personali da tavola: pieghevoli

GREAT PASSIONS
The personal table knife: folding
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CEPPI
BLOCKS
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CEPPI
BLOCKS
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CEPPI “INSIEME”
“INSIEME” BLOCKS

INSIEME
Per raccogliere e custodire i coltelli Berti abbiamo studiato “INSIEME”:
un ceppo portacoltelli in legno di acero sbiancato, componibile grazie ad un 
sistema di potenti magneti che consentono non solo di tenere fermi e protetti 
i coltelli, ma anche di unire più ceppi semplicemente avvicinandoli. Ogni 
coltello, diverso per utilizzo, viene venduto singolarmente insieme al suo 
portacoltello.

INSIEME
To collect and keep Berti knives, we have designed “INSIEME”: a modular 
wooden knife block thanks to a system of powerful magnets, which allow not 
only to keep the knives still and protected, but also to join several blocks by 
simply bringing them together. Each knife, different for use, is sold individually 
together with its knife holder.
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2050
CEPPO MONOBLOCCO
MONOBLOCK BLOCK
Per 10 coltelli
For 10 knives

2051
CEPPO LIBRO
BOOK BLOCK
Ceppo monoblocco per 5 coltelli
Monoblock block for 5 knives

2052
CEPPO CASSETTO
DRAWER BLOCK
Ceppo monoblocco per 7 coltelli
Monoblock block for 7 knives

2053
CEPPO ISTRICE
PORCUPINE BLOCK
Ceppo monoblocco per 8 coltelli
Monoblock block for 8 knives

2054
CEPPO ISTRICE LITE
PORCUPINE BLOCK LITE
Ceppo monoblocco per 4 coltelli
Monoblock block for 4 knives

CEPPI
BLOCKS
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REGIONALI
REGIONAL
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REGIONALI
REGIONAL
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COLTELLI REGIONALI ITALIANI
Coltelli da tasca

ITALIAN REGIONAL KNIVES
Pocket knives

1
FIORENTINO
FIORENTINO
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 20,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 8,7 cm

2
MAREMMANO A FOGLIA
MAREMMANO
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Con lama a foglia d’ulivo
With olive leaf blade
Lunghezza totale / Total length 23,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10,5 cm

3
ZUAVA
ZUAVA
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 17,3 cm 
Lunghezza lama / Blade length 7,7 cm

10
FIORENTINO
FIORENTINO
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 19,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 8,2 cm

11
SENESE
SENESE
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Lunghezza totale / Total length 19,5 cm 
Lunghezza lama / Blade length 8,5 cm

ALTO ARTIGIANATO
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15
RONCOLA
RONCOLA
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 17,1 cm 
Lunghezza lama / Blade length 7,2 cm

24
GOBBO
GOBBO
Manico in osso lucido
Bone polished handle
Lunghezza totale / Total length 16,8 cm 
Lunghezza lama / Blade length 7,4 cm

25
GOBBO
GOBBO
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 24 cm 
Lunghezza lama / Blade length 9,8 cm

55
MAREMMANO
MAREMMANO
Manico in legno di bosso
Boxwood handle
Lunghezza totale / Total length 21 cm 
Lunghezza lama / Blade length 9,5 cm

58
ZUAVA
ZUAVA
Manico in legno serpente
Amourette wood handle
Lunghezza totale / Total length 19,1 cm 
Lunghezza lama / Blade length 8,3 cm
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59
SENESE
SENESE
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 19,4 cm 
Lunghezza lama / Blade length 8,3 cm

63
NAPOLETANO
NAPOLETANO
Manico in corno di bufalo
Buffalo horn handle
Lunghezza totale / Total length 20,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 9,1 cm

65
CASTRINO
CASTRINO - DOUBLE EDGED BLADE
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lama a due fili - Coltello senza molla
Two edges blade - Knife without spring
Lunghezza totale / Total length 16,4 cm 
Lunghezza lama / Blade length 6,6 cm

COLTELLI REGIONALI ITALIANI
Coltelli da tasca

ITALIAN REGIONAL KNIVES
Pocket knives
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COLTELLI FRATELLI D’ITALIA
Coltelli da tasca

BROTHERS OF ITALY KNIVES
Pocket knives

80
GOBBO FRATELLI D’ITALIA
GOBBO FRATELLI D’ITALIA
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Con spago e fiammiferi
With string and matches
Lunghezza totale / Total length 17 cm 
Lunghezza lama / Blade length 7,5 cm

84
RONCOLA FRATELLI D’ITALIA
RONCOLA FRATELLI D’ITALIA
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Con spago e fiammiferi
With string and matches
Lunghezza totale / Total length 15,2 cm 
Lunghezza lama / Blade length 6,1 cm
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Alla ricerca dell’indipendenza Artigiana
Dai tempi del fondo Pasinetti, sono passati più o meno 

cinquant’anni. Si chiamava così il luogo di via Magenta, nel 
centro di Scarperia, dove i fratelli Consigli aprirono la loro 

attività.
Luigi, allora poco più che ventenne ed Enrico, di pochi anni 
più giovane, si dedicavano alla produzione di coltelli già da 
diversi anni ma sotto padrone, come si usava dire allora, in 

quella stessa ditta nella quale il loro babbo, fin dai primi anni 
del ‘900 si dedicava alla forgiatura e alla realizzazione di 

coltelli pattada e di coltelli da innesto.
Alla metà del secolo scorso, mentre i giovani se ne andavano 

dagli splendidi ma avari paesaggi del verde Mugello per 
cercare migliori opportunità nella vicina Firenze, i fratelli 

Consigli e il loro amico Marcello Azzini, unirono le loro forze 
e le prime lettere dei loro cognomi dando vita alla ConAz. 
Il fondo Pasinetti, con una forgia, un bilanciere a mano per 

tranciare l’acciaio e persino un forno a carbone per temperare, 
fu il loro primo teatro.

La tradizione va al mercato
Intorno alla metà degli anni ’60, per far fronte alle consistenti 

richieste provenienti dal mercato sardo, la Conaz iniziò a 
differenziare la produzione.

Da un lato, coltelli robusti e pratici (con finiture anche 
rivoluzionarie per l’epoca) e dall’altro lato modelli assai 

pregevoli, come il pattada in corno lucido con lama lucidata 
a specchio, che si otteneva mescolando colla e smeriglio 

finissimo (con un’operazione detta del caricar la rota). Già 
allora, mentre si cavalcava la nuova tendenza generata dal 

boom delle materie plastiche, si serbava con cura un modo di 
far coltelli che si capiva sarebbe andato scomparendo e che 

necessitava quindi di essere custodito gelosamente.

L’innovazione della Tradizione
Il corno lucido fu il segno distintivo di una qualità superiore; 
per plasmare il corno si iniziò ad utilizzare il fuoco al posto 
della paraffina, ottenendo così un effetto di compattamento 
degli strati che lo compongono e riducendo la possibilità di 

sfaldamento che è all’origine dei difetti dei manici.
Passavano gli anni; la tempera ad aria, ottenuta spargendo le 

lame sul pavimento freddo, lasciò il posto alla tempera ad olio, 
più pratica e più accurata. Gli antichi metodi di lavorazione 
venivano tramandati con attenzione ma con un numero di 

modelli tutto sommato limitato.

Il grande ritorno dei Regionali
Il risveglio d’interesse per le radici più autentiche dell’arte 
antica dei ferri taglienti, dette agli artigiani della Conaz la 

spinta per estendere il loro repertorio attingendo a piene mani 
alla tradizione scarperiese più viva. Il fiorentino, il senese, il 
maremmano, il rasolino, i modelli che li hanno resi celebri e 

che oggi sono il vanto di tanti appassionati e collezionisti, erano 
ormai una realtà.

Attualmente, accanto alla produzione dei modelli tipici italiani, 
sintesi perfetta di tradizione, tecnica, eleganza e ricercatezza, si 
affianca la coltelleria da tavola e da cucina finemente rifinita che 
impiega materiali nobili come il corno bovino, il corno di bufalo 
e l’olivo. Il totale impegno della famiglia Consigli è rivolto alla 

valorizzazione del lavoro artigianale, al mantenimento dei valori 
di manualità e tradizione e alla continua opera di diffusione 

degli elementi che possano far apprezzare tali oggetti. Oggi che 
Luigi Consigli ha raggiunto il meritato pensionamento, Enrico è 
affiancato dai figli Elena e Pietro. A loro è affidato il compito di 

custodire la centenaria tradizione artigianale di famiglia per dare 
nuovo impulso agli ideali dai quali, mezzo secolo fa, nel fondo 

Pasinetti, nacque la Conaz.

NOI INVECE SI FA COME CI PARE
IL PROGETTO DI VITA (e di coltelleria)

DELLA FAMIGLIA CONSIGLI
Quando si nasce in un certo modo, in un certo posto, da certe persone

non c’è poi tanto bisogno di chiedersi chi si è.
Toscani si nasce, e noi lo siamo nati.

Tutto quello che facciamo è quindi toscano come per noi è naturale respirare.
Per questo ci sentiamo liberi di creare ed inventare

Senza crearci troppi ostacoli nella nostra naturale spontaneità.
Essere esattamente quello che siamo, essere Toscani oggi fino in fondo

è il nostro Progetto di Vita. E di lavoro.
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Searching for the Artisan independence
More or less fifty years have passed since the days of the 

Pasinetti estate. This was the name of the place in via Magenta, 
in the center of Scarperia, where the Consigli Brothers opened 

their business.
Luigi, then in his early twenties, and Enrico, a few years 

younger, were dedicating themselves to the production of 
knives for several years but “under the boss”, as they used to 

say back in the days, in that same company in which their dad, 
from the early years in the 1900s, dedicated himself to forging 

and making Pattadese Knives and Grafting Knives.

In the middle of the last century, while the young people were 
leaving the splendid but stingy landscapes of green Mugello 
to seek better opportunities in nearby Florence, the Consigli 
Brothers and their friend Marcello Azzini joined forces and 

the first letters of their surnames giving life to the ConAz. The 
Pasinetti estate, with a forge, a hand balancer for shearing steel 
and even a charcoal oven for tempering, was their first theatre.

Tradition goes to the market
Around the mid-1960s, to meet the consistent requests from the 
Sardinian market, Conaz began to differentiate its production.

On the one hand, robust and practical knives (even with 
finishes that were revolutionary for the time), and on the other 

hand very valuable models, such as the Pattada in polished 
horn with a mirror-polished blade, which was obtained by 

mixing glue and very fine emery (with a operation known as 
“caricar la rota”, “loading the wheel”). Even then, while riding 

the new trend generated by the boom in plastic materials, a 
way of making knives was carefully preserved, which, as they 

knew, would have disappeared and which therefore needed to 
be jealously guarded.

The innovation of Tradition
The polished horn was the hallmark of superior quality; to 
shape the horn, fire began to be used substituting paraffin, 
thus obtaining a compacting effect of the layers from which 

it is made, and reducing the possibility of flaking which is the 
reason behind the defects of the handles.

The years passed; tempering air, obtained by spreading the 
blades on the cold floor, gave way to temper oil, more practical 

and more accurate. The ancient working methods were 
carefully handed down but with a limited number of models.

The great return of the Regionals
The awakening of interest in the most authentic roots of the 

ancient art of cutting tools gave the Conaz craftsmen the push 
to extend their repertoire by drawing heavily on the liveliest 

Scarperia tradition. The Florentine, the Sienese, the Maremma, 
the Satin, the models that made them famous and which today 
are the pride of many enthusiasts and collectors, were now a 

reality.
Currently, alongside the production of typical Italian models, a 

perfect synthesis of tradition, technique, elegance and refinement, 
there is also the finely finished table and kitchen cutlery that uses 
noble materials such as bovine horn, buffalo horn and olive tree. 

The Consigli Family’s total commitment is aimed at enhancing 
the craftsmanship, to the maintenance of the values of dexterity 

and tradition, and to the continuous work of dissemination of the 
elements that can make these objects appreciated. Now that Luigi 
Consigli has reached his well-deserved retirement, Enrico is joined 

by his children Elena and Pietro. They are entrusted with the 
task of guarding the centuries-old family artisan tradition to give 
new impetus to the ideals from which, half a century ago, in the 

Pasinetti estate, Conaz was born.

ON THE OTHER HAND, WE DO IT OUR WAY
THE LIFE (and cutlery) PROJECT

OF THE CONSIGLI FAMILY
Born a certain way, in a certain place, to certain people

there is no such need to ask yourself who you are.
Tuscans by birth, and we were born such.

Everything we do is therefore as Tuscan as it is natural for us to breathe.
This is why we feel free to create and invent.

Without creating too many obstacles in our natural spontaneity.
To be exactly who we are, to be Tuscan today to the fullest

is our Life Project. And Work Plan.
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51022
SCARPERIA TAVOLA
TABLE KNIFE SCARPERIA
Manico in metacrilato bianco
White lucite handle
Astuccio in pelle (6+1 pz. x conf.)
Leather case (6+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10 cm

51042
SCARPERIA TAVOLA
TABLE KNIFE SCARPERIA
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Astuccio in pelle (6+1 pz. x conf.)
Leather case (6+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10 cm

51082
SCARPERIA TAVOLA
TABLE KNIFE SCARPERIA
Manico in legno d’ulivo
Olive wood handle
Astuccio in pelle (6+1 pz. x conf.)
Leather case (6+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10 cm

51122
SCARPERIA TAVOLA
TABLE KNIFE SCARPERIA
Manico in corno di bue lucido
Full tip ox horn polished handle
Astuccio in pelle (6+1 pz. x conf.)
Leather case (6+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10 cm

LA NUOVA TRADIZIONE

COLTELLI TAVOLA “SCARPERIA”
Lama liscia tagliata laser - Manico a codolo intero

“SCARPERIA” TABLE KNIVES
Laser cut smooth blade - Full tang handle
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51142
PATTADA TAVOLA
TABLE KNIFE PATTADA
Manico in legno d’ulivo
Olive wood handle
Astuccio in pelle (6+1 pz. x conf.)
Leather case (6+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 21,8 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10,5 cm

51162
PATTADA TAVOLA
TABLE KNIFE PATTADA
Manico in corno di bue lucido
Full tip ox horn polished handle
Astuccio in pelle (6+1 pz. x conf.)
Leather case (6+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 21,8 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10,5 cm

COLTELLI TAVOLA “PATTADA”
Lama liscia forgiata - Manico a codolo intero

“PATTADA” TABLE KNIVES
Forged smooth blade - Full tang handle
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51192
CHIANINO TAVOLA
TABLE KNIFE CHIANINO
Manico in metacrilato bianco
White lucite handle
Astuccio pelle (6+1 pz. x conf.)
Leather case (6+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,5 cm

51202
CHIANINO TAVOLA
TABLE KNIFE CHIANINO
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Astuccio in pelle (6+1 pz. x conf.)
Leather case (6+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,5 cm

51212
CHIANINO TAVOLA
TABLE KNIFE CHIANINO
Manico in legno d’ulivo
Olive wood handle
Astuccio in pelle (6+1 pz. x conf.)
Leather case (6+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,5 cm

51232
CHIANINO TAVOLA
TABLE KNIFE CHIANINO
Manico in corno di bue lucido
Ox horn polished handle
Astuccio in pelle (6+1 pz. x conf.)
Leather case (6+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,5 cm

COLTELLI TAVOLA “CHIANINO”
Lama liscia tagliata laser - Manico a codolo intero

“CHIANINO” TABLE KNIVES
Laser cut smooth blade - Full tang handle

LA NUOVA TRADIZIONE
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51242
FALORNI TAVOLA
TABLE KNIFE FALORNI
Manico in metacrilato bianco
White lucite handle
Astuccio in pelle (6+1 pz. x conf.)
Leather case (6+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,5 cm

51252
FALORNI TAVOLA
TABLE KNIFE FALORNI
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Astuccio in pelle (6+1 pz. x conf.)
Leather case (6+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,5 cm

51262
FALORNI TAVOLA
TABLE KNIFE FALORNI
Manico in legno d’ulivo
Olive wood handle
Astuccio in pelle (6+1 pz. x conf.)
Leather case (6+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,5 cm

51282
FALORNI TAVOLA
TABLE KNIFE FALORNI
Manico in corno di bue lucido
Full tip ox horn polished handle
Astuccio in pelle (6+1 pz. x conf.)
Leather case (6+1 pcs. x pack)
Lunghezza totale / Total length 23 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,5 cm

COLTELLI TAVOLA “FALORNI”
Lama liscia forgiata - Manico a codolo intero

“FALORNI TABLE KNIVES
Forged smooth blade - Full tang handle
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52000
COLTELLO PROSCIUTTO
HAM/PROSCIUTTO SLICER
Manico in metacrilato bianco
White lucite handle
Lunghezza totale / Total length 40 cm 
Lunghezza lama / Blade length 28 cm

52001
COLTELLO ARROSTO
CARVING KNIFE
Manico in metacrilato bianco
White lucite handle
Lunghezza totale / Total length 36 cm 
Lunghezza lama / Blade length 24 cm

52002
COLTELLO PANE
BREAD KNIFE
Manico in metacrilato bianco
White lucite handle
Lunghezza totale / Total length 34 cm 
Lunghezza lama / Blade length 22 cm

52006
COLTELLO GRANTRINCIANTE
CHEF’S KNIFE
Manico in metacrilato bianco
White lucite handle
Lunghezza totale / Total length 34 cm 
Lunghezza lama / Blade length 22 cm

52007
COLTELLO TRINCIANTE
CHEF’S KNIFE
Manico in metacrilato bianco
White lucite handle
Lunghezza totale / Total length 28 cm 
Lunghezza lama / Blade length 16 cm

LA NUOVA TRADIZIONE

COLTELLI CUCINA “CHIANINO”
Lama tagliata laser - Manico a codolo intero

“CHIANINO” KITCHEN KNIVES
Laser cut blade - Full tang handle
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52008
COLTELLO GRANDISOSSO
BONING KNIFE
Manico in metacrilato bianco
White lucite handle
Lunghezza totale / Total length 28 cm 
Lunghezza lama / Blade length 16 cm

52015
COLTELLO SPELUCCHINO
KNIFE PARING
Manico in metacrilato bianco
White lucite handle
Lunghezza totale / Total length 19 cm 
Lunghezza lama / Blade length 7 cm

52016
COLTELLO VERDURA
UTILITY KNIFE
Manico in metacrilato bianco
White lucite handle
Lunghezza totale / Total length 17 cm 
Lunghezza lama / Blade length 5 cm

52020
FORCHETTONE
FORK
Manico in metacrilato bianco
White lucite handle
Lunghezza totale / Total length 30 cm 
Lunghezza lama / Blade length 18 cm
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COLTELLI CUCINA “CHIANINO”
Lama tagliata laser - Codolo intero

“CHIANINO” KITCHEN KNIVES
Laser cut blade - Full tang knife

52123
ASTUCCIO IN PELLE 5 PZ.
LEATHER CASE 5 PCS.
Manico in metacrilato bianco
White lucite handle

52124
ASTUCCIO IN PELLE 7 PZ.
LEATHER CASE 7 PCS.
Manico in metacrilato bianco
White lucite handle
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52126
ASTUCCIO IN PELLE ARROSTO E FORCHETTONE
LEATHER CASE CARVING KNIFE & FORK
Manico in metacrilato bianco
White lucite handle
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COLTELLI CUCINA “CHIANINO”
Lama tagliata laser - Manico a codolo intero

“CHIANINO” KITCHEN KNIVES
Laser cut blade - Full tang handle

52030
COLTELLO PROSCIUTTO
HAM/PROSCIUTTO SLICER
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 40 cm 
Lunghezza lama / Blade length 28 cm

52031
COLTELLO ARROSTO
CARVING KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 36 cm 
Lunghezza lama / Blade length 24 cm

52032
COLTELLO PANE
BREAD KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 34 cm 
Lunghezza lama / Blade length 22 cm

52036
COLTELLO GRANTRINCIANTE
CHEF’S KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 34 cm 
Lunghezza lama / Blade length 22 cm

52037
COLTELLO TRINCIANTE
CHEF’S KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 28 cm 
Lunghezza lama / Blade length 16 cm
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52038
COLTELLO GRANDISOSSO
BONING KNIFE
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 28 cm 
Lunghezza lama / Blade length 16 cm

52044
MANNARETTA
KNIFE PARING
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 30 cm 
Lunghezza lama / Blade length 18 cm

52045
COLTELLO SPELUCCHINO
KNIFE PARING
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 19 cm 
Lunghezza lama / Blade length 7 cm

52050
FORCHETTONE
FORK
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
Lunghezza totale / Total length 30 cm 
Lunghezza lama / Blade length 18 cm
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COLTELLI CUCINA “CHIANINO”
Lama tagliata laser - Manico a codolo intero

“CHIANINO” KITCHEN KNIVES
Laser cut blade - Full tang handle

52133
ASTUCCIO IN PELLE 5 PZ.
LEATHER CASE 5 PCS.
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle

52134
ASTUCCIO IN PELLE 7 PZ.
LEATHER CASE 7 PCS.
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
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52136
ASTUCCIO IN PELLE ARROSTO E FORCHETTONE
LEATHER CASE CARVING KNIFE & FORK
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
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COLTELLI CUCINA “CHIANINO”
Lama tagliata laser - Manico a codolo intero

“CHIANINO” KITCHEN KNIVES
Laser cut blade - Full tang handle

52060
COLTELLO PROSCIUTTO
HAM/PROSCIUTTO SLICER
Manico in legno di ulivo
Olive wood handle
Lunghezza totale / Total length 40 cm 
Lunghezza lama / Blade length 28 cm

52061
COLTELLO ARROSTO
CARVING KNIFE
Manico in legno di ulivo
Olive wood handle
Lunghezza totale / Total length 36 cm 
Lunghezza lama / Blade length 24 cm

52062
COLTELLO PANE
BREAD KNIFE
Manico in legno di ulivo
Olive wood handle
Lunghezza totale / Total length 34 cm 
Lunghezza lama / Blade length 22 cm

52066
COLTELLO GRANTRINCIANTE
CHEF’S KNIFE
Manico in legno di ulivo
Olive wood handle
Lunghezza totale / Total length 34 cm 
Lunghezza lama / Blade length 22 cm

52067
COLTELLO TRINCIANTE
CHEF’S KNIFE
Manico in legno di ulivo
Olive wood handle
Lunghezza totale / Total length 28 cm 
Lunghezza lama / Blade length 16 cm
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52068
COLTELLO GRANDISOSSO
BONING KNIFE
Manico in legno di ulivo
Olive wood handle
Lunghezza totale / Total length 28 cm 
Lunghezza lama / Blade length 16 cm

52074
MANNARETTA
KNIFE PARING
Manico in legno di ulivo
Olive wood handle
Lunghezza totale / Total length 30 cm 
Lunghezza lama / Blade length 18 cm

52075
COLTELLO SPELUCCHINO
KNIFE PARING
Manico in legno di ulivo
Olive wood handle
Lunghezza totale / Total length 19 cm 
Lunghezza lama / Blade length 7 cm

52080
FORCHETTONE
FORK
Manico in legno di ulivo
Olive wood handle
Lunghezza totale / Total length 30 cm 
Lunghezza lama / Blade length 18 cm
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COLTELLI CUCINA “CHIANINO”
Lama tagliata laser - Manico a codolo intero

“CHIANINO” KITCHEN KNIVES
Laser cut blade - Full tang handle

52143
ASTUCCIO IN PELLE 5 PZ.
LEATHER CASE 5 PCS.
Manico in legno di ulivo
Olive wood handle

52144
ASTUCCIO IN PELLE 7 PZ.
LEATHER CASE 7 PCS.
Manico in legno di ulivo
Olive wood handle
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52146
ASTUCCIO IN PELLE ARROSTO E FORCHETTONE
LEATHER CASE CARVING KNIFE & FORK
Manico in legno di ulivo
Olive wood handle
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52200
ASTUCCIO IN PELLE “TUTTI PER UNO” 2 PZ.
LEATHER CASE “TUTTI PER UNO” 2 PCS.
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle

GRANDI PASSIONI
GREAT PASSIONS
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52206
SCIABOLA SOMMELIER “LA GUASCONA”
SOMMELIER SABER “LA GUASCONA”
Manico in metacrilato nero
Black lucite handle
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REGIONALI
REGIONAL
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COLTELLI REGIONALI ITALIANI
Coltelli da tasca

ITALIAN REGIONAL KNIVES
Pocket knives

50001
ANCONETANO
ANCONETANO
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 20 cm 
Lunghezza lama / Blade length 8,5 cm

50004
CALABRESE
CALABRESE
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 20 cm 
Lunghezza lama / Blade length 9 cm

50006
CACCIA MUGELLANO
HUNTING KNIFE MUGELLANO
Manico in corno di bue lucido
Ox horn polished handle
Lunghezza totale / Total length 18 cm 
Lunghezza lama / Blade length 8 cm

50016
FIORENTINO
FIORENTINO
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 20 cm 
Lunghezza lama / Blade length 9 cm

50017
FIORENTINO
FIORENTINO
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Testina in argento
Bolster silver
Lunghezza totale / Total length 20 cm 
Lunghezza lama / Blade length 9 cm

ALTO ARTIGIANATO
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50023
GOBBO ABRUZZESE
GOBBO ABRUZZESE
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 24 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,5 cm

50030
MAREMMANO FOGLIA
MAREMMANO FOGLIA
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 20 cm 
Lunghezza lama / Blade length 9,5 cm

50031
MAREMMANO FOGLIA
MAREMMANO FOGLIA
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 24 cm 
Lunghezza lama / Blade length 11,5 cm

50034
MOZZETTA
MOZZETTA
Manico in corno di bue lucido
Ox horn polished handle
Lunghezza totale / Total length 20 cm 
Lunghezza lama / Blade length 9 cm

50049
RASOLINO
RASOLINO
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 20 cm 
Lunghezza lama / Blade length 9 cm
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COLTELLI REGIONALI ITALIANI
Coltelli da tasca

ITALIAN REGIONAL KNIVES
Pocket knives

50063
SENESE
SENESE
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 20 cm 
Lunghezza lama / Blade length 9 cm

50071
TRE PIANELLE
TRE PIANELLE
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 20 cm 
Lunghezza lama / Blade length 9 cm

50073
VERNANTE
VERNANTE
Manico in corno di bue punta
Full tip ox horn handle
Lunghezza totale / Total length 20 cm 
Lunghezza lama / Blade length 9,5 cm

50075
ZUAVA
ZUAVA
Manico in corno di bue lucido
Ox horn polished handle
Lunghezza totale / Total length 16 cm 
Lunghezza lama / Blade length 7 cm

50077
ZUAVA
ZUAVA
Manico in corno di bue lucido
Ox horn polished handle
Lunghezza totale / Total length 19 cm 
Lunghezza lama / Blade length 8,5 cm

50079
ZUAVA CON FERMO LAMA
ZUAVA WITH BLADE CLAMP
Manico in corno di bue lucido
Ox horn polished handle
Lunghezza totale / Total length 24 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10,5 cm
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50080
ZUAVA CON MERIDIANA
ZUAVA WITH SUNDIAL
Manico in corno di bue lucido
Ox horn polished handle
Lunghezza totale / Total length 24 cm 
Lunghezza lama / Blade length 10,5 cm

50087
ZUAVA
ZUAVA
Manico in legno di ulivo
Olive wood handle
Lunghezza totale / Total length 19 cm 
Lunghezza lama / Blade length 8,5 cm

50094
ZUAVA VECCHIA MANIERA
ZUAVA OLD STYLE
Manico in corno di bue lucido
Ox horn polished handle
Lunghezza totale / Total length 19 cm 
Lunghezza lama / Blade length 8,5 cm
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