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Melamin eignet sich als Essgeschirr und ist kein Kochgeschirr und sollte daher nur 
Temperaturen bis max 70°C ausgesetzt werden. 
 
Laut der Verbraucherzentrale verursacht auch das Einfüllen heißer (nicht kochender) 
Getränke oder Speisen in melaminhaltiges Geschirr keinerlei Probleme. ​Bitte beachtet 
dass in Melamingeschirr keine Lebensmittel erhitzt werden - weder in der 
Mikrowelle, noch im Backofen​. Ansonsten kann laut Gesetzgeber die akzeptierbare 
Aufnahme für Melamin und Formaldehyd überschritten werden. Bei sachgemäßer 
Verwendung des Geschirrs kommt es nicht zu einer Überschreitung dieser Werte. 
 
Für Melamin sprechen bei sachgemäßer Verwendung viele Vorteile und ist dann auch, 
wie jedes andere Geschirr oder Küchenutensil aus Kunststoff, werder schlecht für die 
Umwelt noch für die Gesundheit. Unser Melamingeschirr ist: 

● stabil & bruchsicher 
● leicht 
● spülmaschinengeeignet (wir empfehlen die Handwäsche oder max. 50°C) 
● bei richtiger Handhabung für die GEsundheit unbedenklich 

 
Melamingeschirr wird weiterhin ein fester Bestandteil in unserem leevje-Sortiment sein 
und wird wie alle leevje-Produkte durch ​interne und externe Prüfverfahren​ untersucht. 
 
Dein leevje-Team 


