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EINFUHRUNG

HERZLICHEN GLUCKWUNSCH

Die KeMar Barista Delicioso ist eine Siebtragermaschine, die einen perfekten italienischen Espresso und
Espresso-basierte Milchspezialititen wie Cappuccing, Espresso Macchiato und Co, zubereitet. Mit einem
Pumpendruck womn bis zu 20 bar lassen sich die Getranke mit héchster Qualitat herstellen,

Die Maschine verfigt Ober zwei deppelwandige Siebeinsaize, mit denen einfacher oder doppelier Espresso
(Doppio) zubereitet werden kann. Der zweifache Kaffeeauslauf ermdglicht zudem die gleichzeitige Zubereitung
von 2wei Espressi, Mithilfe der drehbaren Milchschaumdise kEnnen Milchspezialitéten ganz individusll
hergestellt werden - Temperatur und Konsistenz des Milchschaums lassen sich dabed selbst stevermn, Auch die
Wassermenge des Espresso kann je nach Geschmack programmiert werdean.

Dank des klassischen Designs und des hechwertig verarbeiteten Edelstahigehduses wird die Keldar Barista
Delicioso zum Blickfang in jeder Koche. Gleichzeitig ist sia dank ihrer kompakten Mabe platzsparend.

Metimen Sie sich die Zeit um auimerksam die Sicherheitshinweise in dieser Anleitung zu lesen und benutzen
Sie den Artikel nur wie in dieser Anleitung beschrieban, damit es nicht versehantlich zu Verletzungen oder
Schaden kommt, Bewahren Sie die Anleitung for den weiteren Gebrauch auf.

INTEGRIERTE SICHERHEITSFUNKTIONEN

Dig Espressomaschine verfligt dber Sicherheitsfunktionen, um das Gerdt und Dritte vor Schaden zu bewahren.

ABSCHALTAUTOMATIK

Sobald Sie den Stromsatecker in die Steckdose stecken leuchtet das Display flinfmal und geht automatisch in
den Standby Modus, Wenn Sie die An Taste A1 drilcken Blinkt die An Taste mehriach bis die Expressomasching
Batriebstamperatur amaicht hat, Wann im angeschalteten Modus keine Taste gedrickt bzw. Kaffee zuberaitat
wird, geht die Maschine automatisch nach 30 Minuten in den Standby Modus zurlck.
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BESTIMMUNGSMARIGER GEBRAUCH

Die Barista Delicioso ist fir folgende Verwendungszwecke Konzapbart:

- Zubereitung van Espresso aus gerdsteten und gemahlznen Kaffeebohnen

- Aufschaumen von Milch oder pflanzliche Milchalternativen wie Hafer, Soja oder Reismilch mithilfe von
Wasserdampf

- Zubareitung van Heilfwasser

Die Maschine ist fir die im privaten Haushalt anfallenden Mengen ausgelegt und daher nicht flir gewerbliche
Zwecke geeignet. Sie ist awch nicht fir den Einsatz in hawshaltsdhnlichen Bergichen wie Laden, Biros oder
dhnlichen Arbeitsumgebungen, in landwirtschafilichen Anwesen, durch Géste in Hotels, Motels,
Fruhstickspensionen und anderen Wohneinrichtungen kenzipiert

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Befolgen Sie fiir den sicheren Umgang des Gerites stets die in diesem Abschnitt
aufgefiihrten Vorsichtsmalinahmen. Sie dienen zum Schutz vor Brandgefahr,
elektrischen Schldgen, Verletzungen und Sachschaden:

ﬂ Dieses Zeichen wamt Sie vor Verdetzungegefahren.

Diesies Zaichen warmt Sie vor Verdeteun gagetahnen
& durch Ehktrizitit.

Vesbrlihumgsgatahren Vorsicht! Wahrend des
Beiriebs strdmt heifter Dampl aus dem Dampfventil

® Dieses Zaichan kennzeichnet argdnzenda
Informationen.

VERWENDUNGSZWECK & & iSi

Diese Siebtréger Espressomaschine ist fir die Zubereitung von Espresso, doppelten Espresso, kaltem Espresso,
Milchschaum und heilem Wasser geeignet. Sie ist ausschlieflich flr den privaten Haushalt konzipiert und for
gewerbliche Zwecke ungeeignet! Der Hersteller Ubemimmt keine Verantwortung bei falschem Gebrauch, der
durch Michtbeachtung der Gebrauchsankeitung zustande kommit. Um Gefahrdungen zu vermeiden, dirfen
Reparaturen am Gerat nur durch einen Kundendienst ausgeflhrt werden.

SSS Dieses Zsichan wamt Sie vor Verbrennungs- bzw.

Befolgen Sie fiir den sicheren Umgang des Gerates stets die in diesem Abschnitt
aufgefihrten Vorsichtzmaflnahmen. Sie dienen zum Schutz vor Brandgefahr, elektrischen
Schlagen, Verletzungen und Sachschaden:

Einsatzort

Stellan Sie die Maschineg in ginem trackenen Innenraum auf. Vermeiden Sie hohe Luftfeuchtigkeit oder
Staubkanzentration. Die Maschineg ist fir den Gebrauch bai einer Umgebungstamperatur van +10 bis
+40°C ausgeleqgt.

GEFAHR fiir Kinder und Personen mit eingeschrinkter Fahigkeit Geriite zu bedienen

* Kinder dirfan nicht mit dem Gerat spielen. Halten Sie Kinder unter 8 Jahren und Tiare vion Gerdt und
Anschlusskabel farn.

+ Dlesas Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowle von Personen mit verringerian physischen,
sensorischen oder gaistigen Fahigkaiten ader mit Mangel an Erfahrung oder Wissen verwendet
werden, sofern sle beaufzichtigt werden oder in den sicheren Gebrauch des Gerites unterviasan
wiurden und die daraus resultierenden Gefahren verstahen.

» Kinder dirfen das Gerat nicht reinigen, as sei denn, sie sind dbar 8 Jahre alt und werden dabei
beaufsichtigt. Das Gerdt ist wartungsfrel und muss nur in regelmaBigen Abstanden entkalkt werden.
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« Stellen Sie die Maschine flr Kinder unerreichbar auf.

= Halten Sie Kinder von Verpackungsmaterial fern. Es besteht u.a. Erstickungsgefahr!
Bewahren Sie auch die Zubehdrteile fir Kinder unzuganglich auf. Verletzungsgefahr
und Risiko des Verschluckens. GEFAHR durch Elektrizitat!

» Tauchen Sie Maschine, Netzstecker und Anschlusskabel niemals in Wasser, da dann
die Gefahr eines elekirischen Schlages besteht. Fassen Sie den MNetzstecker nie mit
feuchten Handen an. Benutzen Sie die Maschine nicht im Freien.

* Reinigen Sie die Maschine nicht mit einem Wasserstrahl und stellen Sie sie nicht so
auf, dass sie mit einem Wasserstrahl gereinigt werden kénnte.

+ Nehmen Sie den Wassertank zum Beflllen aus der Maschine. Beflllen Sie den
Wassertank nicht ber die MAX-Markierung hinaus.

* Betreiben Sie die Maschine nie unbeaufsichtigt.

= Schliefen Sie die Maschine nur an eine vorschriftsmakia installierte Steckdose mit
Schutzkontakten an, deren Netzspannung mit den technischen Daten der Maschine
dbereinstimmt.

« Knicken oder gquetschen Sie das Anschlusskabel nicht. Halten Sie es fern von
scharfen Kanten und Hitzequellen.

» Benutzen Sie die Maschine nicht, wenn Maschine, Anschlusskabel oder
Melzslecker beschadigt sind oder die Maschine heruntergefallen ist,

= Mehmen Sie keine Verinderungen an Maschine, Anschlusskabel oder anderen
Teilen vor. Lassen Sie Elektrogerate nur von Elektro-Fachkraften reparieren, da durch
unsachgeméBe Reparaturen erhebliche Folgeschaden entstehen konnen, Lassen Sie
Reparaturen nur in einer Fachwerkstatt oder durch unseren Kundenservice
durchfiihren.

» Wenn das Anschlusskabel dieses Gerates beschadigt wird, muss es durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

= Um die Maschine vollstandig von der Stromversorgung zu trennen, ziehen Sie den
Metzstecker aus der Steckdose.

= Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, ...

... wenn gine Storung auftritt,

... wenn Sie die Maschine langere Zeit nicht benutzen,

... bevor Sie die Maschine reinigen.

Ziehen Sie dabei am Netzstecker, nicht am Anschlusskabel.

WARMNUNG vor Brand

« Stellen Sie die Maschine zum Betrieb frei auf, keinesfalls direkt an einer Wand oder

in einer Ecke, in einem Schrank, an einer Gardine o.A. Stellen Sie sie auch nicht unter

ﬁaﬂ. Oberschranke, die durch den aufsteigenden Wasserdampf Schaden nehmen
nnten,

WARNUNG vor Gesundheitsschéden

« Leeren und reinigen Sie den Wassertank, die Siebe, die Abtropfschalen und die
Milchschaumdise regelmagig, insbesondere wenn Sie das Gerat langer nicht
benutzen.

» Wechseln Sie das Wasser im Wassertank taglich, um Keimbildung vorzubaugen.

= Milch und Milchalternativen sind ein schnell verderbliches Lebensmittel und daher
anfallig fir Keimbildung. Achten Sie deshalb insbesondere bei der Zubereitung von
Kaﬁees&ezialiiaten mit Milch und Milchalternativen auf absolute Sauberkeit. Reinigen
Sie die Milchschaumdiise nach jedem Gebrauch grindlich.
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» Verwenden Sie ausschlieflich die in dieser Anleitung angegebenen Reinigungs- bzw.
Entkalkungsmittel und die entsprechenden Reinigungsutensilien, um das Gerat zu
reinigan. Die Verwendung anderer Reinigungsmittel birgt Gesundheitsrisiken.

WARNUNG vor Verbriihungen/ Verbrennungen

* Fassen Sie wahrend sowie unmittelbar nach dem Betrieb nicht an die metallischan Teila
der Maschine, insbesondere nicht an die Bajonett-Kupplung, den Siebtragerkopf oder die
Milchschaumdise. Yermeiden Sie den Kontakt mit dem herauslaufenden Getrank bzw.
dem Wasserdampf.

» Fassen Sie den Siebtrager nur am Griff an. Mehmen Sie den Siebtrager niemals
wahrend des Brihvargangs von der Maschine.

+ Fassen Sie die Milchschaumdise nur am Gummigriff an. Richten Sie die
Milchschaumdiise niemals auf Personen.

« Nach dem Gebrauch verfigt die Oberflichen des Gerdtes noch Ober

Restwarme.

* Wenn wahrend der Zubereitung zu wenig Wasser im Wassertank ist, stoppt die
Maschine den Brihvorgang. Der Brihvorgang kann fortgesetzt werden, sobald der
Wassertank aufgefiillt und wieder in die Maschine eingesetzt wurde.

» Wenn keine Flissigkeit aus dem Siebtrager flielit, kann ein Teil der Maschine verstopft
sein (siehe ,Anzeigen/Storungen und Abhilfe®), In dem Fall schalten Sie die Maschine
aus und lassen Sie ausreichend abkihlen, bevor Sie den Siebtrager herausnehmen, um
die Verstopfung zu entfernen. Sonst kinnte durch Uberdruck heil3e Flissigkeit aus dem
Siebtrager spritzen,

VORSICHT vor Verletzungen oder Sachschéden

“Verwenden Sie die Maschine nur mit eingesetztem Siebtrager und Wassertank.

* Verwenden Sie die Maschine niemals ohne Wasser.

+ Flllen Sie nur frisches, kaltes Leitungs- bzw. Trinkwasser in den Wassertank.
Verwenden Sie keine kohlensdurehaltiges Mineralwasser oder andere Flissigkeiten.

+ Fillen Sie den Siebtrager ausschlieBlich mit fein gemahlenem Kaffeepulver.

» Entkalken Sie die Maschine, sobald dies angezeigt wird (siehe Anzeigen/Storungen
und Abhilfe"”).

+ Um die Maschine zu bewegen, fassen Sie sie immer am aubBeren Gehduse an.

» Zum Gebrauch stellen Sie die Maschine auf eine stabile, waagerechte, ebene Flache,
die gut ausgeleuchtet und ge%ﬁn Feuchtigkeit und Warme unempfindlich ist.

+ Stellen Sie die Maschine nicht auf eine Herdplatte, direkt neben einen heiBen Ofen,
Heizkarper 0.A., damit Kunststoffteile der Maschine nicht schmelzen.

* Verlegen Sie das Anschlusskabel so, dass es nicht zur Stolperfalle werden kann.
Lassen Sie es nicht Ober eine Kante hangen, damit die Maschine nicht versehentlich
daran heruntergezogen werden kann.

* Die Maschine ist mit rutschfesten FiBen ausgestattet. Arbeitsflachen sind mit einer
Vielfalt von Lacken und Kunststoffen beschichtet und werden mit verschiedensten
Pflegemitteln behandelt. Daher kann nicht véllig ausgeschlossen werden, dass manche
dieser Stoffe Bestandteile enthalten, die die GeratefliBe angreifen und aufweichen.

+ Die Maschine darf keiner Temperatur unter 4 °C ausgesetzt werden. Das Restwasser
im Heizsystem kinnte gefrieren und Schaden verursachen.

Das Typenschild finden Sie auf der Unterseite der Maschine.

+ Schalldruckpegel <70dB(A).
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A} Das Netzkabel ist kurz, um die Gefahr des Verfangens im Kabel oder des Stolperns darliber zu verringern.

B) Verl@ngerungskabel kinnen bed sachgemaiem Einsatz verwandet wardan.

() Falls ein Vlerlangerungskabel verwendet wind:

1) Dia Strombelastbarkeit das Verlingarungskabels muss mindestens so groll sein wie die elekirische
Leistungsaufnahme des Gesats,

{2] Das Veridngerungskabel muss 8o gefihrt warden, dass es nicht Gber den Kantan hangl. Acihten Sie darauf, dass
beispielsweise Kinder nicht daran ziehen kdnnen und dass es chne Stolpergefahr verlegt ist,

BESONDERE HINWEISE ZUM METZKABEL

Warnung

& Stromschlagrisike

Mur geerdete Steckdosen benutzen! Erdungsanschluss
nicht entfernen! Keine Adapter benutzen!

& Kelne Verlingerungskabel benutzen!

Eine Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann tédliche
Verletzungen, Brand oder Stromschlag zur Folge haben!

VOR DEM ERSTEN GEBRALICH

Nutzen Sie die Espressomasching ausschlieBlich mit dem mitgelieferten Zubehdr,

Nehmen Sie die Espressomaschine aus der Verpackung, entfernan Sie alle Verpackungsteile vom Gerat und dan
Zubehtrtallan und kontrollieran Ske, ob die Esprassomasching oder die Elnzeltalle Schiden aufwalsan. 15t dies der
Fall, banutzen Sie die Espressomasching nicht. Wenden Sie sich Gber die auf der Garantiekarte angagebena
Sarviceadrassa an dan Hersteller.

& GEFAHR FUR KINDER !

Lebensgefahr durch Ersticken/Verschlucken von Verpackungsmaterial, Halten Sie das Verpackungsmatenal van
Kindern fern. Entsorgen Sie es sofort. Entnehmen Sie das Verpackungsmatenial und alle Komponenten. Bevor Sie
die Espressomaschine zum ersten Mal benutzen, waschen Sie den Wassertank und alle Zubehdrteile mit
warmem Seiferwasser und trocknen sie diese sorgfiltig ab. Tauchen Sie Elektrotedle nicht ing Wasserl Wischen
Sie die Innen- und Aulenseite des Gerats mit einem feuchten Tich ab.

VORSICHTSMARNAHMEN ZUM SICHEREN GEBRAUCH &

Betreiben Sie das Gert niemals ohne das anginal Zubshdr, Lassen Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigh, wenn
&5 in Betneb ist. Jede Reparatur, Wartungsmalinahme oder Ersatz von Teilen ist von KeMar Kitchenware oder
einer autorisierten Service Firma durchzufuhren.
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DER LIEFERUMFANG UMFASST FOLGENDE KOMPOMEMNTEN:

* Espressomaschine @
* Siebiréger I

+ Sied for einfachan Esprassa

* Siel fir doppelten Espresso

+ Sleb fir Kaffes Pads

« Dasierlaffel mit Tamper

+ Bedienungsanlestung

BAUTEILE UMD FUNKTIONEN

LIEFERUMFANG

1. Gehause Beschreibung der Kompanenten der Espressomaschine,
2. Tassenwirmer

3. Sied fir einfachen Espresso
4. Display
5. Sieb fur doppelten Espresso
6. Slebirdger
7. Abtroplgitter
8. Dosierlofiel
9. Wasserstandarzalgs
10, Abfropfschals
11. Wassertank Griff
12, Wassertank Dackel
13, Wassertank
14. Seitliches Gehduse
15, Dampdregler
16, Hauptgehause
17, Gummigriff
18, Dampirohr
19, Gehiusebasis
20, Dampidiise
VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH
1. Entfernen Sie samiliches Verpackungsmaterial und priffen Sie den Artikel auf Vollstandighkeit und etwaige
Schadan,
2. Stellen Sie die Maschine:
- in die Mahe einer Steckdese. Die Linge des Anschlusskabels betragt ca. 80 cm.
- mit mirdestens 1 m Abstand zu heiien, brennbaren Flachen (Herdplatte, Ofen, Heizkirper o,A.) auf.
- ca. 15 cm fern von Winden auf und mindestens 15 cm Abstand nach oben zu Unterschrinken o.i,
= auf aina abane, gagen Feuchtigkeit unempfindlicha Obarldche brw. Arbeitsplatta.
Beachten Sie dies fiir den Aufstellort der Maschine.

3. Spllen Sie vor dem ersten Gebrauch den Wassertank, den Siebtriger, den Dorsieridffel und die drel Siebe mit
warmem Wasser und ein wenig Splimittel. Spllen Sie mit klarem Wasser nach und trecknen Sie die Teile grindlich
ah.

4. Setzen Sie Abtroptschale und -gitter ein.

GEFAHR - Lebensgefahr durch Stromschlag

Fillen Sie niermals Wassar direkt in den Wassartank, wenn er noch in der Maschine steckt!

5. Mehmen Sie den Wassertank zum Befiillen von der Masching, indem Sie ihn nach oben abziehen.

=
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7. Befilllen Sie den Wassartank maximal bis zur MAX-Markierung.

8. Schliefien Sie den Deckel des Wassertanks und setzen Sie den Wassertank wieder in die Maschine ein. Driicken
Sie ihn bis zum Anschlag herunter. Prifen Sie den komrekten Sitz des Wassertanks, da sonst kein Wasser gefordert
wird, An der Rickseite des Gehduses ist ein Haken an dem der Wasserlank eingehakt werden kann, damit er sicher
und fest sitzt. Vergewissern Sie sich, dass dies der Fall ist.

9, Setzen Sie den Siebtrager - fiir die Inbetrisbnabme ohne Sieb - in die Maschine ein: Der Griff zeigh in Richtung
JSchlass affen”. Fihren Sie den Siabtrdger von unten gerade nach aben in die Bajonstt-Kupplung ein.

10. Drehen Sie den Siebir&ger bis zum Anschlag nach rechts in Richtung .Schioss zu”: Das kann die ersten Male und
bei noch kihler Maschine etwas schwer gehen,

11. Stacken Sle dan Netzstecker in aine gut ereichbare Steckdoze. Die 6 Badisntasten vorne an der Masching
blinken 5 mal. Die Maschine gaht in den Standby Modus. Die Tastan(e und die Taste "g" leuchten leicht.

12, Um dig Maschine sinzuschatten, drilcken Sis den Ein-/Ausschalter () ™varne auf dem Display der Maschine,
der Aufheizvorgang startet, Sobald die Maschine die richtige Temperatur zum Zubersiten von Kaffee erreicht hat,
leuchten die & Bedientasten dausrhaft,

13. Stellen Sie ein ausreichend groBes Gefild, z.B. einen Kaffeebecher, auf das Abtropfgittes,

14, Um die Ausgabe - in diesem Fall nur von heiferm Wasser - zu starten, driicken Sie die Taste filr 2 Tassen varne an
der Masching. Manchmal davert e ein wenig, bis alle Leftungen mit Wasser gefiillt sind, wisdarhalen Sie Schritt 14 so
oft, bis das haifle Wasser unten aus dem Siebtriger haraus flielit. Wenn die Ausgabe stoppt, drilcken Sie ermeut, um
eine weitere Ausgabe zu starten. Lassen Sie so mindestens 3 doppelte Tassen durchfliefian. Leeran Sie ggf.
zwischendurch das Gefdd, Wenn auch nach mehreran Versuchen kein Wasser fieflen solite, machen Sie mit Schritt
1516 weiter! Viersuchen Sie danach Schritt 14 emeut.

15. Stellen Sie das Gefal unter die Milchschaumdise.

16. Drehen Sie den Dampfragler an der Seite der Masching auf fir die Heifwasserausgabe. Wartan Sie bis das haila
Wasser aus der Milchschaurmndise flieft. Lassan Sie das heie Wasser ca. 5 Sekunden laufen, dreban Sie dann dan
Dampiregler zu, um die Heifwasserausgabe 2u stappean.

17. Schitten Sie das restliche Wasser aus dem Wassertank weg und befillen Sie ihn fir die erste Kaffeezubersitung
wieder mit frischem, kaltem Leitungs- bzw. Trinkwasser.

Die Masching Ist nun einsatzbareit.

INBETRIEENAHME

Reaktionen der Maschine:

« Wann Sie bai eingeschaltetar Maschina ca. 30 Minuten keina Taste dricken, geht die Maschina in dan Ruhezestand.
Die Bedientasten gehen aus und die Maschine hezt nicht mehr nach. Um die Maschine erneut 2u aktivieren, driicken
Sie aine der 6 Bedientasten, Wann Sie kainan weiteren Kaffes zubareitan wollen, schalten Sie dia Maschine mit dem
ziehan des Netzstackers aus der Steckdose aus,

- Wenn Sie fertig sind mit dem Kaffeekochen, schalten Sie die Maschine bitte mit dem Ein-/Ausschalter aus.

- Wenn der Wasserstand Im Tank unter die Oberkante des Ansaugstutzens fallt, kann die Maschine kein Wasser mehr
ansaugern. Die Pumpe lauft dann noch kurz lauter.

Um die Maschine wieder einsatzbereit zu machen, gehen Sie bitte wie folgt vor:

1. Entnehman Sia den Wassertank.

2, Filllen Sie Wasser nach, Fillen 52 niemals Wasser direkt in den Tank, wenn er noch in der Maschine steckt,
3. Dribcken Sée anschliefend die beiden blinkenden Tasten, um die Maschine wieder zu starten.

Befolgen Sie diese Schritte, wenn die Maschine kein Wasser mehr ansaugen kann. Dann kénnen Sie wieder Kaffee
Zubersiten.



Touch Bedienfeld

IR e
AL AB AT A8

Atz An/ Aus Schalter AT Dampf

AZ: Einfacher Espresso AR Heiles Wasser

AJ: Doppelter Espresso AD: Drehknopf Anzeige

Ad: Individuelbe Wassenmenge A10: Kaffee Status

AS: Kalter Esprasso A1 Dampf Status

AE: Entkalkung Al12: HeiBes Wasser Status

KRAFFEE ZUBEREITEN

Voraussetzungen;

- Der Matzstacker ist in der Steckdose eingesteckt.
- Dia Maschine ist ausgeschaltet,
- Der Wassertank ist mit Wasser gefillt,

- Der Siebirdger st in die Bajonsett-Kupplung singasetzt, so dass er beim Aufheizen der Maschine direkt miterwérmi
wird, Alternativ kinnen Sie auch kurz heies Wasser durchlaufen lassan.

Schritta zum Einschalten der Masching:

1. Driicken Sie den Bin-fAusschaltar A1 auf desm Display der Masching, um sie ainzuschaltan. Dia 6 Badentasten an
der Varderseite der Maschine beginnen zu blinken, der Autheizvargang startet. Sobald die Maschine die richtige
Temperatur zum Zuberaiten von Kaffes arraicht hat, leuchtan die & Bediantasten daverhaft. Dia Maschine ist nun
betrebeberait und Sie kinnen mit der Katfeezubereitung baginnen.

2. Drahen Sie den Siabtriger nach links in Richtung “Schloss offan® und nehmen Sie ihn nach unten ab.

3. Setzen Sie das gewlnachte Sieb fir eine oder 2wel Tassen in den
Siebtrager ein. Tipp: Wenn Sie ein bersits eingesetzies Sieb
herausnehmen mochten, kdnnen Sie vorsichtig mit dem Stiel eines
Teeléfiels oder Ahnlichem unter den Rand des Siebs haken und es so
herawshebeln,

4, Geben Sie das Kaffeepulver mit Hilfe des Dosierlofiels in den
Siebtrager. Richtlinie: FUr eine Tasse Kaffee bendtigen Sie ca. 7 g Pulver.
Bitte nicht zu viel Pubver ginflillen, da der Siebirdger sonst schwer in die
Maschine einzusetzen ist und cben Kaffes auslaufen kann,

5. Dricken Sie das Kaffespulver in dem Siebtrager mit dem Dosierléffel
fest nach unten,
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Karrakte Fillmange

S
ot

Zu geringa Flllmenge

X

Zu hohe Fillmenga

B. Halten Sie den Siebtréger so, dass der Griff in Richtung "Schloss offen” zeigt.
7. Fihran Sie den Siebtréger garade von unten in die Bajonett-Kupplung der Masching ein.
8. Drehan Sie den Siebtrager bis zum Anschlag nach rechts in Richtung *Schioss zu®.
9. Stallen Sie aina geeignete Tasse auf das Abtroplgitter.

- Fur einen Espresso amplishit sich eine Tasse mit ca. 40 mil Voluman.

= Fur zwei Esprasso-Tassan gleichzeitig oder einan "Doppio” verwandan Sie das 2-Tassen-Sieb.
= Wann Sia eine gréfers Tasse varwenden, nahman Sia ggl. die obere Abtropfschale mit -gittar aus
der Maschine.
10. Um den Brihvorgang zu starten, driicken Sie entweder die Taste fir 1 Tassa (Taste AZ) oder die
Tasta fir 2 Tassen (Taste A3).

- Die gedrickte Taste blinkt wahrend des Brihvorgangs, die anderen Tasten gehen aus.

= Zunachst wird nur eine kleing Menge Wasser zur Befeuchtung des Pulvers ausgegeben (Pre-
Infusion), bevor der Kaffes durchgehand flialt.
11. Warten Sie, bis der Kaffeefluss stoppt, bevor Sie die Tasse entnehmen.
= Warten Sie mindestens 10 Sekunden, bis die Maschine ausreichend Druck abgebaut hat, bevor
Sie den Siebtriger aus der Maschine nehmen und entleeren.

12. Entnehmen Sie die Kaffeetasse und genieffen Sie lhren frisch zubereiteten Kaffee. Warten Sie mindestens

10 Sekunden, bis die Maschine ausreichend Druck abgebaut hat, bevor Sie den Siebtrager entnehmen und
entleeren.

.:"ﬁ WARNUNG VOR VERBRUHUNGEN UND VERBRENNUNGEN

- HeiBes Wasser, heiber Kafles oder heiler Dampf, die aus der Kaffesauslauftfnung oder Schaumdiss
austreten, kinnen Verbriihungen verursachen, Fassen Sie withvend und unmittelbar nach dem Gebrauch nicht an
die Kaffeeauslauftifnung, an das Damgfrehr oder die Dampfdise. YVermeiden Sie den Kontakt mit den haifen
Getranken. Entfernen oder Kisen Sle den Slebtriges nicht witheend der Kaffee- oder Wasserausgabe. Himwels:
Die hohen Temperaturen kinmen zu Yerletzungen cwch Verbribungen oder Verbrennungen f0bren, Seien Sie
vorschiig im Umgang mit den heien Komponenen der Maschine,

TASSE VORWARMEN

Ihr Espresso schmeckt am besten wenn Sie die Tasse vor der Zubereitung mit heifem Wasser auffillen
und somit vorwarmen. Das ausgegebene heiBe Wasser ist ausschliellich zum Tassenvor-

warmen geeignet. Es ist NICHT geeignet fiir die Zubereitung von Tee oder anderen Instantgetranken.
Schitten Sie das Wasser vor der Zubereitung von Kaffee aus.



VARIABLE TASSE KAFFEE EINSTELLEN
Um die Getrdnkemenge ginzustellen:

Sie kiinnen die Menge und Starke des Katfees (ber die durchlaufends Wassermeange bestimmen.
Wariieren Sie ggf. auch die Mange an Kaffeapubver, um Aroma und Crema zu optimieren,

1. Bereiten Sia die Maschine wia zuvor baschrieben vor (Schritte 5, 8 und ¥ wie aben) und platzieren Sie ein oder
2wai Kaffeetassan unter den Siebtrager.

2. Um die Wassarmenge fir den Kaffee ainzustellen:

Berlhren Sie das Ad-Symbal fir die gro@e Tazse, um die Kaffeezubersitung zu starten. Die werksaitig eingestelite
Zubereltungszeit betragt etwa 120 Sekunden. Dricken Sie die Taste A4 wihrend des Zubersitungsprozesses erneut
und die Taste bleibt baleuchtat an und das Gerdt stoppt die Zubereitung. Wenn die Tazta A4 nach 10 Sekunden
nicht nochmals gedrbokt wird, wird die aktuelle Einstellungszelt gespeichert. Ab jeizt wird jeder neue Kaffes mit dar
50 aingesteliten Wassarmange zubsaraitet.

3. Um die Wassermenge wieder auf die Werkzeinstellung zurlckzusetzan:

- Um den Speicher zu lschen gehen Sie wie folgt vor, Wenn alle 6 Tasten leuchten, halten Sie das Ad-Symbol fir die
grofie Tasse lnger als 2 Sekunden gedriickt und die Taste A1 Anffus blinkt 3 Mal, umn den Speicher zu léschen und
die Werkseinstellungszeit auf 120 Sekunden wiederherzustellen.

KALT EXTRAHIERTER KAFFEE

Unter kalt extrahiertern Kaffee versteht man, wie der Mame schon andeutet, alle Kaffeezubereitungen,
welche wihrend der Extraktion auf Hitze verzichten.

Im Ruhezustand sind die Tasten A1 und AS leicht beleuchtet. Knopf AQ zeigt an, dass sich A10 im Bridhzustand des
Kaffees befindet -- Montieren Sie den Filter gema® den oben genannten Amaeisungen in Punkt 5.6.7 und stellen Sie
ein oder zwei Kaffeetassen unter den Auslass des Siebirdgers. Berlhren Sie das AS-Kaltextraktsymbol, um den
Vorgang zu starten. Die werkseitig eingestelite Arbeitszeit betrigt 120 Sekunden. Drlcken Sie das Symbol widhrend
des Zuberetungvorganges erneut und die Zuberestung stoppt. Wenn nach 10 Sekunden die Taste AS nicht wieder
gedrickt wird, wird die aktuelle Zubereitungsdauer gespeichert. Um die Wassesmenge wieder auf die
Werkseinstellung zurickzusetzen: Wenn alle 6 Tasten leuchten, halten Sie das AS-Symbol lnger als 2 Sekunden
gedrickt und die Taste A1 An/Aus blinkt 3 Mal, um den Speicher zu lbschen und die Werkseinstellungszeit auf 120
Sekunden wiederherzustellen. Tipp: Vor der Zubereitung won kaltem Kaffee ist es besser Eiswlirfel in den
Wassertank zu geben. Falls sich moch heies Wasser in der Kaffeemaschine befindet, dieses vorher chne den
Siebtriger aus dem Gerdt laufen lassen. Erst danach die Schritte 5,6 und 7 durchfuhren.

HEIBES WASSER ZUBEREITEN

$ A

Schalten Sie das Gerdt Gber die Taste A1 an. Alle & Tasten leuchean, Driicken Sie die Taste A8 um dan
Wasserdampf zu aktivieren,

Drehen Sie die AD-Position in dis A12-Position, um heiles Wasser ginzustellen, Drehen Sie AD erneut auf
A10, um das heifle Wasser auszuschalten, das Symbol bleibt automatisch eingeschaltst und befindst sich
in ginem pausierten Zustand, Driicken Sie das Symbol AB emeut, um den Warmwasssrmodus zu
verlassen und in den Standby-Modus zuriickzukehran.

Wichtige Tipps: Versuchen Sie bei der Zubereitung von heilern Wasser die Dampfstangendiise bis auf
den Boden der Tasse zu senken, um zu verhindemn, dass in der leeren Tasse heifles Wasser hochspritzt,
Wahrend der Warmwassarproduktion sind mechanische Vibrationan, die durch den intermittierenden
Betrieb der Wasserpumpe verursacht werden, normal, was die Sicherheit und den nichsten Gebrauch
nicht beeintrachtigt. Lassen Sie wahran der Warmwasserzuberettung Ihre Hand nicht vom Gummigriff los,
weann Sie das Dampfrohr bedienen,
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HEIRER DAMPF

Schalten Sie das Gerat (ber die Taste A1 ein. Zum Start des heiBen Dampforogramme dircken Ske das AT Symbol.
Die Taste blinkt. Wenn das Vorheizen abgeschlosse ist, leuchtet die Taste dauerhaft. Drehen Sie die AS-
Anzeigeposition auf A11 wund das Dampfsymbol wird im Display angezeigt. Drehan Sie A9 emeut auf A10, um den
Dampf auszuschalten, das Symbal bleibt automatisch eingeschaltet und befindet sich in einem pausierten Zustand.
Drilcken Sie dia Tasta AT armeut aus, um den Dampfmodus zu verlassen und in den Standby-Modus 2urickzukehren.

Wichtige Tipps: 1. Nachdem die Dampfvorsidrmung abgeschiossen ist, richiten Sie zuerst die Dampfdise in dia
Abtropfschale aus, &ffnen Sie den Knopf, um ein wenig kaltes Wasser aus dem Gerét dber die Dampfdise
abzulaszan, und schlieBen Sle dann den Knopf, bevor Sie Dampf machen. 2. Aufgrund der hohen Tamparatur
wiahrend der Herstellung von heilem Dampf muss wahrend der Zubereitung immer der Gummigriff angefasst warden
und auf keinen Fall das Dampfrobr, da es sonst zu Verbrihungen kommaen Kann.

MILCHSCHAUM ZUBEREITEN

Die Milch wird separat mit heibem Dampf aufgeschiumt. Hierlr eignet sich am besten haltbare, fettarme wnd
gekilhlte Milch, die noch nicht erwdrmt wurde. Zur Dampferzeugung muss das Wasser stirker erhitzt werden als flr
die Kaffeezubaraitung, daher ist @s sinmvoll, zuerst cen Kaffee zuzubereiten und dann die Milch aufzuschaumen.
Wenn ein weiterer Kaffee zubereltet werden soll, muss die Maschine zundchst etwas abklhlen.

1. Bergiten Sie den Kaffee wie zuvor beschrieben zu und nehmen Sie die Tasse aus der Maschine,

2. Richten Sie die Milchschaumddse auf die Abtropfschale und dricken Sie die Dampftaste. Die Taste blinkt und der
Aufheizvorgang startet.

3. Sobald die Dampftaste dauerhaft lewchtet, ist die erforderiche Temperatur emeicht, Richten Sie nun die
Dampfdiise auf das Gitter und lassen Sie das kalte Wasser ab. Sobald Dampf aus dem Rohr kommit, verschlieBen
Sie den Dampfknopf auf die Position A10. Stellen Sie ein Kinnchen oder Glas mit max. einem Drittel Milch bereit, in
der Regel ca. 200 ml, da das Violumen beim Aufschiumen erhiht wird,

4, Fassen Sie die Milchschaumdise am Gummigriff, tauchen Sie sie tief in die Milch ein und drehen Sie den
Dampfregler zur Position A11 auf, um die Dampfausgabe zu starten. Bewegen Sie das Gefal mit keichten
Drehbewegungen auf und ab, um mdglichst viel Schaum zu erzeugen.

5. Drehen Sie den Dampfregler wieder auf Position A10 zu, um die Dampfausgabe zu stoppen, wann die idesle
Temperatur der Milch bei 60-65°C erreicht ist,

6. Schipfen Sie den Schaum mit einem Laffel ab und geben ihn auf Ihren Kaffes, Fiigen Sie nach Belisben noch
heifte Milch hinzw,

7. Reinigen Sie die Milchschaumdiise nach jedem Gebrauch, inderm Sia sie auf die Abtropfschale richten, kurz
Dampf ausgeben lassen und mit @inem feuchten Tuch abwischen. Berilhren Sie das Dampirohr nicht mit der
Hand - Verbrennungsgefahr!

ACHTUNG

& i WARNUNG

vor Verbrihungen/ Verbrennungen

HeiBes Wasser, heiBer Kaffee oder heifer Dampf aus der Kaffeeaustrittsdffnung oder Milchschaumdise
kann Verbrithungen verursachen.

+ Fassen Sie wahrend sowie unmittelbar nach dem Gebrauch nicht an die Kaffesaustrittsdffnung oder
Milchschaumdise, Vermeiden Sie den Kontakt mit dem herauslaufenden Getrank.

« Wahrend der Kaffee-Wasserausgabe darf der Siebtrager nicht geldst oder entfernt werden.

& i WARNUNG

vor Verbriihungen/ Verbrennungan

Beriihren der Metaliteile der Milchschaumdiise oder des austretenden heiffen Dampfes kann
Verbrihungen verursachen,

* Fassen Sie die Milchschaumndiise nur am Gummigriff an. Richten Sie die Milchschaumdiise
niemals auf Personan.
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& GEFAHR - Lebensgefahr durch Stromschiag

Ein Stromschlag kann schwere Verletzungen und/oder Tod verursachean.

+ Zishen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerét reinigan.

+ Tauchen Sie Gerat, Netzstecker und Anschlusskabel niemals in Wasser oder andere Fllssigkeiten,
* Reinigan Sie das Gerat nicht mit einem Wassarstrahl, sondern nur wie nachfolgend beschriaben.

& WARNUNG

vor Verbrihungen/ Verbrennungen

Kontakt mit helBem Restkaffee oder -wasser oder das Benlhren heilfer Gerateteile kann Verbrlhungen/
Verbrennungen verursachen,

* Lassen Sie das Gerdt ausreichend abkiihlan, bevor Sie as reinigen.

VORSICHT - sachschaden

Eine falsche oder fehlenda Reinigung kann die Maschine beschadigen.

* Verwenden Sie zum Reinigen keine scharfen Chemikalien, aggressive oder scheuernde Reinigungsmittel.
» Die Maschine selbst sowie alle anderen abnehmbaren Teile dirfen nicht in der Spdlmaschinge gereinigt
werdlen.

REINIGUNG

1. Wasserauslass, Siebtriger und Kaffeefilter reinigen

NACH JEDEM GEBRAUCH:
Zur Vermeaidung von Schimmelbildung und zum Schutz der Dichtung in
der Bajonett-Kupplung.

A. Schalten Sie den Metzechalter aus und trennen Sie den Stecker aus der Steckdosa.

B. Einige Metallteile kénnen noch heil sein, berdhren Sie sie nicht mit der Hand, bevor sie nicht abkihit sind.

. Entfernen Sie den Siebtrager, gieBen Sie das Kaffeepubver aus und reinigen Sie den Siebiréger und Kaffeefitter
mit warmem Wasser und Reinigungsmittel. Geben Sie den Siebtriger und den Kaffeefilter nicht zur Reinigung in die
Spllmaschine.

[, Wischen Sie das untere Ende des Wasserauslasses mit einem feuchten Tuch ab und entfernen Sie das restliche
Kaffeepulver.

E. Instaleren Sie den Siebirdger (ohne Filterschalen) wieder am Wasserauslasskopf,

F. Stellen Sie einen 200 ml lesren Becher unter den Siebirager.

(. Lassen Sia ein wenig heifes Wasser im Kaffeemodus durchlaufen was die Reinigungswirkung verbessern kann.
H. Wann Sie den Sisbiréger nach der Reinigung nicht verweanden, installiersn Sie bitte den Siebtrdger nicht wieder
im Wasssrauslasskopf, da dies auf Dauer die Dichtheit der Bajonettkupplung reduziaran kann.

I. Es ist wichtig und notwendig die Kaffeepulverricksténde im Auslasskopf und der Bajonettkupplung regelmafiig zu
entfernen und zu reinigen!

Mach jeder Mutzung:

Entnehmen Sie den Slebtrager und bdrsien
Sie ggf. Kaffeesalzreste mit einer Reinigungs-
birste von der Bajonatt-Kupplung ab, Stellen
Sie ein Gefdl unter und spdlen Sie ein wenig
heiBes Wasser durch die Bajonett- Kupplung.
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2, Wassertank reinigen

TAGLICH:
£ur Vermaidung von Keimbildung,

Entfernen Sie den Wassertank und giefen Sie das restliche Wasser aus. Es wird empfohlen, den
Wassertank vor und nach dem Gebrauch zu entleeren. Heiniqﬁn Sie den Wassertank unter Zusatz sines
Geschirrspdimitiels. Spllen Sia ihn danach unter fliefendem Wassar grindlich aus und tracknen Sia ihn
ab. Geben Sie den Tank nicht zur Reinigung in die Spdimaschine.

3. Abtropfschalen/-gitter reinigen

TAGLICH:
Zur Vermeidung von Keimbildung.

Mehmen Sie das Abtropfgitter ab und beide Abtropfschalen aus der Maschine. Leeren Sie die Abtropischalen
vion Restwasser und spllen Sie sie kurz durch.

Wenn der rote Schwimmer fiir die Wasserstandsanzeige
aus dem Abtropfgitter freigalegt wird, ist es erforderlich
die Abtropfschale zu leeren und zu reinigen. Reinigen
Sie Abtropfgitter und die Abtropfschale unter
Zusatz eines Geschirspllmittels. Spllen Sie alles
danach unter flisdendam Wasser grindlich und
trocknen Sia die Teile ab. Das Abtropfgitter und die
Abtropfschale sind nicht spilmaschinengeeignet.

4. Milchschaumdiise reinigen 555

MACH JEDEM GEBRALICH:

1. Geben Sie noch etwas Dampf oder heifes Wasser aus, um die Dampfdise freizuspllen.

2. Warten Sie, bis die Milchschaumdiise abgekihlt ist!

3. Wischen Sie das Dampfrohr ab.

4, Drehen Sie die Dampdise gagen den Uhrzeigarsinn ab.

5. Spilan Sie die Dise unter Zusatz eines Geschirrspalmittels. Spilen Sie sie danach unter fieBendam
Wasser grindlich aus und trocknen Sie sie ab. Die Dise ist nicht splimaschinengesignal.

6. Wenn die Dampfdise verstopft ist. kdnnen Sie sie mit einer spitzen Nadel reinigen.

5. Geh#duse reinigen

WOCHENTLICH:

Wischen Sie das Gehause mit einem feuchten, weichen Tuch ab. Reinigen Sie es nicht mit einem
Schauermittel oder Spllschwamm, um Kratzer an der Oberlldche des Produkls zu vermaiden.
Warnung: Tauchen Sie dieses Produkt nicht in Wasser oder andere Fllissigkeiten.
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ENTKALKEN

VORSICHT — Gerateschaden durch Verkalkung

Kalkbildung kann dig Maschineg beschidigan.
» Entkalken Sie die Maschine, sobald dies angezeigt wird. Das erhdht die Lebensdauer lhrer Maschine und
spart Energie.

“Verwendan Sie keing agressiven und sdurehaltigen Entkalker.

“arwendan Sie einen handelsidblichen flissigen Entkalker fir Kaffee- und Espressomaschinen, der auf
Zitronensaure basiert. Andere Mittel kdnnen Materialien im Gerat beschadigen und/oder wirkungslos sein.

5 Der Enkalkungsvorgang kann nicht unterbrochen werden. Falls der Entkalkungsvoergang doch
.1 unterbrochen wurde (Z.B. durch einen Stromausfall), muss er beim nichsten Einschalten zu Ende
gefihrt werden, Der Gebrauch der Maschine ist salange blockiert und nicht mdglich.

Entkalken Sie die Maschine in den nachsten Tagan. Warten Sie nicht langer, da sich sonst so viel Kalk
bildan kann, dass ein Entkalker nicht mehr wirkl. Der Entkalkungsvorgang dauert etwa 20 Minuten.
Lassen Sie die Maschine wihrend des Entkalkungsvorgangs nicht unbeaufsichiigt.

1. Nachdem Sie das Gerat fir eine gewisse Zeil verwendet haben, wird automatisch zum Entkalken
aufgefordert, das A6-Symbol blinkt, es kann aber auch regelméalig manuell durchgefiihrt werden,

2. Flgen Sia Wasser und einan gaal%aatan Entkalker fir Kaffeemaschinen der auf Zitronensture basiert in
den Wassertank bis zum maximalen Wasserstand von "MAX" (ca. 1,7 Liter) ain.

3. Dricken Sie im Standby-Modus gleichzeitig das AB-Symbol, urn in den Entkalkungsmodus zu gelangen.
Der Knopf AQ muss auf auf die Position A10 gestellt sein. Das Display leuchtet abwechselnd schwach auf.
Machdam der Entkalkungsmodus aktiviert ist, davert es bis zum Abschluss etwa 20 Zyklen, was etwa 20
Minuten entspricht. Untarbrachen Sie den Vorgang wahrend des Entkalkungsrozesses nicht, bis die Zyklen
abgeschloszsen sind.

4. Falls der Wasserank leer sein sollte, fillan Ske ihn nochmals auf und wechsaln Sie emaut in dan
Entkalkungsmodus. Stellen Sie den Knopf A9 auf die A12-HeiBwasser-Position, um das Dampfrohr und die
Dampfdiise fir 20 Zyklen zu entkalken, Achten Sie darauf, dass die ein Behaler unter dam Dampfrobr und
der Dampldise steht um das austratende Wasser aufzufangen.

5. Nach einer weiteren P-hfclae ven automatischen Spilgangen und Pausen endet das
Entkalkungsprogramm. Die Maschine geht in den Ruhazustand. Der Entkalkungsvorgang war arfolgreich.
Umn die Maschine wieder zu aktivieren, dricken Sie auf dags Display.

Fillen Sie frisches Wasser nach. Stellen Sie ein Auffanggefai unter die Milchschaumdiise und drehen

Sie den Damplregler an der Seite der Maschine aul um die Heifiwasserausgabe zu starten — ohne zuvor die
Dampftaste zu dricken! Fordern Sie ca. 100 ml Wasser. Leeren Sie das untergestellte GefaB zum
Auffangen des Wassers. Starten Sie anschliefend mindestens 5 mal eine Kaffeezubereitung mit heifiem
Wassar um die Rohrsysteme volistindig von dem Entkalker zu rainigen.

Bei langerem MNichtgebrauch

Wenn Sie die Maschine lAnger nicht nutzen, z.B. wenn Sie in den Urdaub fahren, empfehlen wir aus
hygienischen Grinden, die Maschine zu reinigen und das Restwasser zu entfernen. Entfernen Sie wie folgt
das Aestwasser aus dem Leitungssystemn der Maschine:

1. Schalten Sie die Maschine mit dem Ein-fAusschalter ein.

2. Nehmen Sie den Wassertank von der Maschine, indem Sie inn nach oben abzighen.

3. Setzen Sie den Siebirager ohne Sieb in die Maschine ein und drehen Sie den Sieblrager bis zum
Anschlag nach rechts in Richlung Schioss zu.

4.5tellen Sie eine 200 ml Tasse unter den Siebtrager.

5, Um das Lsimn%s.sysiem zu enfleeren, driicken Sie die Taste Ad,

6. Die Pumpe lauft an und fbrdert das Wasser aus dem Leitungssystem. Die beiden Tasten und blinken und
die Maschine wird deutlich lauter, Das Leitungssystem ist jetzt entleert.

7.Schalten Sie die Masching mit dem Ein-fAusschaller aus.

8.Reinigan Sie die Maschine grindlich wie im Kapitel ,Reinigen® beschrieben.

Wenn Sie die Maschine spéter wieder in Betrieb nehmen mochien, gehen Sie var, wie im Kapital
Jnbetriebnahme - vor dam ersten Gebrauch” beschrieben.
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Anzeigen/Stérungen und Abhilie

Misgliche Ureache

Lésung

Dier Kafea et
langsam odar gar nicht
aus dem Siabiriger.

Kafes tritt dber dan
Rand des Sieblrdgers
AUS,

Dwer Katiee lauft zu
schnell durch.

D Kaflee ist nicht
haill genug.

Die Maschine gt
kevinen Diarnpf iab.

Die

Milchach aumionsistane
ist nicht
2ufrisdenstelland.

1. Es Bieil? koain Wasser aus dem
Simbirdgar.

2 lst der Katles zu fein gemahlan?
3. st das Kaffeapulver 2o fagt
angeprasst?

4. 51 zuviel Kafeopulver im
Siebirdger?

1. Der Siebtriger isl nicht bis 2um
Angchlag in der Bajonet Kupplung

ningesetzt.

2 Ist zuvial Kaffeapulver im
Slabirégar, g0 dass dka Dichiung in
dar Bajonell- Kupplung nichl richtig
abdichial oder Kalessatoresia
Zurlick blgiban?

1. Izt der Katles zu grob
gemahian?

2 51 das Kaleepulver nicht fest
genug angeprassi?

3. Ist zu wenig Kaffaapubwar im
Siebiréger?

Speziel bei Espresso ist die
Kaffgemenge im Verhiltnis zur
Tasse s0 gering, dass sie schned
abkihH.

1. Das Heizgystermn hat noch michi
die richtige Temperatur erreichi,
2 Ist dar Wassariank komekd
eingesetzt und ausreichend
geldiit?

A Isl i Dampldise varsiopit?

Gibt die Milchschaumdiise
ausralchend Dampf ab?

1. Priifen Sie, ob der Wassertank kormekt singesetzt und
ausreichand paflilt ist

2.5tallen Sie den Mahigrad grober ein.

3. Drieken Sie dag Kaffleapulver weniger stark an.

4. Fille=n Sie den SiebirAger nichl zu voll Nehmen Sie ggf. das
Sigh fibr 2 Tassen, wenn Sie mehr Kaffgopulver versanden,

1. Prilan Sie, ob der Siebiriger richtig in der Bajonet-Kupplung
eingasake sl

2,Mahmen Sie den Siebirager ab und renigen Sie die Bajonedt-
Fupplung mit einam weichan Tuch oder Schwamm. Reinigen Sia
auch den Slabirfger won Katfesaatzrastan. Filan Sle dan
Sieblriger nachl 2u voll. Nehmen Sie ggl. das Sieb i 2 Tassen,
wrnm S mehir Katfeepuber verwenden,

1.5tallen Sia den Mahigrad feinar ain.

2. Drilcken Sie das Kafeapulwer mit dem Tamper lesler an.

3. Fidllen Sie ausreichend Kalfes pulver in den Siebiriger. Nehmean
Sie pgf. das Sieb Tir 1 Tasse, wann Sie weniger Kaffeapulver
warwendan wallen

Warmen Sie die Tasse voar.

1. Wartan Sie nach dem Drlcken der Damplasie, bis diese
dauarhafl lnuchiet

2. Prifan Sie den richligen Sitz des Wassertanks und fillan Sia
ggle. Wasser nach.

3. Bauen Sie die Dampldise wie im Kapitel Reinigen® beschriebean
aus und entiemean Sie die Versiophng mit der siner Nadal.

Rainigen Sie de Michschaumdiise wie im Kapsel .Reinigen®
baschrisiban.

= Verwenden Sie vorzugsweise pekihite, fatiarme, haltbare Milch,
Fillen Sie max. 100 mi Mikch in das Gafan. Haten Sie das Geldl
50, dass die Milchschaumndise tef in die Milch eirfawschi, Bewegan
Sie das Gefad mit leichten Drehbewegqungan aul und ab, Wahrend
des AufschAumens muss dia Milchechaumdisa immear unter dar
Milchobarlache baiban.
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Technische Datan

= Kabar GmbH
i 5 KEM-117 RAchisir 5 0-210520 Minchan
Ha i Pt
Matzspannung: EE0-E40 W s BO-GD Mz lortakifikemar. shop
2 ESFRESSD KAFFEEMASCHINE KEM-11TS
Laigium: 1200 it 290240 SIVEOHZ 1. 200W
Pumpendnick: 20 bar SM: 0001
HIGHT 1M FLUSSIGKEIT TALICHEN] HOHE TENPERATUR!
Fassungavermigean 1.7 Liar HUR ZUM HAUSGEBRALICH! KEHTUHE
Wasseriank: ‘Verantwartungsvol hangestalt in Ghina, VERIF UNTETER RHE

Umgebungstemperabur  +10 bis +40 *C

CEX

Malla: LuHuH: 20 x 13 x M om

Milguketatas Zubalde: 1 5 1-tnch Fiter, 1 & P-8a0n Filter, 1 % Filler Dieses Produkt enthalt keine Batterian.
Tir KaMeapads, Daserifial, Anleitung

Konformitatserkianmg:

Die=es Gerfit entspricht den folgenden Europdischen Richtlinian:
EM B0E35-1: 201 2441 148134814814 482615

EM B0335-2-15:2016+A11+41+A2+412, EN 62233:2008, APS GS 2019:01 PAK, EK1 527-12 Rev. 2

EN IEC 55014-1:2021, EM |EC 55014-2-2021, EN IEC &1000-3-222019+41, EN 61000-3-3:2013+A1 +42

Low Vaoltage Directive (EU) 2014/35, (EC) Mo 127572008 - Annex || Point 2, 3, 4, 5,6, 7 and 8, 2011/65/EW, (RoHS) and
its amendmaent directive (EL) 2015/863 - Pb, Cd, Hg, Crol, PBBs, PEDEs. DBFP, BBP, DEHFP, DIBP, EN

GO335-1: 20124011+ A1 341+ A1 4024015, EM B0335-2-15: 2016+ 11+012+01+A2 EN G2233:2008, APS GS 2015:01
PAK, EK1 527-12 Rev. 2 LFGE:September, 2005(LFGB), Section 30431, September, 2005(LFGEB), Section 30 & 31 and
Regulation 19352004/ ECACMFes (2013)3, September, 2005(LFGE), Secton 30 & 31, Regulation 1335/2004/EC,
Regulation (EL) No 1002011, (ELN2018/2138 (EL2020/1 245, (AFPS GS 201 %:01PAK).

Die vollstindige Konformititserklarung finden Sie unter www. kemar.shop/pages/konformititserklarungen

KUNDENDIENST UND UMWELT

I YYYIINY:

Der Umwelt zulisbe enthdlt das Produkt keine Batterie, Wir lizben Tiere und unsere Umwelt und daher méchten
wir nicht, dass sie fir unsere Produkte lesden missen — deshalb sind alle unsere Produkte 100% VEGAN, Die von
uns hergastellten Produkte enthaltan keinerled terische Materialien. Wir verzichten vollstandig auf Leder, Wolla,
Seida und andere tierische Stoffe, Unsers Produkte sind selbstverstandlich auch zu 100% tiensersuchsfrei,
Verpackung aus mind. 80% recycettern Karion. Aufdreck mineraldilfrei.

Dieses Gerdt der Kebar Kitchenware Produktlinis ist MUR FUR GEERAUCH IM PRIVATEN HALSHALTEM
vorgesehan. Bed gewerblichan Eineatr verfillt die Garantie. Wendan Sia sich fir Sarvice an den Hindler, bai dam
Sie das Produkt arworben haben. 15t dies nicht méghich, wendan Sie sich direkt an uns, Die Anschrift findan Sie
auch irm Internet unter www kamarshop. Klickan Sie auf der Wabsaite aul den Link SERVICE.

KONTAKTDATEN

Kebdar GmbH

Servica Abtailung

Rohlfsstr. 5

D-81920 Minchan | Dautsshland
Telefon: +49 (B9) 28857266

Mail: support@kamar.shop

Ihr Kebar Kitcherware Produkt wurde entwerfen und hergestellt mit qualitativ hochwertigen Materialien und
Komponenten, die recycelt und wiederhengestellt werden konnen,
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Digses Symbol bedeutet, dass elektrische und elektronische Gardte am Enda ihre Nutzungsdauer
wvan Hausmill getrannt antsorgt werden sollen. Bitte antsorgen Sie dieses Gerit bei Ihrer artlichan
kommunalen Sammalstells ader im Recycling Canter. Zur Umsetzung der ElekiraG (Ricknabme
und Entsargung van Elektro- und Elektronikaltgerdten) nebmen wir unsera Gerdte zurick, S
werden antweader bei uns wiedarverwertet oder dber ein Recyclingunternshmen nach gesetzlicher

Vargabe entsorgt.
L
In der Europdischen Union gibt es unterschisdiiche Sammelsysteme fir Elskirik- und Eleldronikgerite.
Helfen Sie uns bitte, die Umwelt zu erhalten, in der wir lehen!

Infermationspflichten gegendiber den privaten Haushalten gemal 5 18 ElektroG GemdB S 17 ElektroG sind wir
unter den dort genannten Badingungen nicht verpflichtat, Elektro- und Elektronikaltgerate unantgeltlich
zurlickzunehmen.

1. HINWEISE ZUR ENTSORGUNG VOM ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN UND ZUR
BEDEUTUNG DES SYMBOLS NACH ANHANG 3 ZUM ELEKTROG

Wir weisen alle Besitzer von Elektro- und Elektronikaltgersten darauf hin, dass Sie gesatzlich verpllichiet sind,
diesa Gerdte ainer vam unsortiarten Siedlungsablall getrenntan Edassung zuzufithren, Danach sind inshesandere
dig Entsargung von Elektro- und Elektronikaltgerten dber die Restmilltonne oder die gelbe Tonne untersagt. Das
nachifalgend dargestellte und auf Elekiro- und Elekironikgeriten aufgebrachte Symbol einer durchgestrichenean
Abfalltonne auf Rddern waist zusstzlich auf die Pliicht zur getrennten Erfassung hin:

Im Zusammenhang mit dem Vertrieb von Balterien oder mit der Lieferung von

Geraten, die Batterken anthalten, sind wir varpflichtet, Sie auf folgendes

himzuweisan:

Sie sind zur Rlckgabe gebrauchter Batterien als Endnutzer gesetzlich verpflichtet.

Sie kinnen Altbatterien, die wir als Meubatterien im Sortiment fihren oder gefi

haben, unentgettlich an unsarem Versandlager (KeMar GmbH, Service, Rohifssin 5,

D-51229 Minchen) zurlickgeben. Die auf den Batterien abgebildeten Symbaole

haben falgende Bedeutung:

Das Symbol der durchgekreuzten Milltonne bedeutet, dass die Batterie nicht in
_ den Haiszmill gegeban werdan darf.

Ph = Batterie enthalt mehr als 0,004 Masssprazant Blei

Cd = Batterie enthélt mehr als 0,002 Masseprozent Cadmium

Hg = Battarie enthilt mehr als 0,0005 Masseprazent Cuecksilber.

Bitte beachten Sie die vorstehenden Hinweise. Wir weisen alle Besitzer von Elektro- und Elektronikaltgersten
darauf hin, dass Sie gesetzlich verpflichtet sind, vor der Abgabe dieser Altgerite, Altbatterien und
Altakkumulatoren zu entnehmen, sofem diese nicht von diesen Altgeraten umschilossen sind.

2. HINWEISE ZU DEN MOGLICHKEITEN DER RUOCKGABE VON ALTGERATEN

Besitzer won Altgeriten kinnen diess imn Hahmen der durch Sffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager
eingerichteten und zur Verfiigung stehenden Maglichkeiten der Rickgabe oder Sammlung von Aligerdten
abgeben, damit aine ordnungsgemate Entsorgung der Altgeriite sichergestellt ist, Gegebenenfalls ist dort auch
eine Abgabe von Elekiro- und Elekironikgeriten zum Zwecke der Wiederverwendung der Gerdte méghich.
Mahere Informationen hierzu erhaltten Sie von der jeweiligen Sammel- bzw. Rucknahmestelle, Unter dem
folgenden Link besteht die Mbglichkeit, sich ein Onlineverzeichnis der Sammel- und Ricknahmestellen
anzuzeigen 2u lassen:

https:/fwww.ear-system_de/sar-verzeichnis/sammel-und-ruecknahmestellen
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3. HINWEIS ZUM DATENSCHUTZ

Wir weisen alle Endnutzer von Elekiro- und Elektronikaltgeraten darauf hin, dass Sie fiir das Lischen
personenbezogener Daten auf den zu entsormgenden Altgeraten selbst verantwortlich sind. Auf zu entsorgenden
Altgerdten befinden sich teilweise sensible personenbezogene Daten, die nicht in die Hande Dritter gelangen
dilrfen,

4. HINWEIS ZU UNSERER WEEE-REGISTRIERUNGSNUMMER

Unter der folganden Registrierungsnummer (WEEE-Rag.-Nr. DE) sind wir bei der Stiftung Elektro-

Altgerite Register, Benno-Straul-5tr. 1, 90763 Flrth als Herstedler von Elektro- und oder

Elektronikaeriten registrart: DE 52269647

VERKAUFERGARANTIE - GARANTIEBEDINGUNGEN

Unsere Produkte unterfiegen einer strengen Qualitatskontrolle.

Salite ain bei uns gekauttas Produkt dennach nicht einwandfrai funktionieren, bedavern wir dies sshr und bittan
Sig, sich an unsaren nachfalgend autgetihrien Kundendienst zu wenden. Germa stehen wir hnen telefonisch Uber
die genannte Service-Hatling zur Verfigung. Zusatzlich zur gesetzlichen Gewdhrsistung gewdheen wir lhnen eing
Garantie auf alle bei uns gekauften Produkte nach Maigabs der nachfolgendsn Bestimmungean,

IHRE GESETZLICHEN RECHTE WERDEM HIERDURCH NICHT EINGESCHRANKT

1) Die Garantiezait betragt 1 Jahr ab Kaufdatum, Die Garantie gilt auf dem Gebiet der Europaischen Union,

2) Wahrend der Garantiezeit werden Gerate, die aufgrund von Material- und Fabrikationsfehlern Defekte
aufweizen, nach unserer Wahl repaniert oder ersetzt. Ausgetauschite Gerdte oder Teile von Gerdten gehen in
unser Eigentum dber. Die Garantielestungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiezeit, noch setzen
sie eine neue Garantie in Gang.

3) Garantieanspriche missen unverzighch nach Kenntniserlangung vom Defekt innarhalb der Garantiezait galtend
gemacht werdan.

4) Zur Geltendmachung der Garantie sind folgende Schrtte eforderlich;

Seizen Sie sich bitte per E-Mail oder Telefon mit dem Kundendienst in Verbindung, damit wir lhnen weitere
Informaticnen per E-Mall Obersenden kénnen. Das defekte Gerdt schicken Sie unter Beifigung einer Kurzen
Fehlerbeschreibung sowie lhres criginalen Kaufbelegs an die genannte Serviceadresse. Wenn der Defekt im
Rahmen unserar Garantieleistung Begt, erhalten Sie ein repariertes oder neues Gesat zurick. Die Rlcksendekostan
warden von uns geltragen.

5) Garantieanspriiche sind ausgeschlossen bei Schiden durch:

- mizsbriuchliche oder unsachgemaBe Behandlung

- Umwalteinflizss (Feuchtigkait, Hitze, Obarspannung, Staub ate.)

- Michtbeachtung der fir das Gerdt geftenden Sicherheitsvorkehrungen

- Michtbeachtung der Bedienungsankeitung

- Gawaltanweandung (2. B. Schilag, Stafl, Fall)

- Eingriffie, die nicht won der von uns autorisiertan Serviceadresse vorgenommen wurden
- mgenmachtige Reparaturversuche

- Einsandung in nicht transportsicherer Verpackung

&) Vo Garantieurnfang nicht (oder nicht mehr) erfasste Defekte oder Schiden am Gerdt beheben wir gegen
Kostenerstattung. FOr ein individuelles Angebot wenden Sie sich bitte an unseren Kundandienst. Die Versandkostan
gehen in diesem Fall zu Ihren Lasten.

KeMar GmbH, Rohifssir, 5, D-B1929 Minchen, Tel.: +49 (0] B9 28857266, E-Mail. suppori@kemar.shop

WEEE-Reg.-Nr. DE 52263647
LUCID Verpackungsnummer: DE1528970643102

KeMar GmbH Gbarmimmt keineral Haftung fir Neben- odar Folgekestan. Da tachnischan Daten kanmen ahne
Verankindigung geandent wardan.
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INTRODUCTION

CONGRATULATIONS

The KeMar Barista Delicioso is a portafilter machine that prepares a perfect Italian espresso and espresso-bazed milk
specialties such as cappuccing, espresso macchiato, ete. With a pumg pressure of up to 20 bar, the drinks can be
mada with tha highest quality. The machine has two double-walled ieve inserts with which single or double espresso
idappig) can be prepared. The double coffes spout also allows two espressos fo be preparad at the same tima. Milk
specialties can be prepared individually using the rotating milk foam nozzle - the tamperature and consistancy of the
millk foam can be controlled by yoursell. Tha amount of water in the esprasso can also be programmed according to
your taste. Thanks to the classic design and the high-quality stainkess steel housing, the KehMar Barista Deliciosa is an
eye-catchar in every kitchen, At the same time, it saves space thanks to its compact dimensions. Take the time to
carefully read the safety instructions in this manual and anly use the item as described in this manual to avaid
accidental injury or damage. Please keep the instructans for future usa.

INTEGRATED SAFETY FUNCTIONS

The esprasso maching has safety features to pratect the device and third parties from

damage.

AUTOMATIC SWITCH OFF FUNCTION

As 2000 as you plug the power cord into the socket, the display lights up five times and automatically goes into
standby mode. If you prass the on button A1, the ON button flazhes until the espresso machine has reached operating

temperature. If no button is pressed or coffee is prepared in the switched cn mode, the machine automatically goes
back to standby mode after 30 minwtes.

INTENDED USE

The Barsta Deliciosa is dessgned for the following uses:

- Preparing espresszo from roasted and ground coffee beans

The maching is designad for the quantities produced in private housaholds and i tharefors not suitable for commercial
- Frothing miilk or plant-based milk alternatives such as oat, soy or rice milk using steam

- Preparing hot water

It is also not designed for use in housshold-like areas such as shops, offices or similar wark emvironments, on farms, by
guests in hotels, motels, bed and breakfasts and other residential establishments.



IMPORTAMNT SAFETY INSTRUCTIONS

Abways follow the precautions in this section for safe handling of the unit. They are used to protect
against the risk of fire, electric shock, injury and property damage:

This sign warns you of the risk of injuries.

This sign warns you of the risk of injuries due to
i electricity.

This signs warns you of the risk of burns or
! scalding. During operation, hot steam flows out
: of the steam valve!

=P

- This sign marks additional information.

INTENDED USE A & ﬁ

This portafitter espresso maching is suitable for preparing espressa, double espresso, cold espressa, milk foam
and hot water. It is designed exclusively for private household use and is not suitabls for commerncial purposes!
The manufacturer accepts no kability for incorrect use resulting from failure o follow the instnections for use, To
avoid hazards, repairs to the device may only be camied aut by a customer service department,

Always take care to follow the safety measures provided in this list. They are intended to
protect you against risk of burning, injury, electric shock and damage to property:

Place of use

Sat up the machine in a dry interaor. Avcsd high humasdity or dust concentration. The machine = designed for usa
at an ambient tamperature of +10 to +40°C,

DANGER for children and people with limited ability to operate devices

= Children must not play with the device, Keep children under 8 years of age and animals away from the device
and tha pawer cable.

+ This device may be used by children aged 8 and over and by peaple with reduced physical, sensary or mental
capabilities or with a lack of experience or knowledge, provided they are supervised or have been instructed in
the zafe use of the device and understand the resulting risks.

+ Chilldren must not clean the device unless they are over B years of age and are supervised. The davice is
maintenance-free and only needs to be descaled at regular intervals.
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* Place the machine out of reach of children.

* Keep children away from packaging material. There is a risk of suffocation, among other things!
Also keep the accessories out of reach of children. Risk of injury and risk of swallowing. DANGER
from electricity!

+ Mever immerse the machine, power plug or connection cable in water, as this could rasult in an
electric shock, Mever touch the power plug with wet hands. Do not use the maching outdoors.

« Do not clean the machine with a jet of water and do not place it in such a way that it could be
cleaned with a jet of water.

* Remove the water tank from the maching to fill it. Do not fill the water tank above the MAX mark.

* Mever operate the machine unattended.

= Only connect tha machine to a properly installed socket with protective contacts, the mains voltage
of which matches the technical data of the machine.

* Do not bend or crush the connection cable. Keep it away from sharp edges and heat sources.

* Do not use the machine if the machine, power cabla or

power plug are damaged or if the machine has been dropped,

* Do not make any changes to the machine, power cable or other parts. Electrical devices should
only be repaired by qualfied elactricians, as improper repairs can cause significant consequeantial
damage. Repairs should only be carried out in a specialist workshop or by our customer service
department.

- |f the power cable of this device is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its
customer service department or a similarly qualified person in order to avoid hazards.

+ To completely disconnect the machine from the power supply, pull the pawer plug out of the
socket.

= Pull the power plug out of the socket...

... if a fault ocours,

... if you are not using the machina for a long time,

... hefare cleaning the machine,

When doing so, pull on the power plug, not the power cable.

WARNING of fire

= When operating the machine, place it in a free-standing position, never directly against a wall orina
corner, in & cupboard, on a curtain or similar, Do not place it under wall cupboards, for example,
which could be damaged by the rising steam.

WARNING of health risks

* Empty and clean the water tank, the sieves, the drip trays and the milk foam nozzle regularly,
especially if you do not use the device for a long time.

+ Change the water in the water tank daily to prevent the formation of garms.

« Milk and milk alternatives are a quickly perishable food and thersfore susceptible to the formation of
germs. Therefore, pay particular attention to absolute cleanliness when preparing coffee specialties
with milk and milk alternatives, Clean the milk foam nozzle thoroughly after each use,
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= Only use the cleaning or descaling agents and the corresponding cleaning utensils
specified in this manual to clean the device. Using other cleaning agents poses a health risk.
WARNING against scalding/burns

+ Do not touch the metal parts of the machine during or immediately after operation,
especially not the bayonet coupling, the portafilter head or the milk foam nozzle. Avoid
contact with the drink that is running out or the steam,

= Only touch the portafilter by the handle. Mever remove the portafilter from the machine
during the brewing process.

* Only touch the milk foam nozzle by the rubber handle. Never point the milk foam nozzle at
people.

« After use, the surfaces of the device still have residual heat.

« If there is too little water in the water tank during preparation, the machine stops the
brewing process. The brewing process can be continued as soon as the water tank has been
filled and put back in the machine.

« If no liquid flows from the portafilter, part of the machine may be blocked (see “Indications!
malfunctions and remedies”). In this case, switch the machine off and allow it to cool down
sufficiently before removing the portafilter to remove the blockage. Otherwise, hot liguid
could spray out of the portafilter due to excess pressure,

CAUTION of injuries or material damage

*Only use the machine with the portafilter and water tank inserted.

* Never use the machine without water,

« Only fill the water tank with fresh, cold tap water or drinking water. Do not use carbonated
mineral water or other liquids.

= Only fill the portafilter with finely ground coffee powder,

+ Descale the machine as soon as this is indicated (see “Indications/malfunctions and
remedies”).

« To move the machine, always hold it by the outer casing.

+ To use the machine, place it on a stable, horizontal, flat surface that is well lit and resistant
to moisture and heat.

* Do not place the machine on a hotplate, directly next to a hot oven, radiator or similar, so
that plastic parts of the machine do not meilt.

* Lay the power cable so that it cannot become a tripping hazard. Do not let it hang over an
edge so that the machine cannot be accidentally pulled down an it

*« The machine is equipped with non-slip feet. Work surfaces are coated with a variety of
paints and plastics and are treated with a variety of cleaning products. It cannot therefore be
completely ruled out that some of these materials contain components that attack and
soften the feet of the device.

* The machine must not be exposed to temperatures below 4 *C. The residual water in the
heating system could freeze and cause damage.

The type plate can be found on the underside of the machine.

+ Sound pressure level <70dB(A).



POWER CORD ADVICE
A} The power cord is shart in order to avoid entanglement ar tripping.

B} An extension cord can be added if used properly.
C) If extension cord is used:

{1] lis power capacity must at least be the same as that of the device's power consump on.

(2] The extension cord must not hang over the edge of the devica. Ensurs that children cannot pull it and that
the risk of tripping is low.

E | WARNING

Risk of electric shock!

& i Only use earthed electrical outlets!
| Do not remove any of the earth wires!
Do not use an electrical adaptor!

Do not use an extension cord!

If these instructions are not followed, there is a risk of
fatal injury, fire or electric shock!

BEFORE FIRST USE

Only use tha asprassa maching with the accessones proviced.

Take the espresso machine out of the packaging, remove all packaging parts from the device and accessaries and
check whether the espresso machineg or its individual parts are damaged, If this is the case, do not usa the
espresso machine, Contact the manufacturer using the service address provided on the warranty card.

DAMGER TO CHILDREN ! &

Keep the packaging material away from children, Dispose of it immediately. Remove the packaging material and
all components. Before using the hot air fryer for the first ime, wash the frying basket with warm soapy water
and dry tharoughly, Do not immerse electrical parts in the water! Wipe the inside and outside of the unit with a
damp cloth,

FRECAUTIONS FOR SAFE USE

Wever operate the device without the anginal accessornes, Do not leave the device unattended when it is in
operation. Any repair, maintenance or replacement of parts shall be performed by KeMar Kitchenware or an

altharized sanioa company.

SUPPLY

THE DELIVERY INCLUDES THE FOLLOWING COMPONENTS: ."T“-
« Espresso maching W
+ Portafilter

- Sieva for single espresso

+ Sigve for double espresso

+ Sieve for coffee pads

* Measuring spoon with tamper
+ Oparating instructions



DESCRIPTION AND FUNCTION OF THE PARTS

. Partafilter

. Drip grid

. Maasuring spoon
9.
10. Dvip tray

11. Water tank handle
12. Water tank lid

13. Water tank

14. Side housing

15. Steam regulator
16. Main housing

17. Rubber handls
18. Steam pipe

18, Housing base

20. Steam nozzle

Body Description of the companants of tha espressa machine,

1
2. Cup warmer

3. Single espresso strainer
4. Display

5
&
7
B

Double espresso strainer

Water laval indicator

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging materlal and check the itam for completaness and any damage.
2. Place the machine:
- near a power socket. The length of the connecticn cable is approx. 90 cm.

- &t laast 1 m away fram hat, lammable sufaces [glovelop, oven, radiaton, ale.). - approe. 15 am away fram
walls and at least 15 em above base cabinats, etc. - on a flat surface or worktop that is resistant to moistura,

Please note this when setfing up the machine.

3. Bafore using for the first time, rinse the water tank, the portafilter, the dosing spoon and the three sieves with
warm watar and a litthe washing-up liquid. Rinse with clean water and dry the parts thosoughly.

4. Insart the drip tray and grid.

DANGER - Danger to life from electric shock

Mever fill water directly into the watar tank when it is still in the machina!
5, To fill the water tank, remowve it from the maching by pulling it upwards,
7. Fill the water tank up to the MAX mark.

8. Closa the lid of the water tank and put the water tank back into the maching, Push it down as far as it will go.
Chack that the water tank is correctly seated, otherwise no water will ba pumped out. There is a hook on the
back of the housing that the water tank can be hooked anta so that it is secure and firmly in place. Make sura
that this is the case.

9. Insert the portafilter into the machine - for use without a fitter: The handle points in the direction of "lock
open”. Inser the portafilter straight up from below into the bayonet coupling.

10. Turn the portafiiter all the way to the right in the direction of “lock closed®: This can be a bit difficult the first
few times and whean the machine is still cool.
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INSTALLATION

11. Plug the power cord into an easily accessible socket. The 6 conirol buttons an the front of the machine flash 5
fimes. The machine goes into standby mode. The button and the button light up slightly.

12. To switch the machine on, press the on/off switch on the frant of the machine's display. The heating process
starts. As soon as the machine has reached the right temperature for making coffes, the § control buttons light up
permanently.

13. Place a sufficiently large container, e.g. a coffee mug, on the drip tray.

14. To start dispensing - in this case only hot water - press the button for 2 cups on the front of the machine.
Sometimes it takes a while until all the pipes are filled with water, repeat step 14 until the hot water flows out of the
portafilter at the bottom. When the dispensing stops, press again to star another dispensing. Let at least 3 double
cups flow through. Empty the container in between if necessary. If no water flows after several attempts, continue
with step 15/16! Then try step 14 again.

15. Place the container under the milk foam nozzle.

16. Turn the steam control on the side of the machine to hot water dispensing. Wait until the hot water flows out of
the milk foam nozzle. Let the hot water run for about 5 seconds, then turn the steam control off to stop the hot water
dispansing.

17. Pour away tha remaining water from the water tank and refill it with fresh, cold tap or drinking water for the first
coffes praparation.

The machine Is now ready for use.

Machine reactions:

« If you do nat press any buttons for about 30 minutes when the machine is switched on, the machine goes into
standby moda. The confral buttons go out and the maching no longer heats up. To activate the machine again, press
one of the 6 contral buttons. If you do nat want to make any mone coffee, switch the maching off by pulling the pawer
plug out of the socket.

- When you have finished making coffee, please switch the maching off using the onfoff switch,

- If the water level in the tank falls below the upper edge of the intake part, the machine can no longer suck in water.
The pumip will then run louder for a short time.

To make the machine ready for use again, pleass proceed as follaws:

1. Remowe the water tank,

2. Refill water. Maver fill water directly into the tank if it is still in the machine. 3, Then prass the two flashing buttons o
restart the machine.

Follow these steps if the machine can no longer suck in water. You can then make coffee again,

Touch control panel
Al

I

5 & 3 B
A5 AB AT Al
Az O/ Off switch AT: Steam
A2: Single espresso AB: Hot water
AJ: Double espresso A9 Rotary knob display
Ad: Indridual water quantity A10: Coffee status
AS: Cold espresso A11: Steam status

Af: Dascaling A12: Hot water status



MAKING CO

Requirements:

= The power plug Is plugged into the socket.

- Thea maching is switched off.

= Thee water tank is filled with water.

- The portafilter is inserted into thea bayonet coupling so that it is heated directly when the machine heats up.
Altermatively, you can also let hot water run throwgh briefhy.

Steps to switch tha machine an:

1. Press the onsoff switch A1 on the machine's display to switch it on, The & contral buttons on the front of
the machine start to flash and the heating process starts. As soon as tha machine has raached the right
temperature for making coffee, the 6 control buttons light up permanently. The machine is now ready for use
and you can start making coffea,

2. Turm the portafilter to the left in the direction of "lock opan” and remove it downwards.
3. Insart the desired sieve for one or two cups nto

the portafilter, Tip: § you want to remove a sieve that
i h is already in place, you can carefully hook the handle

of a teaspoan or something similar undar the edge of
the sigve and lever it out.

4. Uss the measuring spaon to add the caffes
powder to the portafilter. Guideline: You need about 7
g of powder for one cup of coffee. Pleasa do not add
toa much powder, otherwise the portafiter will be
difficult to insert into the machine and coffes may
leak out of the top,

5. Press the coffee powder firmly down into the
paortafilter using the measwring spoon,

Correct filing qguantity

Too high filling quantity Too little filing
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6. Hold the portafilter so that the handle paints in the direction of ‘leck open®.

7. Insart the portafilter straight from below into the bayonet coupling of the machine. 8. Turn the portafilter all the
way o the right in the direction of "lock closed”.

9. Place a suitable cup on the drig grid.

- For an espresso, a cup with a valume of approx. 40 mil is recommended.

- For two espresso cups at the same fime or a "doppio”, use the 2-cup sieve, - If you are using a larger cup, remove
the upper drip fray with grid from the machine if necessary

10. To start the brewing process, press sither the button for 1 cup (button A2) er the button for 2 cups (button A3).
- The button you press flashes during the brewing process, the other buttons go out.

- First, only a small amount of water is dispensed to moisten the powder (pre-infusion) before the coffee flows
continuously.

1. Wait until the coffes flow stops before remaving the cup,

- Wait at least 10 seconds until the machine has released encugh pressure before removing the portafilter from the
machine and emptying it.

12. Remove the coffee cup and enjoy wour freshly prepared coffes. Wait at least 10 seconds until the machine has
relaased anough pressure before ramoving the pontafilter and emplying it

& WARNING AGAINST SCALDS AND BURNS

- Haot water, hot coffee or het steam coming out of the coffes outlet or foam nozzle can cawse scalding. Do not
touch the coffes outlet, steam pipe or steam nozzle during and immediately after use. Avoid contact with hot drinks.
Do nat remove or boosen the portafilter while coffes or water is being dispensed. Note: The high temperatures can
cause injuries from scalding or burns. Be careful when handling the hot components of the machine,

Your espresso tastes best if you fill the cup with hot water before making it and thus preheat it. The hot water
dispensed is only suitable for preheating the cup. It is NOT suitable for making tea or other instant drinks. Pour out
the water before making coffee.

SET VARIABLE CUF OF COFFEE

To set the amount of drink:

fou can detarmine the amownt and strength of the coffee using the amount of water that flows through, If necessary,
vary the amount of coffee powder to optimize the aroma and crema.

1. Prepare the machine as described above {steps 5, 6 and 7 as above) and place cne or two coffee cups under the
portafiltes,

2. To sat the amount of water far the coffee:

Towch the A4 symbol for the large cup to start preparing the coffes, The factory-set preparation time is around 120
saconds. Press the Ad button again during the preparation process and the button remains illuminated and the device
stops preparing. If the Ad button is not pressed again after 10 seconds, the current setling time is saved. From now
on, every new coffes will be prepared with the amaownt of water set in this way.

3. To resat the amount of water te the factory satting:

- To delete the memory, proceed as follaws. When all 6 buttons are lit, press and hold the Ad large cup icon for more
than 2 seconds and the A1 Power button will flash 3 times to clear the memory and restore the factory default time to
120 seconds.
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Cold extraction coffee, as the name suggests, rafars to all coffes preparations that da not use heat during axtraction.

Whan In idle mode, buttons A1 and AS ane slightly illuminated. Button A% indicates that A10 i In the coffes brewing
state -- Assemble the filter according to the instructions in point 5.6.7 abowe and place one or two coffee cups under
the portafilter cutlet. Touch the AS cold extraction symbol to start the process. The factory-set working time is 120
seconds. Press the symbol again during the preparation process and preparation will stop. If button AS is not pressed
again after 10 seconds, the current preparation time is saved. To reset the water quantity to the factory setting: When
all & buttons are lit, press and hold the AS symbol for more than 2 seconds and the A1 On/Off button will flash 3 times
to clear the memory and restore the factory setting time to 120 seconds. Tip: Before making cold coffee, it is better to
put ice cubes in the water tank. If there is still hot water in the coffee maching, let it run out of the machine without the
portafilter. Only then carry out steps 5, Gand 7.

PREFARE HOT WATER

Turn on the device using the A1 button, Al 6 buttons light up. Press the AB button to activate tha steam.
Turn the A9 position to the A12 position to set hot water. Turm AQ to

A10 again to turn off the hot water, the symbel will automatically remain on and be in a paused state, Press the AB
symbol again to exit the hot water mode and return to standby mode,

Impertant tips: When preparing hot water, try to lower the steam wand nozzle to the bottam of the cup to prevent hot
water from splashing up in the ampty cup.

During hat water production, mechanical vibrations caused by the intermittent opearation of the water pump are
noemal, which will not affect safety and next use. During kot water preparation, do not let go of your hand from the
rubber handle when cperating the steam wand.

B A

Turn on the device using the A1 button. To start the hot steam program, press the AT symbal. The button flashes.
When preheating is complate, the button lights up permanently. Turn the A display position to A11 and the steam
syrmbod will appear on the display. Turn A3 to A10 again to turn off the steam, the symibol will automatically rermain on
and in a pausad state. Prass tha AT buttan again 1o exit the steam mode and return to standby mode,

Important tips: 1. After steam preheating is complete, first align the steam nozzle into the drip tray, cpen the button to
drain a little cold water from the device via the steam nozzle, and then close the button before making steam. 2. Due
to the high temperature during the production of hot steam, always touch the rubber handle during preparation and
under no circumstances the steam pipe, otherwise scalding may occur.

COLD EXTRACTED COFFEE

PREPARING MILK FOAM

The milk iz frothed separately with hot steam. Long-life, low-fat and chilled milk that has not yet been warmed up is
best for this. To produce steam, the water must be heated mose than for making coffee, so it is a good idea to make
the coffee first and then froth the milk, If you want to make ancther coffee, the machine must first cool down a littke,
1. Prepara the coles a5 describad above and remave the cup from the machine.

2. Paint tha milkk froth nozzle at the drip tray and press the steam button. The button flashes and the heating process
starts.

3. As soon as the steam button lights up continuowsly, the required temiperature has been reached. NMow point the
steam neozzle at the grill and ket the cold water out. As soon as steam comes out of the pipe, close the steam button
to position A10. Prepare a jug or glass with a maximum of one third of milk, usually around 200 mi, as the volumsa
increases during frathing.,

4. Hold tha milk foam nozzle by the rubber handle, immarse it deaply in the milk and turn the steam controd to position
A11 to start steam output. Mowve the container up and down with slight twisting movements to produce as much foam
as possible.

5. Turm the steam control back to position A10 to stop steam output when the milk has reached the ideal temperature
of 60-65°C.

B, Lise a spoon ta scoop out the foam and paur it onto your coffee. Add mane hot milk it you like.

7. Clean the milk foam nozzhe after each use by pointing it at the drip tray, letting the steam out briefly and wiping it
with a damp cloth. Do not touch the steam pipe with your hand - risk of bums!
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ATTEMTION

[JS{' & WARNING

against scalding/burns
Hat water, hot coffes or hot steam from the coffee outlet or milk foam nozzle can cauvse scalding.

+* Do net touch the coffee outlet or milk foam nozzle during or immediately after use. Avold contact with the drink
that comes out,

» Do not locsen or remowve the portafilter while coffes’water is baing dispensed,

W ﬁl WARNING

against scalding/burns
Touching the metal parts of the milk foam nozzle or the escaping hot steam can cause scalding.
= Oinly hold the milk foarm nozzle by the rubber handle, Never point the milk foam nozzle at people,

fi\ DANGER - Danger to Iife from electric shock

An electric shock can cause serious injury andfor death.
+ Unplug the power cord fram the socket before cleaning the device.,

+ Mever immerse the device, power cord or connection cabla in water ar other iguids, * Do not clean the device
with a water jet, only as describad below.

& WARNING

Beware of scalding/burning
Contact with hot leftover coffee or water or towching hat parts of the appliance can cause scaldingburning.
= Allow the appliance to cool down sufficiently before cleaning it

CAUTION - Material damage
Incorrect or insufficlent cleaning can damage the machine,

+ Do net use harsh chemicals, aggressive or abrasive cleaning agents for cleaning. » The maching itself and all
other rermovatile parts must not be cleaned in the dishwasher,

CLEANING

1. Clean the water outlet, portafilter and coffee filter

AFTER EACH USE;

To prevent mold growth and o protect the seal in the bayonet coupling.

A, Turn off the power switch and wnplug the coffee machine from the socket.

B. Some metal parts may still be hot, da not touch them with yaur hand until they have cooled down,

. Bemove the portafiites, pour cut the coffes powder and clean the portafilter and coffee filter with warm watar and
datergant. Do not put the portafilter and coffee filter in the dishwasher for cleaning.

[, Wipe the bottom end of the water outlet with a damp cloth and remove any remaining coffee powder,
E. Rainstall the portafilter (wathout filter bowls) on the water outlet haad.

F. Place a 200 ml empty cup under the portafilter.

(5, Run a little hat water through in coffee mods, which can improve the cleaning effect,
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H. If you do nat use the portafilter after cleaning, please do not reinstall the portafilter in the water outlet head, as this
may reduce the tightness of the bayonet coupling in the long term.

I. Itis important and necessary to ragularly remove and clean tha coffee powder residues in the outlet haad and the
bayonst coupling!

Aftar each usa:

Remove the partafilter and brush any coffes grounds off
the bayonet coupling with a cleaning brush, Flace a
container undemeath and rinse a little hot water through
the bayonet coupling.

2. Clean the water tank
DALY
To prevent germs from forming.

Ramove the water tank and pour cut any remaining water. [t s recommandad to emply the water tank before and aftar
uge. Clean the water tank with the addition of dishwashing detergent. Then ringe it thoroughly undear runining water and
dry it. Do rot put the tank in the dishwasher to claan it

3. Clean drip trays/grids

DALY

To prevent germs from forming.

Remove the drip tray and bath drip trays from the machine. Empty the drip trays of any remaining water and rinse
them briefly.

If the red float for the water level indicator is
expoasd from the drip tray, it is necessary to empty
and clean the drip tray. Clean the drip tray and the
drip tray using a dighwashing detergent. Then rinse
everything thoroughly under runming water and dry
the parts. The drip tray and drip tray ane not
dishwasher safe.

4. Clean the milk foam nozzle “5
AFTER EACH USE: S
1. Release some mode stearm of hot water 1o rinse the steam nozzle,
2. Wait until the milk foeam nazzle has coaled dawn!

3. Wipe the steam pipe.

4. Turn tha steam nozzla anti-chockwisa.

3. Rinse the nozzle with dishwashing detergent, Then rinse it thoroughly under running water and dry it, The nozza is
not dishwasher safe.

6. If the steam nozzle is clogged, you can clean it with a sharp needle.

5, Clean the case “
WEEKLY: E

Wipe the case with a damp, soft cloth. Do nat clean with
an abrasive cleaner or dishwashing spange to avoid
scratching the surface of the product.

Warning: Do not immerse this product in water or any
other liguid,
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DESCALING

CAUTION — Damage to the appliance due to limescale

Limescale build-up can damage the maching.

« Descale the machine as soon as the message appears. This increases the lifespan of your maching and
SAVES energy.

Do not use aggressive or acidic descaling agents.

«Use a commercially available liquid descaler for coffee and espresso machines that is based on citric acid.
Other agents can damage matarials in the appliance andior be ineffective,

f:D The descaling process cannot be interrupted. If the descaling process is interrupted (e.g. due to a
power failura), it must be complatad the next time the maching is switched on. The machine cannot be used
during this time.

Descale the machinge in the next few days. Do not wait any longer, otherwise so much limescale can build
up that a descaler will no longer work, descaling process takes about 20 minutes. Da not leave the
machine unattended during the descaling process.

1. Afiter using the machine for a certain period of time, it will automatically prompt you to descale, the AG
symbol will flash, but it can also be done manually on a regular basis,

2. Add water and a suitable descaler for coffee machines based on citric acid to the watar tank up to the
maximum water level of "MAX" (approx. 1.7 liters).

3. In standby mode, prass the AB symbaol at the same time to enter descaling mode. The AB bulton must be
2ot to position A10. The display lights up dimly in turn. After the descaling mode is activated, it takes about
20 cycles to complete, which is about 20 minutes. Do not interrupt the descaling process until the cycles are
completed,

4. If the water tank is empty, refill it and switch to descaling mode again. Set the A9 button to the A12 hot
water position to descale the steam pipe and steam nozzle for 20 cycles. Make sure that a container is
placed undar the steam pipe and steam nozzle to collect the ascaping water.

5. After another sequence of automatic rinses and pauses, the descaling pm%ram ends. The machine goes
into sleep mode. The descaling process was successful. To activate the machine again, press the display.
Refill with frash water, Place a collecting vessel under the milk foam nozzle and turn

the staam requlator on the side of the machine o start the hot water dispensing - without first pressing the
steam buftton! Pump out approx. 100 ml of water. Empty the vessel undermeath to collect the water. Then
start making coffee with hot water at l2ast 5 imes to completely clean the pipe systems of the descaler,

If mot in use for a long time

If you do not use the machine for a long time, e.g. if you go on holiday, we recommend claanln? the
machine and removing the remaining water for hygiene reasons. Remove the remaining water from the
machine's pipe system as follows:

1. Switch tha machine on with the onfoff switch.

2. Remove the water tank from the machine by pulling it upwards.

ia. Inselrt tII'bF partafiter without a filter into the machine and tum the portafilter ta the right towards the lock as
ar as it will go.

4 Place a ml cup under the portafilter.

5.To empty the pipe system, press bution A4,

6.The pump starts and pumps the water out of the pipe system. The two buttons and flash and the machina
becomes noticeably louder. The pipe system is now emptied.

7.Switch the machine off using the onfoff switch,

8_Clean the machine thoraughly as described in the “Glaanln%'

If you want to use the machine again later, proceed as descri
chapter.

chapter.
ed in the “Starting up - before first use”



TROUBLESHOOTING

Displays/faults and remedies

Problams Possible Gause

The cofies llows slowly 1. Mo waber 1iows out of the

or nal &t all fram the partafilter. 2. 15 the colfes ground
parafilier, 1o fineky 7 3. 15 the coles powder

prassad too fightly? 4. Is thene oo
much colfes powdar in the
portafiltar?

Cobles comes oul aver
the edge of the
partatiter,

1. The portalller is nod Rully
ingarted into the bayonet coupling.
2. Is thare too much coffes powdar
in the portafilter 50 that the saal in
the bayonet coupling does not saal
praperly of coties grourds remain?

The: ooflee uns through 1. 1 the colles grownd toa

o quicky, coarsaly? 2, 1s the coffa powdar
ot prassed fimly enough? 3, Is
thera not encugh coffee powder n
the portatiter?

The collee is nolhol  Especially wilh espresso, the

enough, amauni of cofiee in relation fo the
cup is 50 small that # cools down
ouickdy.

The machine does not 1. The heating systam haa not yat

producs sleam. reached he cormect tamperabure.
2. & the waber tank
inserted and sufficiently filled? 3, Is
the staam nozzle cloggad?

Thee milk foam Das the milk ipam nozzla produca

consistancy is not enaugh elearm?

satislachory.

Sakution

1. Check that the waler tank s comactly insened and sufficiently
Tilled.

2 Adjist the grinding level 1o a eoarser selting. 3. Prass the coffes
pawder down lass firmby

4. Do not fill the portafilber too full If necessary, use the 2-cup filter
il you are using mare coffes powdar.

1. Check that the portafiler is correclly msaried inlo the bayonel
coupling. 2. Aemave the porafilier and clean the bayonet coupling
with & s0f cloth or sponge, Also clean the portafilbar of any coffes
grounds. Do not fill the portafilter too ful. If necessary, use the 2-
cug filer if you are using mona ground coflea.

1. Adjust the grinding level 1o a finer setfing. 2. Press the oobles
pawder mona firmly with tha tarmpar, 3, Fll the portafilter with
enough cofiea powder, f you want to usa less coffes powder, use
1he 1-cup filer.

Prros haearl 1ha cup.

1. Afier pressing the stearn bubion, wail until it lights up
continuously. 2. Check thal the water tank & cormectly positioned
and refill with water if necessang. 3. Aemove the steam nozee as
dasaribed in the "Cleaning” chapter and remaove the biockage using
a naada,

Clean the milk ioam nozzle as described In the *Cleaning” chaptar.
= Pralerably use chillad, kow-Tal, long-lila milk. Fill ta contairsar
wilh @ maximum ol 100 ml af milk. Hold the conlainer o thal the
milk foam nozzhe is mmaersed deap in ta milk. Move the container
up and down with slight twisting movemants. The milk foam nozzle
must alweys remain balow the surface of the milk during fathing.

SPECIFICATIONS

Technical data

Ty § Model KEM-117

lairs vollage: 2E0-240 W ~ 5060 He

Power: 1200 Watl

Pump prassure: 20 bar

‘Walar tank cApacity: 1,7 Litar

Apsibien] lamperalure: +10 ip +40 °C

gl 1kg

Dirmansicns: LadieH: 20 13x 20 em

Included supph: T T-vamy Mar 1 x 2-way filler, 1 x filler Tor
cofas pads. maasuing apoacn, inatructiors:

EaMar GmtH

Frahifsetr.5 0-01929 Minchen
e kerrar shop
homakikemar.shop

ESPREZS] KAFFEEMASCHINE KEM-1175
2202400 S0VE0Hz 1. 2000

SH: 3001

MICHT I FLUSSKESET TALCHEM!

NUR ZUM HAUSGEBRAUICH 'EL"W"E i
Weranfeonungsyall heegestalll in China 0 KiOIBSCALDS

cex

This praduct does not contain batteries.
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Declaration of Conformity:

Thiz device complies with the following European Directives:

EM B0335-1: 200 2+A1 14413441+ A1 44AZ2+A15 c E

EM B0335-2-15:2016+A11+A1+A2+A12, EN 62233:2008, AIPS GS 2019:01 PAK, EK1 527-12 Rav. 2

EM IEC 55014-1:2021, EM IEC 55014-2-2021, EN IEC 81000-3-2:2019+A1, EN 61000-3-3:2013+A1+A2

Low ollage Directive (EU) 2014735, (EC) Mo 1275/2008 - Annex |l Point 2, 3, 4, 5, 6, 7 and 8, 2011/65/EU, (RoHS) &and
ils amendment directiva (EU) 2015/863 - Pb, Cd. Hg, Crot. PEBs, PBDEs, DBF, BBF, DEHF, DMBP, EN

G0335- 1,201 2+A 1+ A1 3+ AT+ A1 4+ AZHA1 5, EN 60335-2-15; 2016+A11+A12+A1 +A2 EN 62233:2008, APS GS 2010:01
PAK, EK1 527-12 Rev. 2 LFGB:Septermber, 2005{LFGB), Section 30831, September, 2005(LFGE), Section 30 & 31 and
Regulation 19352004 ECRCMIRes (2013)9, September, 2005(LFGE), Secton 30 & 31, Regulation 1935/2004/EC,
Ragulation (EU) No 10/2011, (ELN2018/213& (EU)20201 245, (AIPS GS 2019:01PAK).

The complete declaration of conformity can be found at wew. kemar.shop/ pages/konformititserklarungen

CUSTOMER SERVICE AND ENVIRONMENT

W& B i

Product does not contain any batteriel We love animals and our environment and therefore we do not want
thermn to suffer for owr products - that's why all our products are 100% VEGAN. The products we
manufacture do not contain any animal materials. We completely dispense with leather, wool, silk and other
anirnal substances. Of course our products ane also 100% cruelty frea. Packaging made min. 80% of
recycled carton. Imgrint mineral oll free. This device of the KeMar Kitchemware product line i intended for
u=a in private households ONLY. For commercial usa, the warranty explres. For sarvice, contact the dealer
whare you purchased the product. If this is not possible, contact the nearest dealar location. The address
can be found on the Internet at www kamarshop. Click on the Sesvice link on the websita.

CONTACT DETAILS

Kahar GmbH

Senvice Department

Rohifsstr. 5

D-B1829 Munich / Germany

Telephone: +49 (89) 286857266

Mail: support@kemarshop

Your KeMar Kitchemware product has been designed and manufactured using high quality materials
and componants that can be recycled and recoverad.

This symibal means that elactrical and alectronic equipmeant should bea dispesad of saparately
from househald waste at the and of therr sarvice life. Please dispose of this davice at your local
rmunicipal collection paint or recyeling center.

For the implementation of the Elektro( (take back and disposal of WEEE) we take back our
equipment. They are either recycled by us or disposed of by a recycling company according to

legal requirements,
B
There are different collection systems for electrical and electronic equipment in the European Unican.
Plaase help us to presanse the amvironment in which we lival

Duty to inform private households accerding to 5 18 ElektroG According to S 17 Elektrol we are under the
conditions specified there not obliged to take back WEEE free of charge.

1. INSTRUCTIONS FOR THE DISPOSAL OF ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT
AND THE IMPLICATION OF THE SYMBOL ACCORDING TO ANMEX 3

W ramind all owners of WEEE that you have a legal obligation to dispose of thesa devicas in a saparate
collection from unsorted municipal wasta. In particular, the dispesal of WEEE via the residual waste bin or the
vellaw bin is pronibited. The symbol of a crossed-out whaaled bin shown below, apgplied to alectrical and
electronic equipment, also indicates the abligation of separate collectian:
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In connection with the distribution of batteries or the supply of devices containing
battaries, we are abligad ta inform you of the following: You are legally obliged to return used
battaries as end users, You can raturn used batterias, which we have as new batterias in the
range or have led, free of charge to aur shipping warehouss (KeMar GmbH, Sarvice,
Rohifsstr.s, O-81929 Munich). The symbols shown on the batteries have the following
MEaning:

B - =ymbol of the crossed-out wheslie bin means that the battery must not be disposed of
with household waste.
Pb = battery contains more than 0.004 mass percent lead
Cd = battery contains more than 0,002% by mass of cadmiuem
Hg = battery contains more than 0.0005% by mass of mercury.

Please note the above instructions, We remind all owners of WEEE that you are legally obliged to dispose of these
WEEE, spent batteries and accumulators prior to their disposal unless they are enclosed by such WEEE.

2. ADVICE ON THE POSSIBILITIES OF RETURNING OLD DEVICES

Owners of old equipment may hand them in as part of the pessibilties of returning or collecting waste
equiprent sat up and made avallable by public waste managemeant authorities to ensure the proper

disposal of waste equipment, Opfianally, thers is also a defivery of electrical and electranic eguipment

for the purpose of reuse of the equipment poesible. Further information can be obtained from the

raspactive collection or returm painl. Under tha following link there is the passibility to have an onling directory of
collaction and collection paints displayed:

https:/fwww.ear-system. dedear-verzeichnis/'sammel-und-ruecknahmestellen

3. INFORMATION ON DATA PROTECTION

We remind all end users of WEEE that vou are responsible for the deletion of personal data on the WEEE 1o be
digpasad af. On disposable old devices are partially sensitive persanal data, which must not ba put in the hands
of third partias.

4. NOTICE TO OUR WEEE REGISTRATION NUMBER

Under tha following registration number (WEEE-Rag_-Nr. DE) wa are at tha foundation Elakiro-Altgaridts Pedqister,
Banno-Straull-Str. 1, 30763 Flrth registerad as a manufacturer af electrical and / or electronic equipmeant:

DE 522609647

SELLER WARRBANTY - WARRANTY TERMS

Qur products are subject to strict quality contral,

If a product purchased from us does not work properly, we regret this and ask you to contact our
customer service listed below. We are happy to help you aver the phone via the mentioned service

hotline. In addition to the statutory warranty, we provide you with a guarantee on all Products
purchased in accordance with the following provisions.

YOUR LEGAL RIGHTS ARE NOT RESTRICTED HEREUNDER
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1) The warranty period is 1 vear from the date of purchase. The guarantes is valid in the field of
European Union.

21 During the warranty period, equipment based on materials and materials will be used Manufacturing
defects have defects, repaired or replaced at our discration,

Replaced equipment or parts of equipment bacome our property. The Warranty does not extend or set
any warranty period new warranty in progress.

3) Warranty claims must be mades immediately after becoming aware of the defect within the Guarantes period be
asserted.

4) The following steps are required to enforce the warranty:

Plaase contact Customer Servica via a-mail or phone. So that we can send you further information by e-mail. You
send the defective device enclosing a short description of the defective as well as your original proof of purchase to
the named service address. |f the defect is within the scope of our warranty, get back a repaired or new device. The
return costs are coverad by us.

5) Warranty claims are excluded in case of damage caused by:

- Abusive or improper treatrment

- Erwironmental influences (humidity, haat, avervaltage, dust, efc.)

- Failure to observe the safety precautions applicable to the device

- Man-campliance with the aparating instructions

- use of forca (eg blow, shock, case)

= Interventions that were not performed by the service address authorized by us

= unautharzed repair altampts

- Bubmission in non-transport-safe packaging.

6) Defects or damage to the device not coverad by the scope of the warranty (or any longer) we fix for

refmbursemant. For an individual offer please contact our custormer sandce. The shipping costs are in this case at
YOUr BXpEnss,

KeMar GmbH, Rehlfsstr. 5, D-81929 Munich, Phone: + 49 (0] 89 268857266
E-Mail: support@kemar.shop

WEEE Reg. DE 52260847
LUCID Packing Number: DE 1528570643102

KeMar GmbH assumes no lability for additional or consequential costs, Specifications are subject to change without
priar notica. é

KEMAR KITCHEMWARE

shdiiA Kk a0 Faan

"Dekoartikel nicht im
Liafarumtang enthalten.

KEM-117
ESPRESS0 MASCHINE

ESPRESS0 COFFEE MAKER



