NVanual de instrucciones

RC-093

Batidora de Mano
ACCESORIOS EXTRAIBLES

Por favor, antes de usar, lea el manual de instrucciones con cuidado. Guérdelo en un lugar seguro para futuras consultas.

La imagen puede no coincidir con el producto, es solamente para referencia.
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Este producto es importado y comercializado por
M.T. de México, S. de R.L. de C.V.

RCA, logotipo de RCA y el logotipo de dos perros (Nipper y Chipper) son marcas registradas utilizadas bajo licencia
por M.T. de México, S. de R.L. de C.V. Informacién adicional en www.rca-brand.com.

Todos los demés productos, servicios, empresas, marcas registradas, nombres comerciales o de productos y
logotipos que se mencionan en este documento son propiedad de sus respectivos duefios.



Gracias por elegir la Batidora de Mano con accesorios extraibles RCA.

Las precauciones de seguridad aqui incluidas reducen el riesgo de incendios, descargas
eléctricas y lesiones cuando se realizan correctamente.

Este aparato no estd destinado para el uso por personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales sean diferentes, estén reducidas, carezcan de experiencia o conocimiento, a menos
que reciban supervision y capacitacion para el funcionamiento por alguien responsable de su
seguridad.

Los nifos deben estar supervisados por un adulto para asegurar que no empleen los productos
como juguetes.

Si el cable de alimentacién estd dafiado, acuda a un centro de servicio autorizado o con
personal calificado, para prevenir accidentes.

ESPECIFICACIONES ELECTRICAS
120V~ 60 Hz 100 W

ADVERTENCIA

El funcionamiento puede variar debido al voltaje que exista en el drea donde se use este
aparato.



MEDIDAS IMPORTANTES DE SEGURIDAD

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, las precauciones de seguridad deben seguirse. Lea todas
las instrucciones con cuidado:

e Verifique que el voltaje en su tomacorriente es el mismo que el indicado en la etiqueta del
producto o en el apartado de especificaciones eléctricas.

e Para evitar el riesgo de una descarga eléctrica, no sumerja el cable, el enchufe o el aparato en
agua o en cualquier otro liquido.

¢ Nunca tire del cable, en lugar de ello sujete el enchufe y desconecte.

¢ No opere si la unidad sufrié algiin dafio. No intente reparar el producto, llévelo a un centro de
servicio autorizado para su revision y reparacion.

e Un montaje incorrecto de las aspas puede ocasionar una descarga eléctrica o lesiones.

e El uso de accesorios o aditamentos no recomendados por el fabricante pueden provocar
incendios, descargas eléctricas o lesiones.

e No usar en exteriores o con propdsitos comerciales.

¢ No utilice este aparato para fines distintos a los establecidos.

* No permita que el cable eléctrico cuelgue sobre el borde de la mesa, el mostrador o que toque
superficies calientes.

¢ No posicione la batidora sobre o cerca de una estufa, quemador eléctrico, horno de microon-
das o cualquier objeto que emita calor. Utilizar en una superficie plana y resistente al calor.

e Para desconectar, retire el enchufe del tomacorriente.

PRECAUCION
Proporcione una ventilacién adecuada por encima y a los lados para que circule el aire. No
permita que este aparato toque cortinas, revestimientos de paredes, ropa u otros materiales

inflamables durante su uso.

Tenga cuidado en la manipulacion de las preparaciones que realice con este producto, especial-
mente con las liquidas y/o calientes.

CABLE DE EXTENSION

Se proporciona un cable eléctrico corto para reducir el riesgo derivado de enredos o tropiezos.
Una extensién eléctrica puede ser utilizada si se hace con cuidado. Si es necesario use un cable
de extensién y despliéguelo correctamente para que no cuelgue sobre el mostrador o mesa con

el objetivo de evitar accidentes.

La capacidad eléctrica del cable de extensién debe ser igual o mayor que la clasificacién eléctri-
ca del equipo. Consulte la etiqueta.



DESCRIPCION DE PARTES

1. Control de velocidad

2. Botén de expulsién

3. Mango

4. Base de apoyo de la batidora

5. Aspas (batidores y amasadores)

NOTA: No maltrate, no dafie y evite caidas del producto; el hacerlo implica la pérdida de la
garantia.

IMPORTANTE

Unicamente tiene 5 dias hébiles (a partir de la fecha de compra) para notificar los accesorios
faltantes o danos fisicos del producto. Si esto ocurre, favor de comunicarse a los siguientes teléfo-
nos: Ciudad de México (55)4170-7979 Ext. 526 y 800 0877117 para el resto de la Republica.

ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ

e Lave las aspas, después seque cada una.

NOTA: Las aspas se pueden lavar en el lavaplatos automatico.
e Limpie el exterior de la batidora con un pafo himedo.

PRECAUCION: Nunca utilice productos quimicos abrasivos ni utensilios de limpieza de metal o
de acero.

INSTALACION DE ASPAS

1. Verifique que la batidora esté desenchufada del tomacorriente y que el control de velocidad
esté en la posicién de apagado.

2. Inserte los amasadores o batidores en la parte inferior del producto. Las aspas deben ser
iguales y embonar sin ningun problema.

3. Al introducirlos, presione hasta escuchar un clic. Si esto no ocurre asegurese de alinear las
pestafias sobresalientes del mango del aspa con los orificios horizontales de los hoyos que se
encuentran dispuestos en la parte inferior del producto.



INSTRUCCIONES DE USO

PRECAUCION: Para no exceder el tiempo de uso se recomienda operar de la siguiente manera.
Utilizar en intervalos (tres seguidos como méaximo) de hasta 5 minutos, dejando entre cada uso
un minimo de 5 minutos. Al finalizar estos intervalos deje descansar minimo 1 hora.

1. Enchufe la batidora.

2. Ingrese la batidora en el tazén con los ingredientes.

3. Encienda, ajuste la velocidad (1 a 7) con el interruptor que se encuentra en la parte superior de
la unidad.

NOTA: Al preparar una receta que requiera ingredientes secos a la mitad del proceso, tales
como la harina; vaya reduciendo la velocidad a medida que va incorporando dichos alimentos
con el fin de evitar que la mezcla salga del tazén.

5. Una vez que los ingredientes adicionales comiencen a unirse, aumente lentamente la veloci-
dad.

6. Guie lentamente la batidora alrededor de los costados y a través del centro del tazén: en la
misma direccion.

7. Una vez completada la mezcla, ponga el control de velocidad en "1" y levante las aspas
lentamente para que los alimentos se desprendan. Verifique que la unidad se encuentre en la
posicién de apagado O, antes de quitar completamente las aspas del tazén.

CONTROL DE VELOCIDADES: La batidora cuenta con un interruptor para elegir la velocidad
que va del 0 (apagado) al 7 (méxima velocidad), cuando lo manipule procure no presionar hacia
abajo para evitar la expulsién de las aspas.

BOTON DE EXPULSION: Esta ubicado en el mismo control de velocidades.
EXPULSION DE ASPAS

1. Confirme que el control de velocidad se encuentre en la posicién de apagado “0” y que la
batidora esté desenchufada del tomacorriente.

2. Retire el exceso de la mezcla de las aspas con una espétula de goma.

3. Tome los batidores con la mano y presione el botén de expulsién para retirar las aspas.

MANTENIMIENTO

® Desenchufe y deje que el motor se enfrie antes de limpiar el aparato.

e | os accesorios puede lavarlos con agua caliente o en el lavaplatos automético.

e Limpie el cuerpo de la batidora con un pafio himedo; sin embargo, para evitar que quede
cualquier residuo de jabdn, la limpieza final serd con un pafio seco.

* No utilice ningln limpiador abrasivo para cualquier pieza de la batidora, ya que puede danar
su superficie.
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* Seque completamente todas las piezas antes de usarlas de nuevo.

® Ademas de la limpieza recomendada, no es necesario ningiin mantenimiento adicional por
parte del usuario; si su batidora necesita reparacion, no trate de repararla usted mismo, enviela
al centro de servicio autorizado més cercano.

GUIA PARA MEZCLAR

Las mezclas y las velocidades de la siguiente tabla pueden variar dependiendo el platillo. Para la
mayoria de las recetas, es mejor comenzar con una velocidad més lenta, hasta que los ingre-
dientes comiencen a unirse; después, se recomienda usar el rango de velocidad adecuado
segun la tarea especifica.

Al combinar grandes cantidades, puede ser necesario aumentar la velocidad: debido a la
cantidad de mezclay a la carga de la batidora.

VELOCIDAD DESCRIPCION
1 Esta es una buena velocidad de inicio para alimentos secos
2 Mezcla liquidos, aderezos para ensaladas
3 Combina ingredientes para pasteles, galletas y panes
4 Mezcla mantequilla, azlcar, bate caramelos crudos, postres
5 Bate huevos, patatas, nata, cocina glaseados
6 Homogeneizar ingredientes
7 Prepara turrén

ALMACENAMIENTO

® Antes de almacenar, verifique que el equipo esté frio.

* Si no usa el dispositivo durante un periodo prolongado: guarde la unidad y el manual de
instrucciones en la caja original.

* Guarde la batidora en un lugar seco, ventilado y fresco.

PRECAUCION

Con el fin de evitar accidentes o dafos al aparato: este no debe ser conectado a través de un
dispositivo de conmutacién externo como un temporizador o un circuito que regularmente
encienda y apague la unidad.



ADVERTENCIAS

Para evitar el sobrecalentamiento, no cubra el aparato mientras esté en uso.
Este equipo es Unicamente para aplicaciones domésticas.
No utilice este producto cerca de un bafio, una ducha o una piscina.

ELIMINACION DE APARATOS

Significado del cubo de basura con ruedas, tachado:

No tire los aparatos eléctricos como residuos urbanos no seleccionados,
utilice las instalaciones de recepcion selectiva de residuos.

Péngase en contacto con su gobierno local para obtener informacién sobre
los sistemas de reciclaje que existan.

Si los aparatos eléctricos son desechados en vertederos o basureros, las sustancias peligro-
sas pueden filtrarse en las aguas subterraneas y entrar en la cadena alimentaria, dafiando su
salud y bienestar.



POLIZA DE GARANTIA

Importador: M.T. de México, S. de R.L. de C.V. R.F.C. MME110221MR1
Fernando Montes de Oca No. 14 - 301, Col. San Nicolés, C.P. 54030, Tlalnepantla de
Baz, Estado de México, México. Tel.: (55) 4170-7979

M.T. de México, S. de R.L. de C.V. garantiza este producto por 1 afio a partir de la fecha de
compra contra cualquier defecto de funcionamiento en cada una de sus partes y compo-
nentes y/o mano de obra empleados en su fabricacién, sin costo para el consumidor.

MT. de México, S. de R.L. de C.V. cubrird los gastos de transportacién del producto para
lograr el cumplimiento de la garantia dentro de su red de servicio.

Para hacer efectiva la garantia, presente el producto acompafiado de la pdliza de
garantia correspondiente, debidamente sellada por el establecimiento que lo vendid, o
la factura, o recibo o comprobante, en el que consten los datos especificos del producto
objeto de la compraventa.

El establecimiento en donde el consumidor puede hacer efectiva la garantia, asi como
adquirir las partes, componentes, consumibles y accesorios es: M.T. de México, S. de
R.L. de C.V. ubicado en Fernando Montes de Oca No. 14 - 301, Col. San Nicolés, C.P.
54030, Tlalnepantla de Baz, Estado de México, México. Tel.: Ciudad de México

(55) 4170-7979 Ext. 526 y 800 0877117 para el resto de la Republica.

Limitaciones:
Esta garantia no ampara piezas consumibles que estén disefiadas para su desgaste por
uso y tiempo; dafios superficiales, incluidos entre otros, rayones, abolladuras y roturas.

Excepciones:

La presente garantia no serd vélida en los siguientes casos:

a) Cuando el producto hubiese sido utilizado en condiciones distintas a las normales.
b) Cuando el producto no hubiese sido operado de acuerdo al instructivo de uso que
se le acompana.

c) Cuando el producto hubiese sido alterado o reparado por personas no autorizadas
por el importador o comercializador responsable respectivo.

/ SELLO Y FIRMA DE LATIENDA\

PRODUCTO No. SERIE
MARCA MODELO
FECHA DE COMPRA




