GROTTE SUL MARE

IGT MARCHE ROSATO 2015

i DENOMINAZIONE | IGT Marche Rosato
COLORE | Rosa carico con viflessi violacel
WVE | 100% Sanglovese

ZONE DI PRODUZIONE
ALTIMETRIA

TIPOLOGIA DEL TERRENO
SISTEMA DI ALLEVAMENTO
DPENSITA’ D'IMPIANTO

RESA PER ETTARDO

Aveale del Pleeno — Grottammare
200-200 mt. sul Livello del mare
Argilloso

Cortina semplice

4500 ceppl per Ha

120 g.l per ettaro

EPOCA D! VENDEMMIA | Privwa e seconda decade di Ottobre
CARMINUCCI

Casa VinicoLa par 1928

GRADAZIONE ALCOUICA | 12,007

<
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Guotte sul Mave

TECNICA D! VINIFICAZ IONE: Raccolta manuale, il succo d’'uva rimane a contatto

con le bucce per pochi giorni in modo da avere un colore rosa vivo e profumi e sapori
delicati. Vinificazione e affinamento avvengono in serbatoi d’acciaio.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICH®E: |l Marche Rosato IGT Grotte sul Mare

ha colore rosa carico con riflessi violacei. |l terreno argilloso, ricco di sali minerali, la
vicinanza del mare, ma laltitudine delle colline marchigiane, ci danno un vino dai
profumi inebrianti di frutti rossi, in particolare di fragole e fiori di ciliegio. In bocca &
asciutto e fresco, armonico e fine, elegante ma deciso con una buona persistenza.

TEMPERATURA DI SERVIZI0: 10/12 °C

ABBINAMENTL: va degustato con formaggi freschi, carne bianca, pesce.
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GROTTE QUL MARE

MARCHE IGT ROSATO

DENOMINATION | (GT MARCHE
COLOUR | Dark pink with violet glinte
GRADE | Montepulciano 100%
PRODUCTION AREA | Biceno Area
AVERAGE ALTUTIDE | 200-300 mt. ASL.
SOIL TYPE | Mainly clay
CULTIVATION SYSTEM | Guyot
DENSITY PER HECTARE | 3000 stalks per hectare
YELDING PER HCETARE | 8000 kg per hectare
HARVEST  Second, third week of October.
ALCOHOL  13,00%

VINIFICATION: Hand harvested, the must is left in contact with the skin for few days in

order to obtain the dark pink colour with an elegant bouquet and taste. Fermentation,
maturation and fining take place in stainless steel thermo-conditioned tanks.

ORGANOLEDPTIC CHARACTERISTICS: The Marche Rosato IGT Grotte sul Mare has a

dark pink colour with violet glints. The vineyards are close to the sea and the clay soil is rich
in mineral salts , and tanks to the altitude of our hills we obtain a wine with an exciting
bouquet of red fruit particularly of strawbery and cherry flowers. On the palate is dry, fresh,
armonious and elegant with a good persistence and a captivating aftertaste.
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