Nerezové nadobi Lucca

Udrzba a pouzivani nadobi

Stali jste se majiteli nddobi z vicevrstvé nerezové oceli s mimoradnymi
tepelnymi vlastnostmi. Abyste prodlouzili jeho zZivotnost, vafili bez
pripalovani a vyuzili véech jeho vyhod, doporu¢ujeme pfi jeho pouzivani
dodrzovat par zékladnich pravidel. Osvojite si je jednodu$e béhem
nékolika malo

prvnich pokusu.

- Pred prvnim varenim nadobi umyjte, opladchnéte a osuste.

- Nadobi vas pravdépodobné prekvapi rychlym a rovnomérnym
rozvodem tepla. Zkuste pfi vareni za¢inat na nezvykle nizkém
vykonu a postupné pfidavejte, nez najdete idealni teplotu, ktera
vam bude vyhovovat. Maximalné v$ak zahfivejte na 2/3 vykonu.
Zabranite zbyte¢nému pripalovani, a také moznému
zvinéni dna.

- Prichytéavanijidla zamezite spravnym predehratim nadobi pred
vloZenim ingredienci (tuk mudzete pouzit uz za studena). Kromé
zminéného vykonu je tfeba spravné mnozstvi tuku a trocha trpélivosti.
Ingredience se po vloZeni na nerezovy povrch obvykle kréatce pfilepi.
Tato reakce je zadana a pomUze ke zlepseni chuti, tvorbé kdrky a
podobné. Pri nasilném odtrzeni dochazi k pfipalovani. Suroviny pusti
samy, kdyZ jsou pfipraveny na
dal$i manipulaci.

- Pokud chcete na panvi bez nepfilnavého povrchu vytvorit
neprilnavou vrstvu pro pfipravu kiehkych palacinek, nebo treba
bramborakd, staiji pfed pouzitim vypalit. Pro vypaleni nalijte do
panve olej a krouzivymi pohyby, nebo opatrné za pomoci kapesniku,
jej rozetiete i do okrajl. Panev zhruba 2-3 minuty zahfivejte na
stfedni vykon. Nasledné vafi¢ vypnéte, pfebytek oleje opatrné odlijte
amUzete zalit s pfipravou pokrmu. (Detailnéjsi navod k vypaleni
naleznete na nasem e-shopu www.fabini.cz.)

- Nadobi bez nepfilnavého povrchu mize na véechny typy vafi¢d, do
trouby i my¢ky. U kouskd s nepfilnavym povrchem myc¢ku ani troubu
nedoporuéujeme, snizuji jejich Zivotnost.

- Vyvarujte se zahrivani prazdného nadobi na vysoké teploty,
a také rychlym teplotnim zménam, napfiklad polévanim horkého
nadobi studenou vodou. Tak jako u kazdého nadobi by mohlo dojit
k vybouleni dna.

- Rukojeti a ucha nadobi by pfi bézném uzivani na vari¢i nemély palit,
presto dbejte pfi manipulaci zvy$ené opatrnosti.
Pri del$im vareni na vysokou teplotu nebo pfi pouzivani nadobi
v troubé rukojeti pali.



- Nadobi myjte, az kdyz je dostate¢né chladné, ale zarover
nenechavejte necistoty zaschnout. K myti nejsou potreba zadné
specialni postupy.

- Nerezové nadobi je specialné ze za¢atku nachylnéjsi na vznik
rznych skvrn. Nemaji zadny vliv na funkci a typicky se objevuji
a mizi pfi vareni samovolné. Pokud v$ak chcete skvrny odstranit,
doporucujeme nase specialni pripravky, nebo bily ocet ¢i citron.
Je-li znecisténi silnéjsi (napfiklad pripalenf), doporu¢ujeme v nadobf
povarit trochu vody s jedlou sodou. Vznik skvrn omezite nejlépe tim,
Ze budete nadobi susit ihned po umyti.

- U nadobi s nepfilnavym povrchem doporu¢ujeme dbat zvysené
opatrnosti pfi péci, pouzivani a skladovani, aby nedoslo ke
zbyte¢nému poskozeni povrchu a zkraceni jeho Zivotnosti.

- Neékteré typy nadobi vyrabime s nepatrné prohnutym dnem smérem
dovnitf, abychom eliminovali vybouleni na druhou stranu, které by
bylo nevratné. Tento postup nema jakykoliv vliv na funkci nadobf
a nemusite se obavat, plsobenim tepla se takto zpracované dno
pribézné vyrovna.

Slozeni

Nadobi vyrabime z certifikované vicevrstvé nerezové oceli s hlinikem.
Poklice, rukojeti a nyty jsou ze samotné nerezové oceli. Pokud ma nadobi
nepfilnavy povrch, je teflonovy. Bez obsahu PFOA a jinych toxickych
latek.

Dalsi informace

Dékujeme vam za nakup naseho vyrobku. Vice informaci o ném, jeho
péci a pouziti naleznete na nasem e-shopu www.fabini.cz.

Vyrobce:

Fabini (fabini brand s. r. 0.), 1C: 07065132
Korunni 2569/108, Praha 10100 FA B I N I
zakaznici@fabini.cz



