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CZ

® Pred prvnim pouzitim omyjte

Nadobi oplachnéte vlaznou vodou, umyjte prostfedkem na myti nadobi
a osuste hadrikem.

@ Pouzivani a udrzba

Ze zagatku nadobi nahfivejte na mirny az stfedni plamen okolo 3 minut nebo
si ji v troubé predehrejte na pozadovanou teplotu. Smaltovany povrch odolava
teplotam do 260 °C.

Pro manipulaci s horkym nadobim pouzivejte chiiapky nebo utérky.

Aby se nadobi rovhomérné nahralo, doporu€ujeme jej pouzivat na plotynce,
ktera co nejlépe odpovida jejimu priméru. Pri vafeni mizete pouZzivat véechny
typy nastrojd, doporuéujeme prevazné ty dievéné a plastové.

Po vareni nebo peceni nadobi umyvejte az ve chvili, kdy je dostate¢né chladné -
vlivem rychlych teplotnich zmén by mohlo dojit k vybouleni dna nebo dokonce
k prasknuti.

Pokud dojde k pfipaleni, nechte nadobi odmogit a na odstranéni pripaleniny
pouzijte hadfik ¢i karta¢ z mékkych materiald. NepouZivejte kovové draténky.
Pro diikladnéjsi umyti a odstranéni zbytkd jidla mlzete pouzit jedlou sodu nebo
hrubou sul.

- Nadobi nedoporucujeme vkladat do mycky.
- Nadobi nepouzivejte v mikrovinné troubé!



SK

® Pred prvym pouzitim umyte

Riad oplachnite vlaznou vodou, umyte prostriedkom na umyvanie riadu a
osuste handri¢kou.

@ Pouzivanie a udrzba

Najskor riad zohrejte na miernom az strednom plameni priblizne 3 minuty
alebo ho predhrejte na pozadovanu teplotu v rire. Smaltovany povrch odola
teplotam do 260 °C.

Na manipuléciu s horticim riadom pouzivajte kuchynské rukavice alebo
utierky.

Aby sa riad rovnomerne rozohrial, odpori¢ame ho pouzivat na platnicke, ktora
najlepsie zodpoveda jeho priemeru. Na varenie mézete pouzivat vSetky typy
nadinia, ale odpori¢ame hlavne drevené a plastové.

Po vareni alebo peéeni umyvajte riad az vtedy, ked je dostatocne vychladnuta
- prudké zmeny teploty by mohli sposobit vydutie dna alebo dokonca jeho
prasknutie.

Ak doéjde k pripaleniu, nechajte riad odmogit a na odstranenie pripaleniny
pouzite makku handri¢ku alebo kefku. Nepouzivajte drétenku. Na
dokladnejsie umytie a odstranenie zvyskov jedla mézete pouzit jedlt sédu
alebo hrubu sol.

- Nevhodné do umyvacky riadu.
- Nevhodné do mikrovinne;j rury.

EN

® Wash before first use

Rinse the cookware with lukewarm water or wash with dishwashing detergent
and dry with a cloth.

@ Use and maintenance

Heat the cookware on a low to medium flame for about 3 minutes at first, or
preheat it to the desired temperature in the oven. The enamel surface can
withstand temperatures up to 260 °C.

Use oven mitts or cloths to handle heated cookware.

To ensure that the cookware heats evenly, we recommend using it on a hob
that best matches its diameter. You can use all types of tools for cooking, but
we recommend mainly wooden and plastic ones.

Wash the cookware when it is cool enough - rapid temperature changes
could cause the bottom to bulge or even crack.

If scorching occurs, let the cookware soak and use a soft cloth or brush to
remove the scorch. Do not use metal wire. You can use baking soda or coarse
salt to remove food residue.

- Itis not recommended to put cookware in the dishwasher.
- Do not use the cookware in the microwave!



IT

® Lavare prima del primo utilizzo

Sciacquare le stoviglie con acqua tiepida, lavarle con un detersivo per piatti e
asciugarle con un panno.

@ Uso e manutenzione

Riscaldare le stoviglie a fuoco medio-basso per circa 3 minuti all'inizio, oppure
preriscaldarle alla temperatura desiderata nel forno. La superficie smaltata
puo resistere a temperature fino a 260 °C.

Per maneggiare le stoviglie calde, utilizzare guanti o panni da forno.

Per garantire un riscaldamento uniforme delle stoviglie, si consiglia di
utilizzarle su un piano di cottura che si adatti al meglio al loro diametro. E
possibile utilizzare tutti i tipi di utensili, ma si consigliano soprattutto quelli in
legno e plastica.

Dopo I'utilizzo, lavare le stoviglie solo quando & sufficientemente fredda: i
rapidi sbalzi di temperatura potrebbero causare il rigonfiamento o addirittura
la rottura del fondo.

In caso di bruciature, lasciare scolare le stoviglie e utilizzare un panno
morbido o una spazzola per rimuoverle. Evitare l'uso di fili metallici. E possibile
utilizzare bicarbonato di sodio o sale grosso per un lavaggio piu approfondito
e per rimuovere i residui di cibo.

- Non e consigliabile mettere le stoviglie in lavastoviglie.
- Evitare I'uso delle stoviglie nel microonde!

DE

@ Vor dem ersten Gebrauch waschen

Das Kochgeschirr mit lauwarmem Wasser abspulen, mit Geschirrspulmittel
reinigen und mit einem Tuch abtrocknen.

@® Gebrauch und Pflege

Erhitzen Sie das Kochgeschirr zunachst etwa 3 Minuten lang auf kleiner bis
mittlerer Flamme oder heizen Sie es im Backofen auf die gewunschte
Temperatur vor. Die emaillierte Oberflache halt Temperaturen von bis zu
260 °C stand.

Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder Tiicher, um das heif3e Kochgeschirr
anzufassen.

Um eine gleichméfige Erwarmung des Kochgeschirrs zu gewahrleisten,
empfehlen wir, es auf einem Kochfeld zu verwenden, das seinem
Durchmesser am besten entspricht. Sie kdnnen alle Arten von Kochgeschirr
verwenden, aber wir empfehlen vor allem Holz- und Kunststoffgeschirr.

Waschen Sie das Kochgeschirr, wenn es ausreichend abgekuhlt ist - schnelle
Temperaturschwankungen kénnen dazu fuhren, dass sich der Boden wolbt
oder sogar Risse bekommt.

Wenn es zu Verbrennungen kommt, lassen Sie das Kochgeschirr einweichen
und entfernen Sie die Verbrennungen mit einem weichen Tuch oder einer
Burste. Verwenden Sie keinen Metalldraht. Sie kdnnen Backpulver oder
grobes Salz verwenden, um Lebensmittelreste zu entfernen.

- Es wird nicht empfohlen, das Kochgeschirr in die Spulmaschine zu
geben.
- Verwenden Sie das Kochgeschirr nicht in der Mikrowelle!
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