


LUCCA 2.0 | Nadobi z vicevrstvé nerezové ocels

O vicevrstvem nerezovéem nadobi

Nadobi je vyrobeno z oceli, ktera je smési zeleza s malym podilem uhliku.
Tento material je za vSech okolnosti zcela zdravotné nezavadny, nehraje roli
ani dlouhodobé pouzivani, poskrabani nebo pouzivani na vysoke teploty.

Kvuli vodivosti, kterou by samotna ocel neuméla zcela zajistit, je nadobi
opatreno vnitrni hlinikovou vrstvou®'. Tato vrstva je pevne uzavrena mezi
dvéma ocelovymi platy°? a nikdy neprijde do styku s jidlem.

Vicevrstva nerezova ocel ma vysoky tepelny vykon a velmi dlouhou zivotnost,
ktera je u nadobi FABINI podporena mnoha dalsimi funkcnimi detaily.

[ \u
e ek
—



Prvni kroky

S vicevrstvym nerezem je potreba se trochu szit. Ale nebojte se, nakonec
se to vzdy podari a nadobi se vam nékolikanasobné odmeni.

Aby vam nadobi Lucca s nezamenitelnymi vlastnostmi vydrzelo co nejdéle
a fungovalo efektivné, doporu¢ujeme dodrzet par jednoduchych kroku:

Pred prvnim pouzitim omyjte

Pred prvnim pouzitim neni potreba zadna zvlastni priprava. Staci oplachnout
nadobi vlaznou vodou popr. prostredkem na myti nadobi a osusit hadrikem.
Pak uz se muzete pustit do vareni.

Pokud budete varit s tukem, staci nechat nadobi nahrat, nalit trochu oleje
a ihned zacit pouzivat. Tuk nalévejte az do optimalnée rozpaleného nadobi,
lepe se zaceli mikroskopické nerovnosti na povrchu a s nadobim se

bude velmi dobre pracovat.




Priprava krehkych jidel

Pokud se chystate pripravovat krehci jidla nebo pokrmy, které se rady
pripaluji, doporucujeme jeste pred varenim do nadobi dat cca 2 IziCky oleje,
lehce ho rozpalit, nez olej zacne retizkovat (popr. se z n€j jen lehce kouri)

a poté vytrit ubrouskem.

Tuk zaceli drobné mikroskopické ryhy na povrchu nadobi a zvysi se tak jeho
neprilnave vlastnosti. Nasledné pripravite i palacinky uplné jednoduse a bez
pripalovani. Pokud nedate po pouziti nadobi do mycCky a nepouzijete k Cisteni
saponaty, nemusite tento proces znovu opakovat.




Spravné nahrati je zaklad

Existuje velmi snadny a osvedceny trik tzv. vodni test, znamy téz pod nazvem
Leidenfrostlyv efekt. Kdyz mate pocit, Ze je nadobi rozpalené, kdpnéte na dno
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par kapek vody. Nasledovat bude jeden ze tfi moznych scénaru:

Kapka se roztecCe
-> Malo nahraté nadobi.

Kapka se ihned vypari

- Prilis nahraté nadobi.

Kapka udrzi kompaktni tvar a zacne ladné putovat po nadobi
- Toto je vase chvile, nadobi je perfektné nahrate.

Casem se uz budete moci spolehnout na vlastni zkudenost a Zadny test
potrebovat nebudete. Prvotni nahrati vSak ovlivni celou dalsi pripravu jidla.




Optimalni prumér varice

Doporucujeme nastavit sporak na mirnou az stredni teplotu nebo stupen
plotynky pro rovhomerné rozlozeni tepla. Zvoleny varic by mel odpovidat velikosti
dna nadobi (plameny by nemély presahovat okraje dna u plynovych sporaku).




Seznamte se s Malillardovou reakci

Nerezove nadobi ma urcite specifickeé vlastnosti, které mnozi mylne povazuji za
pripalovani nebo jednoduse za prekazku. Jedna se o tzv. Maillardovu reakci, coz
je chemicky proces, ktery zpUsobi, Ze se potravina po vlozeni do panve nejprve
prilepi ke dnu. Nenechte se tim rozhodit. Je to opravdu to, co chcete av cem je
nadobi z vicevrstvé nerezove oceli jedinecné a pro co je vyhledavané. V pripade
prilepené suroviny na panev tedy existuje jedna jedina naprosto spolehliva rada.

- Pockat.
Az bude tak akorat dozlatova opecena, pusti se sama.
A bude chutnat vyborne.




Poklice pro setrné vareni

Vicevrstva nerezova kolekce Lucca 2.0 obsahuje poklice z nerezoveé oceli,
které jsou vhodné pro pouziti v troube | do mycCky.

Poklice uSetri Cas i energii a pripadné i zajisti Cistotu na sporaku.
Pri delsim vareni, duseni nebo pouziti v troube budte opatrni a pouzijte na

veskere uchyty a madla nadobi, v€etné poklic, pro jistotu kuchynské chnapky
nebo uterky.




Péce a udrzba
U vicevrstvého nerezu je dUlezité nadobi neprehrivat a nebo jesté horké ihned

prudce neochlazovat z duvodu mozného vybouleni dna.

Obc¢asné pouziti kovovych nastroji nadobi neuskodi, muze vSak zanechat
drobné ryhy a stopy, které obvykle nemaji vliv na funkci. Doporucujeme proto

pouzivat drevené nebo plastové nacini.




Nerez obecné trochu trpi na rGzné skvrny, které rovnéz nemaji na funkci nadobi
vliv, jen je treba s nimi pocitat. Skvrn se vSak da pomerné snadno zbauvit:

Vapenné skvrny (bilé fleky, povlak)
> Rozpousti se v kyselem prostredi, k jejich umyti vam postaci ocet.

Duhové skvrny zplisobené zahfivanim
-> Lze je rovnéz umyt octem.

Rez (vyjimecny jev, napr. pri vétsim poskrabani)
-~ Pomuze jedla soda s vodou, ktera se smicha v hustou pastu.

Pokud nedopatrenim na nerezovem nadobi jidlo pripalite, nalijte do n€j vodu,
pridejte jedlou sodu a chvili povarte. Pripalenina se postupneé sama odmoci.
Pomoct ji mUzete plastovym nebo difevénym nacinim. Ekologicky pfipravek
primo na pripaleniny je mozné zakoupit na hasem e-shopu.

Nerezové nadobi Ize bez obav umyvat i v mycce a stejné tak pri rucnim myti
pouzivat jakékoliv bézné prostredky, saponaty. Vyhnéte se vsak radéji Cisténi
abrazivnimi houbami.




Chcete vedeéet vic?

Na nasem e-shopu FABINI.cz najdete dalsi tipy a techniky,

jak nadobi pouzivat, abyste z nej dostali maximum.

Pro jakékoliv dalsi informace nas kontaktujte

na telefonnim cCisle 725191 826 (po-pa 9:00—17:00)

nebo e-mailem: zakaznici@fabini.cz.

Fabini brand s. r. 0. (IC: 07 06 5132 / DIC: CZ 07 06 51 32)
Korunni 2569/108, 101 00 Praha 10

MATERIAL: THICKNESS: OVEN:
STAINLESS STEEL 18/10 2.3 MM SAFE
TYPES OF STOVES: DISHWASHER: MICROWAVE:
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(Produkt ) (Praimer ) (obiem ) (Max.sika ) (Max vyska ) (vaha ) (sku )
@ Nerezova panev bez poklice @20 cm - 40 cm 8cm 650 g 8595716000151
@ Neprilnava panev bez poklice 20 cm - 40 om 8cm 6508 8595716000175
@ Nerezova panev bez poklice @26 cm - aedull el 1046 ¢ B985 /16000108
@ Neprilnava panev bez poklice @ 26 cm B 48.om 9cm 1046 g 8595716000182
@ Nerezova panev bez poklice $ 30 cm - 52cm 9cm 1331¢g 8595716000281
@ Nepfilnava panev bez poklice 8 30cm B 520m 9cm 1331g 8595716000274
@ Hrnec s poklici % 20 cm 351 28 cm 17 cm 1025+410¢g 8595716000199
Hrnec s poklici @24 cm 6l 33cm 19cm 1504+528 g 8595716000205
@ Kastrol @24 cm 551 33cm 18 cm 1502+528 g 8595716000267
@@ Konicky kastrol s poklici @24 cm 31 33cm 13cm 1187+528 g 8595716000250
@@ Rendlik s poklici @ 16 cm 151 33 cm 14 cm 793+306 g 8595716000212
@@ Hluboka panev s poklici % 24 cm 251 44 cm 11cm 1125+528 8595716000243
@@ Konicky rendlik s poklici @20 cm 151 40 cm 11cm 842+410¢g 8595716000236
@ WOK s poklici @ 28 cm 351 54 cm 14 cm 1430+673 g 8595716000229



