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CZ

® Pred prvnim pouzitim umyjte

Nadobi oplachnéte vlaznou vodou nebo umyjte prostfedkem na myti nadobi
a osuste hadrikem.

® Jak pouzivat

Pri vafeni doporucujeme pouzivat alesport malé mnozstvi oleje nebo tuku, aby
nedoslo k poskozeni nepfilnavého povrchu.

Doporuéujeme drevéné a plastové kuchyrnské nacini. Vyhnéte se prosim
kovovym nastrojim, draténkam a abrazivnim Cisticim prostredkim.

K manipulaci s nahratymi rukojetmi pouzivejte kuchyrské chiapky nebo
utérky.

Aby se nadobi rovnomérné zahfivalo, doporu¢ujeme pouzivat ho na varné
desce, ktera nejlépe odpovida jeho prdméru.

@ Péée a udrzba

Pro prodlouzeni Zivotnosti nepfilnavého povrchu doporuéujeme jednou za ¢as
vnitfni povrch vytfit olejem, jemné zahrat, nechat vychladnout a setfit.

Nadobi umyijte, az kdyz je dostate¢né vychladlé - prudké zmény teploty by
mohly zpUsobit vybouleni dna.

Pfi stohovani nadobi doporuc¢ujeme silikonové chranice panvi, aby nedoslo k
poskrabani a promacknuti.

> Nadobi Ize myt v my&ce nadobi, doporuduje se vSak ruéni myti.

- Nadobi nepouZzivejte v mikrovinné troubé!

> Maximalni bezpe¢na teplota v troubé je 250 °C, sklenéné poklice
do 200 °C.



SK
® Pred prvym pouzitim umyte

Riad oplachnite vlaznou vodou, umyte prostriedkom na umyvanie riadu a
osuste handri¢kou.

® Ako pouzivat

Pri vareni pouzite aspon malé mnozstvo oleja alebo tuku, aby sa neprilnavy
povrch neposkodil.

Odporu¢ame pouzivat drevené a plastové kuchynské nacinie. Vyhnite sa,
prosim, kovovym predmetom, drétenkam a abrazivnym Gistiacim
prostriedkom.

Na manipuléciu s nahriatymi rukovatami pouzivajte kuchynské chnapky alebo
utierky na riad.

Aby ste zabezpedili rovnomerné zahrievanie riadu, odpori¢ame ho pouzivat
na platni¢ke, ktora najlepsie zodpoveda jeho priemeru.

@ Starostlivost a idrzba

Na prediZenie Zivotnosti neprilnavého povrchu odporigame raz za ¢as
pretriet vnutro olejom, jemne zahriat, nechat vychladnut a utriet.

Riad neumyvajte, kym dostato¢ne nevychladne - prudké zmeny teploty by
mohli spdsobit vydutie dna alebo dokonca jeho prasknutie.

Pri ukladani riadu na seba odporu¢ame pouzit silikénové chrani¢e panvic,
ktoré zabrania poskriabaniu a prelia¢eniu.

- Riad mézete umyvat v umyvacke riadu, ale odporic¢ame ru¢né
umyvanie.

> Nepouzivajte riad v mikrovinnej rure!

- Maximalna bezpecna teplota v rure je 250 °C, sklenené pokrievky do
200 °C.

EN

® Wash before first use

Rinse the cookware with lukewarm water or wash with a dishwashing
detergent and dry with a cloth.

@ How to use

We recommend using at least a little amount of oil or fat when cooking, to
avoid damaging the nonstick surface.

We recommend wooden and plastic cooking tools. Please avoid metal tools,
metal brush wire and abrasive cleaning detergents.

Use oven mitts or cloths to handle heated cookware handles.

To ensure that the cookware heats evenly, we recommend using it on a hob
that best matches its diameter.

® Care and maintenance

To extend the durability of the nonstick surface, we recommend wiping the
inner surface from time to time with oil, gently heating it, letting it cool and
wipe it away.

Wash the cookware when it is cool enough - rapid temperature changes
could cause the bottom to deform.

Silicone pan protectors are recommended when stacking cookware in order
to avoid scratches and dents

> The cookware is dishwasher safe, however hand washing is
recommended.

- Do not use the cookware in the microwave!

> The maximum safe temperature in the oven is 250 °C, and
glass lids up to 200 °C.



NL

® Afwassen voor het eerste gebruiko

Spoel het kookgerei af met lauw water of was het af met een afwasmiddel en
droog het met een doek.

@ Hoe te gebruiken

We raden aan om ten minste een klein beetje olie of vet te gebruiken bij het
koken, om beschadiging van het antiaanbakoppervlak te voorkomen.

We raden houten en plastic kookgereedschap aan. Vermijd metalen
gereedschap, metalen borsteldraad en schurende schoonmaakmiddelen.

Gebruik ovenwanten of -doeken om de verwarmde grepen van kookgerei te
hanteren.

Om ervoor te zorgen dat het kookgerei gelijkmatig opwarmt, raden we aan het
te gebruiken op een kookplaat die het best bij de diameter past.

® Verzorging en onderhoud

Om de duurzaamheid van het antiaanbakoppervlak te verlengen, raden we
aan de binnenkant af en toe in te smeren met olie, zachtjes te verwarmen, af
te laten koelen en af te vegen.

Was het kookgerei af als het voldoende afgekoeld is - snelle
temperatuurschommelingen kunnen de bodem vervormen.

Silicone panbeschermers worden aanbevolen bij het stapelen van pannen om
krassen en deuken te voorkomen.

> Het kookgerei mag in de vaatwasser, maar handwas wordt aanbevolen.

- Gebruik het kookgerei niet in de magnetron!

> De maximale veilige temperatuur in de oven is 250 °C, glazen deksels tot
200 °C.

HU
@ Els6 hasznalat el6tt

Oblitse el az edényt langyos vizzel, vagy mossa el mosogatdszerrel, majd
torolje szarazra egy ruhaval.

@ Hasznélat

Fézés kdzben javasoljuk legalabb kis mennyiségl olaj vagy zsir hasznalatat,
hogy elkertlje a tapadasmentes felllet karosodasat.

Fabdl vagy miianyagbdl készUlt konyhai eszk6zok hasznélatat ajanljuk.
Kérjuk, kerllje a fém eszkdzoket, a dorzsszivacsokat és az abraziv
tisztitészereket.

A felmelegedett fogantyuk kezelésekor hasznaljon edényfogdt vagy
konyharuhat.

Az egyenletes felmelegedés érdekében javasoljuk, hogy az edényt a
méretének leginkabb megfelel§ féz6lapon hasznalja.

® Apolas és karbantartas

A tapadasmentes felllet élettartaméanak meghosszabbitdsa érdekében
idénként torolje at a belsé fellletet olajjal, enyhén melegitse fel, hagyja
kihdlni, majd tordlje le.

Az edényt csak akkor mossa el, ha kell6en kihdlt — a hirtelen h6mérséklet-
valtozas az alj kidudorodasat okozhatja.

Az edények egymasra rakasakor javasoljuk szilikon serpenyévédoék
hasznalatat a karcolasok és horpadasok elkerllése érdekében.

> Az edény mosogatdégépben is tisztithatd, azonban a kézi mosogatast
javasoljuk.

> Az edényt ne hasznélja mikrohullamu stutében!

> AsUtében a maximalis biztonsagos hémérséklet 250 °C, az Uvegfedbk
pedig 200 °C-ig hasznalhatok.
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