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CZ

① Před prvním použitím umyjte

Nádobí opláchněte vlažnou vodou nebo umyjte prostředkem na mytí nádobí 
a osušte hadříkem.

② Jak používat

Při vaření doporučujeme používat alespoň malé množství oleje nebo tuku, aby 
nedošlo k poškození nepřilnavého povrchu.

Doporučujeme dřevěné a plastové kuchyňské náčiní. Vyhněte se prosím 
kovovým nástrojům, drátěnkám a abrazivním čisticím prostředkům.

K manipulaci s nahřátými rukojeťmi používejte kuchyňské chňapky nebo 
utěrky.

Aby se nádobí rovnoměrně zahřívalo, doporučujeme používat ho na varné 
desce, která nejlépe odpovídá jeho průměru.

③ Péče a údržba

Pro prodloužení životnosti nepřilnavého povrchu doporučujeme jednou za čas 
vnitřní povrch vytřít olejem, jemně zahřát, nechat vychladnout a setřít. 

Nádobí umyjte, až když je dostatečně vychladlé - prudké změny teploty by 
mohly způsobit vyboulení dna.

Při stohování nádobí doporučujeme silikonové chrániče pánví, aby nedošlo k 
poškrábání a promáčknutí.

→ Nádobí lze mýt v myčce nádobí, doporučuje se však ruční mytí.
→ Nádobí nepoužívejte v mikrovlnné troubě!
→ Maximální bezpečná teplota v troubě je 180 C.



EN

① Wash before first use

Rinse the cookware with lukewarm water or wash with a dishwashing 
detergent and dry with a cloth.

② How to use

We recommend using at least a little amount of oil or fat when cooking, to 
avoid damaging the nonstick surface.

We recommend wooden and plastic cooking tools. Please avoid metal tools, 
metal brush wire and abrasive cleaning detergents.

Use oven mitts or cloths to handle heated cookware handles.

To ensure that the cookware heats evenly, we recommend using it on a hob 
that best matches its diameter.

③ Care and maintenance

To extend the durability of the nonstick surface, we recommend wiping the 
inner surface from time to time with oil, gently heating it, letting it cool and 
wipe it away. 

Wash the cookware when it is cool enough - rapid temperature changes 
could cause the bottom to deform.

Silicone pan protectors are recommended when stacking cookware in order 
to avoid scratches and dents

→ The cookware is dishwasher safe, however hand washing is 
recommended.

→ Do not use the cookware in the microwave!
→ Maximum safe oven temperature is 180 °C.

SK

①  Pred prvým použitím umyte

Riad opláchnite vlažnou vodou, umyte prostriedkom na umývanie riadu a 
osušte handričkou.

② Ako používať

Pri varení použite aspoň malé množstvo oleja alebo tuku, aby sa nepriľnavý 
povrch nepoškodil.

Odporúčame používať drevené a plastové kuchynské náčinie. Vyhnite sa, 
prosím, kovovým predmetom, drôtenkám a abrazívnym čistiacim 
prostriedkom.

Na manipuláciu s nahriatymi rukoväťami používajte kuchynské chňapky alebo 
utierky na riad.

Aby ste zabezpečili rovnomerné zahrievanie riadu, odporúčame ho používať 
na platničke, ktorá najlepšie zodpovedá jeho priemeru.

③ Starostlivosť a údržba

Na predĺženie životnosti nepriľnavého povrchu odporúčame raz za čas 
pretrieť vnútro olejom, jemne zahriať, nechať vychladnúť a utrieť.

Riad neumývajte, kým dostatočne nevychladne - prudké zmeny teploty by 
mohli spôsobiť vydutie dna alebo dokonca jeho prasknutie.

Pri ukladaní riadu na seba odporúčame použiť silikónové chrániče panvíc, 
ktoré zabránia poškriabaniu a preliačeniu.

→ Riad môžete umývať v umývačke riadu, ale odporúčame ručné 
umývanie.

→ Nepoužívajte riad v mikrovlnnej rúre!
→ Maximálna bezpečná teplota v rúre je 180° C.



DE

① Vor dem ersten Gebrauch waschen

Das Kochgeschirr mit lauwarmem Wasser abspülen, mit Geschirrspülmittel 
reinigen und mit einem Tuch abtrocknen.

② Gebrauchshinweise

Wir empfehlen, beim Kochen zumindest eine kleine Menge Öl oder Fett zu 
verwenden, um die Antihaftbeschichtung nicht zu beschädigen.

Wir empfehlen Kochwerkzeuge aus Holz und Kunststoff. Bitte vermeiden Sie 
Metallwerkzeuge, Metallbürsten und scheuernde Reinigungsmittel.

Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder Tücher, um das heiße Kochgeschirr 
anzufassen.

Um eine gleichmäßige Erwärmung des Kochgeschirrs zu gewährleisten, 
empfehlen wir, es auf einem Kochfeld zu verwenden, das seinem 
Durchmesser am besten entspricht.

③ Pflege und Instandhaltung

Um die Haltbarkeit der Antihaftbeschichtung zu verlängern, empfehlen wir, 
die Innenseite mit Öl zu bestreichen, leicht zu erhitzen, abkühlen zu lassen 
und abzuwischen. 

Waschen Sie das Kochgeschirr, wenn es ausreichend abgekühlt ist - schnelle 
Temperaturschwankungen können dazu führen, dass sich der Boden wölbt.

Beim Stapeln des Kochgeschirrs wird ein Silikonpfannenschutz empfohlen, 
um Kratzer und Dellen zu vermeiden.

→ Das Kochgeschirr ist spülmaschinenfest, es wird jedoch empfohlen, es 
von Hand zu waschen.

→ Verwenden Sie das Kochgeschirr nicht in der Mikrowelle!
→ Die maximal zulässige Backofentemperatur beträgt 180 C.

IT

① Lavare prima del primo utilizzo

Sciacquare le pentole con acqua tiepida, lavarle con un detersivo per piatti e 
asciugarle con un panno.

② Modalità d'uso

Si consiglia di utilizzare almeno una piccola quantità di olio o grasso quando 
si cucina, per evitare di danneggiare la superficie antiaderente.

Si consiglia di utilizzare utensili da cucina in legno e plastica. Evitare utensili 
metallici, spazzole metalliche e detergenti abrasivi.

Utilizzare guanti o panni da forno per maneggiare i manici riscaldati delle 
pentole.

Per garantire un riscaldamento uniforme delle pentole, si consiglia di 
utilizzarle su un piano di cottura che si adatti al meglio al loro diametro.

③ Cura e manutenzione

Per prolungare la durata della superficie antiaderente, si consiglia di pulire la 
superficie interna con olio, riscaldarla delicatamente, lasciarla raffreddare e 
asciugarla.

Lavare le pentole quando sono sufficientemente fredde: rapidi sbalzi di 
temperatura potrebbero causare la deformazione del fondo.

→ Le pentole sono lavabili in lavastoviglie, ma si consiglia di lavarle a mano.
→ Non utilizzare le pentole nel microonde!
→ La temperatura massima di sicurezza del forno è di 180 C.
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