INSTRUCTION MANUAL

ChefsChoice

Hybrid® Diamond Hone®
Knife Sharpener Model 270
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Read instructions before use.
It is essential that you follow these
instructions to achieve optimal results.




IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always

be followed including the following:

1. Read all instructions. For your safety, every user should read this manual.

2. To protect against electrical hazards, do not immerse the Chef’sChoice® Hybrid®
sharpener in water or other liquid.

3. Make sure that only clean knife blades are inserted in Model 270.

4. Disconnect the appliance from its power source when not in use, before cleaning,
during service and when replacing parts.

5. Avoid contacting moving parts.

6. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions, or is dropped or damaged in any manner.

U.S. customers: You can return your sharpener to EdgeCraft’s factory for service where the
cost of repair or electrical or mechanical adjustment can be estimated. When the
electrical cord on this appliance is damaged, it must be replaced by the Chef'sChoice®
factory or other qualified service to avoid the danger of electrical shock.

Outside U.S.: Please return your sharpener to your local distributor where the cost of repair or
electrical or mechanical adjustment can be estimated. If the supply cord of this appliance
is damaged, it must be replaced by a repair facility appointed by the manufacturer
because special tools are required. Please consult your Chef’sChoice® distributor.

7. CAUTION! This appliance may be fitted with a polarized power plug (one blade is wider
than the other). To reduce the risk of electric shock, this plug will fit in a polarized outlet
only one way. If the plug does not fit fully in the outlet, reverse the plug. If it still does not
fit, contact a qualified electrician. Do not modify the plug in anyway.

8. The use of attachments not recommended or sold by EdgeCraft Corporation may cause
fire, electric shock or injury.

9. The Chef’sChoice® Hybrid® sharpener is designed to sharpen American, European,
and Asian style knives as described in following sections. Do not attempt to sharpen
scissors, ax blades or any blade that does not fit freely in the slots.

10. Do not let the cord hang over edge of table or counter or touch hot surfaces.

11. When in the “ON” position (Red flash on switch is exposed when “ON”), the
Chef’sChoice® sharpener should always be on a stable countertop or table.

12. WARNING: KNIVES PROPERLY SHARPENED ON YOUR Chef’sChoice® Hybrid®
SHARPENER WILL BE SHARPER THAN YOU EXPECT. TO AVOID INJURY, USE AND HANDLE
THEM WITH EXTREME CARE. DO NOT CUT TOWARD ANY PART OF YOUR FINGERS, HAND
OR BODY. DO NOT RUN FINGER ALONG EDGE. STORE IN A SAFE MANNER.

13. Do not use outdoors.

14. Appliance is not intended to be used or cleaned by children or persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge of the
hazards involved.

15. Do not use honing oils, water or any other lubricant with the Chef’sChoice® Hybrid®
sharpener Model 270.

16. For household use only.

7 SAVE THESE INSTRUCTIONS.




Congratulations on your selection of
the Chef’sChoice® Hybrid®
Diamond Hone® Model 270!

The three stage Hybrid® Diamond Hone® Model 270 is manufactured in Avondale,
Pennsylvania by EdgeCraft — the home of Chef’sChoice sharpeners — the World’s Leader
in Cutting Edge Technology®. This sharpener combines Chef’sChoice’s patented electric
and manual CrissCross® sharpening techniques to create an effective triple bevel durable
cutting edge on virtually all of your knives. The cutting edge is finely honed and polished to
extreme sharpness but retains strong microscopic teeth that gives it a highly effective bite
for all your food prep needs and especially for fibrous materials. Commonly the edge can be
resharpened in Stage 3 without the need to turn on the electrical power.

You will be pleased to see how easy the Hybrid® is to use. Read and follow the instruction
carefully. Keep the sharpener close at hand so that you can enjoy the pleasure of sharp
knives every day.

DESCRIPTION OF THE

CHEF’SCHOICE HYBRID® DIAMOND HONE KNIFE SHARPENER MODEL 270

This advanced Hybrid® Diamond Hone Sharpener has two motor driven sharpening Stages 1
and 2, followed by a single manual honing.

In Stage 1, motor-driven, highly effective diamond abrasive disks remove the dull edge
and create a sharp fully faceted edge at the conventional 20 degrees on each side of the
blade. In Stage 2 similar technology is used with finer diamond abrasives at a slightly larger
angle to create a small second bevel along the edge. This two step sharpening and honing
process leaves a stronger — arch shaped profile along the edge for greater strength and
durability. In Stage 3 the edge is lightly polished to create a razor sharp Trizor edge of
increased perfection, sharpness and durability.

In Stage 1 there are two knife-guiding slots. These are referred to as the left and right
slots of Stage 1. Likewise in Stage 2 there are two guiding slots, left and right that sharpen
alternately the right and left side of the blade’s edge. Stage 3 has only one guiding slot that
centers the blade in a manner so that both sides of the edge are honed simultaneously. When
sharpening in Stages 1 and 2, always follow an alternating pattern of sharpening in the right
and left slots. This pattern insures that both sides (facets) of the edge are sharpened alike for
better control of the cutting action of blade.

This three stage design provides the ultimate in versatility of the knife edge so that you
can tailor the edge geometry to your cutting needs. You will find that the Model 270 gives
you a very sharp edge and one that remains significant bite for some of the more difficult
cutting tasks.




USING THE MODEL 270 SHARPENER
Note: Always clean your knife before sharpening in the Hybrid®! For your safety, keep your
fingers clear of the blade edge at all times.

You will find that the Hybrid® can create and maintain a very sharp and effective edge
on all your conventional fine edge and serrated cutlery. The primary edge facets are each
formed in Stage 1 at a nominal 20 degrees on each side of the edge, which results in a total
primary edge of 40 degrees. Stages 2 and 3 create a second and third bevel at slightly larger
angles leaving a strong triple beveled edge structure. Always use the sharpener with the
stage numbers 1, 2 and 3 facing you.

STAGE 1
To sharpen, place the sharpener on the table gripping it securely with your left hand. Push
on the power switch. Insert the knife blade, (Figure 1) near its handle, into the far left slot of
Stage #1 and allow the left face of the blade to rest on the left face of the slot as you pull the
knife toward you. The knife edge should be in sustained moving contact with the internal dia-
mond abrasive coated disk. Only light downward force will be necessary as you pull the blade
toward you. Listen carefully to insure your knife maintains good contact with the rotating
diamond disk. Take about 5 seconds to make each pull if you have a six inch (6”) long blade.
Increase the time of each pull for longer blades or decrease the time for shorter blades.
Make one pull of the blade in the left slot as described above and then repeat the same
procedure in the adjacent (right) slot of Stage 1. As you pull the knife thru the right slot,
(see Figure 2), hold the right face of the knife against the slanted right face of the slot. If
your knife, before sharpening, is not very dull you will find that only about 5 pairs of pulls,
alternating in the left and right slots of Stage 1, will be sufficient to put a keen edge on the

Figure 1. Inserting the blade in the left slot of the Figure 2. Inserting the blade in the right slot of Stage 1.
Stage 1. Alternate individual pulls in left and right slots.  Alternate pulls in left and right slots.



blade. However, if the knife is initially very dull you may find that 10 or more alternating pairs
of pulls in the left and right slots of Stage 1 will be needed the first time as you reshape and
sharpen the old edge. Always pull the blade toward you. Never push the blade away from
you when using Stage 1. Before leaving Stage 1 it is important to examine the knife edge to
insure there is a small burr along one side of the edge.

Figure 3 illustrates how to check for the burr. Proceed as follows: If your last sharpening
pull was in the right slot there should be a small burr on the right side of the blade edge. If
the last pull was in the left slot there should be a small burr along the left side of the edge. If
there is no burr make another pair of pulls and again check for a burr. Repeat making pairs
of alternating right and left pulls until you create a small burr along the edge. (Sometimes it
is easier to create the burr if you pull the blade slower.) Make another single pull and confirm
there is a burr along the edge after each pull. Only then are you are ready to sharpen in
Stage 2.

STAGE 2
Once you have confirmed that a burr was formed in Stage 1, you are ready to hone the knife
in Stage 2.

Proceed to sharpen in the left and right slots of Stage 2 which have finer abrasive and
sharpen at a slightly larger angle than Stage 1 in order to create a small second bevel
adjacent the knife edge.

You will likely find that only 1-2 pairs of pulls in Stage 2 will be sufficient to create a
small burr along the edge. Always sharpen alternately in the left and right slots of Stage 2,
taking about 5 seconds each pass for a 6” blade (see Figures 4 and 5). Take longer for longer
knives, and less time to pull shorter blades through the slots. The burr will be slightly smaller

Figure 3. Develop a distinct burr along knife edge Figure 4. Inserting the knife in left slot of Stage 2.
before sharpening in Stage 2 or 3. Burr can be detected  Alternate individual pulls in left and right slots.
by sliding finger across and away from the edge.

Caution! See text.



than you experienced in Stage 1. Pull slower if needed to develop a detectable burr before
moving to Stage 3. You will notice that the edge developed in Stage 2 is sharper than the
edge formed in Stage 1.
Do not move to Stage 3 (manual) until you are confident that you detect a burr after Stage 2.
Once a burr is detected, you can make a pair of faster pulls in Stage 2 to remove the burr
and minimize the time you will need to hone and polish the edge in Stage 3.

STAGE 3

Since Stage 3 is a manual polishing stage you can turn off the power switch. If the knife is
fully honed in Stage 2 only 4-5 back and forth strokes will be needed in the single slot of
Stage 3 (the far right slot, see Figure 6) to hone a small second bevel along the edge which
will be exceedingly sharp and effective. It should cut paper smoothly allowing you to make
straight or curved cuts easily.

For optimum results in Stage 3 center the blade within the slot width and keep the length
of the blade aligned with the center line of the slot as you move the blade back and forth
in the slot without lifting. Apply only a light downward pressure, about 3-4 pounds, on the
blade as you sharpen in Stage 3. For optimum results make smooth consistent strokes while
maintaining the light downward pressure to insure that the two disks rotate as you move the
blade back and forth. The finished edge will be very sharp and burr free.

RESHARPENING THE KNIFE EDGE

To resharpen follow the procedure for Stage 3 described above, making two to three (2-3)
complete back and forth stroke pairs while maintaining recommended downward pressure.
Listen to confirm the sharpening disks are turning. Then test the edge for sharpness. If
necessary resharpen again but first use Stage 2 followed by two to three (2-3) back and forth
pairs of strokes in Stage 3. In severe cases with a very dull knife you may find it necessary
to repeat Stages 1, 2 or 3 as described above. Generally you should be able to resharpen
several times using only Stage 3 before having to resharpen in Stage 2 or 1.

Figure 5. Inserting the knife in right slot of Stage 2. Figure 6. Knife in Stage 3. Use back and forth sharpen-
Alternate individual pulls in left and right slots. ing strokes with light downward pressure. See text.



SERRATED BLADES

Serrated blades can be sharpened in Stage 3 (see Figure 7). Center the blade in the slot of
Stage 3 and make five (5) back and forth pairs of strokes. Examine the edge and if necessary
make another 5 full stroke pairs. Test the blade for sharpness. If the blade to be sharpened is
very dull, first make two fast but full pairs of pulls — alternating right and left slots in Stage
2 and then make five (5) paired strokes (back and forth) in Stage 3. Because of its nature,
a serrated knife will not ever appear as sharp or cut as smoothly as a straight edged blade.
Caution: Do not make many strokes in Stage 2, or you will remove too much metal from the
teeth of the serrated edge.

ASIAN BLADES

The Hybrid® which sharpens at a primary angle of 20 degrees, can sharpen double
faceted Asian blades such as the Santoku which is traditionally sharpened at 15°.
However, for optimum results with all Asian blades we recommend a 15° sharpener such
as the Chef’'sChoice® Electric Models 15XV or 1520 as the preferred choice for all Asian
style blades.

Do not sharpen in the Hybrid® any single sided, single faceted Asian Kataba knives, such
as the traditional sashimi styled blade that is commonly used to prepare ultra thin sashimi.
Stage 3 sharpens simultaneously both sides of the cutting edge while the sashimi knives are
designed to be sharpened only on one side of the blade. The Chef’sChoice electric sharpen-
ers listed in the previous paragraph will correctly sharpen these single sided knives.

CERAMIC KNIVES
The Hybrid® is not recommended for ceramic knives.

SCISSORS
Do not attempt to use the Hybrid® to sharpen scissors. EdgeCraft does manufacture
special sharpeners designed just for scissors.

Figure 7. Serrated knife in Stage 3.




BRANDS OF KNIVES

The Hybrid® will put an excellent edge on all conventional metal Euro/American and
Santoku style knives regardless of brands, including Henckels, Wiisthof, Sabatier, Lamson
and Goodnow, Global, Russell Harrington, Chef’'sChoice, Messermeisser, Forshner, Mundial,
Cuisinart, Kitchen Aid, Shun and many, many more.

TEST FOR SHARPNESS

To test for sharpness and cutting ability of your fine edge knives, hold a sheet of paper
vertically by its upper edge and carefully cut down through the sheet a small (but safe)
distance from your fingers. A sharp edge (on a straight edge blade) will cut smoothly without
tearing the paper.

Alternatively try cutting a tomato. The knife should penetrate the skin of the tomato and
cut through it on the first pull without applying significant force to the knife.

MAINTENANCE
¢ The exterior of the Hybrid® can be cleaned with a damp soft cloth.

e Periodically shake out and dispose of the metal sharpening dust by inverting the
sharpener and lightly tapping it onto a newspaper, paper towel, or other paper sheet.

e No oils or other lubricating liquids are necessary with this sharpener.

—dgeCraft

World Leader in Cutting Edge Technology®

EdgeCraft Corporation
825 Southwood Road, Avondale, PA 19311 U.S.A.
Customer Service (800) 342-3255 or 610-268-0500

Assembled in the U.S.A. www.chefschoice.com
This product may be covered by one or more EdgeCraft patents and/or patents pending as

marked on the product.

Chef’sChoice®, EdgeCraft®, Diamond Hone® and Hybrid® are registered trademarks of

EdgeCraft Corporation, Avondale, PA.

Conforms to UL Std. 982 Certified to CAN/CSA Std. E60335-1/4E

© EdgeCraft Corporation 2013
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NAUDOJIMOSI INSTRUKCIJA

ChefsChoice

Hybrid® Diamond Hone®“ 270
modelio peiliy galastuvas

Diamond Hone® Sharpener 270

Prie$ naudojima perskaitykite Sig instrukcija.
Kad pasiektuméte geriausiy rezultaty,
labai svarbu vadovautis toliau iSdéstytais nurodymais.




SVARBIOS SAUGOS PRIEMONES

Naudojantis elektriniais prietaisais, visuomet batina laikytis pagrindiniy

atsargumo priemoniu, jskaitant tolesnes.

1. Perskaitykite visq instrukcija. Siekiant uZtikrinti sauguma, §j vadova turi perskaityti
kiekvienas naudotojas.

2. Kad apsisaugotuméte nuo elektros keliamy pavojy, nenardinkite galastuvo ,Chef'sChoice®
Hybrid® | vandenj ar kokj nors kita skyst].

3. |sitikinkite, kad | 270 modelio galastuva jterpiamos tik Svarios geleztés.

4. Butina atjungti prietaisa nuo elektros Saltinio (iStraukti kiStuka i$ elektros lizdo), kai

prietaisas nenaudojamas, pries valant, remontuojant ar keiciant dalis.

Stenkités neliesti judanciy dali.

Nedirbkite su prietaisu, jeigu pazeistas jo kabelis arba kistukas, jeigu prietaisas blogai

veikia, buvo numestas ar pazeistas bet kokiu kitu badu.

JAV naudotojams. Galagstuva techniniam aptarnavimui galite grazinti | ,EdgeCraft's*

gamykla, kurioje galima jvertinti remonto arba elekiriniy ar mechaniniy daliy reguliavimo

iSlaidas. Jeigu prietaiso laidas paZeistas, jj reikia pakeisti ,Chef'sChoice®™ gamykloje ar
kitame galiotame kompetentingame aptarnavimo centre, kad iSvengtuméte elektros
smigio pavojaus.

Ne JAV esantiems naudotojams. Galastuva graZinkite vietiniam platintojui, kuris jvertins

remonto darby arba elektriniy ar mechaniniy, daliy reguliavimo i8laidas. Jeigu maitinimo

laidas pazeistas, jj bitina pakeisti gamintojo jgaliotame remonto centre, nes tam reikia
specialiy rankiy. Pasitarkite su ,Chef'sChoice®™ gaminiy platintoju.

7. DEMESIO! Siame prietaise gali bt jtaisytas poliarizuotas kistukas (vienas kontaktas
platesnis uz kita). Siekiant sumazinti elektros smagio pavoju, i kistuka | poliarizuota lizda,
galima ikisti tik vienu badu. Jei kiStukas netelpa | lizda, apverskite jj. Jeigu kiStukas vis tiek
netinka, kreipkités | kvalifikuotg elektrika. Jokiu bidu nesistenkite modifikuoti kistuko.

8. Bet kokiy kity pagalbiniy reikmeny, iSskyrus tuos, kuriuos parduoda arba rekomenduoja
L,EdgeCraft Corporation®, naudojimas gali sukelti gaisra, elektros smdgj arba suzalojimus.

9. Galgstuvas ,Chef'sChoice® Hybrid® skirtas galasti amerikietiskiems, europietisSkiems ir
Azijos stiliaus peiliams taip, kaip apraSyta tolesniuose skyriuose. Neméginkite galasti
Zirkliy, kirvio aSmeny ar bet kokiy kity geleZ€iy, kurios laisvai netelpa | lizdus.

10. Pasirlpinkite, kad laidas nekaboty ant stalo arba stalvirsio krasto ir neliesty karsty pavirsiy.

11. Kai galgstuvo , Chef'sChoice®™ jungiklis nustatytas | padétj ,ON“ (jjungta) (t. y. jungiklis
mirksi raudonai), galastuvas visuomet turi biiti padétas ant tvirto stalvirio arba stalo.

12. [SPEJIMAS: PEILIAI, TINKAMAI ISGALASTI GALASTUVU ,Chef'sChoice® Hybrid®, BUS
DAR ASTRESNI, NEI TIKEJOTES. KAD ISVENGTUMETE TRAUMU, NAUDOKIJ'ES IR
ELKITES SU PEILIAIS LABAI ATSARGIAI. NEPJAUKITE LINK BET KURIO PIRSTO,
RANKOS AR KITOS KUNO DALIES. NEBRAUKITE PIRSTU PER ASMENIS. LAIKYKITE
PEILIUS SAUGIAI.

13. Nenaudokite galastuvo atvirame ore.

14. Prietaisu draudZiama naudotis ar valyti jj vaikams ar suaugusiems, kuriy, fizinés, protinés
ar jutimo galimybés apribotos, bei visiems asmenims, neturintiems patirties ir Ziniy apie
galimus pavojus.

15. Dirbdami su ,Chef'sChoice® Hybrid® 270 modelio galastuvu nenaudokite galandimo
alyvos, vandens ar kokio nors kito tepalo.

16. Ryietaisas skirtas tik buitiniam naudojimui. |,

oo

"-SIA INSTRUKCIJA IS-SAUGOKITE.




Sveikiname jsigijus ,Chef’sChoice®
Hybrid® Diamond Hone®: 270 modelio
galastuva!

Sis trijy pakopy ,Hybrid® Diamond Hone® 270 modelio galastuvas pagamintas pirmaujancioje
pasaulyje gelezgiy srities jmonéje — ,EdgeCraft* gamykloje Avondale, Pensilvanijoje, kurioje
gaminami ,Chef'sChoice* galastuvai. Siame galastuve apjungiami patentuoti ,Chef'sChoice*
elektrinio ir mechaninio galandimo metodai ,CrissCross®, kurie leidzia suformuoti patvarius
ir puikiai pjaunancius aSmenis su triguba nuozulna beveik visiems jasy peiliams. ASmenys
iSgalandami ir nuslifuojami, kad tapty ypatingai astrds, taciau ant jy iSlieka tvirti mikroskopiniai
danteliai, kurie leidzia veiksmingai pjauti viska, kq tik prireikia, gaminant maista, o ypa¢ —
pluostines medziagas. ASmenims paastrinti pakanka tik 3 galandimo etapo, ir nereikia jungti
galastuvo | maitinimo tinkla.

Maloniai nustebsite pamate, kaip paprasta naudoti galastuvg ,Hybrid®. AtidZiai
perskaitykite Sig instrukcijg ir ja vadovaukités. Laikykite galastuvg lengvai pasiekiamoje
vietoje, kad kasdien galétuméte dziaugtis astriais peiliais.

»CHEF’SCHOICE HYBRID® DIAMOND HONE® 270 MODELIO GALASTUVO
APRASYMAS.

Siame pazangiame galastuve ,Hybrid® Diamond Hone* apjungiami du motorinio galandimo
etapai (1 ir 2 etapai), o po jy dar atliekamas $lifavimas rankiniu baidu.

1 etapo metu itin veiksmingi deimantiniai Slifavimo diskai visiskai pasalina nudilusius
aSmenis ir sukuria astrius aSmenis su 20 laipsniy nuoZulnia briauna kiekvienoje peilio puséje.
2 etape naudojama panasi technologija, tik Cia pasitelkiami smulkesni deimantiniai Slifavimo
diskai, ir palei admenis suformucjama nedidelé Siek tiek statesnio kampo nuozulna. Sio
dviejy galandimo etapy ir Slifavimo metu palei visus aSmenis suformuojamas arkos formos
profilis, dél kurio peilis tampa dar tvirtesnis ir patikimesnis. 3 etapo metu aSmenys Siek tiek
nuslifuojami ir sukuriama astri tarsi skustuvo , Trizor* briauna, taigi peilis tampa dar geresnis,
astresnis ir patvaresnis.

1 galandimo etapg sudaro du kreipiamieji lizdai. Jie vadinami kairiuoju ir deSiniuoju 1
etapo lizdais. 2 etape taip pat yra du pagrindiniai kreipiamieji lizdai, kairysis ir deSinysis, kuriais
pakaitomis astrinamos deSinioji ir kairioji geleztés pusés. 3 etape yra tik vienas kreipiamasis
lizdas. Gelezté patalpinama jo centre taip, kad abi jos pusés biity Slifuojamos tuo paciu metu.
Galgsdami peilj 1 ir 2 etapy lizduose visuomet pakaitomis traukite jj per deSinijj ir kairijj lizdus.
Tai leis uztikrinti, kad abi peilio pusés (nuozulnos) ties aSmenimis bty iSastrintos vienodai, ir
peilis pjauty geriau.

Tokia tripakopé sandara suteikia peilio aSmenims ypatingo universalumo, tad jus galite
pritaikyti aSmeny geometrijg savo poreikiams. Pastebésite, jog 270 modelio galgstuvu
peili galima iSgalgsti taip gerai, kad jis buty ypatingai astrus ir jveikty net sunkiausiai
ipjaunamus produktus.




270 MODELIO GALASTUVO NAUDOJIMAS
Pastaba. Visuomet nuvalykite peilj pries galasdami galgstuvu ,Hybrid®“! Kad iSvengtuméte
suZalojimy, visuomet laikykite pirStus atokiau nuo aSmeny.

Pastebésite, kad galastuvu Hybrid® galima i$galasti ir iSlaikyti nepaprastai astrius ir
puikiai pjaunancius visus peilius lygiais ir dantytais aSmenimis. 1 etapo metu abiejose
admeny pusése nuslifuojamos nuozulnios briaunelés, kuriy vardinis nuozulnumas kiekvienoje
puséje — 20 laipsniu, taigi i$ viso susidaro 40 laipsniy kampas. 2 ir 3 galandimo etapy metu
suformuojama antroji ir treCioji nuozulnos, atitinkamai Siek tiek didesniu kampu, ir taip
aSmenims suteikiama tvirta trigubos nuozulnos forma. Naudodamiesi galgstuvu visuomet
Zilrékite, kad etapus zymintys skaiiai 1, 2 ir 3 baty atgreZti i jus.

1 ETAPAS
Norédami iSgalasti peilj, padékite galastuvg ant stalo tvirtai prilaikydami jj kairigja ranka.
Perstumkite maitinimo jungikli | padétj ,|jungta“. |dékite peilio geleZte netoli rankenos |
labiausiai kairéje esantj 1 etapo lizda, kaip parodyta 1 pav., kad kairioji geleztés pusé baty
atremta | kairigjg lizdo puse, ir traukite peil| | save. Tolygiai traukiamo peilio briauna turéty,
nuolat liestis su vidiniu deimantais padengtu Slifavimo disku. Traukiant peilj | save reikés tik
lengvai spausti ji zemyn. Atidziai klausykités, ar galandamas peilis nuolat lieciasi su deimantiniu
disku. Vieng karta pertraukti peil; su $esiy coliy (~15 cm) ilgio aSmenimis uztruks mazdaug 5
sekundes. ligesnius peilius kiekvieng kartg traukite Siek tiek ilgiau, o trumpesnius — trumpiau.
Vieng kartg pertraukite peilj per kairijj lizda taip, kaip apraSyta anksCiau, o tada pakartokite
tq pacig procedirg gretimame (deSiniajame) 1 etapo lizde. Traukdami peil| per deSinjjj lizdg,
(zr. 2 pav.), atremkite deSing geleZtés puse | desine lizdo siena. Jei prieS galandant jasy peilis
nebuvo labai atSipes, pakaks po 5 kartus pakaitomis jj pertraukti per 1 etapo kairjjj ir deSinjjj

1 pav. |terpkite gelezte j kairjjj 1 etapo lizda. 2 pav. [terpkite gelezte  desinjjj 1 etapo lizda.
Pakaitomis traukite peilj per kairjjj ir deSinijj lizdus.  Pakaitomis traukite peilj per kairjjj ir deSinijj lizdus.



lizdus, kad suformuotuméte astrius aSmenis. TaCiau jei peilis pradzioje buvo labai atSipes,
pirma_ kartg gali prireikti po 10 ar daugiau pertraukimy, (pakaitomis) per kairjjj ir deSinjjj 1
etapo lizdus, kad bty atkurtas tinkamas peilio a$trumas. Visuomet traukite peil; i save. Siame
etape niekuomet nestumkite geleztés nuo saves. Prie$ baigiant 1 etapg svarbu patikrinti peilio
aSmenis ir jsitikinti, kad palei vieng geleztés krasta yra nedidelés Serpetos.

3 paveiksle parodyta, kaip patikrinti Serpetas. Atlikite toliau nurodytus veiksmus. Jeigu
paskutinj kartg traukéte peilj per deSinjji lizda, nedidelés Serpetos turi bati desinéje aSmeny
puséje. Jeigu paskutinj karta traukéte peil| per kairjjj lizda, nedidelés Serpetos turi susidaryti
kairéje aSmeny puséje. Jeigu Serpety néra, dar kartg pertraukite peilj per abudu lizdus ir vél
patikrinkite. Pakaitomis traukite peilj per kairjji ir deSinj lizdus, kol palei aSmenis susidarys
nedidelés atplaiSos. (Kartais Serpetas lengviau sukurti 1&Ciau traukiant peili.) Pertraukite peil]
dar vieng kartg ir jsitikinkite, kad po kiekvieno traukimo palei aSmenis susidaro Serpetos. Tik
tada peilis paruostas 2 galandimo etapui.

2 ETAPAS

Jeigu sitikinote, kad 1 etapo metu susiformavo Serpetos, galima pereiti prie 2 — $lifavimo
— etapo. Toliau galaskite peil|, braukdami per 2 etapo kairjjj ir deSinjjj lizdus, kuriuose yra
smulkesni lifavimo diskai, o aSmenys galandami Siek tiek didesniu kampu nei 1 etape, ant
peilio aSmeny sukuriant nedidele antrajg nuozulna.

Jis tikriausiai pastebésite, jog 2 galandimo etape pakanka pertraukti peil] vos 1-2
poras karty, kad palei aSmenis susidaryty nedidelés Serpetos. 2 etape visuomet pakaitomis
qalgskite peilj kairiajame ir deSiniajame lizde. Vieng kartg pertraukti peilj su $eSiy coliy (~15
cm) ilgio admenimis uZtruks mazdaug 5 sekundes (zr. 4 ir 5 pav.) ligesnius peilius pertraukti
uztruks Siek tiek ilgiau, o trumpesniais perbrauksite greiciau. Serpetos bus Siek tiek mazesnés

Céiurkétumas

3 pav. Prie$ slifuodami 2 ar 3 etape, uztikrinkite, 4 pav. |terpkite gelezte j kairjjj 2 etapo lizda.

kad palei peilio aSmenis susidaré Serpetos. Pakaitomis traukite peilj per kairijj ir desinijj lizdus.
Serpetas galima aptikti braukiant pirstu palei

aémenis ir nuo jy. Démesio! Zr. teksta



negu 1 etape. Traukite IéCiau, jeigu prie$ pereinant | 3 etapg norite sukurti juntama Serpeta.
Pastebésite, kad 2 etape suformuoti aSmenys yra astresni nei 1 etape.

Negalima pereiti prie 3 etapo (rankinio lifavimo etapo), kol esate tikri, kad po 2 galandimo
etapo galite apCiuopti Serpetas.

Apciuope Serpetas, porg karty sparCiau brukstelékite peiliu per 2 etapo lizdus, kad
sumazintuméte atplaisas, ir 3 etape pakakty astrinti ir lifuoti trumpiau.

3 ETAPAS

Kadangi 3 galandimo etapas yra rankinio Slifavimo etapas, galite iSjungti elektros maitinima.
Jei peilis tinkamai iSgalastas 2 etape, pakaks tik 4-5 perbraukimy  prieki ir atgal per vienintelj
3 etapo lizdg (t. y. labiausiai | desing nutolusj lizda, Zr. 6 paveiksla), kad suformuotuméte
nedidele antrgjg nuozulng palei aSmenis — peilis taps dar astresnis ir geriau pjaus. Jis turéty
lygiai perpjauti popieriy ir leisti jums nesunkiai atlikti tiesius arba kreivus pjavius.

Kad pasiektuméte geriausiy rezultaty 3 galandimo etape, gelezte {dékite | lizdo centrg
ir stenkités, kad aSmenys lygiuoty su lizdo centrine linija tuo metu, kai nepakeldami peilio
traukiate aSmenis pirmyn ir atgal. AStrindami peilj 3 etape spauskite aSmenis labai lengvai — tik
mazdaug 3-4 svary (1,35-1,8 kg) jéga. Geriausiy rezultaty pasieksite galasdami tolygiais
sklandziais braksteléjimais, Siek tiek spausdami peilj zemyn, kad uztikrintuméte, jog judinant
aSmenis pirmyn ir atgal sukasi abu diskai. Nuslifuoti aSmenys turi biti labai astris ir be Serpetuy.

PEILIO PAASTRINIMAS

Norédami paastrinti peil, atlikite anksCiau apraSytq 3 etapo galandimo procedirg — dvi
arba tris (2-3) poriniy judesiy poras, t. y. perbraukite peilj pirmyn ir atgal, spausdami jj taip,
kaip rekomenduojama. |siklausykite, ar galandimo diskai sukasi. Tada patikrinkite aSmeny,
astruma. Jeigu po kurio laiko peilj reikia vél paastrinti, pirmiausia atlikite 2 galandimo etapa,
o tada 3 etape atlikite dvi arba tris (2-3) judesiy pirmyn ir atgal poras. Tais atvejais, kai peilis
labai atSipes, gali tekti pakartoti anksCiau apraSytus 1, 2 ar 3 etapus. Paprastai iki tol, kol
prireikia i$ naujo paastrinti peilj, galandant 1 arba 2 etape, keletg karty pakanka atlikti tik 3
etapo veiksmus.

5 pav. |terpkite gelezte j deSinjjj 2 etapo lizda. 6 pav. 3 peilio galandimo etapas. Braukykite pirmyn
Pakaitomis traukite peilj per kairijj ir desinjjj lizdus. ir atgal, Siek tiek spausdami Zemyn. Zr. teksta



DANTYTI ASMENYS

Peilius dantytais aSmenimis galima paastrinti, naudojantis tik 3 galandimo etapo lizdu (zr.
7 pav.). [dékite peilj | 3 etapo lizdo centrg ar atlikite 5 (penkias) poras briksteléjimy, pirmyn
ir atgal. Patikrinkite aSmenis ir, jei reikia, atlikite dar 5 (penkias) poras brikstelgjimy. Tada
patikrinkite aSmeny astruma,. Jei peilis, kurj reikia iSgalasti, yra labai atSipes, pirmiausia po
dusyk pakaitomis greitai pertraukite peil{ per 2 etapo lizdus, o tada atlikite 5 (penkias) poras
briksteléjimy per 3 etapo lizdg. Dél savo pobudzio peilis dantytais aSmenimis neatrodys toks
astrus ir nepjaus taip lygiai, kaip peilis lygiais aSmenimis. Démesio! Netraukite peilio daug
karty per antrojo etapo lizdus, nes nuo dantyty aSmeny danteliy paSalinsite pernelyg daug
metalo.

AZIJOS STILIAUS PEILIAI

Galastuvu ,Hybrid®, kuris skirtas galandimui 20° kampu, galima pagalasti ir Azijos stiliaus
peilius su abipuse nuozulna, tokius kaip Santoku peiliai, kurie tradiciSkai galandami 15°
kampu. TaCiau, kad pasiektuméte geriausiy rezultaty galasdami visus Azijos stiliaus peilius,
sililome rinktis 15° nuozulnos galastuvus, pvz. galastuvo ,Chef'sChoice® elektrinius modelius
15XV arba 1520.

Galgstuvu ,Hybrid® “ negalaskite vienaSmeniy Azijos stiliaus Kataba peiliy su viena
nuoZzulna, tokiy kaip tradicinis sasimio peilis, kuris paprastai naudojamas itin plonam saSimiui
gaminti. 3 etape vienu metu paastrinamos abi aSmeny pusés, o sasSimio peiliai pagaminti
taip, kad reikia galasti tik viena puse. Siems peiliams su vienpusiais asmenimis pagalasti tiks
ankstesnéje pastraipoje nurodyti ,Chef'sChoice” elektriniai galastuvai.

KERAMINIAI PEILIAI

Galastuvu ,Hybrid® nerekomenduojama galasti keraminiy peiliy.

ZIRKLES

Galastuvu Hybrid® neméginkite galasti Zirkliy. ,EdgeCraft* gamina specialius, btent Zirkiéms
skirtus galgstuvus.

7pav. D




PEILIY PREKIY ZENKLAI

Galastuvas ,Hybrid® puikiai tinka galasti visiems jprastiems metaliniams europietis$ko bei
amerikietisko stiliaus ir Santoku stiliaus peiliams, neatsizvelgiant | peilio prekés zenkla. T. y.
galima galasti ,Henckels®, ,Wsthof*, ,Sabatier”, ,Lamson and Goodnow*, ,Global*, ,Russell
Harrington®, ,Forshner”, ,ChefsChoice*, ,Messermeisser”, ,Mundial*, ,Cuisinart’, ,Kitchen
Aid*, ,Shun® peilius ir dar daugybe ivairiy peiliy.

ASTRUMO PATIKRINIMAS
Norédami patikrinti peilio lygiais aSmenimis aStruma ir pjovimo veiksminguma, paimkite
popieriaus lapg, laikykite jj vertikaliai uz virSutinio krasto ir atsargiai pjaukite lapg netoli (taciau
saugiu atstumu) nuo pirsty. Gerai iSgalgstas peilis (lygiais aSmenimis) pjaus popieriy lygiai ir
jo neplésys.

Taip pat galite paméginti perpjauti pomidora. Peilis turi perpjauti pomidoro odele ir visg
pomidorg pirmg kartg patraukus ir nenaudojant didelés jégos.

TECHNINE PRIEZIURA

¢ Galastuvo ,Hybrid® iSorinj pavirsiy galima valyti drégna minksta $luoste.

+  PeriodiSkai iSkratykite ir paSalinkite galandimo metu susidariusias metalo dulkes, apversdami
galastuva ir Svelniai pastuksendami juo ant laikradCio, popierinio rankSluoscio ar kito popieriaus
lapo.

+  Siam galastuvui nereikia alyvos ir jokiy kity tepimo skyseiy.

—dgeCraft

World Leader in Cutting Edge Technology®

EdgeCraft Corporation
825 Southwood Road, Avondale, PA 19311 U.S.A.
Customer Service (800) 342-3255 or 610-268-0500

Assembled in the U.S.A. www.chefschoice.com
This product may be covered by one or more EdgeCraft patents and/or patents pending as
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EdgeCraft Corporation, Avondale, PA.
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LIETOSANAS ROKASGRAMATA

ChefsChoice

Hybrid® Diamond Hone®
nazu asinatajs Model 270

Diamond Hone® Sharpener 270

Pirms lietoSanas izlasiet lietoSanas instrukciju.
Ir svarigi ievérot Sos noradijumus,
lai panaktu optimalu rezultatu.




SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

Lietojot elektroierices, vienmeér ievérojiet drosibas pasakumus, taja skaita Sos:

1. Izlasiet visu lieto$anas instrukciju. Jasu drosibai, katram lietotajam vajadzétu izlasit So
rokasgramatu.

2. Laiizvairitos no elektriskiem apdraudéjumiem, nekad nemérciet Chef'sChoice® Hybrid®
asinataju tdenT vai citos Skidrumos.

3. Parliecinieties, ka Model 270 iericé tiek ievietoti tikai tiri asmeni.

4. Atvienojiet ierici no elekiribas, kad to neizmantojat, pirms tiriSanas un rezerves dalu
nomainas laika.

5. lzvairieties no kustigdm detalam.

6. Nekada gadijuma nelietojiet ierici, ja ir bojats elektribas vads vai kontaktdak3a, ja ir
darbibas traucéjumi, ja ierice ir nomesta zemé vai ir jebkada veida bojata.

ASV klientiem: JUs varat atdot savu asinataju EdgeCraft's ripnica remontam, kur tiks
aprékinatas remonta vai elektromehaniskas korekcijas izmaksas. Ja ir bojats ierices
elektribas vads, tas janomaina Chef'sChoice® izplatitajam vai citam kvalificétam servisam,
lai izvairitos no elektrotraumas riska.

Arpus ASV: Liidzam nogadat savu asinataju pie vieté&ja izplatitaja, kur tiks aprékinatas
remonta vai elektromehaniskas korekcijas izmaksas. Ja ir bojats ierices elektribas vads,
tas janomaina remontdarbnica, ko noziméjusi ripnica, jo, lai to izdaritu, ir nepiecieSami
speciali instrumenti. L0dzu, konsultgjieties ar savu Chef'sChoice® izplafitaju.

7. UZMANIGI! Stierice var bit aprikota ar polarizétu kontaktdaksu (viens dak&as zars ir
plataks par otru). Lai izvairTtos no elektribas trieciena riska, $adu kontaktdaksu drikst
ievietot kontaktligzda tikai viena veida. Ja kontaktdaku nevar ievietot kontaktligzda pilniba,
apgrieziet to otradi. Ja joprojam to nevar ievietot, sazinieties ar kvalificétu elektriki. Nekada
gadijuma neparveidojiet kontaktdakSu.

8. Tadu piederumu lieto$ana, kurus neiesaka vai nepardod EdgeCraft Corporation, var izraist
ugunsgréku, elektrotraumu vai savainojumus.

9. ChefsChoice® Hybrid® ir radits, lai asinatu Amerikas, Eiropas, un Azijas veida nazus, ka
tas ir aprakstits turpmakajas nodalas. Neméginiet asinat $kéres, cirvju asmenus vai citus
asmenus, ko nevar brivi ievietot atverés.

10. Nelaujiet vadam karaties pari galda vai letes malai vai arT pieskarties karstam virsmam.

11. Kad ir ieslégta “ON” pozicija (kad ir “ON” pozicija, uz slédza redzama sarkana gaismina),
Chef'sChoice® asinatajam vienmér jaatrodas uz stabilas letes vai galda virsmas.

12. BRIDINAJUMS: NAZI, KAS PAREIZI UZASINATI AR Chef'sChoice® Hybrid® ASINATAJU,
VIENMER BUS ASAKI, NEKA JUS TO PAREDZAT. LAl IZVAIRITOS NO SAVAINO-
JUMIEM, LIETOJIET TOS UN RIKOJIETIES AR TIEM LOTI UZMANIGI. NEGRIEZIET
VIRZIENA UZ KADU SAVA KERMENA DALU VAI PIRKSTIEM, ROKAM VAI KERMENI.
NEVIRZIET PIRKSTU PAASMENA SKAUTNI UZGLABAJIET DROSI.

13. Neizmantojiet arpus telpam.

14. lerices izmanto$ana vai tifiSana nav ajauta bémiem vai persondm ar samazinatam
fiziskam, sensoriskam vai garigdm spéjam, ka arT personam, kuram nav pietiekosas
pieredzes un zinaSanu par tas raditiem riskiem.

15. Neizmantojiet puléSanas ellu, tdeni vai citas smérvielas Chef'sChoice® Hybrid® asinatajam
Model 270.

16. Paredzéts izmantoSanai tikaj majsaimniecibg,

" SAGLABAJIET S0 LIETOSANAS INSTRUKCHIU.

N
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Apsveicam, ka esat izvelejies
Chef’sChoice® Hybrid® Diamond Hone®
Model 270!

Tris pakapju Hybrid® Diamond Hone® Model 270 izgatavoja EdgeCraft Avondeila, Pensilvanija
— Chef'sChoice asinataju majas — Cutting Edge Technology® pasaules Iideris. Sis asinatajs
apvieno ChefsChoice’s patentétas elektriskas un manualas CrissCross® asinasanas
tehnologijas, lai izveidotu triskarsu, ilgi kalpojo$u griezéjSkautnes slipumu gandriz visiem
naziem. GriezgjSkautne tiek asinata un puléta, fidz ieglst TpaSu asumu, bet ta saglaba
izturigus mikroskopiskus zobinus, kas nodroSina [oti efektivas grieSanas TpaSibas visam
édiena gatavoSanas vajadzibam, ipasi Skiedrainiem materialiem. Parasti Skautnes asumu var
atjaunot 3. pakapé bez nepiecieSamibas pieslégt ierici elektrotiklam.

JUs bisiet pattkami parsteigti, redzot, cik viegli Hybrid® ir lietojams. Izlasiet un rlipigi ievérojiet
noradijumus. Turiet asinataju pa rokai, lai varétu priecaties par asiem naziem katru dienu.

APRAKSTS CHEF’SCHOICE HYBRID® DIAMOND HONE
NAZU ASINATAJS, MODELIS 270

Sim uzlabotajam Hybrid® Diamond Hone Sharpener ir divas ar dzingja piedzinu stradajosas
asinasanas pakapes, kuram seko viena manuala beigu asinasana.

1. pakapé, kam ir dzinéja piedzina, loti efektivie dimanta abrazivie diski nonem neaso
malu un izveido asu, pilniba izveidotu Skautni tradicionalaja 20 gradu slipuma katra asmens
pusé. 2. pakapé tiek izmantota fdziga tehnologija, ar smalkakiem dimantiem tiek izveidots
mazaks otrais slipums ar lielaku lenki pa visu $kautni. Sis divu pakapju asina$anas un beigu
asinasanas process izveido stipraku — arkveida — profilu pa visu Skautni lielakai izturibai un
ilgakam kalpoSanas laikam. 3. pakapé Skautne tiek nopuléta, lai raditu Ziletes asuma Trizor
Skautni lielakai pilnibai, labakam asumam un ilgakam kalpoSanas laikam.

1. pakapé ir divas naza vadotnu atveres. Tas sauc par 1. pakapes kreiso un labo atveri.
Lidzigi ir 2. pakapg, kur ir divas vadotnu atveres, kreisa un laba, kas asina parmainus labo un
kreiso asmens Skautnes pusi. 3. pakapé ir tikai viena vadotnes atvere, kas centré asmeni tada
veida, lai abas Skautnes puses tiktu asinatas vienlaicigi. Kad asinat 1. un 2. pakapé, vienmér
asiniet parmainus labaja un kreisaja atveré. Tas nodro$inas, ka Skautnes abas malas tiek
noasinatas vienadi, lai varétu gut labaku grieSanas rezultatu.

Sis tris pakapju profils nodrogina maksimalu naza asmens daudzpusibu, lai Jis varétu
pielagot Skautnes geometriju savam grieSanas vajadzibam. Jus atklasiet, ka modelis 270
nodroSina |oti asu Skautni, kas saglaba savas grieSanas spéjas, veicot pat visgratakos
uzdevumus.




IZMANTOJOT ASINATAJA MODELI 270
Piezime: Vienmér notiriet nazi pirms asinasanas ar Hybrid ® Jisu drosibas labad vienmér
turiet savus pirkstus dro$a attaluma no asmens Skautnes.

Jis atklasiet, ka Hybrid® var radit un saglabat loti asu un efektivu $kautni visiem
tradicionalajiem naziem ar gludo vai robaino asmeni. Sakotnéja Skautnes mala (katra no tam)
tiek izveidota 1. pakapé ar 20 gradu lenki katrd mala, ka rezultata tiek izveidota Skautne 40
grados. 2. un 3. pakape izveido otro un treSo slipumu nedaudz lielaka lenkt, tadéjadi izveidojot
izturigu triskarsa slipuma Skautnes struktdru. Vienmér lietojiet asinataju ar cipariem 1, 2 un 3
paveérstiem pret Jums.

1. PAKAPE

Lai asinatu, novietojiet asinataju uz galda, to turot droda veida ar kreiso roku. Nospiediet
ieslégSanas sledzi. levietojiet nazi (1. attéls) tuvak ta rokturim talakaja kreisaja 1. pakapes
atveré, |aujiet kreisajai asmens pusei balstities uz kreisas atveres malas un vienlaicigi velciet
nazi virziena uz sevi. Nazim jaatrodas pastaviga kontakta ar iekséjo, ar dimantiem parklato
disku. Izmantojiet tikai nelielu speku, kad velkat asmeni uz savu pusi. Klausieties uzmanigi,
lai nodroSinatu, ka nazis saglaba labu saskari ar dimanta disku. Katrai vilkSanas reizei jailgst
aptuveni 5 sekundes, ja nazis ir seSas (6”) pédas gars. Palieliniet vilkSanas laiku garakiem
naziem vai samaziniet 1sakiem asmeniem.

Veiciet vienu asmens vilcienu kreisaja atveré, ka aprakstits iepriek$, un tad atkartojiet
to paSu procediru blakus eso$aja (labaja) 1. pakapes atveré. Kad velkat nazi cauri kreisa-
jai atverei (skafft 2. att€lu), balstiet labo naza malu pret atveres slipo labo plakni. Ja nazis
pirms asinaSanas nav loti notrulinats, redzésiet, ka pietiek tikai ar pieciem vilkSanas reizu
pariem (parmainus 1. pakapes kreisaja un labaja atveré), lai nazis bltu darba kartiba. Tacu,

1. attéls. Asmens ievietosana 1. pakapes 2. attéls. Asmens ievietoSana kreisaja 1. pakapes
kreisaja atveré. Parmainus vilk§ana kreisaja un atveré. Parmainus vilk§ana kreisaja un labaja atveré.
labaja atvere.



ja nazis sakotngji ir |oti neass, tad, iespgjams, vajadzés 10 parmainus vilkSanas reizes 1.
pakapes kreisaja un labaja atverg, 1pasi pirmajas reizés, kad atjaunojat asumu vai asinat veco
Skautni. Vienmeér velciet asmeni virziena uz sevi. Nekad nevirziet nazi projam no sevis, kad
izmantojat 1. atveri. Pirms pabeidzat asinaSanu 1. pakapé, ir svarigi parbaudt naza Skautni,
lai parliecinatos, ka ir izveidota neliela grate.

3. attéls parada, ka parbaudit grati. Rikojieties $adi: ja pédéja vilkSanas reize bija cauri
labajai atverei, tad jabit nelielai gratei uz labas asmens Skautnes malas. Ja pédéja vilkSanas
reize bija cauri kreisajai atverei, tad nelielai gratei jabat pa visu Skautnes kreiso pusi. Ja
nekonstatéjat grati, veiciet vél paris vilcienus un atkal parbaudiet, vai ir grate. Atkartojumus
veiciet parmainus labaja un kreisaja atverg, lidz izveidojas neliela grate pa visu malu. (Dazreiz
ir vieglak radit grati, asmeni velkot Iénak.) Veiciet vél vienu vilcienu, lai apstiprinatu, ka gréte
ir izveidojusies pa visu Skautni péc katras vilkSanas reizes. Tikai tad esat gatavs asinat 2.
pakapé.

2, PAKAPE
Tiklidz esat parliecinajies, ka grate 1. pakapé ir izveidota, JUs esat gatavs pabeigt asinasanu
2. pakape.

Saciet asinat kreisaja un labaja 2. pakapes atverg, kura ir smalkaks slipmaterials, un asiniet
nedaudz lielaka lenkT neka 1. pakapé, lai izveidotu nelielu otro lenki uz eso$as naza Skautnes.

lespéjams, JUs konstatésiet, ka pietiek tikai ar 1-2 vilcienu pariem 2. pakapé, lai
izveidotu nelielu grati pa visu Skautni. Vienmér asiniet parmainus kreisaja un labaja 2. pakapes
atverg, lai katras vilkSanas ilgums batu 5 sekundes (6” asmenim) (skafit 4. un 5. attélu). ligaks
vilkSanas laiks nepiecieSams garakiem naziem, un 1saks laiks nepiecieSams Tsakiem naziem.
Grate bds nedaudz mazaka, neka ta bija 1. pakapé. Velciet Ignak, ja nepiecieSams izveidot

3. attéls. Izveidojiet grati pa visu naza Skautni, 4. attéls. Naza ievietoSana 2. pakapes kreisaja atvere.
pirms asiniet 2. vai 3. pakapé. Grati var konstatét, Parmainus vilkSana kreisaja un labaja atvere.

velkot pirkstu pari un prom no $kautnes.

Uzmanibu! Skatit tekstu.



pamanamu grati, pirms parejat uz 3. pakapi. Jis pamanisiet, ka 2. pakapé izveidota Skautne
ir asaka, neka ta, kas izveidota 1. pakapé.

Neparejiet uz 3. pakapi (manualo), kamér neesat parliecinats par to, ka izveidojusies grate
2. pakape.

Tikldz konstatéjat grati, varat veikt paris atrakus vilcienus 2. pakape, lai nonemtu grati un
minimizétu laiku, kas nepiecieSams Skautnes beigu asinaSanai un puléSanai 3. pakapé.

3. PAKAPE
Ta ka 3. pakape ir manuala puleSanas pakape, Jis varat izlegt stravas slédzi. Ja nazis ir
pilntba uzasinats 2. pakapé, bls nepiecieSami tikai 4-5 vilcieni uz priekSu un atpakal viena 3.
pakapes atverg (talaka kreisa atvere, skatfit 6. attélu), lai izveidotu otru slipumu pa visu malu,
kas bas loti asa un efektiva. Tam batu gludi japargriez papirs, veicot griezienus taisna vai
izliekta linija.

Optimalam rezultatam 3. pakapé centréjiet asmeni attiectba pret atveres platumu un
saglabajiet asmens garumu izlidzinatu pret atveres centralo iniju, kad velkat asmeni uz priekSu
un atpakal atverg, to nepacelot. [Izmantojiet tikai nelielu spiedienu (aptuveni 3-4 marcinas) uz
asmeni, kad asinat 3. pakapé. Lai panaku optimalu rezultatu, veiciet vienmerigas, pastavigas
vilkSanas kustibas, vienlaicigi viegli spiezot, lai nodrosindtu, ka divi diski rote, kad velkat
asmeni uz priekSu un atpakal. Gatava mala bas |oti asa un bez grates.

NAZA ASMENS ASUMA ATJAUNOSANA

Lai atjaunoto asumu, ievérojiet procediiras, kas aprakstitas saistiba ar 3. pakapi, veicot
divas vai tris (2-3) pabeigtas kustibas uz priekSu un atpakal. vienlaicigi saglabajot ietei-
camo spiedienu. Klausieties, ka grieZas asinaSanas disks. Tad parbaudiet Skautnes asumu.
Ja nepiecieSams atkartoti atjaunot asumu, vispirms izmantojiet 2. pakapi, kam seko divi lidz
tris (2-3) vilcieni uz priekSu un atpakal 3. pakapé. Smagos gadijumos, ja nazis ir [oti neass,
iesp&jams, bis nepiecieSams atkartot proceddras 1., 2. un 3. pakapé, ka tas ir aprakstits
ieprieks. Parasti var vairakas reizes atjaunot asumu tikai 3. pakapég, pirms ir nepiecieSama
asinadana 2. vai 1. pakapé.

5. attéls. Naza ievietoSana 2. pakapes labaja atveré. 6. attéls. Nazis 3. pakapé. Velciet uz priek$u un
Parmainus vilk§ana kreisaja un labaja atveré. atpakal, viegli spiezot uz asmeni. Skatit tekstu.



ROBAINIE ASMENI

Robainos asmenus var asinat 3. pakapé (skat. 7. attélu). Centréjiet asmeni 3. pakapes atveré
un veiciet piecas (5) kustibas uz priekSu un atpakal. Parbaudiet Skautni un, ja nepiecieSams,
veiciet papildus piecus pilnus vilcienu parus. Parbaudiet asmens asumu. Ja asinasanai
paredzétais asmens ir [oti neass, vispirms veiciet divus atrus un pilnus vilcienu parus —
parmainus 2. pakapes kreisaja un labaja atveré, un tad veiciet piecus (5) vilcienus (uz priekSu
un atpakal) 3. pakapé. To struktiras dé| robainie nazi neliksies tik asi un negriezTs tik gludi ka
asmeni ar gludam Skautném. Uzmanibu: neveiciet parak daudz vilcienu 2. pakapé, pretéja
gadijuma no robaino Skautnu zobiniem tiks nonemts parak daudz metala.

AZIJAS ASMENI

Ar Hybrid®, kas asina primaro lenki 20 grados, var asinat abpuséjas Skautnes Azijas asmenus,
tadus ka Santoku, kas parasti tiek asinati 15 gradu lenkl. Tau, lai panaktu optimalu rezultatu
visiem Azijas naziem, més iesakam 15 gradu asinataju, pieméram, ChefsChoice® Electric
modeli 15XV vai 1520, k& labaku izvéli Azijas veida asmeniem.

Nekad ar Hybrid® ierici neasiniet vienpuséjas Skautnes asmenus, vienpuséjas Skautnes
Azijas Kataba nazus, tadus ka tradicionalie sasimi tipa asmeni, kas parasti tiek izmantoti,
lai pagatavotu Tpasi planus saSimi. 3. pakdpe asina abas griezéjmalas puses vienlaicigi, bet
saSimi naziem ir jaasina tikai viena asmens puse. Chef'sChoice elektriskie asinataji, kas no-

saukti iepriek$&ja punkta, pareizi uzasinas $os vienpusgjos nazus.

KERAMISKIE NAZI

Hybrid ® nav ieteicams keramiskajiem naziem.

SKERES

Neméginiet ar Hybrid® asinat Skéres. EdgeCraft razo specialus asinatajus Skérém.

7. attéls. Robainais nazis 3. pakape.




NAZU ZIMoLI

Hybrid® izveidos lieliskas $kautnes tradicionalajiem metala Eiropas/Amerikas un Santoku
veida naziem, neskatoties uz zZimolu, taja skaita Henckels, Wisthof, Sabatier, Lamson un
Goodnow, Global, Russell Harrington, Chef'sChoice, Messermeisser, Forshner, Mundial, Cui-
sinart, Kitchen Aid, Shun un daudziem citiem.

ASINATAJA PARBAUDE

Lai parbauditu savu nazu Skautnu asumu un grieSanas spéjas, turiet vertikali papira lapu

satvertu pie augSéjas malas un uzmanigi grieziet lejup cauri lapai neliela (bet drosa) attaluma

no saviem pirkstiem. Asa Skautne (taisna asmens Skautne) griezis vienmérigi, neplésot papiru.
Tapat varat méginat sagriezt tomatu. Nazim ir jaiziet cauri tomata mizinai un jasagriez tas,

nepielietojot lielu speku.

UZTURESANA

* Hybrid® ar&jo virsmu var tirit ar mitru, mikstu dranu.

+ Regulari izkratiet un iztiriet metala asinaSanas puteklus, apgriezot asinataju un viegli uzsitot virs
avizes, papira dviela vai citam papira loksném.

+  Sim asinatajam nav paredzéts izmantot nekadas smérellas vai citas smérvielas.

—dgeCraft
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EdgeCraft Corporation
825 Southwood Road, Avondale, PA 19311 U.S.A.
Customer Service (800) 342-3255 or 610-268-0500

Assembled in the U.S.A. www.chefschoice.com
This product may be covered by one or more EdgeCraft patents and/or patents pending as

marked on the product.

Chef’sChoice®, EdgeCraft®, Diamond Hone® and Hybrid® are registered trademarks of

EdgeCraft Corporation, Avondale, PA.

Conforms to UL Std. 982 Certified to CAN/CSA Std. E60335-1/4E

© EdgeCraft Corporation 2013

L13 278224



KASUTUSJUHEND

ChefsChoice

Hybrid® DiamondHone®
Noateritaja, mudel 270

Lugege juhend enne kasutamist Iabi.
Optimaalse tulemuse saavutamiseks
on oluline seda juhendit jargida.




OLULISED ETTEVAATUSABINOUD

Elektriseadmete kasutamisel tuleb jargida pohilisi ettevaatusabindusid,

k. a jargmiseid:

1. Lugege koik juhised labi. Ohutuse tagamiseks peaks iga kasutaja seda juhendit lugema.

2. Elektrilistest ohtudest hoidumiseks arge kastke Chef'sChoice® Hybrid® teritajat vette ega
muudesse vedelikesse.

3. Veenduge selles, et mudeliga 270 teritatakse ainult puhtaid noaterasid.

4. Eemaldage seade toiteallikat, siis kui te seda ei kasuta v6i enne puhastamist, hoolduse ajal

voi kui asendate osi.

Arge puudutage likuvaid osi.

Arge kasutage mistahes kahjustatud juhtme vdi pistikuga seadet, parast talitushaireid voi

kui seade on maha kukkunud v&i muul viisil kahjustatud.

USA klientidele: véite teritaja parandamise voi elekriliste ja mehhaaniliste haalestamise

kulude hindamiseks EdgeCrafti tehasesse viia. Kui seadme elektrijuhe on kahjustatud,

tuleb see ohtliku olukorra vai elektrilédgi valtimiseks lasta see vahetada kas Chef'sChoice®
tehases voi hooldustodkojas.

Véljaspool USA-d: voite teritaja parandamise vdi elekriliste ja mehhaaniliste haélestamise

kulude hindamiseks kohaliku miigiesindaja kétte viia. Kui seadme elekirijuhe on

kahjustatud, tuleb see lasta vahetada tootja volitustega ettevéttes, sest vaja on kasutada
erivahendeid. Palun konsulteerige Chef'sChoice®-i miiiigiesindajaga.

7. HOIATUS See seade voib olla varustatud polaarse toitepistikuga (Uks laba on laiem kui
teine). Elektrilogi ohu vahendamiseks saab selle pistiku pistikupessa ainult Ghel viisil
sisestada. Kui pistik ei sisene seinakontakti, pdérake see teistpidi. Kui ikka ei sisene,
podrduge kvalifitseeritud elektriku poole. Arge muutke pistiku ehitust mingil viisil.

8. Selliste tarvikute kasutamine, mida EdgeCraft Corporation pole soovitanud ega ei miid,
voib kaasa tuua tulekahju, elektrilédgi vdi vigastuse.

9. Teritaja Chef'sChoice® Hybrid® on disainitud nii ameerika, euroopa kui ka aasia stiilis
valmistatud nugade teritamiseks nagu kirjeldatakse jargmistes jaotistes. Arge plitidke
teritada k&are, kirvetera jms, mis ei mahu vabalt avadesse.

10. Arge laske toitejuhtmel rippuda iile laua vi tpinna 4re véi puutuda vastu kuumi pindasid.

11. Olekus ,ON“ (sees) (punane margutuli pdleb), peab Chef'sChoice® teritaja olema alati
paigutatud plisivale todpinnale voi lauale.

12. HOIATUS: NOAD, MIS ON TERITATUD ChefsChoice® Hybrid® TERITAJAGA, ON
TERAVAMAD, KUI VOITE OLETADA. VIGASTUSTE VALTIMISEKS KASUTAGE JA
KASITSEGE NUGASID AARMISE ETTEVAATLIKKUSEGA. LOIGATES ARGE
SUUNAKE NUGA OMA SORME, KAE VOI KEHA POOLE. ARGE TOMMAKE SORMAGA
L'_'JLE TERA. HOIUSTAGE OHUTUSSE KOHTA.

13. Arge kasutage valitingimustes.

14. Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks ja puhastamiseks lastele véi isikutele, kellel on
puuduliku fiilisilised, sensoorsed véi vaimsed vdimed vdi puuduvad kogemused ja
teadmised ohtudest.

15. Arge kasutage Chef'sChoice® Hybrid® teritaja, mudel 220/270 hooldamisel mingit lihvimisli
ega muid maérdeaineid.

16. Kasutada ainult koduses majapidamises.

""HOIDKE SEE KASUTUSJUHEND ALLES.
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Taname, et olete valinud
kasutamiseks Chef’sChoice® Hybrid®
Diamond Hone® mudeli 270!

Kolmesammulise teritamisega Hybrid® DiamondHone®, mudel 270 on valmistatud
EdgeCrafti tehases Avondale’is, Pennsylvania — Chef'sChoice’i teritajate kodulinnas,
maailma juhtpositsioonil olevat tipptehnoloogiat Cutting EdgeTechnology® kasutades. Selles
teritajas kasutatakse Chef'sChoice'i patenditud elekrilise ja kasitsi sooritatava CrissCross™
teritustehnoloogia ~ kombinatsiooni  tdhusa,  kolmetasemelise  kestva  kaldserva
moodustamiseks peaaegu igat tiilipi nugadele. Loiketera lihvitakse hoolikalt vaga teravaks,
kuid sellest hoolimata koosneb see mikroskoopilistest hammastest, mis teevad Ulimalt
efektiivse IGike kdikidesse toiduainetesse, eriti aga kiulistesse ainetesse. Uldjuhul tehakse tera
uuesti teravaks sammus 3, ilma et peaksite elektrivoolu sisse lilitama.

Olete hdmmastunud, kui lihtne on Hybrid® teritajat kasutada. Lugege ja jargige hoolikalt
kasutusjuhendit. Hoidke teritajat kaepéaraselt lahedal, nii et saaksite iga padev oma nugade
teritamist nautida.

CHEF’SCHOICE® HYBRID® DIAMOND HONE NOATERITAJA,

MUDEL 270 KIRJELDUS

Selles taiustatud Hybrid® DiamondHone teritajas kasutatakse sammudes 1 ja 2 kahte
mootoriga ajamit, millele jargneb kasitsilihvimise samm.

Sammus 1 eemaldavad mootorajamiga toimivad teemantkattega kettad niri Idiketera ja
loovad terava IGiketera téies pikkuses tavaparase 20-kraadise kaldpinnaga serva mdlemale
kiljele. Sammus 2 kasutatakse sarnast, kuid peenemateraliste teemantketastega tehnoloogiat
Idiketera ulatuses natuke suurema nurgaga teise kaldpinna loomiseks. Selle kaheastmelise
teritamise ja lihvimise toiminguga moodustatakse tugevam, kaarekujuline profiil Idiketera
tugevuse ja kestvuse parandamiseks. Sammus 3 poleeritakse IBiketera habemenoa
teravusega Trizor-serva moodustamiseks, millel on suurem |6ikevdime, teravus ja kestvus.

Sammus 1 kasutatakse kahte noajuhiku ava. Juhendis viidatakse neile kui sammu 1 vasak
ja parem ava. Sarnaselt sellele kasutatakse ka sammus 2 kahte juhtava, vasakut ja paremat.
Nende abil teritatakse vaheldumisi I6iketera vasakut ja paremat serva. Sammus 3 kasutatakse
ainult Uhte juhtava, mis hoiab Idiketera keskel, nii et tera kumbagi serva saaks lihvida
samaaegselt. Sammus 1 ja 2 teritage I6iketera alati vaheldumisi, kas I&bi parema v&i vasaku
ava. See teritamisplaan tagab, et parema I6ike sooritamiseks teritatakse I6iketera mélemad
servad (kaldpinnad) (ihte moodi.

Selline kolmeastmeline teritamisviis tagab noa Idiketera erakordselt mitmekesise
kasutamise ning laseb kujundada oma l6ikevajadusteks kdige sobivama geomeetriaga
serva. Ka voite leida, et mudeliga 270 teritatud |6iketera on vaga terav ja jadb markimisvaarselt
teravaks ka parast raskeid 16ikamistoid.




MUDEL 270 TERITAJA KASUTAMINE
Mérkus Enne seadmes Hybrid® teritamist puhastage alati noad! Oma ohutuseks &rge kunagi
katsuge oma sbrmega noa Ioiketera.

Voite leida, et Hybrid®-tehnoloogias teritamisel séilitatakse erakordselt terav ja tohus
Idikeserv koikidel tavalistel sirge ja hambulise servaga nugadel. Esmane kummagi serva
20-kraadine kant vormitakse sammus 1, mist6ttu on serva kogunurk kokku 40-kraadine.
Sammus 2 ja 3 luuakse teine ja kolmas kaldserv, mis omavad natuke suuremat kaldenurka
ning moodustavad tugeva kolme kaldservalise struktuuri. Alati kasutage teritajat nii, et
sammude numbrid 1, 2 ja 3 jaéksid teie poole.

SAMM 1

Teritamiseks paigutage teritaja lauale, hoides seda kindlalt vasaku ké&ega kinni. Vajutage alla
toitelliliti. Sisestage noatera (joonis 1) sammus 1 ettendhtud vasakpoolsesse avasse alates
noa kaepidemest ja suruge Idikeserva vasakpoolne serv vastu ava vaskpoolset pinda, samal
ajal tdmmake nuga enda poole. Noa serv peab likumise ajal olema surutud vastu teritaja
sisemist teemantkattega ketast. Nuga on vaja enda poole t6mmates vaid kergelt alla suruda.
Kuulake tahelepanelikult, kas nuga on korralikult vastu teemantketast surutud. Kui noa
tera on 6-tolli pikkune (16,2 cm), siis peaksite kummagi tdmbe sooritama umbes 5 sekundi
jooksul. Pikemate terade korral suurendage témbeaega, Iihemate terade korral tdmmake
tera kiiremini.

Sooritage 1 sammu noatera tdmme vasakpoolses avas nagu eespool kirjeldati, seejarel
korrake sama toimingut kdrvalasuvas avas (parempoolses avas). Tdmmates tera labi
parempoolse ava (vt jn 2), suruge noa parempoolne serv vastu ava parempoolset kaldpinda.
Kui teie nuga polnud enne teritamist vaga niri, siis sammus 1 piisab ainult viiest vasak-parem

Joonis 1 Loiketera sisestamine vasakpoolsesse Joonis 2 Loiketera sisestamine parempoolsesse
avasse sammus 1. Vahelduvad iiksikud tombed ldbi avasse sammus 1. Vahelduvad tombed labi vasak-
vasak-parempoolse ava. parempoolsest ava.



vahelduvtémbest, et noa I6ikeserv muutuks teravaks. Kui aga tera on vaga niiri, siis peate
esmakordsel 1 sammus sooritama umbes 10 v6i rohkem vasak-parem vahelduvtémmet, et
nuga vajalikul maaral vormida ja teritada. Sammus 1 témmake nuga alati enda poole. Arge
sammus 1 teritamisel kunagi likake nuga endast eemale. Enne 1 sammu Idpetamist on
oluline veenduda, et noa Uhel serval tekiksid vaikesed sakid.

Joonisel 3 ndidatakse, kuidas kontrollida tera sakilisust. Toimige jargnevalt: kui vimane
tdmme toimus labi parempoolse ava, siis peab vaike sakilisus olema Idikeserva parempoolsel
serval. Kui viimane tdmme toimus labi vasakpoolse ava, siis peab vaike sakilisus (kraat) olema
Idikeserva vasakpoolsel serval. Kui sakilisus puudub, siis sooritage veel iks vasak-parem
vahelduvtdmme ja kontrollige uuesti sakilisust. Korrake vasak-paremat vahelduvtdmmet, kuni
noa servale tekib véike sakilisus. (Vahel on sakilisust lihtsam tekitada, kui témbate tera labi
avade aeglasemalt.) Tehke veel Uks Uksik tdmme ja kontrollige, kas serv on pérast tdmmet
sakiline. Parast seda véite alustada sammule 2 vastavat teritust.

SAMM 2
Kui olete veendunud, et sammus 1 tekkis I6iketerale sakiline aaris, siis voite hakata tera
vastavalt sammule 2 lihvima.

Jatkake tera lihvimist vaheldumisi samm 2 vasakus ja paremas avas, kus on
peenemateralised abrasiivkettad. Loiketera ilemisele servale kitsa kaldpinna loomiseks
teritage natuke suurema nurga all, kui sammus 1.

Sarnaselt eelmisele I6igule leiate, et Idikeserva ulatuses vaikese sakilise aarise tekitamiseks
on sammus 2 vaja teha ainult 1-2 paaristdmmet. Sammus 2 teritage alati vaheldumisi labi
vasak- ja parempoolse ava. 6-tolli pikkuse (16,2 cm) tera korral sooritage iga tdmme umbes
5 sekundi jooksul (vt jooniseid 4 ja5). Pikema teraga nugade korral tmmake aeglasemalt,

Joonis 3 Kontrollige Idiketera erilist sakilisust enne Joonis 4 Loiketera sisestamine vasakpoolsesse
kui asute sammus 2, 3 teritama. Sakilisust saate avasse sammus 2. Vahelduvad iiksikud tombed labi
tuvastada, libistades sdrme risti iile ja I6ikedarest vasak-parempoolse ava.

kaugemale. Ettevaatust! Vt teksti.



vaiksema teraga kiiremalt. Sakiline aaris peab olema kitsam, kui oli sammus 1. Témmake
aeglasemalt, kui soovite enne sammu 3 moodustada laiema sakilist riba. Ka peaksite mérkama,
et sammus 2 moodustatud Idiketera on vérreldes sammus 1 tehtud teraga palju teravam.

Arge hakake sammu 3 jargi teritama enne, kui olete veendunud, et sammus 2 on IGiketerale
moodustatud sakiline aaris.

Kui olete tuvastanud Iiketeral sakilise aarise, tehke veel paar kiiret samm 2 tdmmet, et
sakilist aart vahendada. Sellega minimeerite aega, mis oleks vaja I6iketera poleerimiseks
sammus 3.

SAMM 3

Kuna sammus 3 toimub poleerimine kasitsi, siis voite toitellliti vélja lllitada. Kui olete noa
sammus 2 lihvinud teravaks, siis on sammus 3 vaja sooritada vaid 4-5 edasi-tagasi liigutust
labi Uksiku ava (parempoolne kaugemalasuv ava, joonis 6), et lihvida I6ikeservale uus, kuid
kitsam erakordselt terav ja I6ikevoimeline kaldserv. Selle servaga saate I6igata kergelt paberit,
kas sirgelt vdi kumeralt.

Optimaalse tulemuse saamiseks sammus 3 hoidke tera ava keskel ja ligutage tera
edasi-tagasi paralleelselt ava keskjoonega, iima seda iles tdstmata. Sammus 3 teritamisel
suruge tera ainult kerget alla, rakendage umbes 1,5-2 kg jéudu. Optimaalse tulemuse
saavutamiseks tehke sujuvaid Ghtlasi ligutusi, séilitades samas kerge surve allapoole ning
veendudes, et tera edasi-tagasi ligutamisel kaks ketast pddrlevad samuti. Viimistletud
Idiketera on vaga terav ja iima igasuguse sakilisuseta.

NOA TERA UUESTITERITAMINE

Noa uuestiteritamiseks jargige sammus 3 kirjeldatud toimingut, tehes kaks-kolm (2-3)
paari edasi-tagasi liigutust, surudes samal ajal tera 6rnalt soovitatud jéuga alla. Kuulake ja
veenduge, et lihvimiskettad pdorleksid tera likumise ajal. Seejarel testige I6iketera teravust.
Vajaduse korral teritage I6iketera uuesti, alustades sammuga 2, seejérel tehke sammus 3
kirjeldatud kaks-kolm edasi-tagasi paaristdmmet. Véimalik, et keerulisematel juhtumitel, vaga

Joonis 5 Loiketera sisestamine vasakpoolsesse Joonis 6 Noa asetus sammus 3. Liigutage edasi-
avasse sammus 2. Vahelduvad iiksikud tombed Idbi  tagasi, surudes tera méddukalt allapoole. Vt teksti.
vasak-parempoolse ava.



niiri I6iketera korral peaksite kordama kdiki eespool kirjeldatud samme 1, 2 ja 3. Uldiselt vdite
I6iketera uuestiteritamiseks kaks-kolm korda poleerida, kuni tekib vajadus seda sammudes 1
véi 2 kirjeldatud viisil teritada.

HAMBULISED TERAD

Hambulisi teri saate teritada sammus 3 kirjeldatud viisil (joonis 7). Asetage ldiketera
sammus 3 kirjeldatud viisil ava keskjoonele ja tehke viis (5) paari edasi-tagasi ligutust.
Kontrollige tera ja vajaduse korral tehke veel 5 paari edasi-tagasi t©mmet. Testige tera
teravust. Kui teritatav tera on véaga nri, siis sooritage esmalt kaks kiiret, kuid sammus 2
kirjeldatud tera taies pikkuses sooritatud edasi-tagasi tommet — vahelduvalt kord vasak-, kord
parempoolses avas ja seejarel sooritage sammus 3 kirjeldatud viis (5) paari edasi-tagasi
lihvimistémmet. Olemuslikult pole hambuline teraga nuga kunagi nii terav ega I6ika nii hasti,
kui sirge teraga nuga. Ettevaatust: arge tehke 2 sammus vaga palju edasi-tagasi témbeid,
vastasel juhul vdite eemaldada liiga palju metalli hambulise I6iketera hammastest.

AASIAPARASED TERAD

Hybrid® teritab esmase nurga 20-kraadi all ja seega voib edukalt teritada kahepoolse
kaldenurgaga aasiapéraseid Iiketeri, nagu santoku-noa lbiketera, mida teritatakse kll
traditsiooniliselt 15-kraadi all. Selleparast soovitame optimaalse tulemuse saamiseks koikide
aasiaparaste nugade teritamisel kasutada eelistatult 15-kraadise nurga all teritajat nagu
Chef'sChoice®-i elektrilist mudelit 15XV vi 1520.

Arge teritage Hybrid® teritajaga (ihepoolse kaldenurgaga aasiapéraseid kataba-nuge, nagu
traditsioonilisi sashimi-stiilis |6iketeri, mida kasutatakse UliGhukese sashimivaimistamiseks.
Sammus 3 teritatakse samaaegselt I6iketera mdlemad kiiljied, samal ajal kui sashimi-noad
on sellise disainiga, kus teritatakse ainult Idiketera tihte kiilge. Firma Chef'sChoice elekrilised
teritajad, mida mainiti eelmises I6igus, teritavad Gigesti neid tihepoolse I6iketeraga nuge.

KERAAMILISED NOAD
Teritajat Hybrid® pole soovitatav kasutada keraamilise teraga nugade teritamiseks.

KAARID
Arge piiidke kasutada teritajat Hybrid® kééride teritamiseks. Firma EdgeCraft toodab
spetsiaalseid, just kaaride teritamiseks mdeldud teritajaid.

Joonis 7 Hambulise noa asetus sammus 3.




NUGADE KAUBAMARGID

Teritaja Hybrid® teeb suureparased I6ikeservad kdikidele tavaparastele metallist euro/ameerika
ja santoku-stiilis nugadele, séltumata nende kaubamargist, k.a Henckels, Wusthof, Sabatier,
Lamson ja Goodnow, Global, RussellHarrington, Chef'sChoice, Messermeisser, Mundial,
Cuisinart, KitchenAid, Shun ja paljud, paljud teised kaubamérgid.

TERAVUSE TESTIMINE

Ohukeseservaliste nugade teravuse ja I6ikevaime testimiseks hoidke vertikaalset paberilehte
ulemisest aarest kinni ja Idigake paberilehte hoolikalt allasuunas, alustades mitte vaga kaugelt
kohast (kuid siiski ohutust kaugusest), kust lehte sdrmedega kinni hoiate. Terav 16ikeserv
(sirgeservalise noa) Iikab lehe sujuvalt katki, iima seda rebestamata.

Alternatiivselt voite Idigata tomatit. Noa I6iketera peab tungima tomatikestast sujuvalt 1abi ja
Ibikama seda esimese tdmbega ilma noa terale markimisvaarset jdudu rakendamata.

HOOLDAMINE

+ Teritaja Hybrid® valist korpust véite puhastada niiske puhta lapiga.

+ Korraparaselt raputage valja ja eemaldage sinna kogunenud metallipuru, péorates teritaja
tagurpidi ja koputades kergelt korpust. Enne raputamist asetage teritaja alla ajaleht, kdogipaberi
leht v&i mdni muu paberileht.

+  Seda teritajat pole vaja mingi 6liga v6i maardeainega dlitada.

—dgeCraft
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