ChefsChoice

2-Stage Compact Knife Sharpener 476
Superior Sharpness and a Durable Edge!

Quickly and easily sharpens
straight edge knives

High quality tungsten carbide and
ceramic sharpening elements
Lightweight and compact:

stores easily in drawer,

tackle box or back pack

« Sleek contemporary styling

+ Two stages: sharpening and honing
for superior sharpness and a
durable edge

« Sharpens kitchen, light sports and
pocket knives

+ Can be used right or left handed

+ “Soft Touch” handle for a
comfortable and secure grip

N4
d/

Stage 1: Sharpening

High quality tungsten carbide
sharpening elements create the
initial beveled edge.

Stage 2: Honing
Fine ceramic rods polish the bevel
for a superior sharp, durable edge.

Instructions for use:
1. Place the sharpener on a firm, flat surface (the edge of a countertop
is preferred).
2. Slide the knife through the Stage 1, holding the blade as if cutting. Provide
moderate downward force. Four or Five pulls should be adequate.
NOTE: The knife can be tilted as it is pulled through the slot to provide extra
“bite” into the carbide. The handle can be lifted or lowered to accomplish this.
3. Slide the knife through the Stage 2 for honing. Provide light downward
force. Two pulls is recommended.
Cleaning: Clean the sharpener with a soft, damp cloth. Do not rinse
with water.
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Kétfazisu kompakt 476 manualis késélezé
Kivalo élesség és tartos él!

Gyorsan és egyszerien élezi
meg a sima él0 késeket

Kivalo mindségli keményfém és

+ Kétfazis: élezés és fenés a
hihetetleniil éles és tartos élért
Megélezi a konyhai-, konny(i

keramia élezébetétek sport és zsebkéseket

+ Kénny( és kompakt: kénnyen + Jobb és balkezesek szaméra
tarolhato fiokban, szerelékes is ajanlott
dobozban vagy hétizsakban +,Soft Touch” nyél a kényelmes és

Elegans stilus

biztonsagos fogasért

N4
¢/

2. fazis: fenés
Afinom kerami polirozzak az élt
egy hihetetlenl éles és tartos élért.

1. fazis: Elezés
Akivalo mindségii kemény
élezGelemek az eredeti ivelt élt
hozzék létre

Hasznalati utasitas:

1. Helyezze az élez6t egy sima, sik feliletre (a pult széle javasolt)

2. Huzza 4t a kést az elsd fazison, a pengét vizszintesen tartva. Mérsékelt
lefelé nyomast alkalmazzon. Négy vagy 6t hizasnak elegenddnek kell
lennie.

Megjegyzés: a kést meg lehet donteni, amikor athtizzuk a nyilason, hogy igy

extra élezést adjunk az anyagnak. Hogy ezt elérjiik, a nyelet megemelhetjiik,

vagy kicsit lestillyeszthetjiik.

3. Afenéshez hizza &t a kést a 2. fazison. Kis lefelé iranyuld nyomast
alkalmazzon. Két hizés javasolt.

Tisztitas: Tisztitsa meg az élez6t egy puha, nedves ruhaval.

Ne cblitse le vizzel.
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