INSTRUCTION MANUAL

ChefsChoice

Professional
Diamond Hone® Knife Sharpener 2000
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Read instructions before use.
It is essential that you follow these
instructions to achieve optimal results.




IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be

followed including the following:

1. Read all instructions. Every user should read this manual.

2. To protect against electrical hazards, do not immerse the Chef’sChoice® motor drive
section in water or other liquid.

3. Make sure only clean knife blades are inserted in the Chef’sChoice® Model 2000.

4. Unplug from outlet when not in use, before putting on or taking off parts and
before cleaning.

5. Avoid contacting moving parts.

6. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions, or is dropped or damaged in any manner.

U.S. customers: You can return your sharpener to EdgeCraft’s factory for service where
the cost of repair or electrical or mechanical adjustment can be estimated. When the
electrical cord on this appliance is damaged, it must be replaced by the Chef’'sChoice®
distributor or other qualified service to avoid the danger of electrical shock.

Outside U.S.: Please return your sharpener to your local distributor where the cost of
repair or electrical or mechanical adjustment can be estimated. If the supply cord of
this appliance is damaged, it must be replaced by a repair facility appointed by

the manufacturer because special tools are required. Please consult your local
Chef’sChoice® distributor.

7. CAUTION! “This appliance may be fitted with a polarized plug (one blade is wider than
the other). To reduce the risk of electric shock, this plug will fit in a polarized outlet only
one way. If the plug does not fit fully in the outlet, reverse the plug. If it still does not fit,
contact a qualified electrician. Do not modify the plug in anyway.”

8. The use of attachments not recommended or sold by EdgeCraft Corporation may cause
fire, electric shock or injury.

9. The Chef’sChoice® Model 2000 is designed to sharpen kitchen knives (including ser-
rated knives), pocket knives and most sports knives. Do not attempt to sharpen “parrot
beak” knives, scissors, ax blades or any blade that does not fit freely in the slots.

10. Do not let the cord hang over edge of table or counter or touch hot surfaces.

11. When in the “ON” position (Red flash on switch is exposed when “on”) the
Chef’sChoice® should always be on a stable countertop or table.

12. WARNING: KNIVES PROPERLY SHARPENED ON YOUR CHEF’SCHOICE® WILL BE SHARPER
THAN YOU EXPECT. TO AVOID INJURY, USE AND HANDLE THEM WITH EXTREME CARE.
DO NOT CUT TOWARD ANY PART OF YOUR FINGERS, HAND OR BODY. DO NOT RUN
FINGER ALONG EDGE. STORE IN A SAFE MANNER.

13. Do not use outdoors.

14. Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

15. Do not use honing oils, water or any other lubricant with the Chef’sChoice®.

' SAVE THESE INSTRUCTIONS.




Congratulations on your selection of
the Chef’sChoice® Professional Knife
Sharpener Model 2000!

You will find this method of sharpening puts an exceptionally sharp and durable edge on all
of your knives. It is backed by EdgeCraft—World Leader in Cutting Edge Technology®.

The Chef‘sChoice® Commercial Diamond Hone® Knife Sharpener Model 2000
incorporates advanced diamond abrasive and honing technology to produce the sharp-
est and most durable edges of any sharpener available today. With it you can develop a
shaving-sharp edge on all your knives. Once your knives have been sharpened on the
Model 2000, resharpening takes less than 1 minute.

Consequently, if the Model 2000 is conveniently located in your work area, you can
resharpen so rapidly that you need not rely on the sharpening steel to tune up the edge.

UNPACKING AND PREPARING FOR OPERATION

The Model 2000 has a motor-drive section and a detachable Sharpening Module that is
packed and shipped disassembled (See Figure 1).

To assemble the Model 2000, insert the Sharpening Module into the guide rails of the
motor section, (Figure 2) and slide the module toward the motor housing until it locks in
place. If the sections do not snap together easily & quickly, follow the instructions in the
“Inserting” section, (Page 8) of this manual.

Figure 1. Model 2000
sharpener - disassembled.
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DESCRIPTION - MODEL 2000 SHARPENER

The Model 2000 sharpener uses a novel two-stage sharpening and honing process, where
the knife is first sharpened with a pair of conical diamond-coated wheels and then honed
with a pair of patented conical honing disks incorporating ultrafine abrasive particles. This
creates a unique edge geometry that gives the edge extraordinary “bite” and sharpness
and ensures it will stay sharp much longer than conventionally sharpened knives. The
Sharpening Module, incorporating both the sharpening and honing stages, is a self-con-
tained unit that can be removed for washing and sanitizing in a dishwasher or at the sink. It
can be removed simply by depressing the release button (Figure 2) and sliding the module
off the motor-drive section.

A powerful 150 watt motor operating at 1700 RPM is enclosed in the motor housing.
Splined drive couplings attached to the shafts of the motor drive and the Sharpening Mod-
ule permit their rapid engagement or disengagement.

In both the sharpening and honing stages, the edge must be sharpened on alternate
strokes in the right and left slots (See Figure 3). Precise “Blade Guides” position and align
the knife at the correct angle while plastic hold-down springs stabilize and secure the
blade as it is pulled through each slot and makes contact with the abrasive wheels. The
downward movement of the blade in each of the slots is limited and controlled by an Edge
Stop Plate (Figure 3), made of a high-density polymer that serves both as a stop and as

a micro-guide “slot” for the edge, without damaging the sharp edge being formed. There
are Edge Stop Plates at the front and rear of the sharpening and honing stages. For best
results, the knife edge should only just touch or lightly rest on the front Edge Stop Plate.
Excessive downward pressure is unnecessary and will result in excessive cutting of the
Edge Stop Plate. The edge need not rest on the rear Stop Plate for the entire sharpening
and honing stroke.

Knife Blade
Guide

Motor-drive Section Knife Blade Guides

Sharpening Module

Figure 2. Sharpening module is inserted on rails Figure 3. Knife is inserted between the Blade Guide
and slid toward the motor-drive section to engage and the plastic spring until edge rests lightly on Edge

motor- drive. To disengage, press release button and Stop Plate.
slide away from the motor-drive. See text.



The sharpening and honing disks are spring-loaded on their drive shaft to provide an
optimum sharpening pressure that ensures rapid yet uniform sharpening along the length
of the edge and minimizes the potential for gouging the edge.

The knife is first sharpened in Stage 1 with alternate pulls on each stroke in the right and
left slots. Depending on the condition of the edge, it may be necessary to make only 2-3
alternating pairs of pulls in each slot. With a very dull or heavily steeled edge, it may be
necessary to make as many as 10 alternating pairs of pulls before moving to Stage 2. In
any event, whenever sharpening in Stage 1, proceed until a distinct and uniform burr is
created on the edge along the entire blade length on each successive pull through the right
and left slots. A burr (as shown in Figure 4) is a distorted and bent over edge created by
the sharpening process. Its presence is a confirmation that the sharpening in Stage 1 is
complete and the knife is ready to be honed in Stage 2.

It is important to know how to feel for the burr. It is relatively easy to feel by moving one or
more fingers across and away from (not along or into) the edge. One convenient method
of doing this is shown in Figure 5. Grip the blade as shown. Put the index finger and/or the
middle finger in contact with the face of the blade and move it/them forward across and
away from the edge. The burr will be detected only along the side opposite from the one
last sharpened (for example, if the last pull was through the right slot of Stage 1, the burr
will appear on the right side of the knife). There will be no burr on the opposite side of the
knife edge until the knife is pulled through the other slot. Pull through other slot and make
certain burr is created there. Gaution: To avoid any danger of being cut, do not move
fingers along the length of or into the blade edge.

™

Move fingers
across and
away from edge

Figure 4. Feel for the burr (as shown) along entire Figure 5. Burr can be detected by sliding fingers
blade edge before proceeding to Stage 2. across and away from the edge. Caution! See text.



After developing a burr in Stage 1, the knife edge is honed in Stage 2. Using the same pro-
cedure as in Stage 1, the knife is pulled through, alternating in the left and right slots. The
angle guides in this stage are set at a slightly larger angle than Stage 1, thus developing
double-beveled facets along each side of the edge. The facet formed in this stage is very
narrow and might best be described as a micro-bevel immediately adjacent to the edge
itself. Normally only three pairs of alternating pulls in Stage 2 are sufficient. You will now
find no trace of a burr and the edge will be extremely sharp.

Caution: The resulting edge is likely to be much sharper than you are accustomed to
and must be handled with great care to avoid personal injury.

The sharpening and honing disks have a normal life of about 3000 resharpenings. You will
observe a 2 to 3 fold decrease in the aggressiveness of the diamond wheels during this time.

Replacement sharpening modules are available from your distributor or the factory.

OPERATING PROCEDURE

Sharpening - Stage 1
1. Turn the sharpener on. CLEAN THE KNIFE BEFORE SHARPENING. Accumulation of fat or
grease on sharpening disk will reduce its effectiveness.

2. Stand facing the front of the sharpener (facing the on/off switch side). Place the knife in
Stage 1 in the slot between the plastic spring guide and the knife Blade Guide as shown in
Figure 7, making sure the face of the knife blade is resting flat against the Blade Guide. You
can start in either the right or left slot, but always alternate slots after each puill.

3. Move the blade downward in the slot while slowly pulling it toward you until it contacts the
rotating diamond disk. Make sure as you pull the knife down and forward through the slot
that it is fully inserted and its edge rests lightly on the front Edge Stop Plate (as seen in
Figure 6). Apply only just enough downward pressure to make contact with the front Stop
Plate. Additional pressure is unnecessary and counterproductive. Do not be concerned about
resting the knife edge on the Edge Stop Plate; it was designed so that it will not damage the
knife's edge.

" Figure 6. Sharpening in Stage 1: Knife is inserted
Kng%il;’.‘tlde between the knife Blade Guide and the plastic spring

Plastic Spring
> until edge rests lightly on Edge Stop Plate.




Repeat Step 3 on each side of Stage 1, alternating in the right and left slots until you can
feel a uniform burr along the entire length of the knife.

Each pull should take about 4 to 6 seconds for an 8” knife. As you approach the tip of the
knife, lift the handle slightly to keep that part of the edge parallel to the table. Continue to
rest the edge lightly on the front Edge Stop Plate.

Normally 2-3 pairs of alternating pulls in Stage 1 will be sufficient to create a burr, unless
the knife is very dull or has been sharpened with a traditional steel since the last sharpen-
ing with the Model 2000. In the latter case, 5 or more pairs of alternating pulls in Stage 1
may be required to reform the edge facets and develop a burr. If you have difficulty creating
a burr, pull the blade through the slots at a slower rate. Going slower is more helpful than
many pulls.

When you confirm that a burr is formed along the entire edge length on each successive
pull, move to Stage 2.

Honing-Stage 2

1.

MAKE CERTAIN THE KNIFE IS FREE OF FOOD, FAT OR OIL. Facing the front of the sharpener,
place the knife in one slot of Stage 2 as shown in Figure 7 with the face of the knife blade
lying flat against the Blade Guide.

Move the knife into the slot downward and forward until it engages the honing disk.

The knife edge should be gently seated on the Edge Stop Plate as it is pulled toward you.
Repeat Step 2 on each side of Stage 2, alternating in the right and left slots for
approximately 3 pulls on each side.

Each pull should take about 4 to 8 seconds for an 8” knife. Again, as in Stage 1, slightly lift
the handle as you approach the tip area, but continue to keep the edge in light contact with
the Edge Stop Plate.

Generally 3 alternating pairs of pulls are sufficient. Test the edge for sharpness by cutting a
piece of paper or slicing a tomato and, if it is less than razor sharp, pull several more times
in each slot of Stage 2. If the knife is not ultra-sharp, return to Stage 1 and develop a burr
before repeating the honing sequence.

Figure 7. Honing in Stage 2 - Alternate pulls in left and

right slots to create the final bevel. Knife edge rests
lightly on Edge Stop Plate.




RESHARPENING

Normally you can resharpen rapidly with 3-5 pairs of alternating pulls through Stage 2 only.
You will be able to resharpen 3-5 times just in Stage 2 before having to sharpen again in
Stage 1. You may find it easier and faster to sharpen using Stage 2 for all resharpening
rather than using a sharpening steel for periodic touch-up of the edge. Periodically,
however, you will find it necessary to resharpen first in Stage 1 followed by Stage 2 in
order to develop the shaving-sharp edge that should be created in Stage 2.

If a traditional sharpening steel is used repeatedly to tune up the edge between
resharpenings on the Chef’sChoice® Model 2000, you will have to resharpen first in

Stage 1, following the normal sharpening procedure and then hone in Stage 2. In this case
it will take 3 or more alternating pairs of pulls in Stage 1 to achieve a uniform burr before
proceeding to Stage 2.

In view of this, if you wish to improve productivity and reduce sharpening time, you should
avoid using the traditional sharpening steel and rely on Stage 2 for fast resharpening.

Make sure the knife is free of food, fat or oil before resharpening in Stage 2.

SERRATED KNIVES

While the Chef’sChoice® Model 2000 is designed primarily for non-serrated knives, it will
significantly improve the performance of serrated knives by honing the tips of the ser-
rations. Two or three pairs of pulls, alternating through the left and right slots of Stage 2
(Honing) should be sufficient.

Caution: Do not use Stage 1 on serrated knives!

REMOVING, CLEANING AND INSERTING THE SHARPENING MODULE

When there is evidence of grease, fat, or food on any of the sharpening wheels or on the
Sharpening Module where it cannot be readily removed, it is time to wash the module

as described in the following section. We recommend knives always be cleaned before
sharpening — at a minimum, wipe them down with a cloth in order to reduce the need for
frequent cleaning of the Sharpening Module.

To remove the Sharpening Module, first make sure the motor switch is in the “OFF”
position. Then press the release button while pulling the Sharpening Module away from
the motor housing. (See Figure 8.) The Sharpening Module should remove easily.

Press release button Figure 8. Sharpening Module is easily removed

and pull Sharpening | for cleaning.
Module to right

i




CLEANING THE SHARPENING MODULE

This appliance is not to be cleaned with a water jet. (NEVER immerse the motor-drive
section in water or spray it with water. When soiled, unplug it and wipe with a damp cloth).
The Sharpening Module should be removed as described. It then can be cleaned by either
of the following methods:

A. Washing by hand:
1. Spray the wheels in each stage with liquid dishwasher detergent.
2. Allow to soak for a few minutes in a pan, bucket or sink to loosen any attached food, etc.
3. Rinse or spray under a strong stream of warm water.
4. Drain on paper towels. Blow dry if clean pressurized air is available.
5. CAUTION... do not towel dry; you may damage the plastic hold-down spring.

6. If diamond wheels are not shiny they may have grease on them. Put sharpening module
through dishwasher.

B. Dishwasher:
1. Spray the wheels in each stage with liquid dishwasher detergent.
2. Put in dishwasher on normal wash cycle.
3. Allow unit to dry in the dishwasher, preferably in a position remote from the heaters.

Periodically remove any metal dust that has collected in the two collection cavities located
below the sharpening and honing stages in the base of the sharpener (under the Sharpen-
ing Module.) With the Sharpening Module removed, simply invert the motor housing and
shake the dust loose. Otherwise remove with a damp sponge. Do not use a water spray to
remove the loose dirt.

INSERTING SHARPENING MODULE

To reinsert the Sharpening Module into the main motor housing, insert the shaft coupling
end of the Sharpening Module into the guide rails at the right end of the sharpener. Then
gently push the Sharpening Module (as in Figure 2) toward the motor housing until it locks
in place. If it resists snapping into the locked position: (1) Pull the module away from the
motor shaft until it fully disengages; (2) turn the motor switch on briefly; (3) then turn it off;
(4) while the motor is coasting to a stop, push the Sharpening Module into place. It will
then automatically snap into position when the spline coupling becomes properly aligned.

CHANGING THE EDGE STOP PLATES

The Edge Stop Plates, especially the pair in front of the sharpening and honing stages, will
in time develop small cuts in the surface where the knife rests during sharpening. This

is normal but the depth of the cuts can be minimized by applying just enough downward
pressure to keep the edge in contact with the Plate. When these cuts approach 1/8” deep,
the Edge Stop Plates should be turned over or replaced. The Plates generally can be
removed simply with a pair of needle nose pliers or by prying them up and out gently with
a pointed tool. They can be inverted, when worn, to expose a fresh edge for contact with
the blade. With experience you will find that little or no pressure is necessary against these
plates and that they will last a long time. Replacement Stop Plates are available directly
from your distributor or from EdgeCraft (1-800-342-3255).



DRESSING THE STAGE 2 HONING WHEELS

If the Stage 2 honing wheels appear to be “glazing over” due to grease or other reasons,
or if you believe these wheels are less aggressive, you can clean them with the diamond
dresser supplied with your Model 2000 sharpener. This will restore the wheels to “like
new” condition. To dress the wheels, turn on the sharpener and insert and pull through
the dressing plate as shown in Figure 9. Insert the dresser between the plastic spring

and against the knife guide - just as you would insert a short knife for sharpening - to
make contact with the honing wheel and pull dresser plate through like a knife, pull twice
through the right and left slots as shown in Figure 9. Pull through in 2-3 seconds. Remove
plate when the process is completed.

HOW TO GET THE MOST OUT OF YOUR

Chef’sChoice® Model 2000

A. There is no maintenance required other than to clean the Sharpening Module periodically by
putting it in the sink or dishwasher. It is unnecessary to clean this module simply because
the honing wheels darken - that is normal. The wheels are self cleaning (through mild
ablation) unless they become covered with fat and grease. The need for cleaning can be
minimized by wiping your knives before and after sharpening as described in this manual.
Do not immerse the motor-drive unit in water. Clean it only with a damp cloth. Periodically
shake out the metal dust under the sharpening wheel as described under “cleaning...”

B. We suggest you locate the Model 2000 in a convenient place in your work area for
rapid resharpening. A few quick passes through Stage 2 will restore your knife edge to razor
sharpness.

C. Heavy cleavers (such as the ones made in Germany, France, etc.) can be sharpened on the
Model 2000. However, because most of these cleavers are manufactured with an extremely
blunt edge, it will require many pulls through Stage 1 to create the first bevel. Once
sharpened, however, the cleaver will resharpen rapidly. Oriental cleavers are thinner and
sharpen quickly on the Model 2000.

Figure 9. Dressing Stage 2 Honing Wheel.




D. Resharpen the knife in Stage 1 only when you cannot achieve satisfactory sharpness with a
few pulls through Stage 2.

E. This sharpener is supplied with an abbreviated set of instructions printed on an adhesive
backed plastic label. If you wish to keep these handy, remove backing and adhere to the top
surface of the motor housing. Replacement labels are available from EdgeCraft.

F.  Replacement parts can be ordered from your local distributor or from the factory.
For customer service or assistance call 1-800-342-3255.

SERVICE

In the event post-warranty service is needed, return your sharpener to the EdgeCraft
factory where the cost of repair can be estimated before the repair is undertaken.

Please include on a separate sheet inside the box: your return address, daytime telephone
number and a brief description of the problem or damage to the sharpener. Retain a
shipping receipt as protection against loss in shipment.



—dgeCraft

World Leader in Cutting Edge Technolog),f®

EdgeCraft Corporation
825 Southwood Road, Avondale, PA 19311 U.S.A.
Gustomer Service (800) 342-3255 or 610-268-0500

Engineered and assembled in the U.S.A. www.chefschoice.com
This product may be covered by one or more EdgeCraft patents and/or patents pending as

marked on the product.

Chef’sChoice®, EdgeCraft® and Diamond Hone® are registered trademarks of

EdgeCraft Corporation, Avondale, PA.

Conforms to UL Std. 763 Certified to EN 60335-1, EN 60335-2

© EdgeCraft Corporation 2016
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HASZNALATI UTMUTATO

ChefsChoice

Professional
Diamond Hone Késélez6 2000

Haznalat el6tt olvassa el a hasznalati utmutatot!
A kivant eredmény elérése érdekében pontosan
kovesse a hasznalati utmutatot!




BIZTONSAGI ELOIRASOK

Elektromos eszko6zok hasznalata esetén a biztonsagi dvintézkedések be tartasa
kotelezd, beleértve az alabbiakat:

1. Olvassa el a hasznalati Gtmutatét! Minden felhasznalonak el kell olvasnia.

2. Az elektromossag okozta veszély elkerilése érdekében a Chef'sChoice® késziilék®
motoros egységét soha ne meritse vizbe, vagy mas folyadékbal! Az elektromossag okozta
veszély elkerlilése érdekében a Chef'sChoice® késziilék®

3. AChef'sChoice® 2000-es modell hasznélata elétt a kés pengéjét tisztitsa meg!

4. Hasznéalaton kivil, hasznalat el6tt, illetve egyes alkatrészek eltavolitasa és tisztitasa elétt
mindig aramtalanitsa a késztiléket!

5. Akészillék mozgd részeit ne érintse meg!

6. Ha az elektromos kabel vagy dugd sériilt, vagy ha a késziilék miikédésében
rendellenességet tapasztal, ne kapcsolja be a kész(iléket
Vasarloknak az USA-ban: Ha a késélezd javitasra szorul, killdje vissza a gyartohoz,
ahol megallapitjak az elektronikai, vagy mechanikai javitas koltségét. Ha a késziilék
halozati kabele sérlilt, az, a baleset elkerlilése érdekében csak a Chef'sChoice®
kereskedésben, vagy szakszerviz altal cserélheté.

Vasarloknak az USA-n kiviil: Kérjlk, a késélezét kiildje vissza az eladéhoz, ahol
megallapitjak az elektronikai, vagy mechanikai javitas kéltségét. Amennyiben a késziilék
tapkabele sériilt, az, a specialis szerszamok szilkséglete miatt csak a gyarto altal kijelolt
szerviz altal cserélheto. Kérjlik, keresse fel Chef'sChoice® kereskeddjét.

7. FIGYELMEZTETES! A késziilék polarizalt csatlakozoval lehet ellatva (az egyik villaja
szélesebb, mint a masik). Az dramiités kockazatanak elkeriilése érdekében ez a
csatlakozé csak egyféleképpen illeszkedik a polarizalt aljzathoz.

8. Hanem illeszkedik, forditsa meg a csatlakozét. Ha igy sem illeszkedik, forduljon
szakemberhez. A csatlakozon soha ne mddositson! Ha nem az EdgeCraft Corporation
altal ajanlott, vagy arusitott alkatrészeket hasznalja, azok tliz- és balesetveszélyesek
lehetnek, vagy aramiitést okozhatnak.

9. AChef'sChoice® 2000-es modell konyhai kések (recés pengéjl kések is), zsebkések és
sportkések élezésére alkalmas. Ne hasznalja ivelt pengéjli kések, ollok, fejszék, vagy
olyan pengék élezésére, amelyet nem illeszkednek az élez nyilasba.

10. A halozati kabel ne I6gjon le az aszatlrél és ne érintkezzen forré felilettel!

11. Bekapcsolt allapotban (,ON” helyzetben a kapcsold pirosan vilagit) a Chef'sChoice®
késélez6 legyen mindig stabil, vizszintes asztallapon.

12. VIGYAZAT: AKESEK A VARTNAL ELESEBBEK LESZNEK. ABALESET ELKERULESE
ERDEKEBEN A KESZULEKET FOKOZOTT OVATOSSAGGAL MUKODTESSE! A
MEGELEZETT KESSEL NE \(AGJON KEZE, ILLETVE ATESTE IRANYABA! UJJAIT NE
HUZZA VEGIG A PENGE ELEN! AKESZULEKET BIZTONSAGOS HELYEN TAROLJA!

13. Akész(ilék kiiltéri hasznalatra nem alkalmas.

14. Akészliléket gyermek kozelében fokozott Gvatossaggal hasznalja!

15. Hasznalata kézben ne alkalmazzon fend olajat, V|zet vagy mas folyadékot.

© ORIZZE MEG A HASZNALATI UTMUTATOT!




Gratulalunk! On a Chef’'sChoice®
Professional Késélezo 2000-es
modellt valasztotta!

Ez az eszkdz késeit kiiléndsen élessé és tartossa varazsolja. A késélezd gyartoja az
EdgeCraft — vilagvezetd a vagoél technoldgiaban.

A Chef'sChoice® Commercial Diamond Hone® késélezé 2000-es modell a gyémant
csiszoloerejét egyesiti a fenési technoldgiaval. A jelenleg forgalomban lévé élezdk kozott a
legélesebb és legtartésabb élt hozza létre. Hasznélataval kései borotvaélessé valnak. Ha
késeit a 2000-es modellel egyszer megélezi, az Ujraélezés kevesebb, mint egy percet vesz
mér csak igénybe.

Ennek kévetkeztében, ha a 2000-es modell mindig kéznél van, nem kell tébbé az
élezGacélra hagyatkoznia.

KICSOMAGOLAS ES UZEMBE HELYEZES

A 2000-es modell egy motoros egységbdl és egy leszerelhetd élezé egységbél all, amelyek
kilon talalhatok a csomagolasban (l&sd 1. &bra). A 2000-es modell 6sszeszereléséhez az
élez6 egységet helyezze a motoros egység vezérld sinjére (l&sd 2. &bra), és csisztassa

a motor burkolata felé, amig a helyére nem pattan. Ha a két egység nem illeszthetd 6ssze
kénnyen és gyorsan, kdvesse a hasznalati Utmutat6 ,Osszeszerelés” fejezetében talalhatd
leirast (8. oldal)

1. abra 2000-es modell

Motoros egység - szétszerelve.

/ Kiold6 gomb

Ki/Bekapcsolé gomb

Elez6 egység




LEIRAS —-KESELEZO, 2000-ES MODELL

A 2000-es modell egy kétfokozatu, élezé, illetve fend késélez6. A kést el6szor egy par kipos
guémantszemcsés korong élezi, majd egy par kipos fenétarcsa feni finom kdszor(
szemcsékkel. Ezaltal egy egyedi alaku él jon létre, amely igazan élessé teszi a kést és
tartdsabb élt biztosit, mint a hagyomanyos médon élezett kések éle. Az élezé egység,
amelyen az élezé, illetve a fend fokozat talalhato, egy 6nallé rész, amely eltavolithato,

igy mosogatégépben vagy a mosogatdban tisztithato és fert6tienithetd. Eltavolitasa
egyszer(i. Nyomja meg a kioldé gombot (2. abra) és az élez6 egységet cslisztassa le a
motoros egységrél.

A nagy teljesitmény(i 150W-os motor, amely 1700-as percenkénti fordulatszamon miikddik, a
motoros egységben, a burkolat alatt helyezkedik el. A motoros és az élez6 egységen bordas
tengelykapcsolé talalhatd, igy a két egység gyorsan dsszeilleszthetd, illetve szétszerelhetd.

Mind az élez6, mind a fené fokozatban mozgassa a kést elére-hatra, felvaltva a jobb- és
baloldali nyilasokban (3. abra). A nyilasban a pengét precizios ,élvezetok” allitjak be a
megfelel6 élezési szdgbe. A mlianyag leszoritd rugok, a kés mozgatasa kdzben stabi-

lan tartjak az élezd korongokkal érintkezé pengét. A nyilasokban a penge lefelé iranyuld
mozgasat az Utkdzblemezek (3. abra) szabalyozzak. A nagy siirliségl polimer anyagbol
késziilt litkoz6lemezek nemcsak megallitjak, de az apro bemélyedéssel vezetik is a pengét
anélkiil, hogy az élben kart tennének. Az élezé és a fend fokozat mindkét oldalan talalhatd
utkdzdélemez. Az élezés soran ugy érheti el legjobb eredményt, ha a penge csak érintkezik
az (itkdz6lemezzel, vag y kdnnyedén felfekszik ra. Ne nyomja nagy erével a kést, mert az
mély vagast okozhat az litk6zélemezen! A penge elére-hatra mozgatésa kdzben az élt ne
tamassza a hatso Utkozélemezre.

Elvezetd

Motoros egység Elvezetok

Miianyag rugé

Elez6 egység

2. abra. Az 6sszeillesztéshez helyezze az élez6 3. abra. Helyezze a kést az élveztetd és a miianyag
egységet a vezérld sinekre és csusztassa a motoros leszorité rugé kozé gy, hogy konnyedén tamaszkodjon
egység felé. A szétszereléshez nyomja meg a kioldo az iitkdzélemezre.

gombot és cslsztassa le a motoros egységrél. Lasd

a leirast.



Az élezé és fendkorongok, a rugalmas hajtdtengelynek kdszonhetéen megfeleld nyomast
gyakorolnak a késre, igy rovid id6 alatt egységes élt hoznak Iétre a penge teljes hosszan,
illetve minimalisra csokkentik az él karosodasanak kockazatat.

Akést élezze az elsd fokozatban Uigy, hogy mozgassa el6re-hatra felvaltva a jobb- és
baloldali nyilasokban. Az ¢l allapotatdl fliggéen mindkét nyilasban két-harom hizasra van
szlikség. Nagyon életlen, vagy kemény acél pengék esetében tiz véltakozd huzésra is
szlikség lehet, mieldtt a miiveletet a masodik fokozatban folytatja. Az elsd fokozatban addig
élezze a kést, amig egy konnyen kitapinthato, egységes sorja létre nem jon az él teljes
hosszan. A sorja (4. abra) egy deformalt, gérbe fellilet az élen, amely az élezés folyamata
kézben jon Iétre. Ha a sorja kitapinthatd, akkor az élezés az elsé fokozatban befejez6dott, és
a miiveletet folytathatja a méasodik fokozatban.

A sorjat a kdvetkezéképpen lehet kitapintani: tapintsa végig a kés élét szakaszosan Ugy,
hogy ujjait a kés lapjaval parhuzamosan csUsztassa at az élen, majd emelje el attol. (Ne
huzza végig ujjait folyamatosan az él mentén és ne nyuljon az élbe). Az 5. dbra mutatja a
helyes mozdulatot. Fogja meg a kést, ahogy az abran lathatd. Helyezze a mutatéujjat, és/
vagy kdzépsduijjat a penge lapjara, és csusztassa at ujjait a pengén, majd emelje el attdl. A
sorja csak a legutdbb élezett oldallal szemben érzékelhetd (példaul, ha az utols6 hizas a
jobb oldali nyilasban tortént, a sorja a penge jobb oldalan jelenik meg.) Az ellenkezé oldalon
nem jelenik meg a sorja, amig a kést végig nem hizza a masik nyilasban. Figyelem: A
sériilés elkeriilése érdekében ne hizza végig ujjait folyamatosan az él mentén, és ne
nyuljon a pengébe!

Csusztassa at
ujjait az é len, majd
emelje el attol

ale

4. abra Tapintsa ki a sorjat a pengeél teljes hosszan, 5. abra A sorjat ugy tapinthatja ki, hogy ujjait a kés

miel6tt attérne a 2. fokozatra. lapjara helyezi, majd a késlappal parhuzamosan
csusztassa at ujjait az élen, majd emelje el attol.
Figyelmeztetés! Olvassa el a leirast.



Miutén az els6 fokozatban Iétrehozta a sorjat, a kés élezését folytathatja a masodik
fokozatban. Ugyanazzal a mivelettel, mint az elsé fokozatban, mozgassa a kést elére-hatra,
felvaltva a jobb-, majd a baloldali nyilasban. Ebben a fokozatban az élvezet6k enyhén
nagyobb szégben allnak, mint az elsd fokozatban, igy kettés ferde, keskeny élszalagot
hoznak Iétre az él telies hosszan. A masodik fokoza than harom, felvaltva a két nyilasban
végzett el6re-hatra mozdulat elegendd. Ezutéan a sorja mar nem érzékelhetd, és a kés
rendkivil éles lesz.

Figyelmeztetés: A kés élesebb lesz, mint amihez eddig hozzaszokott, igy a baleset
elkeriilése érdekében a késsel dvatosan dolgozzon.

Az élez6- és fendkorongok élettartama hosszu, 3000 Ujraélezésig hasznélhatok. A
gyémantszemcsés korongok ez id alatt enyhén veszithetnek az erejlikbél.

Az élez egység cseréjéhez forduljon kereskeddjéhez, vagy a gyartéhoz.

A KESZULEK HASZ NALATA

Elezés - 1. fokozat

1. Kapcsolia be a késélezét. ELEZES ELOTT AKEST TISZTITSA MEG! Az élez8 korongokon
lerakddott zsiradék csdkkenti a kész(ilék hatékonysagat.

2. Helyezze el maga eldtt a készilléket tigy, hogy a kilbekapcsold gomb Onnel szemben legyen.
llessze a kést az elsé fokozat nyilasaba a miianyag leszoritd rugo és az élvezetd kdzé, ahogy
az a 7. abran lathatd. A kés pengéjét tamassza az (itkdzélemezre. Az élezést kezdheti a jobb
és bal nyilasban egyarant, de az elsé el6re-hatra mozdulat utén folytassa a miveletet felvaltva
mindkét nyilasban.

3. Akést mozgassa lefelé és lassan hlizza maga felé, amig a penge el nem éri a mozgd
gyémantszemcsés korongot. Gy6z8djon meg arrél, hogy a penge teljesen benne legyen a
nyilasban, és arrél, hogy a pengeél hozzéér az (itk6z6 lemezhez. (Lasd 6. &bra). Csak akkora
ervel nyomja a kést, hogy a penge elérje az ltkdzélemezt. Ezutan a kést ne nyomja tovabb.
Ne aggodjon, ha a kés hozzaér az litkéz8lemezhez. Az (itkéz8lemezt ugy tervezték, hogy ne
tegyen kart a kés élében.

6. abra. Elezés az els6 fokozatban: A kést helyezze be
az élvezetd és a miianyag leszoritd rugo kozé, amig az
€l nem érintkezik az iitk6z6lemezzel.

Elvezetd

Mda nyag rugo




Ismételje a 3. pontban leirtakat az elsd fokozat mindkét oldalén, valtogatva a jobb és bal
nyilast, amig egyenletes sorjat nem érez a kés egész éle mentén.

Egy korlilbelil 20 cm hosszusagu penge esetében minden el6re-hatra mozdulat kériilbelll
4-6 mésodpercet vesz igénybe. Ahogy az élezés soran a penge végéhez kézeledik, egy kicsit
emelje meg a kés nyelét, hogy az él parhuzamos maradjon az asztallal. A kés éle tovabbra is
érintkezzen az Utkdz6lemezzel.

Az els6 fokozatban, felvaltva a két nyilasban végzett két-harom, elére-hatra mozdulat
elegendd, hogy létrej6jjon a sorja. Amennyiben a kés nagyon életlen, vagy a 2000-es
modellen végzett utolsé élezés utan kését hagyomanyos fendacéllal élezte, gy az elsé
fokozatban 6t, vagy tébb huzas is sziikséges lehet az él megujitésahoz és a sorja
kialakitdsahoz. Ha nehezen j6n Iétre a sorja, hiizza &t a pengét lassabban a nyilason. A
lassabb huzas tébbet segithet, mint a tdbb mozdulat. Miutan megbizonyosodott arrél, hogy a
sorja létrej6tt az egész él mentén, folytassa a muveletet a masodik fokozatban.

Miutan megbizonyosodott arrdl, hogy a sorja létrej6tt az egész él mentén, folytassa a
miiveletet a mésodik fokozatban.

Fe nés - 2. fokozat

1.

GYOZODJON MEG ARROL, HOGY AKES ETELMARADEKTOL, OLAJTOL, VAGY MAS
ZSIRADEKTOL MENTES. Helyezze a kést a masodik fokozat egyik nyilasaba, amint azta 7.
abra mutatja. A kés élét tamassza az élvezetéhoz.

Mozgassa a kést lefelé és el6re a nyilasban, amig a fenékoronghoz nem illeszkedik. A kés,
amint maga felé huzza, érintkezzen az (itk6zélemezzel.

Ismételie meg a mésodik pontban foglaltakat a masodik fokozat mindkét oldalén, felvaltva a
jobb és bal nyilasban. Végezzen hérom elére-hatra mozdulatot mindkét oldalon.

Egy kortlbeltl 20 cm hosszusagu penge esetében minden el6re-hatra mozdulat kirilbelll
négy-nyolc masodpercet vesz igénybe. Csakugy, mint az elsé fokozatban, ha az élezés soran
eléri a penge végét, finoman emelie meg a kés nyelét, de as él tovabbra is érintkezzen az
utk6zolemezzel.

Altalaban harom par, felvéltva a két nyilasban végeztt el6re-hatra mozdulat elegends.
Ellendrizze az élességet Ugy, hogy elvag egy papirt, vagy felszeletel egy paradicsomot. Ha a
kés nem borotvaéles, hlizza 4t még parszor a masodik fokozat mindkét nyilasaban. Ha a kés
még mindig nem elég éles, térjen vissza az els6 fokozathoz, és hozza létre a sorjat, mieldtt
megismétli a fend mlveletet.

7. abra Fenés a masodik fokozatban - Valtakozo
huzasok a bal és jobb nyilasban a végsé élprofil
létrehozasara. A kés éle érintkezik az iitkozélemezzel.




UJRAELEZES

Harom-6t par, felvaltva a jobb- és baloldali nyilasban végzett elére-hatra mozdulattal gyorsan
Ujraélezheti késeit a masodik fokozatban. Harom-6t alkalommal élezheti Ujra a pengét a
masodik fokozatban anélkiil, hogy az elsé fokozatot hasznalnia kéne. Kénnyebb és gyorsabb
az Ujraélezés a masodik fokozat hasznalataval, mint a hagyomanyos élezacéllal. Ennek
ellenére néha sziikség lehet ra, hogy az Ujraélezés muveletét az elsé fokozatban kezdje
annak érdekében, hogy a masodik fokozatban az él borotvaéles legyen.

Ha a Chef'sChoice® 2000-es modell mellett hagyomanyos élezéacélt is hasznal, akkor az
Ujraélezést az els6 fokozatban kell kezdenie, mielétt attér a masodik fokozatra. Ebben az
esetben, az elsd fokozatban harom, vagy tobb el6re-hatra mozdulat is szlikséges a sorja
kialakitasahoz.

Az élezés gyakorisaganak csokkentéséhez kerlilie a hagyomanyos élez6 acélok
hasznalatat, és élezze késeit a masodik fokozatban.

Akésélez8 hasznalata elétt késeit minden esetben tisztitsa meg!

RECES ELU KESEK

Bar a Chef'sChoice® 2000-es modellt elsésorban sima éll kések élezésére tervezték,

recés élli késeinek minGségét is jelentdsen javithatja a recék megfenésével. Enhez
hasznalja a masodik fokozatot. Két-harom el6re-hatra mozdulat, felvaltva a jobb és baloldali
nyilasban elegendé.

Figyelmeztetés: Recés élii kések esetében ne hasznalja az elsé fokozatot!

AZ ELEZ0 EGYSEG ELTAVOLITASA, TISZTITASA, ES VISSZAHELYEZESE
Amyennyiben az élez6korongokra, illetve az élez6 egységre zsiradék, vagy ételmaradék
rakodik le, és az nem tavolithatd el kdnnyedén, akkor a készuléknek ezt a részét az alabb
leirtak szerint meg kell tisztitani. Ha a késélezd hasznalata el6tt tigyel arra, hogy a kések
tisztak legyenek, az élez6 egységet nem kell gyakran tisztitania.

Miel6tt eltavolitana az élezé egységet, gy6z8djon meg arrdl, hogy a motor ,OFF” helyzetben
van. Ezutan nyomja meg a kioldé gombot, mikdzben az élez6 egységet lehuzza a motor
burkolatarol (lasd 8. bra). Az élezd egység eltavolitasa konnyd.

Nyomja Ie a kioldd 8. abra Az élez6 egység konnyed eltavolitasa
gombot és az élezé tisztitas céljabol.
egységet hlizza
jobbkeéz fele.

.




AZ ELEZG EGYSEG TISZTITASA

Akésziiléket ne tisztitsa folydviz alatt. (A motor SOHA ne érintkezzen vizzel. Ha szennyezett,
aramtalanitsa, majd térolje at nedves ruhaval.) Az élez6 egységet tavolitsa el a leirasnak
megfeleléen. Ezutan az alabbi modszerek egyikével tisztitsa meg:

A. Tisztitas kézzel:
1. Engedjen folyékony mosogatoszert mindkét fokozat élez6 korongjaira.
H agyja azni 6ket par percig, hogy a rarakodott étel, stb feloldodjon.
. Oblitse le nagy sugart forré viz alatt.
Széaritsa meg papirtérlén, vagy szaritogéppel.
FIGYELMEZTETES... ne tordlje szarazra, mert kart tehet a miianyag leszoritd rugoban.
Ha a gyémantszemcsés korongok nem fényesek, akkor még szennyezettek . Helyezze az
élez8egységet mosogatdgépbe.
B. Tisztitdas mosogatdgépben:
1. Engedjen folyékony mosogatoszert mindkét fokozat élez6 korongjaira.
2. Az élez6 egységet helyezze a mosogatogépbe.
3. Hagyja, hogy az élez6 egység a mosogatégépben megszaradjon, de lehetéleg legyen tavol a
melegit6tol.
Rendszeren tavolitsa el a fémport, amely dsszegylilt az élezé és fend rész alatt a késélezd
aljaban (az élezé egység alatt.) Az élezd egység eltavolitasa utan forditsa meg a motor
burkolatot és razza ki a fémport. Kitisztithatja egy nedves torlékendével is. A tisztitast soha
ne végezze folyoviz alatt!

AZ ELEZ0 EGYSEG VISSZAHELYEZESE

Ahhoz, hogy az élez§ egységet a motoros burkolatba visszahelyezze, az élez§ egység
csatlakozo végét helyezze az élez jobb oldalan talalhat6 vezérlé sinekre. Ezutdn nyomja
az élez6 egységet kattanasig a motorburkolat iranyaba (lasd 2. &bra). Ha az egységet nem
sikerl itkdzésig tolni: (1) Hizza le az egységet teljesen a sinrdl, (2) révid idére kapcsolja
be a motort, (3) kapcsolja ki, (4) majd a motor ledllasa kdzben tolja az élez0 egységet a
helyére. Ha a vezérl6 sinek megfeleléen illeszkednek, az élez6 egység automatikusan a
helyére kertl.

AZ UTKOZOLEMEZEK CSEREJE

Az (itkozblemezek felliletén, elsésorban azokon, amelyek az élez6 és fen6 fokozat elején
talalhatok, amikor a késsel érintkeznek, apré vagasok alakulnak ki. Ez természetes. Ha
akkora er6vel nyomja a kést, amely éppen elegendd ahhoz, hogy az él érintkezzen az
Utkdzolemezekkel, akkor a vagasok nem lesznek mélyek. Ha az tkdz6lemezen a vagasok
harom mm mélyek, akkor az likézolemezeket meg kell forditani, vagy ki kell cserélni. A
lemezeket felemelheti és kiszedheti egy hegyes csorii fogd, vagy egy éles szerszam
segitségével. Ha elhasznalddtak, forditsa meg az litkdz6lemezeket. Tobbszori hasznalat
utan On is tapasztalja majd, hogy elég kis erével nyomni a kést, igy az litkdz6lemezek
élettartama megndvekszik. Az (itkdz6lemezek cseréje esetén forduljon kereskeddjéhez,
vagy a gyartohoz.
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A MASODIK FOKOZAT FENOKORONGJAINAK
KARBAN TARTASA

Amennyiben a masodik fokozat fendkorongjai a lerakddott zsiradék, vagy egyéb ok
kdvezkeztében ,livegesnek” tiinnek, illetve ha veszitenek erejlkbél, akkor tisztitsa meg
azokat a csomagolasban talalhato koszor( lapkaval. Ezzel ujja varazsolhatja 6ket. Kapcsolja
be a késélezbt, és hiizza at rajta a koszori lapkat ugy, ahogy az a 9. abran lathato. Helyezze
a lapkat — ahogy a kést élezné — a rugos leszoritd rugd és az élvezetd koze, hogy
érintkezzen a fendkorongokkal, és hizza &t a lapkat, ahogy a kést mozgatna. Huzza at
kétszer mind a jobb, mind a bal nyilasban, ahogy az a 9. &bran lathatd. Egy huzas kértilbelll
két-harom masodpercet vesz igénybe. A miivelet befejezése utan tavolitsa el a lapkat.

HOGYAN NbV!ELIjIETI A Chef’s Choice® 2000-ES MODELL
HATEK ONYSAGAT?

A. Az élez rész rendszeres tisztitasan kiviil egyéb karbantartasra nincs szlikség. A
fendkorongok elsététedése természetes folyamat, ebben az esetben nem kell tisztitani.
A korongok Ontisztitdak, kivéve akkor, ha zsir, vagy mas kendanyag kerl a feliletikre.
Kevesebb tisztitasra van sziikség, ha a kést minden élezés el6tt és utan, a hasznalati
Utmutaténak megfelelden attorli. Az eszkdz motoros egységét soha ne érje viz, csak nedves
kendével térdlje at. Az élezd korongok alatt dsszegydilt fémport rendszeresen razza ki a
késziilékbdl. Lasd , Tisztitas".

B. Agyors Ujraélezés érdekében a 2000-es modell legyen mindig kéznél. Par gyors elére-hatra
mozdulattal a masodik fokozatban Ujra borotvaélessé varazsolhatja kését.

9. abra. A masodik fokozat fenékorongjainak
karbantartasa.




. A 2000-es modell alkalmas bardok élezésére. Mivel ezeket a bardokat tompa éllel gyartjak, az
élezésnél az elsd fokozatban, az elsé élszalag letrehozasahoz tébb hizasra lesz szikség. Az
éles bardok mar gyorsan Ujraélezhetok. A keleti bardok vékonyabbak, igy a 2000-es modellen
gyorsan élezheték.

. Akés Ujraélezéséhez csak akkor hasznélja az elsé fokozatot, ha a masodik fokozatban
egy-két el6re-hatra mozdulat utdn nem érte el a kivant eredményt.

. Akésélezbre ragasztott mlianyag cimkén a hasznalati itmutato rovid leirasat talalja. Ha
Onnek megfelelébb, tavolitsa el a cimkét a késélezd hatoldalarél és ragassza a motorburkolat
tetejére. Barmikor igényelhet Uj cimkét a gyartotol.

. Acserélhetd alkatrészeket kizardlag kereskeddjétél vagy a gyartotol rendelheti meg. Hivja
lgyfélszolgalatunkat a 1-800-342-3255-as telefonszamon (USA).

SZERVIZ

A garancia letelte utan, amennyiben a készlléket javitani kell, kiildje vissza az élez6t az
EdgeCraft gyaraba, ahol a javitas koltségét még a javitas eldtt megallapitjak. Keérjik, a
csomagban kiilon lapon mellékelve kiildje el nekiink cimét, telefonszamat és a

késziilék hibajanak rovid leirasat. Orizze meg a szallitas igazolasat arra az esetre, ha az
élezd a széllitas kdzben elveszne.

Véasérloinknak Magyarorszagon:
Kérdésével kérjik, forduljon a magyarorszagi forgalmazohoz.

Magyarorszagi forgalmazo:

> DUNARTIS

Tel.: +36 20 417 54 84
e-mail: info@dunartis.hu
www.dunartis.hu
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