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Lieferumfang
Nr. Bezeichnung
1 Bohnenbehilter (mit Deckel)
2 Mahlgradverstellung
3 Starttaster
4 Auffangschale
5 Ruttelblech
6 Auslauf
7 Klemmgriff
8 Schiene
9 Klapptisch
10 Auslauffihrung
11 Filterkorbhalterung
12 Lufterschlitze
13  Ein-/Ausschalter
14 Ausléseknopf (Thermischer Uberstromschutzschalter)
15 Netzkabel mit Netzstecker
16 Flapper
17 Bohnenbehélteraufnahme
18 Aussparung Einbaumihle
19 Sicherungsschraube Bohnenbehalter
20 Deckelhalterung
21 Titenklemmung
22 Verstellschraube Klapptisch
23 Verstellung Auslauffihrung
24  Verstellschrauben Arme Filterkorbhalterung
25 Verstellschraube Filterkorbhalterung
26 Einkerbungen Arme Filterkorbhalterung
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Allgemeines

Betriebsanleitung lesen und aufbewahren

Bevor Sie die Ladenmuhle 807 in Betrieb nehmen, lesen Sie diese
% Originalbetriebsanleitung und die Sicherheitshinweise aufmerksam
durch. Nur so kédnnen Sie die Ladenmhle sicher betreiben und
gefahrlos verwenden. Die Originalbetriebsanleitung basiert auf den
in der Europaischen Union glltigen Normen und Regeln. Beachten Sie im
Ausland auch landesspezifische Richtlinien und Gesetze.
Um die Verstandlichkeit zu erhdhen, wird die LadenmUihle 807 im Folgenden
nur ,,Mihle” genannt.
Bewahren Sie diese Originalbetriebsanleitung fir spatere Fragen auf. Geben
Sie diese Originalbetriebsanleitung auch an spatere Besitzer und Nutzer der
Muhle weiter.

Erklarung verwendeter Zeichen

Die folgenden Symbole und Signalwdrter werden in dieser Originalbetriebs-
anleitung, auf der Mihle oder auf der Verpackung verwendet.

WARNUNG!

Dieses Signalwort/-symbol bezeichnet eine Gefahrdung mit
A einem mittleren Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden

wird, den Tod oder eine schwere Verletzung zur Folge haben

kann.

VORSICHT!

Dieses Signalwort/-symbol bezeichnet eine Gefdhrdung mit
A einem niedrigen Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden

wird, eine geringfiigige oder malige Verletzung zur Folge

haben kann.

HINWEIS!

Dieses Signalwort warnt vor moglichen Sachschaden.

09
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° Dieses Symbol gibt IThnen nitzliche Hinweise zum Betrieb oder
lI zur Handhabung.

Konformitatserklarung (siehe Kapitel ,,Konformitatserklarung”):

c € Mit diesem Symbol gekennzeichnete Produkte erftllen alle
anzuwendenden Gemeinschaftsvorschriften des Europaischen
Wirtschaftsraums.

Prufsiegel ETL Listed:
o GTb s Mit diesem Symbol gekennzeichnete Produkte erfiillen die
ores Anforderungen an die elektrische Produktsicherheit der USA und
Kanada.

Mit diesem Symbol gekennzeichnete Produkte entsprechen den
@-I‘B in der USA und Kanada geforderten Kriterien der NSF (National
Sanitation Foundation) hinsichtlich Reinlichkeit und Hygiene im
Intertek | cpensmittelbereich.

Mit diesem Symbol gekennzeichnete Produkte dirfen nur in
Innenrdumen verwendet werden.

i: Dieses Symbol weist auf Stromschlaggefahr hin.

Dieses Symbol zeigt an, dass die Mihle der Schutzklasse |
entspricht.

10
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Sicherheit

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Die Mihle ist ausschlieRlich zum Mahlen ganzer gerosteter Kaffeebohnen
geeignet. Verwenden Sie die MUhle nicht zum Mahlen anderer Produkte
oder Gegenstande. Sie ist flir den gewerblichen Bereich bestimmt und darf
nur von geschultem Personal gewartet werden, jedoch durch andere Perso-
nen an einem Ort, wo der Gebrauch beaufsichtigt ist, betrieben werden.
Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemald und kann zu Sach-
schaden oder sogar zu Personenschiden fiihren. Nehmen Sie keine Anderun-
gen an der Muhle vor. Fir Verletzungen und Schaden infolge Nichtbeachtung
der Sicherheitshinweise haftet weder der Hersteller noch der Handler.

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG!
Stromschlaggefahr!
Unsachgemalier Gebrauch, fehlerhafte Elektroinstallation oder zu
hohe Netzspannung kdnnen zu elektrischem Stromschlag fihren.

— SchlielBen Sie die Miihle nur an, wenn die Netzspannung der
Steckdose mit der Angabe auf dem Typenschild Gbereinstimmt.

— Schliel3en Sie die Mihle nur an eine gut zugangliche Steckdose an,
damit Sie sie bei einem Stoérfall schnell vom Stromnetz trennen
kdnnen.

— Betreiben Sie die Mihle nicht, wenn sie sichtbare Schaden auf-
weist oder das Netzkabel bzw. der Netzstecker defekt ist.

— Wenn das Netzkabel der Miihle beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller oder durch Fachkrafte ersetzt werden, um Gefahrdungen
zu vermeiden.

— Betreiben sie die Mihle nicht ohne Erdungsanschluss.

— SchlieBen Sie die Mihle nur an eine Stromversorgung mit einer
16 A-slow Vorsicherung an. Lassen Sie eine 16 A-slow Vorsicherung
durch einen qualifizierten Elektriker installieren, sofern der Strom-
anschluss am Aufstellungsort der Muihle nicht auf diese Weise ab-
gesichert ist.

— Installieren Sie die Mihle nur an Orten, an denen der Umgang mit

11
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der Miihle von geschultem Personal beaufsichtigt werden kann.
Tauchen Sie weder die Mihle noch Netzkabel bzw. Netzstecker
in Wasser oder andere FlUssigkeiten.

Reinigen Sie die Mihle nicht mit einem Wasserstrahl.

Fassen Sie den Netzstecker niemals mit feuchten Handen an.
Ziehen Sie den Netzstecker nie am Netzkabel aus der Steckdose,
sondern fassen Sie immer den Netzstecker an.

Verwenden Sie das Netzkabel nie als Tragegriff.

Halten Sie die Mihle und das Netzkabel bzw. den Netzstecker
von offenem Feuer und heiBen Flachen fern.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es nicht zur Stolperfalle wird.
Knicken Sie das Netzkabel nicht und legen Sie es nicht Gber
scharfe Kanten.

Verwenden Sie die Mihle nur in Innenrdumen. Betreiben Sie die
Mdhle nie in Feuchtraumen oder im Regen.

Halten Sie Kinder von der Mihle fern.

Achten Sie darauf, dass Kinder keine Gegenstande in die Mihle
stecken.

Wenn Sie die Miihle nicht benutzen, sie reinigen oder wenn
eine Storung auftritt, schalten Sie die Mihle aus und ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose.

Offnen Sie das Geh&use nicht, sondern {iberlassen Sie die Repa-
ratur Fachkraften. Wenden Sie sich dazu an eine Fachwerkstatt.
Bei eigenstdndig durchgefiihrten Reparaturen, unsachgemaRem
Anschluss oder falscher Bedienung sind Haftungs- und Garantie-
anspriche ausgeschlossen. Bei Reparaturen dirfen nur Teile
verwendet werden, die den urspriinglichen Geratedaten ent-
sprechen. In dieser Mihle befinden sich elektrische und mecha-
nische Teile, die zum Schutz gegen Gefahrenquellen unerlasslich
sind.
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/\ WARNUNG!
Gefahren fiir Kinder und Personen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fihigkeiten (bspw. teilweise Behinderte,
altere Personen mit Einschrankung ihrer physischen und mentalen
Fahigkeiten) oder Mangel an Erfahrung und Wissen (bspw. dltere Kinder).
— Diese Muhle kann von Kindern ab acht Jahren sowie von Perso-
nen mit verringerten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren
Gebrauchs der Mihle unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder diirfen nicht
mit der Miihle spielen. Reinigung und Benutzerwartung diirfen
nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung durchgefihrt werden.
— Lassen Sie die Miihle wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
— Lassen Sie Kinder nicht mit der Verpackungsfolie spielen.
Kinder kdnnen sich beim Spielen darin verfangen und ersticken.
— Lassen Sie Kinder nicht mit den Kleinteilen spielen. Sie kénnen
bei Verschlucken lebensgefahrlich sein.

/\ VORSICHT!
Kipp- und Verletzungsgefahr!
Unsachgemaler Umgang mit der Mihle kann zu Verletzungen fiihren.
— Verlegen Sie das Netzkabel so, dass sich niemand darin verfan-
gen kann und die Miihle dadurch herunterfallt.
— Stellen Sie die Mihle auf eine ebene und stabile Flache, sodass
sie nicht herunterfallen kann.

13
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Vor Inbetriebnahme

Miihle und Lieferumfang priifen

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

Wenn Sie die Verpackung unvorsichtig mit einem scharfen Messer oder
anderen spitzen Gegenstanden 6ffnen, kann die Mihle beschadigt werden.

1
2
3

— Gehen Sie beim Offnen sehr vorsichtig vor.

. Nehmen Sie die Muhle aus der Verpackung.
. Prifen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist (siehe Abb. A, C, D, F, G, Hund I).
. Kontrollieren Sie, ob die MUhle oder Einzelteile Schaden aufweisen.

Ist dies der Fall, benutzen Sie die MUhle nicht. Wenden Sie sich an lhren
Handler (siehe Kapitel ,Wartung und Service).

Beachten Sie, dass die Mihle vor Auslieferung einem umfang-
@ reichen Funktionstest unterzogen wird und evtl. noch Reste

von Kaffeepulver enthalten kann.

Mihle aufstellen und anschlieRen

1.

14

Stellen Sie die MUhle auf eine ebene, stabile und erschitterungsfreie Stell-
flache.

. Setzen Sie den Flapper (16) in die Aussparung in der Einbaumahle (18) ein.

(Abb. D)

. Setzen Sie den Bohnenbehilter (1) auf die Bohnenbehalteraufnahme (17).

Achten Sie beim Aufsetzen des Bohnenbehalters darauf, die Positionsstifte
des Bohnenbehalters in die entsprechende Vertiefung der Bohnenbehal-
teraufnahme zu platzieren.

. Driicken Sie den Bohnenbehélter leicht nach unten in die Bohnenbehalter-

aufnahme und schieben Sie den Bohnenbehalter nach vorn, um ihn auf
der Mihle zu fixieren. (Abb. E)

. Driicken Sie die Sicherungsschraube (19) fiir den Bohnenbehalter nach

unten und schrauben Sie diese mithilfe eines passenden Werkzeugs im Uhr-
zeigersinn fest.

. Stecken Sie den Netzstecker (15) in eine ordnungsgemal installierte Steckdose.
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807 LAB SWEET:
Bringen Sie den Klapptisch (9) mithilfe der Verstellschraube (22) auf die ge-
winschte Hohe (siehe Abb. H).

1. Klappen Sie dafir den Tisch vertikal nach oben.
2. Losen Sie die Verstellschraube unterhalb des Klapptisches und schieben
Sie den Tisch entlang der Schiene nach oben oder nach unten.
Der Klapptisch ist stufenlos verstellbar.
3. Fixieren Sie die Verstellschraube nach dem Einstellen der gewlnschten
Hohe und klappen Sie den Tisch nach unten.
Beachten Sie, dass die Streuung des Mahlguts vom Abstand
@ zwischen Auslauf und Behélter abhangt:
Je kleiner der Abstand, desto geringer die Streuung des Kaffee-
pulvers.
807 FILTER:

Bringen Sie die Filterkorbhalterung (11) mithilfe der Verstellschrauben (24, 25)
in die gewiinschte Position (siehe Abb. ).

1.

Losen Sie die Verstellschraube Filterkorbhalterung in der Mitte und schie-
ben Sie die Halterung entlang der Schiene (8) nach oben oder nach unten.
Die Filterkorbhalterung ist stufenlos verstellbar.

. Fixieren Sie die Verstellschraube Filterkorbhalterung nach dem Einstellen

der gewlinschten Hohe.

. Losen Sie die Verstellschrauben an den Armen der Filterkorbhalterung auf

beiden Seiten.

. Stellen Sie die Arme entsprechend der FilterhaltergroRe symmetrisch ein

und fixieren Sie die Verstellschrauben auf beiden Seiten.

. Besitzt der Filterhalter einen breiten Rand, z. B. aus Kunststoff, [0sen Sie

die Verstellschraube Filterkorbhalterung in der Mitte und ziehen Sie die
Halterung nach oben hin ab.

. Drehen Sie die Halterung um 180° Grad und stecken Sie diese auf die

Schiene auf.

. Fixieren Sie die Verstellschraube nach dem Einstellen der gewiinschten

Hohe.
Um das Hinausrutschen des Filterhalters zu verhindern
@ und/oder Vibrationslarm zu reduzieren, platzieren Sie je 1
O-Ring in den Einkerbungen (26) an den Armen der Filter-
korbhalterung.

15
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Bewegen Sie die Auslauffihrung (10) mit sanftem Druck von unten nach oben.
Die Auslauffiihrung rastet mittels des Rastmechanismuses in die vorgegebene
Position ein.

16
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Bedienung

HINWEIS!
Uberhitzungsgefahr!

Uberschreiten des maximal zuldssigen Betriebszyklus kann zu Uberhitzung der
Muhle fihren.
— Uberschreiten Sie nicht den maximalen Betriebszyklus
(siehe Kapitel , Technische Daten”).
— Halten Sie die empfohlene Pause ein, wenn der maximal zuldssige Be-
triebszyklus erreicht ist (siehe Kapitel ,Technische Daten”).

* Die Muhle verfligt Gber einen thermischen Uberstromschutz-
@ schalter, der den Stromkreis der Miihle bei elektrischer Uber-
lastung unterbricht.
Um die Mihle erneut in Betrieb zu nehmen, stellen Sie zunachst
den Ein-/Ausschalter (13) auf Schalterposition 0 (aus) und zie-
hen Sie den Netzstecker (15).
Drlicken Sie anschlieRend den Ausléseknopf (14) hinein.
Nun kénnen Sie den Netzstecker wieder in die Steckdose stecken
und die MUhle in Betrieb nehmen (siehe Kapitel ,Miihle aufstel-
len und anschlieRen”).
e Zusétzlich verflgt die Mihle Gber einen Motorprotektor, der die
Muhle bei zu starker Erwdrmung des Motors abschaltet. Sobald
der Motor abgekihlt ist, kann die Mihle wieder in Betrieb ge-
nommen werden (siehe Kapitel , Fehlerbehebung).

Mabhlgrad einstellen
¢ Die Mahlgradskala der Mahlgradverstellung (2) zeigt den
@ gewdinschten Mahlgrad an.
Die feinste Einstellung ist ,, 1

1. Stellen Sie sicher, dass Sie den Netzstecker (15) in eine ordnungsgemaf
installierte Schutzkontakt-Steckdose gesteckt haben.

2. Drehen Sie die Mahlgradverstellung (2) in Richtung ,1“ firr feine Kaffee-
vermahlung und in die umgekehrte Richtung fir grobe Kaffeevermahlung
(siehe Abb. B).

17
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Kaffeebohnen einfiillen

1. Offnen Sie den Deckel des Bohnenbehilters (1).

2. Fillen Sie ganze gerostete Kaffeebohnen von oben in den Bohnenbehalter ein.
Die maximale Fillmenge sollte ca. 1 cm unterhalb des Bohnenbehélterran-
des liegen.

3. SchlieRen Sie den Deckel des Bohnenbehalters.

Mahlgut-Behaltnis vorbereiten

Bereiten Sie abhangig von Ihrem Mihlenmodell das entsprechende Behaltnis
zum Auffangen des Mahlguts vor:

807:

1. Klemmen Sie eine Kaffeetiite in die Tutenklemmung (21) zwischen das Rit-
telblech (5) und den Auslauf (6), indem Sie den Klemmgriff (7) hochziehen
und halten.

2. Stilpen Sie nun die Kaffeetiite Uber den Auslauf.

3. Lassen Sie den Klemmgriff los.
Die Kaffeetite klemmt zwischen Klemmgriff und Ruttelblech.

4. Fahren Sie mit dem Unterkapitel ,Vermahlung starten” fort.

807 LAB SWEET:
1. Klappen Sie den Klapptisch (9) ggf. herunter und stellen Sie einen Mahlgut-
behalter darauf.

2. Passen Sie ggf. mithilfe der Verstellschraube (22) die Hohe des Klapp-
tisches fir den verwendeten Mahlgutbehalter an (siehe Unterkapitel
,Mihle aufstellen und anschlieRen”).

3. Fahren Sie mit dem Unterkapitel ,Vermahlung starten” fort.

807 FILTER:

1. Setzen Sie einen geeigneten Papierfilter in den Filterkorb ein.

2. Passen Sie ggf. mithilfe der Verstellschrauben (24, 25) die Position des
Filterkorbhalters fir den verwendeten Filterkorb an (siehe Unterkapitel
,Mihle aufstellen und anschlieRen”).

3. Hangen Sie den Filterkorb in die Filterkorbhalterung (11).
4. Fahren Sie mit dem Unterkapitel ,Vermahlung starten” fort.

18
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Vermahlung starten
1. Starten Sie den Mahlvorgang, in dem Sie den Starttaster (3) drtcken.

2. Die Vermahlung ist beendet, sobald die Mihle im Leerlauf lduft und keine
Mabhlgerdusche horbar sind.

3. Betatigen Sie nun den Klemmegriff (7) mehrmals hintereinander, indem Sie
den Klemmgriff hochziehen und loslassen.
Anhaftende Mahlgutriickstande werden aus dem Mahlwerk entfernt.

4. Schalten Sie die MUhle aus, indem Sie den Starttaster drticken.
Betdtigen Sie den Starttaster langer als 5 min nicht, schaltet sich die Mihle
automatisch ab.

Kaffeesorte wechseln
1. Vermahlen Sie die im Mahlwerk verbliebenen Kaffeebohnen, bis die
Muhle im Leerlauf lauft.
2. Flllen Sie die neuen Kaffeebohnen in den Bohnenbehalter (1).

3. Vermahlen Sie 2 Gramm der neuen Kaffeesorte, um ggf. Rickstande der
alten zu entfernen und die Mihle einzumahlen.

19
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Reinigung

/\ VORSICHT!
Verletzungsgefahr!
Die Mihle kann beim Umsetzen herunterfallen und Sie verletzen.
— Stellen Sie die Mihle immer auf einen kippsicheren und stabilen
Untergrund.
— Bitten Sie ggf. eine weitere Person um Hilfe, wenn die Miihle zu
schwer ist.

HINWEIS!
Kurzschlussgefahr!
In die Mhle eingedrungenes Wasser kann einen Kurzschluss verursachen.
— Tauchen Sie die Miihle niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.
— Reinigen Sie die Mihle niemals mit einem Wasserstrahl.
— Achten Sie darauf, dass auch anderweitig kein Wasser oder ande-
re FlUssigkeiten in das Gehduse gelangen.

HINWEIS!
Beschadigungsgefahr!
UnsachgemaRer Umgang kann zu Beschadigungen an der Miihle fiihren.
— Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel sowie keine
scharfen oder metallischen Reinigungsgegenstande wie Messer,
Metallschwamme und dergleichen. Diese kénnen die Oberflache
zerkratzen.
— Reinigen Sie die Mihle nicht mithilfe von Druckluft
(z. B. mit einer Druckluft-Ausblaspistole).
— Geben Sie die Resteschale und den Bohnenbehalter nicht in die
Spilmaschine. Andernfalls kann die Farbe ausbleichen.
— Heben Sie die Mihle nicht am Bohnenbehalter, sondern nur am
Gehduse und immer mit beiden Handen an.

20
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Miihlenstellflache reinigen

1.

2.

3.

4.

Schalten Sie die Mihle aus und ziehen Sie den Netzstecker (15) aus der
Steckdose.

Heben Sie die Mihle mit beiden Handen am Gehduse an und stellen Sie
sie auf eine saubere Flache.

Reinigen Sie die Stellfliche und die Unterseite der Mihle (insbesondere die
GeratefliRe) mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie die Flachen ab.

Die Flachen missen trocken, 6l- und fettfrei sein.

Stellen Sie die Mlhle wieder auf die gereinigte Stellflache.

Gehduse reinigen

1.

2.

3.

Schalten Sie die Mihle aus und ziehen Sie den Netzstecker (15) aus der Steck-
dose.

Reinigen Sie folgende Bauteile mithilfe eines Pinsels:

e Auslauf (6),

e Klapptisch (9),

e Auslauffiihrung (10),

e Filterkorbhalterung (11),

e \Verstellschraube Klapptisch (22), Verstellschraube Filterkorbhalterung

(25) und Verstellung Auslauffihrung (23).

Wischen Sie das Gehause und die Auffangschale (4) bei Bedarf, mindes-
tens aber ein Mal pro Woche mit einem feuchten Tuch ab.

807 LAB SWEET Klapptisch reinigen:

1.

Losen Sie die Verstellschraube (22) unterhalb des Klapptisches und ziehen
Sie den Klapptisch (9) von der Schiene (8) nach unten hin ab.

. Entfernen Sie die Antirutschmatte vom Klapptisch.
. Reinigen Sie mithilfe eines Pinsels den Klapptisch.
. Reinigen Sie den Klapptisch und die Antirutschmatte mit einem feuchten

Tuch und trocknen Sie diese anschlieflend.

. Reinigen Sie die Schiene mit einem feuchten Tuch und stecken Sie den

Klapptisch wieder auf.

. Fixieren Sie die Verstellschraube nach dem Einstellen der gew{inschten

Hohe.

. Legen Sie die Antirutschmatte zurtck auf den Klapptisch.

21
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807 FILTER Filterkorbhalterung reinigen:

1.

Losen Sie die Verstellschraube (25) in der Mitte der Filterkorbhalterung
und ziehen Sie die Filterkorbhalterung (11) von der Schiene (8) nach oben
hin ab.

. Reinigen Sie mithilfe eines Pinsels die Filterkorbhalterung.
. Reinigen Sie die Filterkorbhalterung mit einem feuchten Tuch und

trocknen Sie diese anschliefSend.

. Reinigen Sie die Schiene mit einem feuchten Tuch und stecken Sie die

Filterkorbhalterung wieder auf.

. Fixieren Sie die Verstellschraube nach dem Einstellen der gew{inschten

Hohe.

. Driicken Sie die Arme der Auslauffihrung auseinander und ziehen Sie

die Auslauffihrung vom Auslauf ab.

. Reinigen Sie die Auslauffiihrung und die Bohrungen am Auslauf mit

einem feuchten Tuch und trocknen Sie diese anschlieRend.

. Zur Montage, drlcken Sie die Arme der Auslauffihrung auseinander

und stecken Sie diese auf den Auslauf auf. Achten Sie darauf, dass die Rast-
stifte der Auslauffihrung in die Bohrungen am Auslauf einrasten.

Bohnenbehilter reinigen

Der Bohnenbehalter (1) muss taglich von Kaffeeolrickstanden
@ gereinigt werden, da sich diese negativ auf den Geschmack aus-

1.

22

wirken kdénnen.

Vermahlen Sie die im Mahlwerk verbliebenen Kaffeebohnen, bis die Mihle
im Leerlauf lauft.

. Losen Sie mit sanften Druck den Deckel des Bohnenbehalters aus der lin-

ken und rechten Deckelhaltung (Abb. F, 20) heraus.

. Losen Sie mithilfe eines passenden Werkzeugs die Sicherungsschraube

(siehe Abb. F, 19) fir den Bohnenbehilter.

. Schieben Sie den Bohnenbehalter nach hinten bis zum Anschlag, um ihn

von der Mihle zu 16sen und nehmen Sie ihn nach oben hin von der Muhle
ab.

. Reinigen Sie den Bohnenbehélter und den Deckel von innen und aulRen

mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie ihn wieder.

. Setzen Sie den Bohnenbehalter auf die Bohnenbehélteraufnahme (17).

Achten Sie beim Aufsetzen des Bohnenbehalters darauf, die Positionsstifte
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des Bohnenbehilters in die entsprechende Vertiefung der Bohnenbehal-
teraufnahme zu platzieren.

7. Driicken Sie den Bohnenbehalter leicht nach unten in die Bohnenbehalter-
aufnahme und schieben Sie den Bohnenbehélter nach vorn, um ihn auf
der Mhle zu fixieren.

8. Druicken Sie die Sicherungsschraube fiir den Bohnenbehalter nach unten
und schrauben Sie diese mithilfe eines passenden Werkzeugs im Uhrzei-
gersinn fest.

9. Driicken Sie den Deckel des Bohnenbehalters in die linke und rechte De-
ckelhalterung.

Flapper reinigen/Flapper wechseln
¢ Die Reinigung des Flappers sollte alle 2—5 Tage erfolgen.
@ e Wechseln Sie den Flapper, wenn er pords, verformt oder stark
verschmutzt ist.
1. Entnehmen Sie den Bohnenbehilter (1), gehen Sie vor, wie in Kapitel

,Bohnenbehalter reinigen” Schritt 1-4 beschrieben.

2. Nehmen Sie den Flapper (16) aus der Aussparung in der Einbaumihle
(Abb. D, 18).

3. Reinigen Sie den Flapper mit lauwarmem Wasser und trocknen Sie ihn
wieder.
Oder wechseln Sie den Flapper.

4. Setzen Sie den Flapper in die Aussparung in der Einbaumthle.

5. Setzen Sie den Bohnenbehélter auf die Mihle, gehen Sie vor, wie in Kapitel
,Bohnenbehilter reinigen” Schritt 6-8 beschrieben.

Mahlwerk reinigen
e Der Hersteller empfiehlt die Verwendung des Mihlenreinigers
@ GRINDZ™. Weitere Informationen zu GRINDZ™ finden Sie
unter www.dittingswiss.ch.

e Die Reinigung des Mahlwerks sollte alle 2—5 Tage erfolgen.

1. Vermahlen Sie die im Mahlwerk verbliebenen Kaffeebohnen, bis die Mihle
im Leerlauf lauft und sich keine Kaffeebohnen mehr im Bohnenbehalter (1)
befinden.

2. Stellen Sie mithilfe der Mahlgradverstellung (2) den grébst moglichen
Mabhlgrad ein (siehe Kapitel ,,Mahlgrad einstellen”).

3. Fullen Sie den Muhlenreiniger in den Bohnenbehalter.

23
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Beachten Sie die Mengenangaben des Herstellers des verwendeten
Muhlenreinigers.

. Stellen Sie einen Auffangbehélter unter den Auslauf (6), um den Mihlen-

reiniger aufzufangen.

. Driicken Sie den Starttaster (3), um die Vermahlung des Mihlenreinigers

zu starten.
Die Vermahlung des Muhlenreinigers ist beendet, sobald sich die Mihle
im Leerlauf befindet.

. Schalten Sie die Mhle aus, indem Sie den Starttaster driicken, wenn der

Muhlenreiniger komplett vermahlen ist.

. Wischen Sie den Bohnenbehélter mit einem trockenen, fusselfreien Tuch aus.
. Vermahlen Sie etwa die gleiche Menge Kaffeebohnen wie zuvor Mihlen-

reiniger, um restliche Reinigungspartikel zu entfernen. Stellen Sie wahrend
des Mahlvorgangs den Mahlgrad auf die gewiinschte Einstellung.

. Entsorgen Sie den gemahlenen Muhlenreiniger und die gemahlenen Kaf-

feebohnen im Gewerbe-/Hausmdll.
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Fehlerbehebung
Fehler Ursache Abhilfe
Die Mihle e Der Netzstecker = Stecken Sie den Netzstecker in eine
mabhlt nicht. ist nicht in eine ordnungsgemal installierte Steck-
Steckdose einge- dose.
steckt.

* Der Bohnenbehdl- » Setzen Sie den Bohnenbehélter
ter ist nicht ein (siehe Kapitel ,,Muhle aufstel-
eingesetzt. len und Bohnenbehélter einset-

zen”).

e Der Uberstrom- = Uberpriifen Sie, ob der Auslése-
schutzschalter knopf des Schutzschalters heraus-
wurde gesprungen ist. Driicken Sie ihn
ausgelost. ggf. wieder hinein. Bei wiederhol-

tem Herausspringen des Schalters
wenden Sie sich an lhren Hand-
ler (siehe Kapitel ,Wartung und
Service”).

¢ Die elektrische - Uberprifen Sie die elektrische
Vorsicherung Vorsicherung. Bringen Sie sie
wurde wieder in ihren Ausgangszustand
ausgelost. bzw. wechseln Sie sie aus. Prifen

Sie, ob noch andere Verbraucher
an diese Sicherung angeschlossen
sind und ziehen Sie ggf. deren
Stecker. Lost die Vorsicherung
wiederholt aus, wenden Sie sich
an lhren Handler (siehe Kapitel
,Wartung und Service”).
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Fehler

Die Muhle
brummt, mahlt
aber nicht.

26

Ursache

stopft.

Der Mahlgrad ist
zu fein.

Ein Fremdkorper
befindet sich im
Mahlwerk.

Abhilfe
Der Auslauf ist ver- = Stellen Sie die Mahlgradeinstellung

-

-

auf die ,,grobste Mahlung” und
|6sen Sie den Mahlvorgang aus. Die
Moihle mahlt sich frei. Stellen Sie
anschliessend die Mahlgradeinstel-
lung wahrend des Betriebs auf den
gewlnschten Mahlgrad.

Betatigen Sie mehrmals den
Klemmgriff der Mihle, um die
Verstopfung zu l6sen.

Stellen Sie die Mahlgradein-
stellung auf die ,grobste Ver-
mahlung” und I6sen Sie den
Mahlvorgang aus. Die Mihle
mahlt sich frei. Stellen Sie an-
schliessend die Mahlgradeinstel-
lung wahrend des Betriebs auf
den gewlnschten Mahlgrad ein.
Sollte das Problem weiter be-
stehen, wenden Sie sich an lhren
Handler (siehe Kapitel ,Wartung
und Service”).

Reinigen Sie das Mahlwerk wie
im Kapitel ,Reinigung” beschrie-
ben und entnehmen Sie dabei
den Fremdkdrper. Ladsst sich der
Fremdkdrper so nicht entfernen,
wenden Sie sich an lhren Handler
(siehe Kapitel ,Wartung und Ser-
vice).



Fehler

Die Mihle .
mahlt nicht und
brummt auch
nicht. o

Die Dosierge-
nauigkeit der
Mihle nimmt
ab.

Ursache
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Abhilfe

Der Netzstecker ist = Stecken Sie den Netzstecker in eine
nicht in eine Steck-
dose eingesteckt.

Der Bohnenbehal- -

ter ist nicht
eingesetzt.

Der thermische

Uberstromschutz-
schalter wurde
ausgelost.

Die elektrische

Vorsicherung wur-
de ausgelost.

Der Flapper ist =
verschmutzt.

-

-

ordnungsgemal installierte Steck-
dose.

Setzen Sie den Bohnenbehalter
ein (siehe Kapitel ,,Muhle aufstel-
len und Bohnenbehilter einset-
zen“).

Uberpriifen Sie, ob der Ausldse-
knopf des Uberstromschutzschalters
herausgesprungen ist.

Druicken Sie ihn ggf. wieder hinein.
Bei wiederholtem Herausspringen
des Uberstromschutzschalters
wenden Sie sich an lhren Hand-

ler (siehe Kapitel ,Wartung und
Service“).

Uberpriifen Sie die elektrische
Vorsicherung.

Bringen Sie sie wieder in ihren
Ausgangszustand bzw. wechseln
Sie sie aus.

Prifen Sie, ob noch andere Ver-
braucher an diese Sicherung
angeschlossen sind und ziehen Sie
ggf. deren Stecker.

Lost die Vorsicherung wiederholt
aus, wenden Sie sich an lhren
Handler (siehe Kapitel ,Wartung
und Service”).

Reinigen Sie den Flapper (siehe
Kapitel ,Flapper reinigen”).

Der Flapper ist = Wechseln Sie den Flapper (siehe

defekt.

Kapitel ,Flapper wechseln®).
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Fehler

Die Muhle
mahlt nicht fein
genug.

Die MUhle mahlt
nicht durchge-
hend, die Mihle
unterbricht die
Vermahlung
sporadisch.

Der Bohnenbe-
halter lasst sich
nicht aufsetzen.

Der Bohnenbe-
hélter lasst sich
nicht zuklap-
pen.

Der Klapptisch
[asst sich nicht
auf die Schiene
aufsetzen.

Die Filterkorb-
halterung lasst
sich nicht auf
die Schienen
aufsetzen.

28

Ursache

Die Mahlscheiben
sind abgenutzt.

Die Mahlscheiben
sind nicht korrekt
ausgerichtet.

Die MUhle unter-
bricht nach 5 min
automatisch.

Der Startknopf ist
defekt.

Es liegen Bohnen
in der Bohnenbe-
halteraufnahme.

Es liegen Bohnen
im Bohnenbehal-
terdeckel.

Die Versellschrau-
be ist zu weit
eingeschraubt.

Die Versellschrau-
be ist zu weit
eingeschraubt.

Abhilfe
- Wenden Sie sich an lhren Handler

(siehe Kapitel ,Wartung und Ser-
vice).

Wenden Sie sich an Ihren Handler
(siehe Kapitel ,Wartung und Ser-
vice).

Starten Sie die Vermahlung er-
neut (siehe Kapitel ,Vermahlung
starten”).

Wenden Sie sich an lhren Handler
(siehe Kapitel ,Wartung und Ser-
vice”).

Entfernen Sie die Bohnen aus der
Bohnenbehalteraufnahme.

Entfernen Sie die Bohnen aus dem
Bohnenbehélterdeckel.

Schrauben Sie die Verstellschrau-
be heraus, sodass sie plan in der
Klapptischhalterung verschraubt
ist.

Schrauben Sie die Verstellschrau-
be heraus, sodass sie plan in der
Filterkorbhalterung verschraubt
ist.



Technische Daten

Modell:

Spannung / Frequenz /Nennwert:

807, 807 FILTER

807 LAB SWEET

Schutzart:
Schutzklasse:
Vorsicherung:
Leerlaufdrehzahl:
50 Hz:
60 Hz:
Schallemissionswert:
Leerlauf:
Vermahlung:
Mahlleistung:
Max. Vermahlungszeit:

Max. Tagesleistung:
Abmessungen (B x T x H):
Gewicht (netto):

807

807 LAB SWEET

807 FILTER

max. Trichterflllmenge:

807 | DE

807, 807 LAB SWEET, 807 FILTER

100 V 50/60 Hz; 550 W
110-127 V 60 Hz; 570 W
220-240V 50/60 Hz; 500 W
100 V 50/60 Hz; 800 W
110-127 V 60 Hz, 700 W
220-240V 50/60 Hz; 700 W
IPX1

| D

16 A-slow

1350 rpm
1650 rpm

55 dB
78,8 dB
450 g/min*

180 Sekunden an und
300 Sekunden aus

48 kg pro Arbeitstag (8 h)
215 %285 x 536 mm

17,3 kg
17,3 kg
17,8 kg
0,51 kg

*abhangig von den Kaffeebohnen und dem gewahlten Mahlgrad.
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Entsorgung

Verpackung entsorgen

@Y%, Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Geben Sie Pappe und
'.’ Karton zum Altpapier, Folien in die Wertstoffsammlung.

Miihle entsorgen

Wenn Sie lhre Mihle nicht mehr benutzen kénnen, sind Sie als Ver-

braucher gesetzlich verpflichtet, Altgerate getrennt vom Gewerbe-/
B 5 smill, z. B. bei einer Sammelstelle Ihrer Gemeinde/ Ihres Stadtteils,

abzugeben. Damit wird gewahrleistet, dass Altgerate fachgerecht

verwertet und negative Auswirkungen auf die Umwelt vermieden

werden. Deswegen sind Elektrogerate mit dem neben-

stehenden Symbol gekennzeichnet.

Ef Altgerate durfen nicht in den Gewerbe-/Hausmll geworfen werden!

Wartung und Service

Wenden Sie sich im Service- oder Wartungsfall an eine autorisierte Kunden-
dienststelle fir Ditting-Produkte. Der Kundendienst beantwortet lhre Fragen zu
Reparatur und Wartung lhres Produkts sowie zu Ersatzteilen.
Explosionszeichnungen und Informationen zu Ersatzteilen finden Sie auch unter:

www.dittingswiss.ch www.dittingswiss.ch/retailers

Unser Team flr Anwendungsberatung hilft Ihnen gerne bei Fragen zu
unseren Produkten und deren Zubehor.

Geben Sie bei allen Rickfragen und Ersatzteilbestellungen bitte unbedingt die
Artikel- und Seriennummer laut Typenschild der Mihle an.
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COMMERCIAL COFFEE GRINDER

Contents
No. Name
1 Bean hopper (with lid)
2 Adjusting the degree of grinding
3 Start button
4 Collecting tray
5 Shaker plate
6 Spout
7 Clamping lever
8 Rail
9 Folding table
10 Spout guide
11 Filter basket holder
12  Fanslit
13 On/off switch
14 Release button (thermal overcurrent circuit-breaker)
15 Power cable (with power plug)
16 Flapper
17 Bean hopper intake
18 Integrated grinder opening
19 Locking screw for bean hopper
20 Lid holder
21 Bag holder
22 Folding table adjusting screw

32
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Spout guide adjustment
Filter basket holder arm adjusting screw
Filter basket holder adjusting screw

Filter basket holder arm notches
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COMMERCIAL COFFEE GRINDER

General information

Reading and storing the instruction manual

Before you start using the commercial coffee grinder 807, read
% through this original operating manual and the safety information
carefully. Only then will you be able to use the commercial coffee
grinder safely and without danger. The original instruction manual
is based on the standards and regulations in force in the European Union.
Please also note the guidelines and laws that apply in your country.
For greater clarity, the commercial coffee grinder 807 will be referred to below
simply as the “grinder.”
Please keep this original instruction manual safe for later questions. Please
also pass this original instruction manual on to subsequent owners and users
of the grinder.

Explanation of symbols used

The following symbols and signal words are used in this original instruction
manual, on the grinder and on the packaging.

WARNING!
A This signal word/symbol indicates a moderate risk, which, if

not avoided, can lead to death or serious injury.

CAUTION!
A This signal word/symbol indicates a low risk, which, if not

avoided, can lead to minor or moderate injury.

NOTE!

This signal word warns of possible material damage.
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This symbol provides you with useful information about opera-
tion or handling.

Declaration of Conformity (see “Declaration of Conformity”
section):

Products marked with this symbol fulfill all applicable Community
directives of the European Economic Area.

ETL Listed seal of approval:
Products marked with this symbol meet the requirements for
electrical product safety in the USA and Canada.

Products marked with this symbol meet the required criteria of
the NSF (National Sanitation Foundation) in the USA and Canada
regarding cleanliness and hygiene in the food industry.

Products marked with this symbol are permitted only for use
indoors.

This symbol indicates a risk of electric shock.

This symbol indicates that the grinder conforms to protection
class I.
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COMMERCIAL COFFEE GRINDER

Safety

Intended use

The grinder is suitable exclusively for grinding whole roasted

coffee beans. Do not use the grinder to grind other products or objects. It is
intended for commercial use and may be serviced by trained personnel only. It
may, however, be operated by other persons in a place where its use is super-
vised.

Any other use is considered unintended and can result in material damage

or even personal injury. Do not make any changes to the grinder. Neither the
manufacturer nor the supplier can accept liability for any injury or damage
resulting from failure to comply with the safety information.

Safety information

/\ WARNING!

Risk of electric shock!

Improper use, incorrect electrical installation or a voltage that is too
high can all lead to electric shock.

— Connect the grinder only if the supply voltage of the socket com-
plies with the information indicated on the type plate.

— Connect the grinder only to an easily accessible socket to allow
you to disconnect it quickly from the power supply in the event
of a malfunction.

— Do not use the grinder if you notice any visible damage or if the
power cable or plug is faulty.

— If the grinder power cable is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or by qualified personnel in order to avoid hazards.

— Do not operate the grinder without a ground connection.

— Connect the grinder only to a power supply with a 16 A-slow
fuse. In the event that the power connection at the installation
site of the grinder is not secured in this way, have a 16 A-slow
back-up fuse fitted by a qualified electrician.

— Install the grinder only in locations where its use can be super-
vised by trained personnel.

— Do not immerse the grinder, the power cable or the power plug
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in water or any other liquids.

Do not clean the grinder with a water jet.

Never touch the power plug with wet hands.

Never unplug the power plug from the wall socket by pulling on
the power cable; always grip the power plug.

Never carry the grinder by its power cable.

Keep the grinder and power cable / power plug away from open
flames and hot surfaces.

Do not position the power cable in such a way that it could create
a tripping hazard.

Do not bend the power cable and do not place it over sharp edg-
es.

Use the grinder in indoor areas only. Never operate the grinder in
damp areas or in the rain.

Keep children away from the grinder.

Make sure that children do not insert any objects into the grind-
er.

If you are not currently using the grinder, if you are cleaning it, or
if there is a malfunction, switch the grinder off and remove the
power plug from the socket.

Do not open the grinder casing; leave repairs to the experts. If
repairs are required, contact a specialist workshop. If unautho-
rized repairs are carried out, the connection is not made correctly
or the grinder is operated incorrectly, all liability and warranty
claims are voided. Only parts that comply with the original appli-
ance specifications may be used for repairs. This grinder contains
electrical and mechanical parts that are essential for protection
against potential hazards.

/A WARNING!

Danger for children and persons with reduced physical, sensory or
mental capacities (e.g. partially disabled persons, elderly persons with
limited physical and mental capacities) or a lack of experience and
knowledge (e.g. older children).
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COMMERCIAL COFFEE GRINDER

This grinder may be used by children older than eight years and
by persons with reduced physical, sensory or mental disabilities
or a lack of experience and knowledge if they are supervised or
instructed on the safe use of the grinder and have understood
the resulting dangers. Children are not permitted to play with the
grinder. Cleaning and user maintenance may not be carried out
by children without supervision.

Do not leave the grinder unsupervised when in operation.

Do not let children play with the packaging film.

Children can become entangled in it and suffocate while playing.
Do not let children play with the small parts. They can be
life-threatening if swallowed.

/N CAUTION!
Risk of tipping and injury!
Incorrect handling of the grinder can result in injury.

38

— Lay out the power cable in such a way that nobody can become

entangled in it and cause the grinder to fall.

— Place the grinder on a level and stable surface to prevent it from

falling off.
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Before first use

Checking the grinder and scope of delivery

NOTE!

Risk of damage!

Opening the packaging carelessly with a sharp knife or other pointed
objects can damage the grinder.

— Proceed very carefully when opening.

1. Remove the grinder from its packaging.

. Check that the delivery is complete (see Fig. A, C, D, F, G, H, and I).
. Check for damage to the grinder or any of the individual parts.

If there is any damage, do not use the grinder. Contact your supplier (see
“Maintenance and service” section).

Please note that the grinder has undergone a comprehensive
@ functional test prior to delivery and may contain ground coffee

residue.

Setting up and connecting the grinder

1.
2.
3.

Place the grinder on a level and stable surface that does not vibrate.
Position the flapper (16) in the opening in the integrated grinder (18). (Fig. D)
Position the bean hopper (1) on the bean hopper intake (17). When
positioning the bean hopper intake, ensure that the positioning pin of the
bean hopper is located in the corresponding recess in the bean hopper
intake.

. Push the bean hopper down slightly into the bean hopper intake and push

the bean hopper forwards to lock it into place on the grinder. (Fig. E)

. Push down the locking screw (19) for the bean hopper and tighten it clock-

wise using an appropriate tool.

. Insert the power plug (15) into a properly installed wall socket.
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807 LAB SWEET:
Adjust the folding table (9) to the desired height using the adjusting screw (22)
(see Fig. H).

1. To do so, fold open the table vertically upwards.

2. Loosen the adjusting screw underneath the folding table and push the
table either upwards or downwards along the rail.
3. The folding table is continuously adjustable.
After adjusting to the desired height, secure the adjusting screw and fold
the table downwards.
Please note that the dispersion of the grounds depends on the
@ distance between the spout and the hopper:
The less the spacing, the less the dispersion of the coffee
grounds.
807 FILTER:

Move the filter basket holder (11) to the desired position using the adjusting
screws (24, 25) (see Fig. I).

1.

Loosen the adjusting screw of the filter basket holder in the middle and
push the holder (8) upwards or downwards along the rail.
The filter basket holder is continuously adjustable.

. After adjusting to the desired height, secure the filter basket holder adjust-

ing screw.

. Loosen the adjusting screws on both sides of the arms of the filter basket

holder.

. Adjust the arms symmetrically according to the size of the filter holder and

secure the adjusting screw on both sides.

. If the filter holder has a wide rim, e.g. made of plastic, loosen the adjusting

screw of the filter basket holder in the middle and pull up the holder to
remove it from the top.

. Rotate the holder 180° degrees and put it on the rail.
. After adjusting to the desired height, secure the adjusting screw.

To prevent the filter holder slipping out and/or to reduce
@ vibration noise, place one O-ring in each of the notches

(26) on the filter basket holder arms.

Move the spout guide (10) from the bottom to the top using gentle pressure. The
spout guide will lock into the defined position by means of the locking mechanism.
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Operation

NOTE!

Risk of overheating!
Exceeding the maximum permissible operating cycle can cause the grinder to
overheat.
— Do not exceed the maximum operating cycle
(see “Technical data” section).
— Observe the recommended break when the maximum permissible oper-
ating cycle is reached (see “Technical data” section).

e The grinder has a thermal overcurrent circuit-breaker which
@ interrupts the electric circuit of the grinder in the event of an
electrical overload.
To put the grinder back into operation, first set the On/Off
switch (13) to switch position 0 (off) and disconnect the power
plug (15).
Then push the release button (14) in.
You can now plug the power plug back into the socket and put
the grinder into operation (see “Setting up and connecting the
grinder” section).
e The grinder also has a motor protector, which switches off
the grinder when the motor becomes too hot. As soon as
the motor has cooled down, the grinder can be put back into
operation (see “Troubleshooting” section).

Setting the grinding degree
¢ The grind adjustment’s grinding degree scale (2) displays the
@ desired grinding degree.
The finest setting is “1”.

1. Make sure that you have inserted the power plug (15) into a properly
installed safety socket.

2. Turn the grind adjustment (2) towards “1” for fine coffee grinding and in
the opposite direction for coarse coffee grinding (see Fig. B).

41

ENGLISH
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Filling the coffee beans
1. Open the lid of the bean hopper (1).
2. Pour whole roasted coffee beans into the bean hopper from above.
The maximum filling quantity should be approx. 1 cm below the edge of
the bean hopper.
3. Close the lid of the bean hopper.

Preparing the grounds container

Depending on the model of your grinder, prepare the right container for
collecting the coffee grounds:

807:
1. Clamp a coffee bag in the bag holder (21) between the shaker plate (5)
and the spout (6) by pulling up and holding the clamping lever (7).
2. Now put a coffee bag over the spout.

3. Release the clamping lever.
The coffee bag is clamped between the clamping lever and the shaker
plate.

4. Continue with the subsection “Starting the grinding process”.

807 LAB SWEET:

1. Fold the folding table (9) downwards, if required, and place a grounds
container on it.

2. Adjust the height of the folding table to suit the grounds container, if re-
quired, using the adjusting screw (22) (see “Setting up and connecting the
grinder” section).

3. Continue with the subsection “Starting the grinding process”.

807 FILTER:

1. Place a suitable paper filter in the filter basket.

2. Adjust the position of the filter basket holder to suit the filter basket, if
necessary using the adjusting screw (24, 25) (see “Setting up and connect-
ing the grinder” section).

3. Hang the basket in the filter basket holder (11).

4. Continue with the subsection “Starting the grinding process”.
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Starting the grinding process

1. Start the grinding process by pressing the start button (3).

2. The grinding is completed as soon as the grinder is idling and no grinding
noises are audible.

3. Now pump the clamping lever (7) several times in succession by pulling up
on the clamping lever and releasing it.
Remove any grind residue sticking to the grinder.

4. Switch off the grinder by pressing the Start button.
If you do not press the Start button for more than 5 minutes, the grinder
will switch off automatically.

Changing the coffee variety
1. Grind the coffee beans that remain in the grinding mechanism until the
grinder runs idle.
2. Pour the new coffee beans into the bean hopper (1).

3. Grind 2 grams of the new coffee variety to remove any residues from the
old coffee beans and to warm up the machine.
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COMMERCIAL COFFEE GRINDER

Cleaning

/\ cAUTION!

Risk of injury!

The grinder can fall over and cause injury when it is being moved.
— Always place the grinder on a stable surface that will not tilt.
— Ask another person for help if the grinder is too heavy.

NOTE!
Risk of short-circuit!
Water penetrating the grinder can cause a short-circuit.
— Never immerse the grinder in water or any other liquids.
— Never clean the grinder with a water jet.
— Ensure that no water or other liquids enter the casing in any
other way.

NOTE!
Risk of damage!
Improper handling can damage the grinder.

— Do not use any harsh cleaning agents or sharp or metallic clean-
ing tools such as knives, metal scouring pads or similar. These can
scratch the surface.

— Do not clean the grinder with compressed air
(e.g. with a compressed-air blow gun).

— Do not put the spill tray or the bean hopper into the dishwasher.
Otherwise, the color may fade.

— Do not lift the grinder by the bean hopper; lift only by the casing
and always with both hands.
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Cleaning the surface underneath the grinder

4.

. Switch off the grinder and remove the power plug (15) from the socket.
. Lift the grinder by its casing with both hands and place it on another sur-

face that is clean.

. Use a damp cloth to clean the surface on which the grinder is used and

the underside of the grinder (particularly the feet of the unit); then dry
both surfaces.
They must be dry and free from oil and grease.

Place the grinder back onto the cleaned surface.

Cleaning the casing

1.
2.

3.

Switch off the grinder and remove the power plug (15) from the socket.
Use a brush to clean the following parts:

e Spout (6),

¢ Folding table (9),

e Spout guide (10),

e Filter basket holder (11),

e Adjusting screw Folding table (22), Filter basket holder adjusting screw

(25) and Spout guide adjustment (23).

Wipe the casing and the collecting tray (4) with a damp cloth as necessary,
but at least once a week.

807 LAB SWEET Cleaning the folding table:

1.

Loosen the adjusting screw (22) underneath the folding table and pull off
the folding table (9) downwards from the rail (8).

. Remove the anti-slip mat from the folding table.
. Clean the folding table with a brush.
. Clean the folding table and the anti-slip mat with a damp cloth and then

dry them.

. Clean the rail with a damp cloth and then place the folding table back onto

it.

. After adjusting to the desired height, secure the adjusting screw.
. Put the anti-slip mat back on the folding table.
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807 FILTER Cleaning the filter basket holder:

1.

Loosen the adjusting screw (25) in the middle of the filter basket holder
and pull off the filter basket holder (11) upwards from the rail (8).

. Clean the filter basket holder with a brush.

3. Clean the filter basket holder with a damp cloth and then dry it.

. Clean the rail with a damp cloth and then reinsert it into the filter basket

holder.

. After adjusting to the desired height, secure the adjusting screw.
. Push apart the spout guide arms and pull the spout guide off the spout.
. Clean the spout guide and the spout holes with a damp cloth and then dry

them.

. To assemble, push apart the spout guide arms and place them on the

spout. Make sure that the spout guide’s locking pins lock in place in the
spout holes.

Cleaning the bean hopper

The bean hopper (1) must be cleaned daily to remove any coffee
@ oil residue, as this can have a negative effect on taste.

1.

46

Grind the coffee beans that remain in the grinding mechanism until the
grinder runs idle.

. Use gentle pressure to loosen the bean hopper lid from the left and right

lid holder (Fig. F, 20).

. Using an appropriate tool, unscrew the locking screw (see Fig. F, 19) for

the bean hopper.

. Push the bean hopper backwards until it reaches the stop to detach it

from the grinder, and remove it from the grinder by lifting upwards.

. Clean the inside and the outside of the bean hopper and the lid with a

damp cloth and then dry them.

. Position the bean hopper on the bean hopper intake (17). When position-

ing the bean hopper intake, ensure that the positioning pin of the bean
hopper is located in the corresponding recess in the bean hopper intake.

. Push the bean hopper down slightly into the bean hopper intake and push

the bean hopper forwards to lock it into place on the grinder.

. Push down the locking screw for the bean hopper and tighten it clockwise

using an appropriate tool.

. Press the lid of the bean hopper into the left and right lid holder.
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Cleaning the flapper/changing the flapper

e The flapper should be cleaned every 2-5 days.
@ e Change the flapper when it becomes porous, deformed or

1.

very dirty.
Remove the bean hopper (1) and proceed as described in the “Cleaning
the bean hopper” section, steps 1-4.

. Remove the flapper (16) through the opening in the integrated grinder

(Fig. D, 18).

. Clean the flapper with lukewarm water and then dry it.

Or change the flapper.

. Position the flapper in the opening in the integrated grinder.
. Position the bean hopper on the grinder (see “Cleaning the bean hopper”

section, steps 6-8).

Cleaning the grinding mechanism

¢ The manufacturer recommends using the GRINDZ™ grinder
@ cleaner. For more information about GRINDZ™, visit www.

dittingswiss.ch.
e The grinding mechanism should be cleaned every 2—-5 days.

. Grind the coffee beans that remain in the grinding mechanism until the

grinder runs idle and no coffee beans are left in the bean hopper (1).

. Use the grind adjustment (2) to set the coarsest possible grinding degree

(see “Setting the grinding degree” section).

. Pour the grinder cleaner into the bean hopper.

Use only the quantities indicated by the manufacturer of the grinder
cleaner you are using.

. Place a collecting container underneath the spout (6) to collect the grinder

cleaner.

. Press the start button (3) to start grinding the grinder cleaner.

The grinding of the grinder cleaner is completed as soon as the grinder
begins to idle.

. Switch off the grinder by pressing the start button once the grinding clean-

er has been completely ground.

. Wipe down the bean hopper with a dry, lint-free cloth.
. Remove any leftover cleaning particles by grinding the same amount of

coffee beans as the grinder cleaner used. Set the grind to the desired set-
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ting during the grinding process.

9. Dispose of the ground grinder cleaner and the ground coffee beans in
commercial/domestic waste.
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Troubleshooting
Problem Cause Remedy
The grinderis e The power plugis =* Insert the power plug into a prop-
not grinding. not plugged into a erly installed wall socket.
socket.

* The bean hopper - |nsert the bean hopper (see “Set-
is not ting up the grinder and inserting
inserted. the bean hopper” section).

= Check whether the circuit break-

e The thermal er release button has popped
overcurrent cir- out. Push it back in if necessary.
cuit-breaker If the circuit-breaker repeatedly
has been pops out, contact your supplier
triggered. (see “Maintenance and service”

section).

- Check the electric fuse. Return it
to its original state or replace it.
Check whether other loads are

e The electric fuse connected to this fuse and if so,
has pull their plugs. If the fuse trips
tripped. repeatedly, contact your supplier

(see “Maintenance and service”
section).
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Problem Cause
The grinderis e The spoutis
humming but clogged.

not grinding.

e The grinding de-
gree is too fine.

e Aforeign object
is in the grinding
mechanism.

50

Remedy

= Change the grinding degree
setting to the “coarsest grinding
degree” and start the grinding
process. The grinder will clear
itself. Then, during the operation,
set the grinding degree to the
desired setting.

= Pump the grinder’s clamping lever
several times to clear the clog.

= Change the grinding degree
setting to the “coarsest grinding
degree” and start the grinding
process. The grinder will clear
itself. Then, during the operation,
set the grinding degree to the
desired setting. Should the prob-
lem persist, contact your supplier
(see “Maintenance and service”
section).

= Clean the grinding mechanism

as described in the “Cleaning”
section and remove the foreign
object at the same time. If the for-
eign object cannot be removed,
contact your supplier

(see “Maintenance and service”
section).



Problem

The grinder is
not grinding or
buzzing.

The grinder’s
dispensing
accuracy is
decreasing.

The grinder is
not grinding
finely enough.

Cause

The power plugis -
not plugged into a
socket. ->
The bean hopper

is not

inserted.

The thermal -
overcurrent cir-
cuit-breaker has
been triggered.

The electric fuse =
has tripped.

e The flapperis -
dirty.

e The flapperis -
faulty.

The grinding discs =
are worn out.

The grinding discs -
are not aligned
correctly.

807 | EN

Remedy

Insert the power plug into a prop-
erly installed wall socket.

Insert the bean hopper (see “Set-
ting up the grinder and inserting
the bean hopper” section).

Check whether the overcurrent
circuit-breaker’s release button
has popped out.

Push it back in if necessary. If

the overcurrent circuit-breaker
repeatedly pops out, contact your
supplier (see “Maintenance and
service” section).

Check the electric fuse.

Return it to its original state or
replace it.

Check whether other loads are
connected to this fuse and if so,
pull their plugs.

If the back-up fuse trips repeat-
edly, contact your supplier (see
“Maintenance and service”
section).

Clean the flapper (see “Cleaning
the flapper” section).

Change the flapper (see “Chang-
ing the flapper” section).

Contact your supplier
(see “Maintenance and service”
section).

Contact your supplier
(see “Maintenance and service”
section).
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Problem

The grinder
does not grind
continuously
or the grinding
process stops
intermittently.

The bean hop-
per cannot be
put in place.

The bean hop-
per cannot be
closed.

The folding
table cannot be
put onto the
rail.

The filter basket
holder cannot
be put onto the
rails.
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Cause

Remedy

The grinder stops = Restart the grinding process (see

automatically
after 5 min.

The start button is =

faulty.

There are beans
in the bean hop-
per intake.

There are beans
in the bean hop-
per lid.

The adjusting
screw is screwed
in too far.

The adjusting
screw is screwed
in too far.

-

“Starting the grinding process”
section).

Contact your supplier

(see “Maintenance and service”
section).

Remove the beans from the bean
hopper intake.

Remove the beans from the bean
hopper lid.

Unscrew the adjusting screw until
it is screwed flush in the folding
table holder.

Unscrew the adjusting screw until
it is screwed flush in the filter
basket holder.



Technical data

Model:

Voltage / frequency/nominal value:

807, 807 FILTER

807 LAB SWEET

Protection type:
Protection class:
Back-up fuse:
Idle speed:

50 Hz:

60 Hz:
Sound emission values:

Idle:

Grinding:
Grinding capacity:
Max. grinding time:

Max. daily output:
Dimensions (W x D x H):
Weight (net):

807

807 LAB SWEET

807 FILTER

Max. funnel filling quantity:

807 | EN

807, 807 LAB SWEET, 807 FILTER

100 V 50/60 Hz; 550 W
110-127 V 60 Hz; 570 W
220-240V 50/60 Hz; 500 W
100 V 50/60 Hz; 800 W
110-127 V 60 Hz, 700 W
220-240V 50/60 Hz; 700 W
IPX1

| D

16 A-slow

1350 rpm
1650 rpm

55 dB
78.8 dB
450 g/min*

180 seconds on and
300 seconds off

48 kg per working day (8 h)
215 %285 x 536 mm

17.3 kg
17.3 kg
17.8 kg

0.51 kg

*depending on the coffee beans and the selected grinding degree.
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Disposal

Disposing of the packaging

Q% Dispose of the packaging by properly sorting the recyclable mate-
'.’ rials. Dispose of cardboard as waste paper and film as recyclable
materials.

Disposing of the grinder

Ef Used appliances may not be thrown into commercial/domestic
waste!

If you can no longer use your grinder, you are legally obliged as a
B onsumer to dispose of your old appliance separately from commer-

cial/domestic waste, e.g. at a collection point in your community/

district. This ensures that old appliances are recycled correctly and

reduces harmful effects on the environment. For this reason, electri-

cal appliances are labelled with the

symbol opposite.

Maintenance and service

If service or maintenance is required, contact an authorized customer service
center for Ditting products. Customer Service can answer your questions about
repairing and maintaining your product and spare parts.

Exploded diagrams and information about spare parts are also available at:

www.dittingswiss.ch www.dittingswiss.ch/retailers

L

Our Application Consulting team will be happy to help you with questions con-
cerning our products and their accessories.

For all inquiries and spare parts orders, please be sure to include the article
and serial number as stated on the grinder type plate.
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Volumen de suministro

56
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15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26

Denominacion

Recipiente para granos (con tapa)

Regulador del grado de molienda

Botdn de inicio

Bandeja colectora

Placa vibratoria

Salida

Palanca de sujecion

Barra

Bandeja plegable

Guia del conducto de salida

Soporte del cesto para filtros

Ranura del ventilador

Interruptor de encendido/apagado

Botdn de desbloqueo (relé térmico de proteccion contra sobrecar-
gas)

Cable de red con enchufe

Aleta

Alojamiento del recipiente para granos

Hueco del molinillo

Tornillo de retencidn para el recipiente para granos
Soporte de la tapa

Sujecion de la bolsa

Tornillo de ajuste para la bandeja plegable

Ajuste de la guia del conducto de salida

Tornillos de ajuste para los brazos del soporte del cesto para filtros
Tornillo de ajuste para el soporte del cesto para filtros

Muescas para los brazos del soporte del cesto para filtros



Indice

[lustraciones ......cccccevvuneenen. 2
Volumen de suministro ..... 56
Aspectos generales............ 58
Leer y conservar

las instrucciones de uso.............. 58
Aclaracion de los simbolos
empleados ......cccovviviiiiiiicic 58
Seguridad ......cccceeeviirrneennn. 60
USO Previsto ...uvvvvvvveeviieiiiiiiieenn, 60
Instrucciones de seguridad......... 60

Antes de la puesta en marcha. 63

Comprobar el estado del molinillo y
el resto de componentes del volu-
men de suministro...........cc........ 63

Colocar y enchufar el molinillo... 63

Regular el grado de molienda..... 65
Introducir los granos de café ...... 66
Preparar el recipiente de molienda 66
Empezaramoler.........c..ccoeee. 67
Cambiar la variedad de café ....... 67

807 | ES

Limpieza .......cccceeevvvvvnnnnnnnee 68
Limpiar la superficie sobre la que se
asienta el molinillo..........ccceen. 69
Limpiar la carcasa.........cccccceueee. 69

Limpiar el recipiente para granos70
Limpiar aleta/Cambiar aleta........ 71

Limpiar el mecanismo del molinillo 71

Subsanacion de problemas 73

Datos técnicos ......ccceeeneeeee. 77
Eliminacion......ccoeeevvvvnnneeee. 78
Eliminaciéon del embalaje............ 78
Eliminacién del molinillo............. 78

Mantenimiento y servicio.. 78

Declaracion de
conformidad CE................ 246

57

ESPANOL



MOLINILLO DE USO COMERCIAL

Aspectos generales

Leer y conservar las instrucciones de uso

Antes de poner en marcha el molinillo de uso comercial 807, lea
% atentamente estas instrucciones de uso y las instrucciones de
seguridad. Solo de esa forma podra utilizar el molinillo de uso
comercial con seguridad y sin peligro. Las instrucciones de uso se
basan en las normativas y reglamentos vigentes en la Unidn Europea. Si usted
esta en el extranjero, respete las leyes y directivas aplicables en su pais.
En aras de una mayor comprensién, en adelante el molinillo de uso comercial
807 se denominara sencillamente "molinillo".
Conserve estas instrucciones de uso para consultarlas en el futuro en caso de
duda. Entregue estas instrucciones de uso a los propietarios y usuarios poste-
riores del molinillo.

Aclaracion de los simbolos empleados

En estas instrucciones de uso se emplean los siguientes simbolos y palabras
clave en el molinillo o en el embalaje.

iADVERTENCIA!

Esta palabra clave/simbolo hace referencia a una amenaza de
A nivel de riesgo medio que, si no se evita, puede provocar la

muerte o una lesidn grave.

iATENCION!

Esta palabra clave/simbolo hace referencia a una amenaza de
A nivel de riesgo bajo que, si no se evita, puede provocar lesio-

nes leves o moderadas.

iPRECAUCION!

Esta palabra clave advierte de posibles dafios materiales.
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Este simbolo le ofrece consejos utiles sobre el funcionamiento o
el manejo.

Declaracién de conformidad (véase el capitulo "Declaracion de
conformidad"):

Los productos marcados con este simbolo cumplen todas

las normativas comunes aplicables en el Espacio Econdmico
Europeo.

Sello de certificacidn ETL Listed:

los productos marcados con este simbolo cumplen los requisitos
de seguridad de dispositivos eléctricos de EE. UU. y Canada.

Los productos marcados con este simbolo cumplen con los crite-
rios exigidos por la NSF en EE. UU. y Canadd (National Sanitation
Foundation) en lo referente a la limpieza y la higiene en el sector
alimentario.

Los productos marcados con este simbolo pueden utilizarse solo
en interiores.

Este simbolo advierte de un peligro de descarga eléctrica.

Este simbolo indica que el molinillo corresponde a la clase de
proteccion .
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Seguridad

Uso previsto

Este molinillo solo es adecuado para moler granos de café tostados

enteros. No utilice el molinillo para moler otros productos u objetos. Ha sido
concebido para un uso comercial y su mantenimiento se debe llevar a cabo
Unicamente por parte de profesionales formados, aunque lo pueden utilizar
otras personas en un lugar en el que se supervise su uso.

Cualquier otro tipo de uso se considera no previsto y puede provocar dafios
materiales o incluso personales. No realice modificaciones en el molinillo. En
caso de lesiones o dafios derivados del incumplimiento de las instrucciones de
seguridad, el fabricante y el distribuidor no se haran responsables.

Instrucciones de seguridad

/\ iADVERTENCIA!

iPeligro de descarga eléctrica!

Un uso inadecuado, una instalacién eléctrica defectuosa o un voltaje
excesivo pueden provocar una descarga eléctrica.

— Debe conectar el molinillo Unicamente si el voltaje de la toma
eléctrica se corresponde con los datos de la placa de caracteristi-
cas.

— Debe conectar el molinillo solo en una toma eléctrica de facil
acceso para que, en caso de averia, se pueda desenchufar rapida-
mente de la red.

— No utilice el molinillo si presenta dafios visibles o el cable de red
o el enchufe estan defectuosos.

— Si el cable de red del molinillo estd dafiado, el fabricante o un
técnico deberd proporcionarle uno nuevo para evitar posibles
riesgos.

— No utilizar el molinillo sin una conexion a tierra.

— Solo debe conectar el molinillo a una alimentacion eléctrica con
fusible previo de 16 A lento. En caso de que la toma eléctrica
del lugar en el que va a conectar el molinillo no disponga de ese
fusible, contrate a un electricista cualificado para que instale un
fusible previo de 16 A lento.
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Solo debe instalar el molinillo en lugares en los que el manejo del
molinillo pueda ser supervisado por profesionales formados.

No sumerja el molinillo, el cable de red ni el enchufe en agua u
otros liquidos.

No limpie el molinillo con un chorro de agua.

Nunca toque el enchufe con las manos humedas.

Nunca separe el enchufe tirando del cable de red para extraerlo
de la toma; en lugar de eso, desenchufelo siempre agarrandolo
por el enchufe.

Nunca utilice el cable de red como asa de transporte.

Mantenga el molinillo, el cable de red y el enchufe alejados del
fuego y de superficies calientes.

Coloque el cable de red de forma que no represente un peligro
de tropiezo.

No doble el cable de red ni lo coloque sobre esquinas afiladas.
Utilice el molinillo nicamente en interiores. Nunca utilice el mo-
linillo en espacios humedos o bajo la lluvia.

Mantenga el molinillo fuera del alcance de los nifos.

Vigile a los nifios para que no introduzcan ningln objeto en el
molinillo.

Si no utiliza el molinillo, desea limpiarlo o en caso de averia, apa-
gue el molinillo y desenchufelo de la toma eléctrica.

No abra la carcasa y solicite las reparaciones a un profesional.
Para ello, pédngase en contacto con un taller especializado. Se
excluye cualquier tipo de responsabilidad y garantia en caso de
que realice reparaciones por su cuenta, enchufe el molinillo de
manera inadecuada o lo utilice incorrectamente. En caso de re-
paracion, solo deben emplearse piezas que se correspondan con
los datos del dispositivo original. Este molinillo contiene piezas
eléctricas y mecanicas imprescindibles como proteccion contra
posibles peligros.
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/\ iADVERTENCIA!
Peligro para nifios y personas con discapacidades fisicas, sensoriales
o mentales (p. ej., personas con discapacidad parcial, personas de la
tercera edad con capacidades fisicas o mentales limitadas), o personas
qgue no poseen la experiencia y los conocimientos necesarios (p. €j.,
nifos mayores).
— Se permite el uso de este molinillo a nifios mayores de ocho afos
y personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales redu-
cidas, o personas que no poseen la experiencia y los conocimien-
tos necesarios, siempre y cuando estén supervisados o hayan
sido instruidos acerca del uso seguro del molinillo y entiendan los
peligros que conlleva el mismo. No permita que los nifios jueguen
con el molinillo. No permita que los nifios realicen la limpieza o el
mantenimiento sin supervision.
— Durante su funcionamiento, no deje el molinillo desatendido.
— No permita que los nifios jueguen con las [dminas de embalaje.
Si juegan con ellas, pueden enredarse y asfixiarse.
— No permita que los nifios jueguen con las piezas pequefas. Pue-
den resultar letales en caso de ingestion.

/N iATENCION!
iPeligro de vuelco y lesion!
La manipulacion inadecuada del molinillo puede provocar lesiones.
— Coloque el cable de red de forma que nadie pueda enredarse en
ély, en consecuencia, tirar el molinillo.
— Cologque el molinillo sobre una superficie plana y estable para
gue no pueda caerse.
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Antes de la puesta en marcha

Comprobar el molinillo y el volumen de suministro

iPRECAUCION!
iPeligro de dainos!
Si abre el embalaje sin cuidado con un cuchillo afilado u otro objeto
puntiagudo, el molinillo puede sufrir danos.
— Tenga cuidado al abrir el embalaje.

1. Extraiga el molinillo del embalaje.
2. Compruebe que la entrega esté completa (véase ll. A,C,D,F, G,Hel).
3. Cercidrese de que el molinillo y las piezas no presentan dafios.

Dado el caso, no utilice el molinillo. Pongase en contacto con su distribui-
dor (véase el capitulo "Mantenimiento y servicio").

Tenga en cuenta que el molinillo se ha sometido a un ensayo
@ exhaustivo de funcionamiento antes del suministro y que, por

lo tanto, puede presentar restos de polvo de café.

Colocar y enchufar el molinillo

1. Coloque el molinillo sobre una superficie plana, estable y sin vibraciones.

2. Introduzca la aleta (16) en el hueco del molinillo (18). (Il. D)

3. Coloque el recipiente para granos (1) sobre el alojamiento del recipiente
para granos (17). Al colocar el recipiente para granos, asegurese de colocar
los pernos de posicién del recipiente para granos en la hendidura corres-
pondiente del alojamiento del recipiente para granos.

4. Presione ligeramente el recipiente para granos hacia abajo en el aloja-
miento del recipiente para granos y desplace el recipiente para granos
hacia delante para fijarlo en el molinillo. (ll. E)

5. Presione hacia abajo el tornillo de retencién (19) para el recipiente para
granos y atornillelo con ayuda de la herramienta adecuada.

6. Introduzca el enchufe (15) en una toma eléctrica instalada correctamente.

807 LAB SWEET:

Coloque la bandeja plegable (9) a la altura que desee empleando el tornillo de
ajuste (22) (véase ll. H).
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Para ello, pliegue la bandeja hacia arriba en sentido vertical.

Afloje el tornillo de ajuste por debajo de la bandeja plegable y desplacela
por la barra hacia arriba y hacia abajo.

La bandeja plegable puede ajustarse gradualmente.

3. Unavez determinada la altura deseada, fije el tornillo de ajuste y pliegue
la bandeja hacia abajo.
Tenga en cuenta que la dispersion de la molienda dependera
de la distancia entre la salida y el soporte:
cuanto menor sea la distancia, menos se dispersara el polvo de
café.
807 FILTER:

Coloque el soporte del cesto para filtros (11) en la posicion deseada emplean-
do los tornillos de ajuste (24, 25) (véase ll. 1).

1.

Afloje el tornillo de ajuste del soporte del cesto para filtros en el centro y
desplace el soporte por la barra (8) hacia arriba y hacia abajo.
El soporte del cesto para filtros puede ajustarse gradualmente.

. Una vez determinada la altura deseada, fije el tornillo de ajuste del sopor-

te del cesto para filtros.

. Afloje los tornillos de ajuste en los brazos del soporte del cesto para filtros

en ambos lados.

. Ajuste los brazos de forma simétrica conforme al tamafio del soporte del

filtro y fije los tornillos de ajuste a ambos lados.

. Si el soporte del filtro presenta un borde ancho, p. ej. de plastico, afloje el

tornillo de ajuste del soporte del cesto para filtros en el centro y retire el
soporte desplazandolo hacia arriba.

. Gire el soporte 180° y acoplelo a la barra.
. Una vez determinada la altura deseada, fije el tornillo de ajuste.

A fin de evitar que el soporte del filtro se deslice hacia el
interior y/o reducir el ruido de las vibraciones, coloque
un anillo toroidal en cada una de las muescas (26) en los
brazos del soporte del cesto para filtros.

Mueva la guia del conducto de salida (10) ejerciendo presion suavemente de
abajo arriba. La guia del conducto de salida se enclava en la posicion presta-
blecida mediante el mecanismo de enclavamiento.
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Uso

iPRECAUCION!

iPeligro de sobrecalentamiento!
Superar el ciclo de funcionamiento maximo permitido puede causar un sobre-
calentamiento del molinillo.
— Nunca exceda el ciclo de funcionamiento maximo permitido
(véase el capitulo "Datos técnicos").
— Realice la pausa recomendada al alcanzar el ciclo de funcionamiento
maximo permitido (véase el capitulo "Datos técnicos").

e El molinillo cuenta con un relé térmico de proteccion contra
sobrecargas que interrumpe el flujo de corriente del molinillo
en caso de sobrecarga eléctrica.

Para volver a poner en marcha el molinillo, primero debe colo-
car el interruptor de encendido/apagado (13) en la posicién 0

y desenchufar el enchufe (15).

A continuacion, pulse el boton de desbloqueo (14).

Ahora ya puede volver a introducir el enchufe en la toma eléc-
trica y poner en marcha el molinillo (véase el capitulo "Colocar
y enchufar el molinillo").

e El molinillo también cuenta con un protector del motor que
apaga el motor en caso de sobrecalentamiento del molinillo.
Cuando el motor se enfria, el molinillo puede ponerse en mar-
cha de nuevo (véase el capitulo "Subsanacién de problemas").

Regular el grado de molienda
¢ La escala del grado de molienda del regulador (2)
le muestra el grado de molienda que desea.
El grado mas fino es el "1".

1. Asegurese de que el enchufe (15) esté enchufado en una toma eléctrica
con una proteccién de contacto instalada correctamente.
2. Gire el regulador del grado de molienda (2) hacia el "1" para una molienda

mas fina y en direccion opuesta para una molienda mas gruesa (véase Il.
B).
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Introducir los granos de café
1. Abra la tapa del recipiente para granos (1).
2. Rellénelo de granos de café tostado enteros desde arriba.

La cantidad maxima de llenado debe estar aprox. 1 cm por debajo del
borde del recipiente para granos.

3. Cierre la tapa del recipiente para granos.

Preparar el recipiente de molienda

Dependiendo del modelo de molinillo que haya adquirido, prepare el
recipiente que recoge la molienda de su modelo:

807:

1. Coloque una bolsa de café en la sujecién de la bolsa (21) entre la placa
vibratoria (5) y la salida (6) levantando y sujetando la palanca de suje-
cion (7).

2. A continuacion, doble los bordes de la bolsa sobre la salida.

3. Suelte la palanca de sujecion.

La bolsa de café estd fijada entre la palanca de sujecién y la placa vibrato-
ria.

4. ContinUe en el subcapitulo "Empezar a moler".

807 LAB SWEET:
1. Pliegue la bandeja plegable (9) hacia abajo y coloque un recipiente de
molienda sobre ella.

2. Utilizando el tornillo de ajuste (22), ajuste la altura de la bandeja plegable
para que se adapte al recipiente de molienda que esta utilizando (véase el
subcapitulo "Colocar y enchufar el molinillo").

3. Continle en el subcapitulo "Empezar a moler".

807 FILTER:

1. Coloque un filtro de papel adecuado en el cesto para filtros.

2. Utilizando los tornillos de ajuste (24, 25), ajuste la altura de soporte del
cesto para filtros para que se adapte al cesto de filtros que estd utilizando
(véase el subcapitulo "Colocar y enchufar el molinillo").

3. Enganche el cesto al soporte de cestos para filtros (11).
4. Continue en el subcapitulo "Empezar a moler".
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Empezar a moler

1. Inicie el proceso de molienda pulsando el botdn de inicio (3).

2. La molienda habra finalizado cuando el motor del molinillo funcione a
ralenti y no se escuchen ruidos de molienda.

3. A continuacién, accione la palanca de sujecién (7) varias veces consecuti-
vas, extrayéndola y soltandola.
Los restos de molienda adheridos se extraeran del mecanismo del molini-
llo.

4. Apague el molinillo pulsando el botdn de inicio.

Si no acciona el botdn de inicio durante mas de 5 minutos, el molinillo se
desconectard de forma automatica.

Cambiar la variedad de café
1. Muela los granos de café que queden en el mecanismo del molinillo hasta
gue el motor del molinillo funcione a ralenti.
2. Introduzca los nuevos granos de café en el recipiente para granos (1).

3. Muela 2 gramos de la nueva variedad de café para retirar los posibles res-
tos de los granos del café anterior y hacer funcionar el molinillo.
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Limpieza

/\ iATENCION!
iPeligro de lesion!
Durante la limpieza, el molinillo puede caerse y provocar lesiones.
— Coloque el molinillo siempre sobre una base estable para que no
pueda volcarse.
— Silo necesita, solicite ayuda a otra persona en caso de que el
molinillo pese demasiado.

iPRECAUCION!
iPeligro de cortocircuito!
Si entra agua en el molinillo, se puede producir un cortocircuito.
— Nunca sumerja el molinillo en agua u otros liquidos.
— Nunca limpie el molinillo con un chorro de agua.
— Procure que tampoco entre agua u otros liquidos en la carcasa
por otros motivos.

iPRECAUCION!
iPeligro de daios!
Una manipulacion inadecuada puede provocar dafios en el molinillo.
— No utilice detergentes agresivos ni utensilios de limpieza afilados
o metalicos, como cuchillos, esponjas metalicas u objetos simila-
res. Este tipo de utensilios puede aranar las superficies.
— No limpie el molinillo con aire comprimido
(por ejemplo, con una pistola de aire comprimido).
— No limpie el receptaculo para restos ni el recipiente para granos
en el lavavajillas. Si lo hace, puede sufrir decoloraciones.
— No levante el molinillo sosteniéndolo por el recipiente para gra-
nos, sino por la carcasa y siempre con las dos manos.
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Limpiar la superficie sobre la que se asienta el molinillo

1. Apague el molinillo y desconecte el enchufe (15) de la toma eléctrica.
2. Levante el molinillo con las dos manos, agarrandolo por la carcasa, y

coldéquelo sobre una superficie limpia.

. Limpie la superficie sobre la que se apoyaba el molinillo y la base del mis-

mo (en especial, las patas del dispositivo) con un pafio humedo y seque
ambas superficies.

Las superficies deben quedar secas y no deben estar grasientas ni oleo-
sas.

4. Vuelva a colocar el molinillo sobre la superficie que ha limpiado.

Limpiar la carcasa

1. Apague el molinillo y desconecte el enchufe (15) de la toma eléctrica.
2. Limpie las siguientes piezas con ayuda de un pincel:

3.

¢ salida (6),

¢ bandeja plegable (9),

e guia del conducto de salida (10),

e soporte del cesto para filtros (11),

e Tornillo de ajuste para la bandejaplegable (22), tornillo de ajuste
para el soporte del cesto para filtros (25) y ajuste de la guia del con-
ducto de salida (23).

Si fuera necesario, pase un pafio hiumedo por la carcasa y la bandeja
colectora (4) una vez a la semana.

807 LAB SWEET Limpieza de la bandeja plegable:

1.

Afloje el tornillo de ajuste (22) por debajo de la bandeja plegable y extrai-
ga la bandeja plegable (9) de la barra (8) desplazandola hacia abajo.

. Retire la alfombrilla antideslizante de la bandeja plegable.
. Limpie la bandeja plegable empleando un pincel.
. Limpie la bandeja plegable y la alfombrilla antideslizante con un pafio

himedo y, a continuacion, séquelas.

. Limpie la barra con un pafio humedo y acople de nuevo la bandeja plega-

ble.

. Una vez determinada la altura deseada, fije el tornillo de ajuste.
. Coloque de nuevo la alfombrilla antideslizante sobre la bandeja plegable.
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807 FILTER Limpieza del soporte del cesto para filtros:

1.

Afloje el tornillo de ajuste (25) en el centro del soporte del cesto para
filtros y extraiga el soporte del cesto para filtros (11) de la barra (8) despla-
zandolo hacia arriba.

. Limpie el soporte del cesto para filtros empleando un pincel.
. Limpie el soporte del cesto para filtros con un pafio humedo vy, a conti-

nuacion, séquelo.

. Limpie la barra con un pafio humedo y acople de nuevo el soporte del

cesto para filtros.

. Una vez determinada la altura deseada, fije el tornillo de ajuste.
. Separe los brazos de la guia del conducto de salida y tire de la guia del

conducto de salida hacia fuera de la salida.

. Limpie la guia del conducto de salida y los agujeros en la salida con un

pafio himedo y, a continuacién, séquelos.

. Para el montaje, separe los brazos de la guia del conducto de salida y

encdjelos sobre la salida. Preste atencidn a que las barras de enclavamien-
to de la guia del conducto de salida queden enclavados en los agujeros.

Limpiar el recipiente para granos
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Deben limpiarse a diario los residuos oleosos de café del recipien-
te para granos (1), ya que pueden afectar negativamente al sabor.

. Muela los granos de café que queden en el mecanismo del molinillo hasta

qgue el motor del molinillo funcione a ralenti.

. Libere la tapa del recipiente para granos del soporte izquierdo y derecho

(1. F, 20) ejerciendo una suave presion.

. Con ayuda de una herramienta adecuada, suelte el tornillo de retencién

(véase Il. F, 19) para el recipiente para granos.

. Desplace el recipiente para granos hacia atras hasta el tope para soltarlo

del molinillo y extraerlo hacia arriba.

. Limpie el interior y el exterior del recipiente para granos y la tapa con un

pafio humedo y séquelos.

. Coloque el recipiente para granos sobre el alojamiento del recipiente para

granos (17). Al colocar el recipiente para granos, asegurese de colocar los
pernos de posicién del recipiente para granos en la hendidura correspon-
diente del alojamiento del recipiente para granos.
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Presione ligeramente el recipiente para granos hacia abajo en el aloja-
miento del recipiente para granos y desplace el recipiente para granos
hacia delante para fijarlo en el molinillo.

Presione hacia abajo el tornillo de retencién para el recipiente para granos
y atornillelo con ayuda de la herramienta adecuada.

Presione la tapa del recipiente para granos en el soporte derecho e iz-
quierdo de la tapa.

Limpiar aleta/Cambiar aleta

e La aleta debe limpiarse cada 2-5 dias.
@ e Cambie la aleta cuando esté porosa, deformada o muy sucia.

1.

Retire el recipiente para granos (1) y proceda tal y como se describe en el
capitulo "Limpiar el recipiente para granos", paso 1-4.

. Extraiga la aleta (16) del hueco del molinillo (ll. D, 18).
. Limpie la aleta con agua caliente y vuelva a secarla.

O cambie la aleta.

. Introduzca la aleta en el hueco del molinillo.
. Coloque el recipiente para granos sobre el molinillo y proceda tal y como

se describe en el capitulo "Limpiar el recipiente para granos", paso 6-8.

Limpiar el mecanismo del molinillo

e Elfabricante recomienda utilizar el limpiador de molinillos
@ GRINDZ™. Encontrara mas informacién sobre GRINDZ™ en

www.dittingswiss.ch.
e El mecanismo del molinillo debe limpiarse cada 2-5 dias.

. Muela los granos de café que queden en el mecanismo del molinillo hasta

gue el motor del molinillo funcione a ralenti y no quede ningun grano en
el recipiente para granos (1).

. Por medio del regulador del grado de molienda (2), ponga el grado de

molienda mas grueso (véase el capitulo "Regular el grado de molienda").

. Rellene el recipiente para granos con limpiador de molinillos.

Tenga en cuenta las cantidades que recomienda el fabricante del limpiador
de molinillos empleado.

. Cologue un recipiente bajo la salida (6) para que recoja el limpiador de

molinillos.

. Pulse el botdn de inicio (3) para iniciar la molienda del limpiador de moli-
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nillos.
La molienda del limpiador de molinillos habra finalizado cuando el motor
del molinillo funcione a ralent.

. Una vez el limpiador de molinillos se haya molido por completo, apague el

molinillo pulsando el botdn de inicio.

. Pase un pafio seco que no deje pelusa por el recipiente para granos.
. Muela una cantidad de granos de café equivalente a la cantidad de limpia-

dor utilizada para eliminar los residuos del limpiador. Durante este proce-
so, ajuste el grado de molienda que desee.

. Elimine el limpiador molido y los granos de café molidos en la basura co-

mercial/doméstica.



Subsanacidon de problemas

Problema
El molinillo no

muele.
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Causa Solucién

e Elenchufe noesta =
conectado a la
toma eléctrica.

e Elrecipiente para —-»
granos no esta
colocado.

e Hasaltadoelrelé =
de proteccién
contra
sobrecargas.

e Ha saltado el
fusible
previo.

Conecte el enchufe a una toma
eléctrica instalada correctamente.

Coloque el recipiente para granos
(véase el capitulo "Colocar el mo-
linillo y montar el recipiente para
granos").

Compruebe si ha saltado el botdn
de desbloqueo del relé de protec-
cién. De ser asi, vuelva a pulsarlo.
Sivuelve a saltar el interruptor,
pongase en contacto con su distri-
buidor (véase el capitulo "Mante-
nimiento y servicio").
Compruebe el fusible previo.
Coldquelo en su posicion inicial

o sustitiyalo por uno nuevo.
Compruebe que no haya otros
aparatos conectados a ese fusible
previo y, de haberlos, desenchu-
felos. Si vuelve a saltar el fusible
previo, pongase en contacto con
su distribuidor (véase el capitulo
"Mantenimiento y servicio").
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Problema Causa

El molinillo emi- ¢ La salida esta
te un zumbido, taponada.
pero no muele.

e Elgrado de mo-
lienda es dema-
siado fino.

e Existe un objeto
extrafio en el
mecanismo del
molinillo.

74

Solucién

-

-

Ajuste el regulador en el grado
mas grueso e inicie el proceso de
molienda. El molinillo se desa-
tascara. A continuacion, con el
molinillo en marcha, ajuste el
regulador en el grado de molien-
da que desee.

Accione varias veces la palanca de
sujecion del molinillo para desha-
cer el taponamiento.

Ajuste el regulador en el grado
mas grueso e inicie el proceso de
molienda. EI molinillo se desa-
tascard. A continuacion, con el
molinillo en marcha, ajuste el
regulador en el grado de mo-
lienda que desee. Si el problema
persiste, pongase en contacto con
su distribuidor (véase el capitulo
"Mantenimiento y servicio").

Limpie el mecanismo del molini-
[lo como se indica en el capitulo
"Limpieza" para eliminar el objeto
extrafio. Si el objeto extrafio no se
elimina de esa forma, pongase en
contacto con su distribuidor
(véase el capitulo "Mantenimien-
to y servicio").
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Problema Causa Solucién

El molinillono e Elenchufe no estd = Conecte el enchufe a una toma

muele ni emite conectado a la eléctrica instalada correctamente.

ningun zumbi- toma eléctrica. = Coloque el recipiente para granos

do. e El recipiente para (véase el capitulo "Colocar el mo-
granos no esta linillo y montar el recipiente para
colocado. granos").

e Ha saltado el = Compruebe si ha saltado el botén
relé térmico de de desbloqueo del relé de protec-
proteccion contra cion contra sobrecargas.
sobrecargas. De ser asi, vuelva a pulsarlo. Si

vuelve a saltar el relé de protec-
cion contra sobrecargas, pongase
en contacto con su distribuidor
(véase el capitulo "Mantenimien-
to y servicio").
e Ha saltado el fusi- =+ Compruebe el fusible previo.

ble previo. Coléqguelo en su posicidn inicial o
sustitiyalo por uno nuevo.
Compruebe que no haya otros
aparatos conectados a ese fusible
previo y, de haberlos, desenchu-
felos.
Sivuelve a saltar el fusible previo,
pongase en contacto con su distri-
buidor (véase el capitulo "Mante-
nimiento y servicio").

La precision o laaletaestd = Limpie laaleta (véase el capitulo
de dosificacion sucia. "Limpiar la aleta").
del molinillo se * laaletaestd — Cambie la aleta (véase el capitulo
reduce. rota. "Cambiar la aleta").
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Problema

La molienda no
es suficiente-
mente fina.

El molinillo no
muele conti-
nuamente e
interrumpe el
proceso de mo-
lienda esporadi-
camente.

El recipiente
para granos no
puede colocar-
se.

El recipiente
para granos no
puede cerrarse.

No es posible
colocar la ban-
deja plegable
en la barra.

No es posible
colocar el so-
porte del cesto
para filtros en
las barras.
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Causa

Los discos de
molienda estan
desgastados.

Los discos de mo-
lienda no estan
colocados correc-
tamente.

El molinillo inte-
rrumpe el proceso
de molienda de
forma automatica
cada 5 minutos.

El botdn de inicio
estd roto.

Hay granos en el
alojamiento del

recipiente para

granos.

Hay granos en la
tapa del recipien-
te para granos.

El tornillo de
ajuste esta situa-
do a demasiada
distancia.

El tornillo de
ajuste esta situa-
do a demasiada
distancia.

Solucién

= Pdngase en contacto con su distri-
buidor
(véase el capitulo "Mantenimien-
to y servicio").

= Pdngase en contacto con su distri-
buidor
(véase el capitulo "Mantenimien-
to y servicio").

= |nicie de nuevo el proceso de mo-
lienda (véase el capitulo "Empezar
a moler").

= Pdngase en contacto con su distri-
buidor
(véase el capitulo "Mantenimien-
to y servicio").

— Retire los granos del alojamiento
del recipiente para granos.

= Retire los granos de la tapa del
recipiente para granos.

= Desatornille el tornillo de ajuste
de modo que se halle de forma
plana en el soporte de la bandeja
plegable.

= Desatornille el tornillo de ajuste
de modo que se halle de forma
plana en el soporte del cesto para
filtros.



Datos técnicos

Modelo:

Tension/Frecuencia/Valor nominal:

807, 807 FILTER

807 LAB SWEET

Tipo de proteccién:
Clase de proteccion:
Fusible previo:
Régimen de ralenti:

50 Hz:

60 Hz:
Emisién acustica:

Ralenti:

Molienda:
Rendimiento de molienda:

Tiempo max. de molienda:

Rendimiento diario max.:
Dimensiones (An x Pr x Al):
Peso (neto):

807

807 LAB SWEET

807 FILTRO

Relleno max. de la tolva:

807 | ES

807, 807 LAB SWEET, 807 FILTRO

100 V 50/60 Hz; 550 W
110-127 V 60 Hz; 570 W
220-240V 50/60 Hz; 500 W
100 V 50/60 Hz; 800 W
110-127 V 60 Hz, 700 W
220-240V 50/60 Hz; 700 W
IPX1

| D

16 A lento

1350 rpm
1650 rpm

55 dB
78,8 dB
450 g/min*

180 segundos encendido y
300 segundos apagado

48 kg por jornada laboral (8 h)
215 %285 x 536 mm

17,3 kg
17,3 kg
17,8 kg
0,51 kg

* depende de los granos de café y el grado de molienda seleccionado.
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Eliminacion

Eliminacién del embalaje

Q% Separe los materiales del embalaje antes de tirarlos. Elimine el
'.’ papel y el carton en el contenedor de papel y las ldminas, en el
contenedor de envases.

Eliminacion del molinillo

comercial/doméstica!

Si ya no puede seguir utilizando el molinillo, como consumidor, la
B |cy le obliga a separar los aparatos eléctricos usados de la basura

comercial/doméstica y entregarlos, p. ej., en un punto de recogida

de su localidad o barrio. Con ello se garantiza que los aparatos eléc-

tricos se reciclen y se evitan efectos nocivos para el medioambiente.

Por ello, los aparatos eléctricos vienen marcados

con el simbolo que figura a la izquierda.

Ef iLos aparatos eléctricos usados no deben eliminarse en la basura

Mantenimiento y servicio

Si necesita labores de mantenimiento o servicio, pongase en contacto con un
servicio de soporte autorizado para los productos de Ditting. El servicio de
soporte responderd a sus preguntas sobre la reparacion y el mantenimiento de
su producto, asi como las piezas de recambio.

Encontrard vistas despiezadas e informacion sobre las piezas de recambio aqui:

www.dittingswiss.ch www.dittingswiss.ch/retailers

Nuestro equipo de asistencia estara encantado de ayudarle si tiene

alguna pregunta sobre nuestros productos y sus accesorios.

Si realiza una consulta o un pedido de piezas de recambio, no olvide indicar
el numero de articulo y de serie que aparece en la placa de caracteristicas del
molinillo.
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BROYEUR DE BOUTIQUE

Contenu de la livraison
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Désignation

Réservoir a grains (avec couvercle)

Réglage du degré de mouture

Bouton de mise en marche

Coupelle

Plaque de secouage

Bec de sortie

Manette

Glissiere

Tablette pliante

Guide du bec de sortie

Support de filtre a café

Fentes d'aération

Bouton marche/arrét

Déclencheur (disjoncteur thermique anti-surintensité)
Cable d'alimentation avec fiche d'alimentation
Soupape a clapet

Socle du réservoir a grains

Evidement Broyeur intégré

Vis de sécurité du réservoir a grains

Fixation du couvercle

Pince a sachet

Vis de réglage de la tablette pliante

Réglage du guide de bec de sortie

Vis de réglage des bras du support de filtre a café
Vis de réglage du support de filtre a café

Encoches des bras du support de filtre a café
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BROYEUR DE BOUTIQUE
Généralités

Lire et conserver la notice d'utilisation

Veuillez lire attentivement cette notice d'utilisation et les
% consignes de sécurité avant d'utiliser le broyeur de boutique 807.
Il n'y a qu'ainsi que vous pourrez manier et utiliser le broyeur de
boutique en toute sécurité et sans risque. La notice d'utilisation
est basée sur les normes et réglementations en vigueur dans I'Union euro-
péenne. A I'étranger, veuillez également respecter les directives et lois spéci-
fiques au pays.
Le broyeur de boutique 807 est appelé simplement « broyeur » par la suite
afin de faciliter la compréhension.
Conservez cette notice d'utilisation pour le cas ou vous auriez ultérieurement
des questions. Remettez cette notice d'utilisation également aux futurs pro-
priétaires et utilisateurs du broyeur.

Légende des symboles utilisés

Les symboles et mots signalétiques suivants sont utilisés dans cette notice
d'utilisation, sur le broyeur ou sur I'emballage.

AVERTISSEMENT !

Ce symbole/mot signalétique indique qu'il existe un risque
A moyen qui, s'il n'est pas évité, peut entrainer la mort ou une
blessure grave.

ATTENTION !

Ce symbole/mot signalétique indique qu'il existe un risque
A faible qui, s'il n'est pas évité, peut entrainer une blessure
légére ou moyenne.

REMARQUE!
Ce mot signalétique met en garde contre de possibles dommages ma-
tériels.
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Ce symbole vous fournit des informations utiles pour le fonction-
nement ou le maniement.

Déclaration de conformité (voir chapitre « Déclaration de
conformité ») :

Les produits portant ce symbole sont conformes a toutes
les dispositions communautaires applicables de I'Espace

économique européen.

Label de controle ETL Listed :

Les produits portant ce symbole répondent aux exigences en
matiére de sécurité électrique des produits pour les Etats-Unis
d'Amérigue et le Canada.

Aux Etats-Unis et au Canada, les produits portant ce symbole ré-
pondent aux critéres de la NSF (National Sanitation Foundation)
concernant la propreté et I'hygiene dans le domaine agroalimen-
taire.

Les produits portant ce symbole doivent étre utilisés uniquement
dans des espaces intérieurs.

Ce symbole indique qu'il existe un risque d'électrocution.

Ce symbole indique que le broyeur correspond a la classe de
protection I.
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BROYEUR DE BOUTIQUE
Sécurité

Utilisation conforme

Le broyeur est concu exclusivement pour moudre des grains de café torréfiés
entiers. N'utilisez pas le broyeur pour moudre d'autres produits ou objets.

Il est destiné a une utilisation professionnelle ; seul du personnel formé est
habilité a procéder a son entretien. Il peut, cependant, étre utilisé par d'autres
personnes lorsqu'il est placé a un endroit ol son maniement est surveillé.
Toute autre utilisation est considérée comme non conforme a 'usage prévu et
peut provoquer des dommages matériels, voire corporels. N'apportez aucune
modification au broyeur. Le fabricant et le revendeur déclinent toute respon-
sabilité en cas de blessures et de dommages résultant du non-respect des
consignes de sécurité.

Consignes de sécurité

/\ AVERTISSEMENT !
Risque d'électrocution !

Toute utilisation incorrecte, toute installation électrique défectueuse
ou toute tension réseau trop élevée peut provoquer une électrocution.
— Branchez le broyeur uniquement si la tension réseau de la prise

électrique correspond a celle indiquée sur la plaque signalétique.

— Branchez le broyeur uniquement a une prise électrique facile-
ment accessible, afin de pouvoir le débrancher rapidement en
cas de probléeme.

— N'utilisez pas le broyeur s'il présente des dommages visibles ou si
le cable d'alimentation ou la fiche d'alimentation est défectueux/
défectueuse.

— Sile cable d'alimentation du broyeur est endommagé, faites-le
remplacer par le fabricant ou du personnel spécialisé afin de
prévenir tout risque.

— N'utilisez pas le broyeur sans mise a la terre.

— Branchez le broyeur uniquement a une alimentation électrique
équipée d'un fusible de 16 A a action retardée. Demandez a un
électricien qualifié d'installer un fusible 16 A a action retardée,
dans la mesure ou le raccordement électrique sur I'emplacement
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d'utilisation du broyeur n'est pas protégé de cette maniére.
Installez le broyeur uniquement a un endroit ol du personnel
formé peut en surveiller le maniement.

Ne plongez ni le broyeur ni le cable d'alimentation ou la fiche
d'alimentation dans I'eau ou d'autres liquides.

Ne nettoyez pas le broyeur avec un jet d'eau.

Ne saisissez jamais la fiche d'alimentation avec les mains mouil-
lées.

Ne débranchez jamais la fiche d'alimentation de la prise élec-
trique en tirant sur le cable d'alimentation, saisissez toujours la
fiche d'alimentation.

N'utilisez jamais le cable d'alimentation comme poignée de trans-
port.

Tenez le broyeur et le cable d'alimentation ou la fiche d'alimenta-
tion a I'écart de toute flamme nue et de toute surface chaude.
Placez le cable d'alimentation de fagon a prévenir tout risque de
trébuchement.

Ne pliez pas le cable d'alimentation et ne le posez pas sur des
bords coupants.

Utilisez le broyeur uniqguement dans des espaces intérieurs. N'uti-
lisez jamais le broyeur dans des pieces humides ou sous la pluie.
Tenez le broyeur hors de portée des enfants.

Veillez a ce que les enfants n'introduisent pas d'objets dans le
broyeur.

Eteignez le broyeur et retirez la fiche d'alimentation de la prise
électrique si vous n'utilisez pas le broyeur, si vous voulez le net-
toyer ou si une panne se produit.

N'ouvrez pas le boitier, demandez a des spécialistes d'effectuer

la réparation. Adressez-vous, pour cela, a un atelier spécialisé.
Nous déclinons toute responsabilité et toute garantie en cas de
réparations effectuées de votre propre chef, de branchement non
conforme ou de maniement incorrect. Pour procéder aux répa-
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rations, utilisez uniguement des composants correspondant aux
données d'origine de I'appareil. Ce broyeur contient des pieces
électriques et mécaniques indispensables comme protection
contre les sources de danger.

A AVERTISSEMENT !

Dangers pour les enfants et personnes a capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites (p. ex., les personnes partiellement
handicapées, les personnes agées avec réduction de leurs capacités
physiques et mentales) ou manquant d'expérience et de connaissances
(p. ex., des enfants plus agés).

— Ce broyeur peut étre utilisé par des enfants de plus de huit ans,
ainsi que par des personnes a capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou manquant d'expérience et de connais-
sances, lorsqu'ils sont sous surveillance ou qu'ils ont été formés
pour utiliser le broyeur et qu'ils ont compris les dangers qui y
sont liés. Les enfants ne doivent pas jouer avec le broyeur. Le
nettoyage et I'entretien utilisateur ne doivent pas étre effectués
par des enfants sans surveillance.

— Ne laissez pas le broyeur sans surveillance durant le fonctionne-
ment.

— Ne laissez pas les enfants jouer avec le film d'emballage.

Les enfants peuvent s'y emméler et s'étouffer en jouant avec.

— Ne laissez pas les enfants jouer avec les petites pieces. Celles-ci

peuvent étre mortelles en cas d'ingestion.

/\ ATTENTION !

Risque de basculement et de blessure !
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Tout maniement non conforme du broyeur peut provoquer des bles-
sures.
— Posez le cable d'alimentation de maniére a ce que personne ne
puisse trébucher dessus et faire ainsi tomber le broyeur.
— Placez le broyeur sur une surface plane et stable afin qu'il ne
puisse pas tomber.

Avant la mise en service

Vérifier le broyeur et le contenu de la livraison

REMARQUE!
Risque d'endommagement !
Si vous ouvrez négligemment I'emballage a I'aide d'un couteau aiguisé
ou d'autres objets pointus, vous risquez d'endommager le broyeur.
— Ouvrez I'emballage avec précaution.

1. Retirez le broyeur de I'emballage.

2. Vérifiez si la livraison est complete (voir fig. A, C, D, F, G, Het ).

3. Contrélez si le broyeur ou les pieces détachées sont endommagé(e)s.
Si c'est le cas, n'utilisez pas le broyeur. Contactez votre revendeur (voir
chapitre « Entretien et service »).

Veuillez noter que le broyeur a été soumis a un test de fonc-
@ tionnement poussé avant d'étre livré et qu'il peut éventuelle-

ment contenir des restes de café moulu.

Installer et brancher le broyeur

1. Placez le broyeur sur une surface plane et stable qui n'est pas soumise aux

vibrations.

2. Placez la soupape a clapet (16) dans I'évidement du broyeur intégré (18).
(Fig. D)

3. Placez le réservoir a grains (1) sur le socle du réservoir a grains (17). Lors
de la mise en place du réservoir a grains, veillez a introduire les ergots de
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positionnement du réservoir dans les cavités correspondantes sur le socle
du réservoir a grains.

4. Exercez une légere pression vers le bas sur le réservoir a grains dans le

socle du réservoir a grains et faites coulisser le réservoir a grains vers
I'avant pour le fixer au broyeur. (Fig. E)

5. Exercez une pression vers le bas sur la vis de sécurité (19) du réservoir

a grains et serrez-la dans le sens des aiguilles d'une montre a I'aide d'un
outil adapté.

6. Branchez la fiche d'alimentation (15) dans une prise électrique correcte-

ment installée.

807 LAB SWEET :
Amenez la tablette pliante (9) a la hauteur souhaitée a I'aide de la vis de ré-
glage (22) (voir fig. H).

1.Pour cela, relevez verticalement la tablette.
2.Desserrez la vis de réglage sous la tablette pliante et faites coulisser la
tablette vers le haut ou vers le bas sur la glissiére.
La tablette pliante est réglable en continu.
3.Serrez la vis de réglage dés que le réglage de la hauteur souhaitée est
terminé et rabattez la tablette.
Veuillez noter que la dispersion de la mouture dépend de la
distance entre le bec de sortie et le récipient :
plus la distance est petite, plus la dispersion du café moulu est
réduite.

807 FILTER:

Amenez le support de filtre a café (11) a la position souhaitée a l'aide des vis
de réglage (24, 25) (voir fig. 1).

1.

Desserrez la vis de réglage au centre du support de filtre a café et faites
coulisser le support vers le haut ou vers le bas sur la glissiere (8).

Le support de filtre a café est réglable en continu.

Serrez la vis de réglage du support de filtre a café dés que le réglage de la
hauteur souhaitée est terminé.

Desserrez sur les deux cotés les vis de réglage des bras du support de filtre
a café.

Réglez symétriquement les bras en fonction de la taille du porte-filtre et
immobilisez-les sur les deux cotés avec les vis de réglage.

Si le porte-filtre comporte un bord large, p. ex. en plastique, dévissez les
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vis de réglage au centre du support de filtre a café et retirez le support par
le haut.
6. Faites tourner le support de 180° et engagez-le sur la glissiere.
7. Serrez la vis de réglage dés que le réglage de la hauteur souhaitée est
terminé.
Placez 1 joint torique dans chacune des encoches (26) des
bras du support de filtre a café pour empécher le porte-
filtre de glisser et/ou pour réduire le bruit di aux vibra-
tions.
Déplacez le guide du bec de sortie (10) en exercant une légere pression du bas
vers le haut. Le guide du bec de sortie se verrouille dans la position définie a
I'aide du mécanisme d'encliquetage.
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Maniement

REMARQUE !

Risque de surchauffe !
Tout dépassement du nombre maximum autorisé de cycles peut provoquer la
surchauffe du broyeur.
— Ne dépassez pas le nombre maximum de cycles
(voir chapitre « Données techniques »).
— Respectez la pause recommandée lorsque le nombre maximum autorisé
de cycles est atteint (voir chapitre « Données techniques »).

e Le broyeur est doté d'un disjoncteur thermique anti-surinten-
@ sité qui interrompt le circuit électrique du broyeur en cas de
surcharge électrique.
Pour remettre le broyeur en marche, amenez d'abord le bou-
ton marche/arrét (13) sur la position 0 (Arrét) et débranchez
la fiche d'alimentation (15).
Enfoncez ensuite le déclencheur (14).
Puis rebranchez la fiche d'alimentation dans la prise électrique
et mettez le broyeur en service (voir chapitre « Installer et
brancher le broyeur »).

e Le broyeur dispose également d'une protection moteur qui
éteint le broyeur lorsque la température du moteur est trop
élevée. Vous pouvez remettre le broyeur en service des que le
moteur a refroidi (voir chapitre « Résolution des erreurs »).

Régler le degré de mouture
e L'échelle de réglage du degré de mouture (2) affiche le
@ degré de mouture souhaité.
Le réglage le plus fin est « 1 ».

1. Veillez a brancher la fiche d'alimentation (15) dans une prise de type F
correctement installée.

2. Faites tourner le réglage du degré de mouture (2) en direction de « 1 »
pour obtenir une mouture plus fine et dans la direction opposée pour
obtenir une mouture plus grossiéere (voir fig. B).
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Remplir de grains de café

1.
2.

3.

Ouvrez le couvercle du réservoir a grains (1).

Remplissez le réservoir a grains en versant, par le haut, des grains de café
torréfiés entiers.

La hauteur maximum de remplissage est d'env. 1 cm au-dessous du bord
du réservoir a grains.

Fermez le couvercle du réservoir a grains.

Préparer le récipient a mouture

Préparez le récipient approprié pour recueillir la mouture en fonction de votre
modele de broyeur :

807 :

1.

4.

Insérez un sachet de café dans la pince a sachet (21) entre la plaque de
secouage (5) et le bec de sortie (6) en tirant la manette (7) vers le haut et
en la maintenant.

. Enfilez a présent le sachet de café sur le bec de sortie.
. Relachez la manette.

Le sachet de café est coincé entre la manette et la plaque de secouage.
Continuez avec le sous-chapitre « Commencer a moudre ».

807 LAB SWEET :

1.

3.

Le cas échéant, rabattez la tablette pliante (9) poury placer dessus un bac
de mouture.

. Adaptez éventuellement la hauteur de la tablette pliante au bac de mou-

ture employé a I'aide de la vis de réglage (22) (voir sous-chapitre « Installer
et brancher le broyeur »).
Continuez avec le sous-chapitre « Commencer a moudre ».

807 FILTER :

1.
2.

Placez un filtre en papier approprié dans le filtre a café.

Adaptez éventuellement la position du support de filtre a café au filtre a
café employé a I'aide des vis de réglage (24, 25) (voir sous-chapitre « Ins-
taller et brancher le broyeur »).

. Suspendez le filtre a café au support de filtre a café (11).
. Continuez avec le sous-chapitre « Commencer a moudre ».
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Commencer a moudre
1. Lancez la mouture en appuyant sur le bouton de mise en marche (3).

2. La mouture est terminée dés que le broyeur marche a vide et que vous
n'entendez plus de bruit de broyage.

3. Actionnez ensuite plusieurs fois la manette (7) en la relevant et en la

relachant.
Cela permet de faire tomber les résidus de mouture qui adhérent au

dispositif de broyage.
4. Appuyez sur le bouton de mise en marche pour éteindre le broyeur.

Le broyeur s'arréte automatiquement si, au bout de 5 minutes, vous
n'avez toujours pas actionné le bouton de mise en marche.

Changer de variété de café
1. Moulez les grains de café restant dans le dispositif de broyage jusqu'a ce
gue le broyeur marche a vide.
2. Versez les nouveaux grains de café dans le réservoir a grains (1).
3. Moulez 2 grammes de la nouvelle variété de café pour éliminer les rési-
dus éventuels des grains de café précédents et roder le broyeur.
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Nettoyage

/\ ATTENTION !
Risque de blessure !
Le broyeur peut tomber et vous blesser lorsque vous le déplacez.
— Placez toujours le broyeur sur une surface stable qui ne risque
pas de basculer.
— Le cas échéant, demandez a une autre personne de vous aider si
le broyeur est trop lourd.

REMARQUE!
Risque de court-circuit !
Toute infiltration d'eau dans le broyeur peut provoquer un court-cir-
cuit.
— Ne plongez jamais le broyeur dans I'eau ou d'autres liquides.
— Ne nettoyez jamais le broyeur avec un jet d'eau.
— Veillez, par ailleurs, a ce qu'il n'y ait pas d'infiltration d'eau ou
d'autres liquides dans le boitier.

REMARQUE !
Risque d'endommagement !
Tout maniement non conforme du broyeur peut I'endommager.

— N'utilisez pas de produits de nettoyage agressifs, ni des ustensiles
de nettoyage tranchants ou métalliques comme un couteau, des
éponges métalliques ou similaires. Ceux-ci pourraient rayer la
surface.

— N'utilisez pas d'air comprimé (p. ex. : un pistolet de nettoyage a
air comprimé)
pour nettoyer le broyeur.

— Ne mettez ni 'assiette ni le réservoir a grains dans le lave-vais-
selle, sous peine qu'ils se décolorent.

— Ne soulevez pas le broyeur par le réservoir a grains, saisissez-le
toujours a deux mains par le boitier.
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Nettoyer la surface d'appui du broyeur

1.

2.

3.

4.

Eteignez le broyeur et retirez la fiche d'alimentation (15) de la prise élec-
trique.

Soulevez le broyeur en saisissant le boitier a deux mains et placez-le sur
une surface propre.

Nettoyez la surface d'appui et le dessous du broyeur (en particulier, les
pieds de I'appareil) avec un chiffon humide et essuyez les surfaces.

Les surfaces doivent étre seches et exemptes de graisse et d'huile.
Remettez le broyeur en place sur la surface propre.

Nettoyer le boitier

1.

2.

3.

Eteignez le broyeur et retirez |a fiche d'alimentation (15) de la prise élec-
trique.
Nettoyez les pieces suivantes a l'aide d'un pinceau :

¢ le bec de sortie (6),

¢ |atablette pliante (9),

¢ |e guide du bec de sortie (10),

e le support de filtre a café (11),

e Lavis de réglage de latablette pliante (22), la vis de réglage du support

de filtre a café (25) et le réglage du guide du bec de sortie (23).

Essuyez, au besoin, le boitier et la coupelle (4) avec un chiffon humide,
mais, au moins, une fois par semaine.

807 LAB SWEET Nettoyer la tablette pliante :

1.

94

Desserrez la vis de réglage (22) sous la tablette pliante et retirez la tablette
pliante (9) de la glissiére (8) par le bas.

. Retirez le tapis antidérapant de la tablette pliante.
. Nettoyez la tablette pliante a I'aide d'un pinceau.
. Nettoyez la tablette pliante et le tapis antidérapant avec un chiffon humi-

de, puis essuyez-les.

. Nettoyez la glissiere avec un chiffon humide et engagez de nouveau la

tablette pliante.

. Serrez la vis de réglage dés que le réglage de la hauteur souhaitée est

terminé.

. Remettez le tapis antidérapant sur la tablette pliante.
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807 FILTER Nettoyer le support de filtre a café :

1. Desserrez la vis de réglage (25) au centre du support de filtre a café et
retirez le support de filtre a café (11) de la glissiere (8) par le haut.

2. Nettoyez le support de filtre a café a I'aide d'un pinceau.

3. Nettoyez le support de filtre a café avec un chiffon humide, puis essuy-
ez-le.

4. Nettoyez la glissiere avec un chiffon humide et engagez de nouveau le
support de filtre a café.

5. Serrez la vis de réglage des que le réglage de la hauteur souhaitée est
terminé.

6. Appuyez sur les bras du guide du bec de sortie et tirez le guide de la
sortie.

7. Nettoyez le guide et les trous du bec de sortie avec un chiffon humide,
puis séchez-les.

8. Pour le montage, écartez les bras du guide du bec de sortie et pla-
cez-les sur la sortie. Assurez-vous que les tiges d'arrét du guide de sortie
s'engagent dans les trous de la sortie.

Nettoyer le réservoir a grains

Nettoyez chaque jour le réservoir a grains (1) pour éliminer les
résidus d'huile de café qui pourraient altérer le go(Qt.

1. Moulez les grains de café restant dans le dispositif de broyage jusqu'a ce
que le broyeur marche a vide.

2. Dégagez le couvercle du réservoir a grains de sa fixation de gauche et de
droite (fig. F, 20) en exercant une légere pression.

3. Dévissez la vis de sécurité du réservoir a grains a l'aide d'un outil adapté
(voir fig. F, 19).

4. Faites coulisser le réservoir a grains vers |'arriére jusqu'a la butée pour le
débloquer et retirez-le du broyeur par le haut.

5. Nettoyez l'intérieur et I'extérieur du réservoir a grains et du couvercle avec
un chiffon humide, puis essuyez-les.

6. Placez le réservoir a grains sur le socle du réservoir a grains (17). Lors de
la mise en place du réservoir a grains, veillez a introduire les ergots de
positionnement du réservoir dans les cavités correspondantes sur le socle
du réservoir a grains.
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7. Exercez une légere pression vers le bas sur le réservoir a grains dans le
socle du réservoir a grains et faites coulisser le réservoir a grains vers
I'avant pour le fixer au broyeur.

8. Exercez une pression vers le bas sur la vis de sécurité du réservoir a grains
et serrez-la dans le sens des aiguilles d'une montre a I'aide d'un outil adap-
té.

9. Exercez une pression sur la fixation de droite et de gauche du couvercle
pour remettre en place le couvercle du réservoir a grains.

Nettoyer/remplacer la soupape a clapet
e Nettoyez la soupape a clapet tous les 2 a 5 jours.
@ e Remplacez la soupape a clapet si elle est poreuse, déformée
ou fortement encrassée.
1. Retirez le réservoir a grains (1), procédez tel que décrit dans le chapitre
« Nettoyer le réservoir a grains » étape 1-4.
2. Sortez la soupape a clapet (16) dans I'évidement du broyeur intégré (fig.
D, 18).
3. Nettoyez la soupape a clapet a I'eau tiede et séchez-la.
Ou remplacez la soupape a clapet.
4. Placez la soupape a clapet dans I'évidement du broyeur intégré.

5. Placez le réservoir a grains sur le broyeur, procédez tel que décrit dans le
chapitre « Nettoyer le réservoir a grains » étape 6-8.

Nettoyer le dispositif de broyage
e Le fabricant recommande d'utiliser le nettoyant pour broyeur
GRINDZ™. Vous trouvez d'autres informations sur GRINDZ™ a
@ I'adresse www.dittingswiss.ch.
¢ Nettoyez le dispositif de broyage tous les 2 a 5 jours.
1. Moulez les grains de café restant dans le dispositif de broyage jusqu'a ce
que le broyeur marche a vide et qu'il n'y ait plus aucun grain de café dans
le réservoir a grains (1).
2. Réglez le degré de mouture le plus grossier possible a I'aide du réglage du
degré de mouture (2) (voir chapitre « Régler le degré de mouture »).
3. Versez le nettoyant pour broyeur dans le réservoir a grains.
Respectez la quantité indiquée par le fabricant du nettoyant utilisé.

4. Placez un récipient sous le bec de sortie (6) pour recueillir le nettoyant
pour broyeur.
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. Appuyez sur le bouton de mise en marche (3) pour lancer la mouture du
nettoyant pour broyeur.

La mouture du nettoyant pour broyeur est terminée dés que le broyeur
marche a vide.

. Eteignez le broyeur en appuyant sur le bouton de mise en marche dés que
le nettoyant pour broyeur est complétement moulu.

. Essuyez le réservoir a grains a |'aide d'un chiffon sec et non pelucheux.

. Moulez la méme quantité de grains de café que de nettoyant pour broyeur
pour éliminer les particules de nettoyant restantes. Réglez le degré de
mouture sur la finesse désirée, durant la mouture.

. Eliminez le nettoyant pour broyeur et les grains de café moulus avec les
déchets ménagers/industriels.
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BROYEUR DE BOUTIQUE

Résolution des erreurs

Erreur Cause Remede

Le broyeur ne e Lafiche d'alimen- - Branchez la fiche d'alimentation

moud pas.

98

tation n'est pas
branchée dans
une prise élec-
trique.

Le réservoir a
grains n'est pas
en place.

Le disjoncteur
anti-surintensité
s'est

déclenché.

Le fusible élec-
trique s'est
déclenché.

dans une prise électrique correc-
tement installée.

Mettez le réservoir a grains en
place (voir chapitre « Installer

le broyeur et mettre en place le
réservoir a grains »).

Vérifiez que le déclencheur de
I'interrupteur de sécurité n'ait pas
sauté. Si c'est le cas, enfoncez-le
de nouveau. Contactez votre re-
vendeur (voir chapitre « Entretien
et service ») lorsque le bouton
saute de maniére répétée.
Vérifiez le fusible électrique. Réar-
mez-le ou remplacez-le. Contrélez
que d'autres appareils ne soient
pas raccordés a ce fusible et
débranchez-les, le cas échéant.
Contactez votre revendeur si le
fusible saute de nouveau (voir
chapitre « Entretien et service »).



Erreur

Le broyeur fait
du bruit, mais
ne moud pas.

Cause

Le bec de sortie
est bouché.

807 | FR

Remede

-

Le degré de mou- -

ture est trop fin.

[l'y aun corps
étranger dans
le dispositif de
broyage.

-

Réglez le degré de mouture sur

« mouture la plus grossiere » et
relancez la mouture. Le broyeur
moud et se débouche. Réglez
ensuite le réglage du degré de
mouture sur le degré de mouture
souhaité durant le fonctionne-
ment.

Actionnez plusieurs fois la ma-
nette du broyeur pour déboucher
le bec de sortie.

Réglez le degré de mouture sur

« mouture la plus grossiére » et
relancez la mouture. Le broyeur
moud et se débouche. Réglez
ensuite le réglage du degré de
mouture sur le degré de mouture
souhaité durant le fonctionne-
ment. Contactez votre revendeur
si le probleme persiste (voir cha-
pitre « Entretien et service »).

Nettoyez le dispositif de broyage
de la maniére décrite au chapitre
« Nettoyage » et retirez le corps
étranger. Contactez votre reven-
deur (voir chapitre « Entretien et
service »)

si vous ne pouvez pas retirer le
corps étranger.

99

FRANCAIS



BROYEUR DE BOUTIQUE

Erreur

Le broyeurne e
moud pas et

ne fait pas de
bruit.

Le broyeur perd
en précision de
dosage.
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Cause

La fiche d'alimen-
tation n'est pas
branchée dans
une prise élec-
trique.

Le réservoir a
grains n'est pas
en place.

Le disjoncteur
thermique
anti-surintensité
s'est déclenché.

Le fusible élec-
trigue s'est
déclenché.

e lasoupape
a clapet est
encrassée.

e lasoupape
a clapet est
défectueuse.

Remede
- Branchez la fiche d'alimentation

dans une prise électrique correc-
tement installée.

Mettez le réservoir a grains en
place (voir chapitre « Installer

le broyeur et mettre en place le
réservoir a grains »).

Controlez que le bouton de
disjoncteur thermique anti-surin-
tensité ne soit pas relevé.

Le cas échéant, enfoncez-le de
nouveau. Contactez votre reven-
deur si le disjoncteur thermique
anti-surintensité saute de maniére
répétée (voir chapitre « Entretien
et service »).

Vérifiez le fusible électrique.
Réarmez-le ou remplacez-le.
Controlez que d'autres appareils
ne soient pas raccordés a ce
fusible et débranchez-les, le cas
échéant.

Contactez votre revendeur si le
fusible saute de nouveau (voir
chapitre « Entretien et service »).

Nettoyez la soupape a clapet (voir
chapitre « Nettoyer la soupape a
clapet »).

Remplacez la soupape a clapet
(voir chapitre « Remplacer la
soupape a clapet »).



Erreur

La mouture
n'est pas suffi-
samment fine.

Le broyeur
ne moud pas
en continu, le
broyeur in-
terrompt de
temps a autre
la mouture.

Impossible de

remettre le ré-
servoir a grains
en place.

Impossible de
fermer com-
pletement le
réservoir a
grains.

Impossible
de placer la
tablette pliante
sur la glissiere.

Impossible de
placer le sup-
port de filtre

a café sur les

glissiéres.

Cause

Les disques de
mouture sont
usés.

Les disques de
mouture ne sont
pas correctement
alignés.

Le broyeur s'ar-
réte automatique-
ment au bout de
5 min.

Le bouton marche
est défectueux.

Il'y a des grains
dans le socle du
réservoir a grains.

Il'y a des grains
dans le couvercle
du réservoir a
grains.

La vis de réglage
est trop vissée.

La vis de réglage
est trop vissée.
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Remede

-

-

-

Contactez votre revendeur
(voir chapitre « Entretien et ser-
vice »).

Contactez votre revendeur
(voir chapitre « Entretien et ser-
vice »).

Lancez de nouveau la mouture
(voir chapitre « Commencer a
moudre »).

Contactez votre revendeur

(voir chapitre « Entretien et ser-
vice »).

Retirez les grains du socle du
réservoir a grains.

Retirez les grains du couvercle du
réservoir a grains.

Dévissez la vis de réglage de
sorte qu'elle soit vissée horizon-
talement dans le support de la
tablette pliante.

Dévissez la vis de réglage de sorte
gu'elle soit vissée horizontale-
ment dans le support de filtre a
café.
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Données techniques

Modeéle :

Tension / fréquence / valeur nominale :

807, 807 FILTER

807 LAB SWEET

Indice de protection :
Classe de protection :
Fusible :

Vitesse de marche a vide :
50 Hz :

60 Hz :

Emissions sonores :
Marche a vide :
Mouture :

Débit de mouture :

Durée maxi de mouture :

Mouture journaliére maxi :
Dimensions (L x P x H) :
Poids (net) :

807

807 LAB SWEET

807 FILTER

Contenance maxi de I'entonnoir :

807, 807 LAB SWEET, 807 FILTER

100 V 50/60 Hz ; 550 W
110-127V 60 Hz ; 570 W
220-240V 50/60 Hz ; 500 W
100 V 50/60 Hz ; 800 W
110-127 V 60 Hz ; 700 W
220-240V 50/60 Hz ; 700 W
IPX1

| D

16 A a action retardée

1350 tr/min
1650 tr/min

55 dB
78,8 dB
450 g/min*

180 secondes en marche et
300 secondes a l'arrét

48 kg par journée de travail (8 h)

215 % 285 x 536 mm

17,3 kg
17,3 kg
17,8 kg
0,51 kg

*en fonction du type de grains de café et du degré de mouture sélectionné.
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Elimination

Eliminer I'emballage

9% Eliminez I'emballage en respectant les régles du tri sélectif. Jetez le
'. carton dans la collecte de vieux papier, les films dans la collecte de
recyclage.

Eliminer le broyeur

Lorsque votre broyeur n'est plus utilisable, vous étes lIégalement
tenu, en tant que consommateur, de remettre les appareils usagés,

B ¢parés des déchets ménagers/industriels, p. ex. a un centre de
collecte de votre commune/quartier. Cela garantit un recyclage dans
les regles des appareils usagés et évite les effets négatifs sur I'envi-
ronnement. C'est pourquoi les appareils électriques sont dotés du
symbole ci-contre.

Ef Ne pas jeter les appareils usagés avec les déchets ménagers/industriels!

Entretien et service

Contactez un bureau de service aprées-vente agréé pour les produits Ditting en
cas de probléme relatif au service ou a l'entretien. Le service aprés-vente ré-
pondra a vos questions sur les réparations et I'entretien de votre produit ainsi
gue les piéces de rechange.

Vous trouverez aussi les vues éclatées et les informations relatives aux piéces
de rechange a l'adresse :

www.dittingswiss.ch www.dittingswiss.ch/retailers

Notre équipe de conseillers d'utilisation se tient a votre disposition pour
toute question concernant nos produits et leurs accessoires.

Veuillez impérativement indiquer le numéro d'article et de série figurant sur
la plagque signalétique du broyeur en cas de questions et de commandes de
pieces de rechange.
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Perlengkapan

Deskripsi

Wadah biji kopi (dengan penutup)
Penyetel kehalusan

Tombol start

Mangkuk penampung

Lempeng getar

Saluran keluar

Gagang penjepit

Jalur

O 00 N O U1 A W N BB

Tatakan lipat

=
o

Moncong saluran keluar

[y
Y

Penyangga keranjang saringan

12 Celah ventilasi

13 Sakelar nyala/mati

14 Kenop pemutus (tombol pengaman arus lebih tipe termal)
15 Kabel listrik dengan steker listrik

16 Sayap atur

17 Dudukan wadah biji kopi

18 Ceruk pada mesin giling

19 Sekrup pengaman untuk wadah biji kopi

20 Penyangga penutup

21 Penjepit kantong

22 Sekrup pengatur untuk tatakan lipat

23 Pengatur untuk moncong saluran keluar

24  Sekrup pengatur untuk lengan penyangga keranjang saringan
25 Sekrup pengatur penyangga keranjang saringan

26 Celah lengan penyangga keranjang saringan
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MESIN GILING KOPI UNTUK RETAIL

Keterangan Umum

Membaca dan menyimpan petunjuk pengoperasian

Sebelum Anda mengoperasikan Mesin Giling Kopi Untuk Retail

% 807, bacalah petunjuk pengoperasian ini dan petunjuk keselama-
tan dengan saksama. Dengan demikian, Anda dapat mengoperasi-

kan mesin giling kopi untuk retail dengan aman dan menggunakan-
nya tanpa bahaya. Petunjuk pengoperasian dibuat berdasarkan norma dan
peraturan yang berlaku di Uni Eropa. Harap perhatikan juga pedoman dan
regulasi di negara-negara di luar Uni Eropa.
Untuk mempermudah pemahaman, Mesin Giling Kopi Untuk Retail 807 selan-
jutnya akan disebut "mesin giling" saja.
Simpanlah petunjuk pengoperasian ini untuk keperluan selanjutnya. Berikanlah
petunjuk pengoperasian ini kepada pemilik dan pengguna mesin giling selan-
jutnya.

Penjelasan simbol-simbol yang digunakan

Simbol-simbol dan kata-kata sinyal berikut digunakan dalam petunjuk pengo-
perasian ini, pada mesin giling, atau pada kemasannya.

PERINGATAN!

Kata sinyal atau simbol ini menggambarkan adanya bahaya
A dengan tingkat risiko menengah yang, jika tidak dihindari,

dapat menyebabkan kematian atau luka berat.

HATI-HATI!

Kata sinyal atau simbol ini menggambarkan adanya bahaya
A dengan tingkat risiko rendah yang, jika tidak dihindari, dapat

menyebabkan luka kecil atau sedang.

PETUNJUK!
Kata sinyal ini memperingatkan adanya kemungkinan kerusakan benda.
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Simbol ini memberi Anda petunjuk berguna untuk pengoperasian
atau penanganan.

Pernyataan kesesuaian (lihat bab "Pernyataan Kesesuaian"):
Produk yang ditandai dengan simbol ini telah memenuhi semua
peraturan masyarakat yang harus ditaati di dalam Wilayah
Ekonomi Eropa.

Cap lolos uji ETL Listed:
Produk yang ditandai dengan simbol ini telah memenuhi
persyaratan keamanan produk listrik Amerika Serikat dan Kanada.

Produk yang ditandai dengan simbol ini telah memenuhi kriteria
NSF (National Sanitation Foundation) mengenai kebersihan dan
higiene di bidang bahan makanan yang disyaratkan di Amerika
Serikat dan Kanada.

Produk yang ditandai dengan simbol ini hanya boleh digunakan di
dalam ruangan.

Simbol ini memperingatkan bahaya sengatan listrik.

Simbol ini menunjukkan bahwa mesin giling sesuai dengan
kategori proteksi kelas |I.

1D
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Keselamatan

Penggunaan sesuai peruntukan

Mesin giling ini hanya cocok untuk menggiling biji kopi panggang

utuh. Jangan menggunakan mesin giling untuk menggiling produk atau benda
lain. Mesin ini ditujukan untuk sektor komersial dan hanya boleh diperbaiki
oleh personil terlatih, namun boleh dioperasikan oleh orang lain di suatu tem-
pat di bawah pengawasan.

Setiap penggunaan lain digolongkan sebagai tidak sesuai peruntukan dan
dapat menyebabkan kerusakan benda dan bahkan cedera badan. Jangan
melakukan perubahan apa pun terhadap mesin giling. Baik produsen maupun
distributor tidak bertanggung jawab atas cedera dan kerusakan yang disebab-
kan oleh pengabaian terhadap petunjuk keselamatan.

Petunjuk keselamatan

/\ PERINGATAN!

Bahaya sengatan listrik!

Penggunaan yang tidak tepat, instalasi listrik yang salah, atau tegangan
listrik yang terlalu tinggi dapat menyebabkan sengatan listrik.

— Sambungkan mesin giling hanya jika tegangan listrik pada stop-
kontak sesuai dengan keterangan pada label.

— Sambungkan mesin giling hanya ke stopkontak yang dapat di-
akses dengan mudah, agar Anda dapat dengan cepat mencabut
mesin giling dari jaringan listrik jika terjadi gangguan.

— Jangan mengoperasikan mesin giling jika ada kerusakan yang
tampak pada mesin giling atau jika kabel listrik atau steker cacat.

— Jika kabel listrik pada mesin giling rusak, kabel tersebut harus di-
ganti oleh produsen atau tenaga ahli untuk menghindari bahaya.

— Jangan menggunakan mesin giling tanpa sambungan arde.

— Sambungkan mesin giling hanya ke suplai daya dengan sekering
listrik tambahan tipe 16 A-slow. Mintalah ahli listrik untuk me-
masang sekering listrik tambahan tipe 16 A-slow, jika sambungan
listrik pada tempat pemasangan mesin giling belum diamankan
dengan cara ini.

— Pasanglah mesin giling hanya di tempat-tempat yang memung-
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kinkan penanganan mesin giling diawasi oleh personel terlatih.
Jangan memasukkan mesin giling, kabel maupun steker ke dalam
air atau cairan lain.

Jangan membersihkan mesin giling dengan semburan air.

Jangan pernah menyentuh steker dengan tangan lembap.
Jangan pernah mencabut steker dari stopkontak dengan menarik
kabel, tapi selalu pegang stekernya.

Jangan pernah menggunakan kabel listrik untuk menjinjing me-
sin.

Jauhkanlah mesin giling serta kabel dan stekernya dari nyala api
dan permukaan panas.

Letakkan kabel dengan rapi agar tidak menyebabkan bahaya
tersandung.

Jangan bengkokkan kabel dan jangan letakkan di atas pinggiran
yang tajam.

Gunakanlah mesin giling hanya di dalam ruangan. Jangan menya-
lakan mesin giling di dalam ruangan lembap atau di bawah hujan.
Jauhkan mesin giling dari jangkauan anak-anak.

Harap pastikan anak-anak tidak memasukkan benda apa pun ke
dalam mesin giling.

Saat Anda tidak menggunakan, sedang membersihkan, atau jika
ada gangguan pada mesin giling, matikanlah mesin giling dan
cabutlah steker dari stopkontak.

Jangan membuka bodi mesin, tapi mintalah bantuan tenaga ahli
untuk memperbaikinya. Hubungi jasa ahli reparasi untuk tujuan
tersebut. Anda tidak dapat mengajukan klaim pertanggungjawa-
ban atau klaim garansi jika reparasi dilakukan secara independen
atau jika terjadi kesalahan dalam penyambungan atau dalam
pengoperasian. Saat reparasi, suku cadang yang boleh digunakan
hanyalah yang sesuai dengan data perangkat asli. Pada mesin gi-
ling ini terdapat bagian-bagian elektris dan mekanis yang mutlak
diperlukan sebagai pelindung terhadap sumber bahaya.
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/\ PERINGATAN!

Bahaya bagi anak-anak dan orang dengan kemampuan fisik, sensorik,
dan mental terbatas (misalnya, penyandang disabilitas sebagian,
manula dengan keterbatasan kemampuan fisik dan mental) atau
dengan kekurangan dalam hal pengalaman dan pengetahuan (misalnya,
anak-anak yang lebih besar).

— Mesin giling ini dapat digunakan oleh anak-anak mulai dari usia
delapan tahun serta oleh orang-orang dengan keterbatasan
kemampuan fisik, sensorik atau mental atau kekurangan pengala-
man dan pengetahuan, jika mereka diawasi atau telah diarahkan
mengenai penggunaan aman mesin giling dan telah memahami
bahaya-bahaya terkait. Anak-anak dilarang bermain dengan me-
sin giling. Pembersihan dan pemeliharaan oleh pengguna tidak
boleh dilakukan oleh anak-anak tanpa pengawasan.

— Selalu awasi mesin giling selama pengoperasian.

— Jangan biarkan anak-anak bermain dengan lapisan pengemas.
Bermain-main dengan lapisan pengemas dapat menyebabkan
anak-anak terjerat dan tercekik.

— Jangan biarkan anak-anak bermain dengan bagian-bagian kecil
mesin. Jika tertelan, bagian itu dapat membahayakan nyawa
mereka.

/\ HATI-HATI!
Bahaya terbalik dan terluka!
Penanganan mesin giling yang tidak tepat dapat menyebabkan cedera.
— Letakkan kabel dengan baik agar tidak ada orang yang terjerat
sehingga menyebabkan mesin giling terjatuh.
— Letakkan mesin giling pada permukaan yang rata dan stabil, agar
tidak mungkin terjatuh.
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Sebelum Pemakaian Perdana

Memeriksa mesin giling dan perlengkapan

PETUNJUK!

Bahaya kerusakan!

Jika Anda membuka kemasan secara serampangan dengan pisau tajam
atau benda runcing lainnya, mesin giling bisa mengalami kerusakan.

— Bukalah kemasan dengan sangat hati-hati.

1. Keluarkan mesin giling dari kemasan.
2. Periksa apakah barang yang diterima sudah lengkap (lihat Gbr. A, C, D, F,

G, Hdanl).

. Periksa apakah ada bagian yang rusak pada mesin giling atau komponen-

nya.
Jika demikian, jangan gunakan mesin giling. Hubungi distributor Anda (lihat
bab "Pemeliharaan dan Servis").

Perlu diketahui bahwa sebelum pengiriman, mesin giling telah
@ melalui uji fungsi ekstensif sehingga bisa saja terdapat sisa

bubuk kopi.

Mempersiapkan dan menyambungkan mesin giling

1.
2.
3.

Letakkan mesin giling pada permukaan yang rata, stabil, dan bebas getar.
Masukkan sayap atur (16) ke dalam ceruk pada mesin giling (18). (Gbr. D)
Pasanglah wadah biji kopi (1) pada dudukan wadah biji kopi (17). Saat me-
masang wadah biji kopi, pastikan bahwa pasak pada wadah biji kopi masuk
ke dalam lekukan yang sesuai pada dudukan wadah biji kopi.

. Tekan wadah biji kopi perlahan ke dudukan wadah biji kopi, lalu geser wa-
dah biji kopi ke depan untuk menguncinya ke mesin giling. (Gbr. E)

. Tekan sekrup pengaman (19) untuk wadah biji kopi ke bawah, lalu ken-
cangkan sekrup pengaman searah jarum jam dengan bantuan alat yang
sesuai.

. Sambungkan steker (15) ke stopkontak yang sudah dipasang dengan benar.
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807 LAB SWEET:
Atur ketinggian tatakan lipat (9) dengan bantuan sekrup pengatur (22) sesuai
keinginan (lihat Gbr. H).

1. Untuk itu, lipat tatakan ke atas secara vertikal.
2. Lepaskan sekrup pengatur di bawah tatakan lipat, lalu geser tatakan ke
atas atau ke bawah mengikuti jalurnya.
Tatakan lipat dapat disesuaikan dengan bebas.
3. Kencangkan sekrup pengatur setelah mengatur ketinggian yang diin-
ginkan, lalu buka kembali tatakan ke bawah.
Perhatikan bahwa hasil gilingan dapat tercecer di antara salu-
@ ran keluar dan wadah:
Semakin kecil jaraknya, semakin sedikit bubuk kopi yang terce-
cer.
807 FILTER:

Atur ketinggian penyangga keranjang saringan (11) dengan bantuan sekrup
pengatur (24, 25) sesuai keinginan (lihat Gbr. I).

1.

Kendurkan sekrup pengatur untuk penyangga keranjang saringan di ten-
gah, lalu geser penyangga di sepanjang jalur (8) ke atas atau ke bawah.
Penyangga keranjang saringan dapat disesuaikan dengan bebas.

. Kencangkan sekrup pengatur penyangga keranjang saringan setelah men-

gatur ketinggian yang diinginkan.

. Kendurkan sekrup pengatur pada lengan penyangga keranjang saringan di kedua sisi.
. Setel kedua lengan secara simetris sesuai ukuran penyangga saringan, lalu

kencangkan sekrup pengatur di kedua sisi.

. Jika penyangga saringan memiliki tepi yang lebar, misalnya dari plastik, le-

paskan sekrup pengatur penyangga keranjang saringan di tengah, lalu tarik
penyangga ke atas.

. Putar penyangga 180° derajat, lalu pasang pada jalur.
. Kencangkan sekrup pengatur setelah mengatur ketinggian yang diin-

ginkan.
Untuk menghindari penyangga saringan terselip dan/atau
@ untuk mengurangi suara bising getaran, pasang masing-
masing 1 gelang-O di celah-celah (26) pada lengan-lengan
penyangga keranjang saringan.

Gerakkan moncong saluran keluar (10) secara lembut dari bawah ke atas. Ber-
kat mekanisme pengunci, moncong saluran keluar akan terkunci pada posisi
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yang ditetapkan sebelumnya.

Pengoperasian

PETUNJUK!

Bahaya pemanasan berlebih!
Jika siklus pengoperasian melebihi batas maksimal yang diperbolehkan, mesin
giling dapat menjadi terlalu panas.
— Jangan melewati batas siklus pengoperasian maksimal
(lihat bab "Data Teknis").
— Lakukan jeda yang disarankan, jika siklus pengoperasian maksimal yang
diperbolehkan telah tercapai (lihat bab "Data Teknis").

e Mesin giling dilengkapi dengan sakelar pengaman arus lebih
@ tipe termal yang memutus arus listrik pada mesin giling saat
terjadi beban listrik berlebih.
Untuk kembali mengoperasikan mesin giling, pertama-ta-
ma tekan sakelar nyala/mati (13) ke posisi 0 (mati) lalu cabut
steker (15).
Setelah itu, tekan kenop pemutus (14) ke dalam.
Sekarang Anda dapat menyambungkan kembali steker ke stop-
kontak dan mengoperasikan mesin giling (lihat bab "Memper-
siapkan dan menyambungkan mesin giling").

e Selain itu, mesin giling memiliki pelindung motor yang me-
matikan mesin giling saat motor terlalu panas. Setelah motor
mendingin, mesin giling dapat kembali beroperasi (lihat bab
"Penanggulangan Masalah").

Menyetel tingkat kehalusan
¢ Skala tingkat kehalusan pada penyetel kehalusan (2) menun-
@ jukkan
tingkat kehalusan yang diinginkan.
Setelan terhalus adalah "1".
1. Pastikan steker (15) disambungkan ke soket pengaman yang sudah dipa-
sang dengan benar.

2. Putar penyetel kehalusan (2) ke arah "1" untuk penggilingan kopi secara
halus dan ke arah berlawanan untuk penggilingan kopi secara kasar (lihat
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Gbr. B).

Mengisi biji kopi
1. Bukalah penutup wadah biji kopi (1).
2. Tuangkan biji kopi panggang utuh ke dalam wadah biji kopi.

Kuantitas pengisian maksimal hingga jarak kira-kira 1 cm dari tepi atas
wadah biji kopi.

3. Tutup penutup wadah biji kopi.

Mempersiapkan wadah hasil gilingan

Persiapkan wadah untuk menampung hasil gilingan sesuai dengan model
mesin giling Anda:

807:

1. Jepit kantong kopi di penjepit kantong (21) di antara lempeng getar (5) dan
saluran keluar (6), dengan cara mengangkat dan menahan gagang penje-
pit (7).

2. Lalu pasang kantong kopi di saluran keluar.

3. Lepaskan gagang penjepit.

Kantong kopi dijepit di antara gagang penjepit dan lempeng getar.

4. Lanjutkan ke subbab "Memulai penggilingan".

807 LAB SWEET:

1. Buka tatakan lipat (9) ke bawabh jika perlu dan letakkan wadah hasil gilingan
di atasnya.

2. Jika perlu, gunakan sekrup pengatur (22) untuk menyesuaikan ketinggian
tatakan lipat dengan wadah hasil gilingan yang digunakan (lihat subbab
"Mempersiapkan dan menyambungkan mesin giling").

3. Lanjutkan ke subbab "Memulai penggilingan".

807 FILTER:

1. Tempatkan saringan kertas yang sesuai ke dalam keranjang saringan.

2. Jika perlu, gunakan sekrup pengatur (24, 25) untuk menyesuaikan posisi
penyangga keranjang saringan dengan keranjang saringan yang digunakan
(lihat subbab "Mempersiapkan dan menyambungkan mesin giling).

3. Pasang keranjang saringan di penyangga keranjang saringan (11).

4. Lanjutkan ke subbab "Memulai penggilingan".
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Memulai penggilingan
1. Mulailah proses penggilingan dengan menekan tombol start (3).

2. Penggilingan selesai saat mesin giling berputar tanpa beban dan tidak lagi
terdengar bunyi penggilingan.

3. Sekarang gerakkan gagang penjepit (7) berkali-kali dengan cara mengang-
kat dan melepaskannya.
Sisa hasil gilingan yang melekat akan terlepas dari penggiling.

4. Matikan mesin giling dengan cara menekan tombol start.
Jika Anda lebih dari 5 menit tidak menekan tombol start, maka mesin giling
akan mati secara otomatis.

Mengganti jenis kopi
1. Giling biji kopi yang masih tertinggal di dalam penggiling hingga mesin
giling berputar tanpa beban.
2. Tuangkan biji kopi baru ke wadah biji kopi (1).
3. Giling 2 gram biji kopi baru untuk menyingkirkan biji kopi lama yang mung-
kin tersisa dan untuk mempersiapkan mesin giling.
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Pembersihan

/\ HATI-HATI!
Bahaya terluka!
Mesin giling dapat terjatuh saat dipindahkan dan melukai Anda.
— Selalu tempatkan mesin giling di atas permukaan yang stabil
dan aman dari bahaya terbalik.
— Jika perlu, mintalah bantuan orang lain apabila mesin giling
terlalu berat.

PETUNJUK!
Bahaya korsleting!
Air yang masuk ke dalam mesin giling dapat menyebabkan korsleting.
— Jangan memasukkan mesin giling ke dalam air atau cairan lain.
— Jangan pernah membersihkan mesin giling dengan semburan
air.
— Harap perhatikan agar tidak ada air dan cairan lain yang masuk
ke dalam bodi mesin dengan cara apa pun.

PETUNJUK!

Bahaya kerusakan!

Penanganan serampangan dapat menyebabkan kerusakan pada mesin
giling.

— Jangan menggunakan bahan pembersih yang keras maupun alat
pembersih yang tajam atau terbuat dari logam seperti pisau,
spons logam, dan sejenisnya. Benda-benda tersebut dapat
membuat permukaan mesin tergores.

— Jangan membersihkan mesin giling dengan bantuan udara ber-
tekanan
(misalnya: penyembur udara bertekanan).

— Jangan memasukkan mangkuk penampung sisa dan wadah biji
kopi ke dalam mesin cuci piring. Jika dilakukan, warnanya dapat
memudar.
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— Jangan mengangkat mesin giling pada wadah biji kopi, melainkan
hanya pada bagian bodi dan selalu dengan kedua tangan.

Membersihkan tempat menaruh mesin giling

4.

. Matikanlah mesin giling dan cabut steker (15) dari stopkontak.
. Angkat mesin giling dengan kedua tangan memegang bodi mesin giling,

lalu tempatkan di atas permukaan yang bersih.

. Bersihkan tempat pemasangan dan bagian bawah mesin giling (terutama

kaki-kaki mesin) dengan kain lembap, lalu keringkan permukaan tersebut.
Permukaan itu harus kering dan bebas dari minyak dan lemak.

Letakkan kembali mesin giling di tempat yang sudah dibersihkan.

Membersihkan bodi mesin giling

1
2

3.

. Matikanlah mesin giling dan cabut steker (15) dari stopkontak.
. Bersihkan bagian-bagian berikut ini dengan menggunakan kuas:

e Saluran keluar (6),

e Tatakan lipat (9),

¢ Moncong saluran keluar (10),

e Penyangga keranjang saringan (11),

e Sekrup pengatur tatakan lipat (22), sekrup pengatur penyangga keran-
jang saringan (25) dan pengatur untuk moncong saluran keluar (23).

Seka bodi mesin dan mangkuk penampung (4) jika perlu, setidaknya sekali
seminggu dengan kain lembap.

807 LAB SWEET Membersihkan tatakan lipat:

1.

Kendurkan sekrup pengatur (22) di bawah tatakan lipat, lalu tarik tatakan
lipat ke bawah sampai terlepas (9) dari jalur (8).

. Singkirkan alas antiselip dari tatakan lipat.
. Bersihkan tatakan lipat dengan menggunakan kuas.
. Bersihkan tatakan lipat dan alas antiselip dengan kain lembap, lalu kering-

kan.

. Bersihkan jalur dengan kain lembap, lalu pasang kembali tatakan lipat.
. Kencangkan sekrup pengatur setelah mengatur ketinggian yang diinginkan.
. Pasang kembali alas antiselip di tatakan lipat.
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807 FILTER Membersihkan penyangga keranjang saringan:

1.

Kendurkan sekrup pengatur (25) di tengah penyangga keranjang saringan,
lalu tarik penyangga keranjang saringan ke atas sampai terlepas (11) dari
jalur (8).

. Bersihkan penyangga keranjang saringan dengan menggunakan kuas.
. Bersihkan penyangga keranjang saringan dengan kain lembap, lalu

keringkan.

. Bersihkan jalur dengan kain lembap, lalu pasang kembali penyangga

keranjang saringan.

. Kencangkan sekrup pengatur setelah mengatur ketinggian yang diin-

ginkan.

. Renggangkan lengan moncong saluran keluar dan tarik moncong salu-

ran keluar sampai terlepas dari saluran keluar.

. Bersihkan moncong saluran keluar dan lubang pada saluran keluar

dengan kain lembap dan kemudian keringkan.

. Untuk pemasangan, renggangkan lengan moncong saluran keluar dan

pasangkan moncong saluran keluar pada saluran keluar. Pastikan pin pen-
gunci moncong saluran keluar terpasang ke lubang pada saluran keluar.

Membersihkan wadah biji kopi

Wadabh biji kopi (1) harus setiap hari dibersihkan dari sisa minyak
@ kopi, karena sisa tersebut dapat berdampak negatif terhadap rasa

1.

118

kopi.

Giling biji kopi yang masih tertinggal di dalam penggiling hingga mesin
giling berputar tanpa beban.

. Lepaskan penutup wadah biji kopi dari penahan penutup di sisi kiri dan

kanan (Gbr. F, 20) dengan menggunakan tekanan lembut.

. Dengan bantuan alat yang sesuai, kendurkan sekrup pengaman (lihat Gbr.

F, 19) untuk wadah biji kopi.

. Geser wadabh biji kopi ke belakang hingga terantuk untuk melepaskannya

dari mesin giling, lalu angkat wadah ke atas.

. Bersihkan bagian luar dan dalam wadah biji kopi dan penutup dengan kain

lembap, lalu keringkan kembali.

. Pasanglah wadah biji kopi ke dudukan wadah biji kopi (17). Saat mema-

sang wadah biji kopi, pastikan bahwa pasak pada wadah biji kopi masuk ke
dalam lekukan yang sesuai pada dudukan wadah biji kopi.



7.

8.

9.

807 | ID

Tekan wadah biji kopi perlahan ke dudukan wadah biji kopi, lalu geser wa-
dah biji kopi ke depan untuk menguncinya ke mesin giling.

Tekan sekrup pengaman untuk wadah biji kopi ke bawah, lalu kencangkan
sekrup pengaman searah jarum jam dengan bantuan alat yang sesuai.
Tekan penutup wadah biji kopi ke penahan penutup di sisi kiri dan kanan.

Membersihkan sayap atur/mengganti sayap atur

e Pembersihan sayap atur sebaiknya dilakukan setiap 2-5 hari.
@ e Ganti sayap atur apabila sudah keropos, berubah bentuk, atau

1.

sangat kotor.

Lepaskan wadah biji kopi (1), ikuti langkah1—-4 pada bab "Membersihkan
wadah biji kopi".

. Cabut sayap atur (16) dari ceruk pada mesin giling (Gbr D, 18).
. Bersihkan sayap atur dengan air hangat dan kemudian keringkan.

Atau ganti sayap atur.

. Masukkan sayap atur ke dalam ceruk pada mesin giling.
. Pasang wadah biji kopi di mesin giling, ikuti langkah 6-8 pada bab "Mem-

bersihkan wadah biji kopi".

Membersihkan penggiling

e Produsen menyarankan penggunaan pembersih Mesin Giling
@ GRINDZ™. Informasi lebih lanjut mengenai GRINDZ™ terdapat

di www.dittingswiss.ch.
e Pembersihan penggiling sebaiknya dilakukan setiap 2—5 hari.

. Giling biji kopi yang masih tertinggal di dalam penggiling hingga mesin gi-

ling berputar tanpa beban dan tidak ada biji kopi yang tersisa dalam wadah
biji kopi (1).

. Dengan menggunakan penyetel kehalusan (2), pilih tingkat kehalusan

paling kasar (lihat bab "Menyetel tingkat kehalusan").

. Isi wadah biji kopi dengan pembersih mesin giling.

Perhatikan jumlah pembersih mesin giling yang digunakan sesuai petunjuk
produsen.

. Tempatkan wadah penampung di bawah saluran keluar (6) agar pembersih

mesin giling dapat tertampung.

. Tekan tombol start (3), untuk memulai penggilingan pembersih mesin

giling.
Penggilingan pembersih mesin giling selesai saat mesin giling berputar

119

BAHASA
INDONESIA



MESIN GILING KOPI UNTUK RETAIL

120

tanpa beban.

. Matikan mesin giling dengan menekan tombol start, setelah seluruh pem-

bersih mesin giling tergiling habis.

. Seka wadah biji kopi dengan kain yang kering dan tidak meninggalkan serat

kain.

. Untuk menghilangkan partikel pembersih yang tersisa, giling biji kopi

sebanyak pembersih mesin giling sebelumnya. Tetapkan tingkat kehalusan
sesuai setelan yang diinginkan selama proses penggilingan.

. Buang hasil gilingan pembersih mesin giling dan biji kopi tersebut ke dalam

tempat sampah rumah tangga/industri.



Penanggulangan Masalah

Masalah
Mesin giling
tidak menggi-
ling.

807 | ID

Penyebab Solusi
Steker tidak = Sambungkan steker ke stopkon-
tersambung ke tak yang sudah dipasang dengan
stopkontak. benar.
Wadabh biji kopi
tidak - Pasang wadah biji kopi (lihat bab
dipasang. "Mempersiapkan mesin giling dan

Sakelar pengaman -+
arus lebih tipe
termal

telah

terpicu.

Sekering listrik
tambahan telah
terputus.

memasang wadah biji kopi").
Periksa apakah kenop pemutus
pada tombol pengaman arus lebih
meloncat keluar. Jika ya, tekan
kenop pemutus kembali ke dalam.
Jika sakelar terpicu berulang kali,
hubungi distributor Anda (lihat
bab "Pemeliharaan dan Servis").
Periksalah sekering listrik tamba-
han. Kembalikan sekering tamba-
han ke keadaan awal atau ganti-
lah. Periksa apakah ada perangkat
lain yang tersambung ke sekering
ini, dan jika perlu cabut stekernya.
Jika sekering tambahan putus
berulang kali, hubungi distributor
Anda (lihat bab "Pemeliharaan
dan Servis").
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Masalah Penyebab
Mesin giling e Saluran keluar
berdengung, tersumbat.
tapi tidak

menggiling.

e Tingkat kehalusan =

terlalu halus.

e Adabendaasing =
dalam penggiling.

122

Solusi
- Atur setelan kehalusan ke "peng-

gilingan paling kasar", lalu mulai
proses penggilingan. Mesin giling
menggiling hingga hambatan
teratasi. Kemudian atur setelan
kehalusan ke tingkat kehalusan
yang diinginkan dengan mesin
giling dalam keadaan beroperasi.
Gunakan gagang penjepit mesin
giling berkali-kali untuk melepas-
kan sumbatan.

Atur setelan kehalusan ke "peng-
gilingan paling kasar", lalu mulai
proses penggilingan. Mesin giling
menggiling hingga hambatan
teratasi. Kemudian atur setelan
kehalusan ke tingkat kehalusan
yang diinginkan dengan mesin
giling dalam keadaan beroperasi.
Jika masalah terus berlanjut, hu-
bungi distributor Anda (lihat bab
"Pemeliharaan dan Servis").

Bersihkan penggiling sebagaimana
digambarkan dalam bab "Pem-
bersihan", lalu keluarkan benda
asing tersebut. Jika benda asing
tidak dapat dikeluarkan, hubungi
distributor Anda

(lihat bab "Pemeliharaan dan
Servis").



Masalah

Mesin giling ti-
dak menggiling
dan juga tidak
berdengung. o

Akurasi pen-
dosisan mesin
giling menurun.

Penyebab

Steker tidak
tersambung ke
stopkontak.
Wadabh biji kopi
tidak

dipasang.
Sakelar penga-
man arus lebih
tipe termal telah
terpicu.

Sekering listrik
tambahan telah
terputus.

e Sayap atur
kotor.

e Sayap atur
rusak.

807 | ID

Solusi
- Sambungkan steker ke stopkon-

tak yang sudah dipasang dengan
benar.

Pasang wadah biji kopi (lihat bab
"Mempersiapkan mesin giling dan
memasang wadah biji kopi").
Periksa apakah kenop pemutus
pada tombol pengaman arus lebih
meloncat keluar.

Jika ya, tekan kenop pemutus
kembali ke dalam. Jika tombol
pengaman arus lebih meloncat
keluar berulang kali, hubungi dis-
tributor Anda (lihat bab "Pemeli-
haraan dan Servis").

Periksalah sekering listrik tamba-
han.

Kembalikan sekering tambahan ke
keadaan awal atau gantilah.
Periksa apakah ada perangkat lain
yang tersambung ke sekering ini,
dan jika perlu cabut stekernya.
Jika sekering tambahan putus
berulang kali, hubungi distributor
Anda (lihat bab "Pemeliharaan
dan Servis").

Bersihkan sayap atur (lihat bab
"Membersihkan sayap atur").
Ganti sayap atur (lihat bab
"Mengganti sayap atur").

123

BAHASA
INDONESIA



MESIN GILING KOPI UNTUK RETAIL

Masalah Penyebab Solusi

Mesin giling e Keping penggilin- - Hubungi distributor Anda
menggiling gan telah aus. (lihat bab "Pemeliharaan dan
kurang halus. Servis").

e Keping penggilin- = Hubungi distributor Anda
gan tidak diposisi- (lihat bab "Pemeliharaan dan
kan dengan benar. Servis").

Mesin giling e Mesin giling - Mulai kembali penggilingan (lihat
tidak berfungsi berhenti secara Bab "Memulai penggilingan").
secara kontinu, otomatis setelah = Hubungi distributor Anda
proses penggi- 5 menit. (lihat bab "Pemeliharaan dan
lingan sesekali e Kenop-mulai Servis").

terhenti. rusak.

Wadah biji kopi e Ada biji kopi = Singkirkan biji kopi tersebut dari
tidak bisa dipa- dalam dudukan dudukan wadah biji kopi.

sang. wadah biji kopi.

Wadah biji e Ada biji kopi pada = Singkirkan biji kopi tersebut dari
kopi tidak bisa penutup wadah penutup wadah biji kopi.
ditutup. biji kopi.

Tatakan lipat e Sekrup pengatur = Kendurkan sekrup pengatur
tidak bisa dipa- diputar terlalu sehingga dalam posisi rata pada
sang pada jalur. jauh ke dalam. penyangga meja lipat.
Penyangga e Sekrup pengatur = Kendurkan sekrup pengatur
keranjang sarin- diputar terlalu sehingga dalam posisi rata pada
gan tidak bisa jauh ke dalam. penyangga keranjang saringan.
dipasang pada

jalur.
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Data Teknis

Model:

Tegangan/Frekuensi/Nilai Nominal:
807, 807 FILTER

807 LAB SWEET

Tipe proteksi:

Kategori proteksi:

Sekering tambahan:

Kecepatan putar tanpa beban:
50 Hz:

60 Hz:

Nilai emisi akustik:
Tanpa beban:
Penggilingan:

Kapasitas penggilingan:

Waktu giling maks.:

Kapasitas harian maks.:
Dimensi (P x L x T):
Berat (bersih):

807

807 LAB SWEET

807 FILTER

Kapasitas corong maks.:

807 | ID

807, 807 LAB SWEET, 807 FILTER

100 V 50/60 Hz; 550 W
110-127 V 60 Hz; 570 W
220-240V 50/60 Hz; 500 W
100 V 50/60 Hz; 800 W
110-127 V 60 Hz, 700 W
220-240V 50/60 Hz; 700 W
IPX1

| D

16 A-slow

1350 rpm
1650 rpm

55 dB
78,8 dB
450 g/mnt*

180 detik nyala dan
300 detik mati

48 kg per hari kerja (8 jam)
215 % 285 x 536 mm

17,3 kg
17,3 kg
17,8 kg
0,51 kg

*tergantung pada biji kopi dan tingkat kehalusan yang dipilih.
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Pembuangan

Membuang kemasan

Q% Buang kemasan sesuai jenisnya. Buang kardus dan karton ke bagian
'.’ kertas bekas, sedangkan lapisan pengemas ke limbah daur ulang.

Membuang mesin giling

tangga/industril
Jika mesin giling Anda tidak dapat digunakan lagi, sebagai penggu-
BN \; A\nda berkewajiban secara hukum untuk membuang perangkat
elektronik secara terpisah dari limbah rumah tangga/industri, misal-
nya ke penampungan khusus di lingkungan sekitar Anda. Dengan de-
mikian, ada jaminan bahwa perangkat elektronik didaur ulang secara
tepat dan dampak negatif terhadap lingkungan dapat dihindari. Oleh
karena itu, perangkat elektronik ditandai dengan simbol di samping

Ef Perangkat elektronik tidak boleh dibuang ke tempat sampah rumah

Pemeliharaan dan Servis

Untuk masalah servis dan pemeliharaan, hubungi layanan pelanggan resmi
untuk produk-produk Ditting. Layanan pelanggan akan menjawab pertanyaan
Anda mengenai reparasi dan pemeliharaan serta suku cadang produk Anda.

Gambar perakitan terpisah berurutan (exploded assembly drawing) dan infor-
masi mengenai suku cadang terdapat di:

www.dittingswiss.ch www.dittingswiss.ch/retailers

Tim konsultasi penggunaan kami dengan senang hati membantu Anda jika ada
pertanyaan seputar

produk-produk kami dan perlengkapannya.

Dalam setiap pertanyaan dan pemesanan suku cadang, harap cantumkan no-
mor produk dan nomor seri sesuai label pada mesin giling.
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Contenuto della fornitura
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Denominazione

Tramoggia (con coperchio)

Regolazione del grado di macinatura

Pulsante di avvio

Vaschetta di raccolta

Piastra vibrante

Beccuccio di uscita

Leva di bloccaggio

Guida

Piano ribaltabile

Guida del beccuccio di uscita

Supporto del portafiltro

Fessure di ventilazione

Interruttore ON/OFF

Pulsante di scatto (interruttore termico di sovracorrente)
Cavo di alimentazione con spina

Sportellino di chiusura

Alloggiamento della tramoggia

Alloggiamento macinino

Vite di sicurezza per la tramoggia

Supporto del coperchio

Morsetto per sacchetti

Vite di regolazione del piano ribaltabile
Regolazione del beccuccio di uscita

Viti di regolazione dei bracci del supporto del portafiltro
Vite di regolazione del supporto del portafiltro

Tacche dei bracci del supporto del portafiltro
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Informazioni generali

Lettura e conservazione delle istruzioni per l'uso

Prima di mettere in funzione il macinacaffe ad uso commerciale
% 807, leggere attentamente le istruzioni per I'uso e le avvertenze di
sicurezza. Solo in tal modo si garantisce un funzionamento e un
utilizzo sicuro del macinacaffe ad uso commerciale. Le istruzioni
per I'uso si basano sulle normative e i regolamenti vigenti nell’Unione Europea.
All'estero, rispettare anche le direttive e le normative nazionali.
Per facilitare la comprensione, il macinacaffe ad uso commerciale 807 sara di
seguito denominato semplicemente “macinacaffe”.
Conservare le istruzioni per l'uso per eventuali consultazioni future. In caso di
cessione del macinacaffe a terzi, consegnare ai nuovi proprietari e utilizzatori
anche le istruzioni per I'uso.

Spiegazione dei simboli utilizzati
Nelle presenti istruzioni per I'uso, sul macinacaffe o sull'imballaggio sono ripor-
tati i seguenti simboli e le seguenti parole di avvertimento.

ATTENZIONE!

Questo simbolo/parola di avvertimento indica un pericolo
A a rischio medio che, se non evitato, puo avere come conse-

guenza la morte o lesioni gravi.

CAUTELA!

Questo simbolo/parola di avvertimento indica un pericolo a
A basso rischio che, se non evitato, pud avere come conseguen-

za lesioni di lieve o media entita.

AVVISO!

Questa parola di avvertimento indica possibili danni materiali.
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Questo simbolo fornisce ulteriori informazioni utili sulla messa in
funzione e sull’utilizzo.

Dichiarazione di conformita (vedi capitolo “Dichiarazione di
conformita”):

i prodotti contrassegnati con questo simbolo soddisfano tutte le
norme comunitarie applicabili nello Spazio Economico Europeo.
Marchio ETL Listed:

i prodotti contrassegnati con questo simbolo soddisfano i requisiti
di sicurezza elettrica negli USA e in Canada.

| prodotti contrassegnati con questo simbolo soddisfano i criteri
della NSF (National Sanitation Foundation) validi in USA e Canada
in materia di pulizia e igiene nel settore dei prodotti alimentari.

| prodotti contrassegnati con questo simbolo devono essere
utilizzati solo in ambienti interni.

Questo simbolo indica il pericolo di scosse elettriche.

Questo simbolo indica che il macinacaffe & conforme alla classe
di protezione .
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Sicurezza

Uso conforme allo scopo previsto

I macinacaffe & progettato esclusivamente per macinare chicchi di caffé interi
tostati. Non utilizzare il macinacaffé per macinare altri prodotti o oggetti. E
progettato per I'uso commerciale e la sua manutenzione deve essere eseguita
solo da personale qualificato, mentre puo essere utilizzato da altre persone in
un luogo in cui il suo funzionamento sia sorvegliato.

Ogni altro uso e da considerarsi come non conforme e puo causare danni ma-
teriali o addirittura lesioni personali. Non apportare alcuna modifica al macina-
caffe. Il produttore e il rivenditore declinano ogni responsabilita per lesioni e
danni derivanti dalla mancata osservanza delle avvertenze di sicurezza.

Avvertenze di sicurezza

/\ ATTENZIONE!

Pericolo di scosse elettriche!

Un uso improprio, un’installazione elettrica errata o una tensione di
rete troppo elevata possono provocare scosse elettriche.

— Allacciare il macinacaffe solo se la tensione di rete della presa di
corrente corrisponde ai dati riportati sulla targhetta.

— Allacciare il macinacaffé solo ad una presa di corrente facilmente
accessibile, in modo da poter staccare subito il macinacaffe dalla
rete elettrica in caso di malfunzionamenti.

— Non usare il macinacaffé se presenta danni visibili o se il cavo di
alimentazione o la spina sono difettosi.

— Se il cavo di alimentazione del macinacaffe & danneggiato, dovra
essere sostituito dal produttore o da una persona qualificata, in
modo da evitare pericoli.

— Non utilizzare il macinacaffe senza un collegamento di messa a
terra.

— Allacciare il macinacaffe solo ad un’alimentazione elettrica con un
prefusibile 16 A slow. Fare installare un prefusibile 16 A slow da
un elettricista qualificato, nel caso in cui I'alimentazione elettrica
sul luogo di installazione del macinacaffe non sia gia dotata di
tale dispositivo di sicurezza.
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Installare il macinacaffé solo in luoghi in cui I'uso del macinacaffe
possa essere sorvegliato da personale qualificato.

Non immergere mai il macinacaffe, il cavo di alimentazione e la
spina in acqua o altri liquidi.

Non utilizzare getti d’acqua per pulire il macinacaffe.

Non toccare mai la spina con le mani umide.

Non staccare mai la spina dalla presa di corrente tirando il cavo di
alimentazione, bensi afferrare sempre la spina stessa.

Non servirsi mai del cavo di alimentazione per reggere I'apparec-
chio.

Tenere il macinacaffe, la spina e il cavo di alimentazione lontani
da fiamme libere e superfici roventi.

Posare il cavo di alimentazione in modo tale che non vi si possa
inciampare.

Non piegare il cavo di alimentazione e non posarlo su spigoli vivi.
Utilizzare il macinacaffé solo in ambienti interni. Non utilizzare
mai il macinacaffé in ambienti umidi o sotto la pioggia.

Tenere i bambini lontani dal macinacaffe.

Assicurarsi che i bambini non possano inserire oggetti nel maci-
nacaffe.

In caso di inutilizzo, pulizia 0 malfunzionamento spegnere sempre
il macinacaffe e staccare la spina dalla presa di corrente.

Non aprire il corpo dell’'apparecchio, bensi far eseguire la ripa-
razione da persone qualificate. Rivolgersi a un centro riparazioni
specializzato. In caso di riparazioni eseguite in proprio, allaccia-
mento non corretto o utilizzo errato, decade qualsiasi responsa-
bilita e diritto di garanzia. Per le riparazioni utilizzare solo com-
ponenti corrispondenti alle specifiche originali dell’'apparecchio.
In questo macinacaffe si trovano parti elettriche e meccaniche
indispensabili per la protezione da fonti di pericolo.
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/\ ATTENZIONE!
Pericoli per bambini e persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali (per esempio persone parzialmente disabili, persone anziane
con ridotte capacita fisiche e mentali) o con ridotta esperienza e
competenza (per esempio bambini piu grandi).
— Questo macinacaffe puo essere utilizzato da bambini di eta
superiore agli otto anni e da persone con ridotte capacita fisi-
che, sensoriali e mentali, o prive di esperienza e competenze, a
condizione che le suddette persone siano sotto sorveglianza o
che siano state istruite sul modo sicuro di usare il macinacaffe e
abbiano compreso i rischi connessi al suo utilizzo. | bambini non
devono giocare con il macinacaffé. La pulizia e la manutenzione
di competenza dell’utilizzatore non devono essere eseguite da
bambini senza sorveglianza.
— Non lasciare mai incustodito il macinacaffée mentre € in funzione.
— Non lasciare che i bambini giochino con la pellicola d’imballaggio:
potrebbero restarvi imprigionati e soffocare.
— Non lasciare che i bambini giochino con le piccole parti. In caso di
ingestione sussiste il pericolo di morte.

/N CAUTELA!
Pericolo di ribaltamento e lesioni!
L'uso improprio del macinacaffé puo provocare lesioni.
— Posare il cavo di alimentazione in modo che nessuno possa in-
ciamparvi facendo cadere il macinacaffe.
— Collocare il macinacaffe su una superficie piana e stabile in modo
che non possa cadere.
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Prima della messa in funzione

Controllo del macinacaffe e del contenuto della fornitura

AVVISO!

Pericolo di danneggiamento!

Se si apre I'imballaggio con un coltello affilato o altri oggetti appuntiti
senza prestare sufficiente attenzione, € possibile danneggiare il maci-
nacaffe.

1.
2.
3.

— Prestare molta attenzione durante |'apertura.

Estrarre il macinacaffé dall'imballaggio.
Controllare se la fornitura € completa (vedi Fig. A, C, D, F, G,Hel).
Controllare che il macinacaffe o le singole parti non siano danneggiati.

In caso di danni non utilizzare il macinacaffe. Rivolgersi al proprio rivendi-
tore (vedi capitolo “Manutenzione e assistenza”).

Si fa presente che prima della consegna il macinacaffe e stato
@ sottoposto a un test funzionale completo e potrebbe contene-

re ancora residui di polvere di caffe.

Installazione e allacciamento del macinacaffe

1.

Collocare il macinacaffé su una superficie di appoggio piana, stabile e priva
di vibrazioni.

. Inserire lo sportellino di chiusura (16) nell'alloggiamento del macinino

(18). (Fig. D)

. Posizionare la tramoggia (1) sull'alloggiamento della tramoggia (17). Du-

rante il posizionamento della tramoggia, assicurarsi di collocare i perni di
posizionamento della tramoggia nella cavita corrispondente dell’alloggia-
mento della tramoggia.

. Per fissare la tramoggia al macinacaffe, spingerla leggermente verso il bas-

so nell’alloggiamento della tramoggia e spingere la tramoggia in avanti per
fissarla sul macinacaffe. (Fig. E)

. Premere verso il basso la vite di sicurezza (19) per la tramoggia e serrarla

per mezzo di un utensile adeguato agendo in senso orario.

. Inserire la spina (15) in una presa di corrente installata a norma.
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807 LAB SWEET:
Posizionare il piano ribaltabile (9) all'altezza desiderata per mezzo della vite di
regolazione (22) (vedi Fig. H).
1. A tale scopo, ribaltare il piano ribaltabile in verticale verso l'alto.
2. Allentare la vite di regolazione sotto il piano ribaltabile e spingere il piano
verso l'alto o verso il basso lungo la guida.
Il piano ribaltabile e regolabile in modo continuo.
3. Dopo aver impostato I'altezza desiderata, fissare la vite di regolazione
e ribaltare il piano verso il basso.
Tenere presente che la dispersione del caffé macinato dipende
dalla distanza tra il beccuccio di uscita e il contenitore:

minore & la distanza, minore sara la dispersione della polvere
di caffe.

807 FILTER:

Fissare il supporto del portafiltro (11) nella posizione desiderata per mezzo
delle viti di regolazione (24, 25) (vedi Fig. I).

1. Allentare la vite di regolazione del supporto del portafiltro nella parte cen-
trale e spingere il supporto lungo la guida (8) verso l'alto o verso il basso.
Il supporto del portafiltro & regolabile in modo continuo.

2. Dopo aver impostato l'altezza desiderata, stringere la vite di regolazione
del supporto del portafiltro.

3. Allentare le viti di regolazione sui bracci del supporto del portafiltro su
entrambi i lati.

4. Regolare i bracci simmetricamente in base alle dimensioni del portafiltro e
fissare le viti di regolazione su entrambi i lati.

5. Se il portafiltro ha un bordo largo, ad es. di plastica, allentare la vite di
regolazione del supporto del portafiltro nella parte centrale e spingere il
supporto verso l'alto.

6. Ruotare il supporto di 180° e innestarlo sulla guida.

7. Dopo aver impostato |'altezza desiderata, stringere la vite di regolazio-
ne.

Per evitare che il portafiltro scivoli e/o per ridurre il rumore
da vibrazione, posizionare 1 O-ring in ciascuna delle tacche
(26) sui bracci del supporto del portafiltro.

Muovere la guida del beccuccio di uscita (10) dal basso verso l'alto esercitando
una leggera pressione. La guida del beccuccio di uscita si innesta nella posizio-

136



807 | IT

ne prevista mediante il meccanismo di blocco.
Utilizzo

AVVISO!

Rischio di surriscaldamento!
Il superamento del ciclo di funzionamento massimo ammissibile puo provoca-
re un surriscaldamento del macinacaffe.
— Non superare il ciclo di funzionamento massimo
(vedi capitolo “Dati tecnici”).
— Rispettare la pausa consigliata quando si raggiunge il ciclo di funziona-
mento massimo ammissibile (vedi capitolo “Dati tecnici”).

¢ |l macinacaffe dispone di un interruttore termico di sovracor-
rente che interrompe il circuito elettrico del macinacaffe in
caso di sovraccarico elettrico.
Per mettere di nuovo in funzione il macinacaffé, portare prima
I'interruttore ON/OFF (13) nella posizione 0 (OFF) e staccare la
spina (15).
Quindi premere il pulsante di scatto (14).
Ora e possibile reinserire la spina nella presa di corrente e ri-
mettere nuovamente in funzione il macinacaffe (vedi capitolo
“Installazione e allacciamento del macinacaffe”).

¢ |l macinacaffé dispone anche di un motoprotettore termico
che lo spegne in caso di eccessivo riscaldamento del motore.
Una volta che il motore si é raffreddato, & possibile rimettere
nuovamente in funzione il macinacaffe (vedi capitolo “Risolu-
zione dei problemi”).

Regolazione del grado di macinatura
e Lascala della regolazione del grado di macinatura (2) indica il
grado di
macinatura desiderato.
L'impostazione di macinatura piu fine & “1”.
1. Assicurarsi che la spina (15) sia inserita in una presa di corrente di tipo F
installata a norma.

2. Ruotare la regolazione del grado di macinatura (2) in direzione di “1” per
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una macinatura del caffé fine e nella direzione opposta per una macinatu-
ra grossolana (vedi Fig. B).

Introduzione del caffé in grani
1. Aprire il coperchio della tramoggia (1).
2. Versare dall’alto nella tramoggia i chicchi di caffé interi tostati.
[l livello di riempimento massimo si trova a circa 1 cm dal bordo superiore
della tramoggia.
3. Chiudere il coperchio della tramoggia.

Preparazione del contenitore del caffé macinato

A seconda del proprio modello di macinacaffe, preparare il contenitore adatto
per la raccolta del caffé macinato:

807:

1. Fissare un sacchetto del caffé nel morsetto per sacchetti (21) fra la piastra
vibrante (5) e il beccuccio di uscita (6) tirando verso l'alto la leva di bloc-
caggio (7) e mantenendola in posizione.

2. Quindi inserire il sacchetto del caffe sotto il beccuccio di uscita.

3. Rilasciare la leva di bloccaggio.
Il sacchetto del caffe e fissato fra la leva di bloccaggio e la piastra vibrante.

4. Proseguire come indicato al capitolo “Avvio della macinatura”.

807 LAB SWEET:
1. Se necessario, abbassare il piano ribaltabile (9) e posarvi sopra un conteni-
tore del caffe macinato.
2. Se necessario, ruotare la vite di regolazione (22) per adeguare l'altezza
del piano ribaltabile per il contenitore del caffé macinato utilizzato (vedi
capitolo “Installazione e allacciamento del macinacaffe”).
3. Proseguire come indicato al capitolo “Avvio della macinatura”.

807 FILTER:

1. Inserire un filtro di carta adatto nel portafiltro.

2. Se necessario, ruotare le viti di regolazione (24, 25) per adeguare la posi-
zione del supporto del portafiltro per il portafiltro utilizzato (vedi capitolo
“Installazione e allacciamento del macinacaffe”).

3. Agganciare il portafiltro al supporto del portafiltro (11).
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4. Proseguire come indicato al capitolo “Avvio della macinatura”.

Awvio della macinatura
1. Avviare la macinatura premendo il pulsante di avvio (3).

2. La macinatura si conclude non appena il macinacaffé gira a vuoto e i rumo-
ri di macinazione non sono piu udibili.

3. Quindi azionare piu volte di seguito la leva di bloccaggio (7) sollevandola
verso l'alto e quindi rilasciandola.
In questo modo si possono eliminare i residui di caffé macinato che aderi-
scono al macinacaffé.

4. Spegnere il macinacaffé premendo il pulsante di avvio.

Se non si preme il pulsante di avvio per piu di 5 minuti, il macinacaffe si
spegne automaticamente.

Cambio della varieta di caffe
1. Macinare i chicchi di caffé rimasti nella macina fino a quando il macinacaf-
fe non funzionera a vuoto.
2. Riempire la tramoggia con nuovi chicchi di caffe (1).

3. Macinare circa 2 grammi della nuova varieta di caffe per eliminare even-
tuali residui del caffe macinato in precedenza e per rodare il macinacaffe.
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Pulizia

/\ CAUTELA!
Pericolo di lesioni!
Durante la pulizia il macinacaffé pud cadere e causare lesioni.
— Collocare il macinacaffé sempre su una superficie stabile ed esen-
te dal rischio di ribaltamento.
— Se il macinacaffe fosse troppo pesante, farsi aiutare da un’altra
persona.

AVVISO!
Rischio di corto circuito!
Uinfiltrazione di acqua nel macinacaffé puo causare un corto circuito.
— Non immergere mai il macinacaffé in acqua o altri liquidi.
— Non utilizzare mai getti d’acqua per pulire il macinacaffe.
— Assicurarsi che acqua o altri liquidi non possano penetrare in
altro modo nel corpo dell’apparecchio.

AVVISO!
Pericolo di danneggiamento!
Un uso improprio puo danneggiare il macinacaffée.

— Non utilizzare detergenti aggressivi e oggetti appuntiti o metallici
come coltelli, spugne metalliche e simili poiché potrebbero graf-
fiare le superfici.

— Non pulire il macinacaffe con aria compressa
(ad es. con una pistola di pulizia ad aria compressa).

— Non lavare la vaschetta dei residui e la tramoggia in lavastoviglie,
poiché il colore potrebbe sbiadire.

— Non sollevare il macinacaffé dalla tramoggia ma afferrare sempre
il corpo dell’apparecchio con entrambe le mani.
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Pulizia della superficie di appoggio

1.
2.

3.

Spegnere il macinacaffé e staccare la spina (15) dalla presa di corrente.
Sollevare il macinacaffe afferrando il corpo dell'apparecchio con entram-
be le mani e posizionarlo su una superficie pulita.

Pulire la superficie di appoggio e la parte inferiore del macinacaffe (in
particolare i piedi del dispositivo) con un panno umido e quindi asciugare
le superfici.

Le superfici devono essere asciutte, prive di olio e grasso.

4. Collocare il macinacaffé di nuovo sulla superficie pulita.

Pulizia del corpo dell’apparecchio

1.
2.

3.

Spegnere il macinacaffé e staccare la spina (15) dalla presa di corrente.
Pulire i seguenti componenti del macinacaffé con un pennello:
¢ beccuccio di uscita (6),
e piano ribaltabile (9),
e guida del beccuccio di uscita (10),
e supporto del portafiltro (11),
e vite diregolazione del piano ribaltabile (22), vite di regolazione del
supporto del portafiltro (25) e regolazione della guida del beccuccio
di uscita (23).
Pulire con un panno umido il corpo dell’apparecchio e la vaschetta di rac-
colta (4) secondo necessita, in ogni caso almeno una volta a settimana.

807 LAB SWEET Pulizia del piano ribaltabile:

1.

Svitare la vite di regolazione (22) sotto il piano ribaltabile e rimuovere il
piano ribaltabile (9) dalla guida (8) tirando verso il basso.

. Rimuovere il tappetino antiscivolo dal piano ribaltabile.
. Pulire con cautela il piano ribaltabile utilizzando un pennello.
. Pulire il piano ribaltabile e il tappetino antiscivolo con un panno umido e

quindi asciugarli.

. Pulire la guida con un panno umido e applicarvi nuovamente il piano

ribaltabile.

. Dopo aver impostato l'altezza desiderata, stringere la vite di regolazione.
. Riposizionare il tappetino antiscivolo sul piano ribaltabile.
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807 FILTER Pulizia del supporto del portafiltro:

1.

Svitare la vite di regolazione (25) nella parte centrale del supporto del por-
tafiltro e rimuovere il supporto del portafiltro (11) dalla guida (8) tirando
verso l'alto.

. Pulire con cautela il supporto del portafiltro utilizzando un pennello.
. Pulire il supporto del portafiltro con un panno umido e quindi asciugarlo.
. Pulire la guida con un panno umido e applicarvi nuovamente il suppor-

to del portafiltro.

. Dopo aver impostato l'altezza desiderata, stringere la vite di regolazione.
. Premere sui bracci della guida del beccuccio di uscita per allontanarli

ed estrarre la guida dal beccuccio di uscita.

. Pulire la guida e i fori del beccuccio di uscita con un panno umido,

quindi asciugarli.

. Per il montaggio, premere sui bracci della guida del beccuccio di uscita

per allontanarli e posizionarli sul beccuccio di uscita. Assicurarsi che i perni
di arresto della guida del beccuccio di uscita si innestino nei fori del bec-
cuccio di uscita.

Pulizia della tramoggia
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La tramoggia (1) deve essere pulita giornalmente per rimuovere
i residui oleosi del caffé che possono incidere negativamente sul
gusto.

. Macinare i chicchi di caffé rimasti nella macina fino a quando il macinacaf-

fé non funzionera a vuoto.

. Rimuovere con una leggera pressione il coperchio della tramoggia dal sup-

porto sinistro e destro del coperchio (Fig. F, 20).

. Svitare la vite di sicurezza (vedi Fig. F, 19) per la tramoggia per mezzo di un

utensile adeguato.

. Per rimuovere la tramoggia dal macinacaffe, spingerla indietro fino alla

battuta ed estrarla tirandola verso I'alto.

. Pulire I'interno e I'esterno della tramoggia e del coperchio con un panno

umido e quindi asciugarli.

. Posizionare la tramoggia sul suo alloggiamento (17). Durante il posiziona-

mento della tramoggia, assicurarsi di collocare i perni di posizionamen-
to della tramoggia nella cavita corrispondente dell’alloggiamento della
tramoggia.
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7. Per fissare la tramoggia al macinacaffé, spingerla leggermente verso il
basso nell'alloggiamento della tramoggia e spingere la tramoggia in avanti
per fissarla sul macinacaffe.

8. Premere verso il basso la vite di sicurezza per la tramoggia e serrarla per
mezzo di un utensile adeguato agendo in senso orario.

9. Spingere il coperchio della tramoggia nel supporto sinistro e destro del
coperchio.

Pulizia/sostituzione dello sportellino di chiusura

e La pulizia dello sportellino di chiusura dovrebbe essere effet-
@ tuata ogni 2-5 giorni.

e Sostituire lo sportellino di chiusura se € poroso, deformato o
molto sporco.

1. Estrarre la tramoggia (1) come descritto al capitolo “Pulizia della tramog-
gia”, punti 1-4.

2. Estrarre lo sportellino di chiusura (16) dall'alloggiamento del macinino (Fig.
D, 18).

3. Pulire lo sportellino di chiusura con acqua tiepida e poi asciugarlo.
Oppure sostituire lo sportellino di chiusura.

4. Inserire lo sportellino di chiusura nell'alloggiamento del macinino.

5. Posizionare la tramoggia sul macinacaffe e procedere come descritto al
capitolo “Pulizia della tramoggia”, punti 6-8.

Pulizia della macina
e |l produttore consiglia I'utilizzo del detergente per macinacaffe
@ GRINDZ™. Ulteriori informazioni su GRINDZ™ sono disponibili
all’indirizzo www.dittingswiss.ch.
e La pulizia della macina dovrebbe essere effettuata ogni 2—5
giorni.

1. Macinare i chicchi di caffé rimanenti nella macina fino a quando il macina-
caffée non funzionera a vuoto e non vi sara pil nessun chicco di caffe nella
tramoggia (1).

2. Impostare il grado di macinatura piu grossolano mediante la regolazione
del grado di macinatura (2) (vedi capitolo “Regolazione del grado di
macinatura”).

3. Riempire la tramoggia con il detergente per macinacaffe.

Rispettare le quantita indicate dal produttore del detergente per macina-
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caffe utilizzato.

. Collocare un recipiente sotto il beccuccio di uscita (6) in modo da racco-

gliere il detergente per macinacaffe.

. Premere il pulsante di avvio (3) per avviare la macinatura del detergente

per macinacaffe.

La macinatura del detergente & conclusa quando il macinacaffe gira a
vuoto.

. Quando il detergente e stato completamente macinato, spegnere il maci-

nacaffé premendo il pulsante di avvio.

. Pulire la tramoggia con un panno asciutto e privo di lanugine.
. Macinare una quantita di chicchi di caffé all’incirca uguale a quella del

detergente per macinacaffe, in modo da rimuovere le particelle residue di
detergente. Macinare impostando il grado di macinatura desiderato.

. Il detergente per macinacaffe e i chicchi di caffé macinati devono essere

smaltiti come rifiuti industriali/domestici.



Risoluzione dei problemi

Errore

[l macinacaffe
non macina.

Causa

La spina di ali-
mentazione non
e inserita in una

presa di corrente.

La tramoggia non

e
inserita.

Uinterruttore
termico di sovra-
corrente

e
scattato.

Il prefusibile elet-
trico e
scattato.
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Rimedio
= Inserire la spinain una presa di

corrente installata a norma.

Inserire la tramoggia (vedi capito-
lo “Installazione del macinacaffe e
impiego della tramoggia”).
Verificare se il pulsante di scatto
dell’interruttore di sicurezza e
saltato fuori. Premerlo eventual-
mente di nuovo in posizione. Se
I'interruttore scatta ripetutamen-
te, rivolgersi al proprio rivenditore
(vedi capitolo “Manutenzione e
assistenza”).

Controllare il prefusibile elettri-
co. Riportarlo al suo stato origi-
nario o sostituirlo. Verificare se
altre utenze sono collegate al
fusibile in oggetto e scollegare
eventualmente le loro spine. Se

il prefusibile dovesse scattare ri-
petutamente, rivolgersi al proprio
rivenditore (vedi capitolo “Manu-
tenzione e assistenza”).
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Errore Causa

[l macinacaf- e |l beccuccio di
fe emette un
ronzio, ma non

macina.

¢ |l grado di maci-
natura e troppo
fine.

¢ Nella macina e

presente un corpo

estraneo.

146

uscita e intasato.

Rimedio

= Impostare la regolazione del
grado di macinatura sul grado
di macinatura piu grossolano e
avviare la procedura di macina-
tura. Il macinacaffé gira a vuoto.
Durante il funzionamento, portare
la regolazione del grado di ma-
cinatura sul grado di macinatura
desiderato.

= Azionare piu volte la leva di
bloccaggio del macinacaffe per
eliminare 'ostruzione.

= Impostare la regolazione del
grado di macinatura sul grado
di macinatura piu grossolano e
avviare la procedura di macina-
tura. Il macinacaffé gira a vuoto.
Durante il funzionamento, portare
la regolazione del grado di ma-
cinatura sul grado di macinatura
desiderato. Se il problema persi-
ste, rivolgersi al proprio rivendito-
re (vedi capitolo “Manutenzione e
assistenza”).

- Pulire la macina come descritto

nel capitolo “Pulizia” e rimuovere
il corpo estraneo. Nel caso in cui il
corpo estraneo non possa esse-
re rimosso, rivolgersi al proprio
rivenditore

(vedi capitolo “Manutenzione e
assistenza”).



Errore Causa
Il macinacaffé e La spina di ali-
non macina mentazione non
e non emette € inserita in una
nessun ronzio. presa di corrente.
e Latramoggia non
e
inserita.

e Llinterruttore ter-
mico di sovracor-
rente e scattato.

e |l prefusibile elet-
trico e scattato.

La precisione * Lo sportellino
di dosaggio del di chiusura e
macinacaffe sporco.
diminuisce. e Lo sportellino
di chiusura &
guasto.
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Rimedio

-

-

-

Inserire la spina in una presa di
corrente installata a norma.
Inserire la tramoggia (vedi capito-
lo “Installazione del macinacaffe e
impiego della tramoggia”).

Verificare se il pulsante di scatto
dell'interruttore di sovracorrente
e saltato fuori.

Premerlo eventualmente di nuovo
in posizione. Se l'interruttore
termico di sovracorrente dovesse
scattare ripetutamente, rivolgersi
al proprio rivenditore (vedi capito-
lo “Manutenzione e assistenza”).

Controllare il prefusibile elettrico.
Riportarlo al suo stato originario o
sostituirlo.

Verificare se altre utenze sono
collegate al fusibile in oggetto e
scollegare eventualmente le loro
spine.

Se il prefusibile dovesse scatta-
re ripetutamente, rivolgersi al
proprio rivenditore (vedi capitolo
“Manutenzione e assistenza”).

Pulire lo sportellino di chiusura
(vedi capitolo “Pulizia/sostituzio-
ne dello sportellino di chiusura”).

- Sostituire lo sportellino di chiu-

sura (vedi capitolo “Pulizia/
sostituzione dello sportellino di
chiusura”).
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Errore

Il macinacaffe
non macina in
modo sufficien-
temente fine.

[ macinacaffe
non macina

in continuo, il
macinacaffé
interrompe
sporadicamente
la macinatura.
Non € possi-
bile inserire la
tramoggia.

Non e possibile
richiudere la
tramoggia.

Non e possibile
applicare il pia-
no ribaltabile
sulla guida.
Non & possibi-
le applicare il
supporto del
portafiltro sulla
guida.
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Causa

Le macine piane
sono usurate.

Le macine piane

non sono orienta-
te correttamente.

[l macinacaffe si
ferma automati-
camente dopo 5
minuti.

[l pulsante di
avvio e guasto.

Dei chicchi di
caffe si trovano

nell’alloggiamento

della tramoggia.
Nel coperchio

della tramoggia si
trovano dei chic-

chi di caffe.

La vite di regola-

zione e avvitata
troppo a fondo.

La vite di regola-

zione e avvitata
troppo a fondo.

Rimedio

-

-

-

-

-

-

-

Rivolgersi al proprio rivenditore
(vedi capitolo “Manutenzione e
assistenza”).

Rivolgersi al proprio rivenditore
(vedi capitolo “Manutenzione e
assistenza”).

Avviare nuovamente la macina-
tura (vedi capitolo “Avvio della
macinatura”).

Rivolgersi al proprio rivenditore
(vedi capitolo “Manutenzione e
assistenza”).

Rimuovere i chicchi di caffe dall’al-
loggiamento della tramoggia.

Rimuovere i chicchi di caffe dal
coperchio della tramoggia.

Svitare la vite di regolazione in
modo che sia avvitata a filo nel
supporto del piano ribaltabile.

Svitare la vite di regolazione in
modo che sia avvitata a filo nel
supporto del portafiltro.



Dati tecnici

Modello:

Tensione / frequenza / valore nominale:

807, 807 FILTER

807 LAB SWEET

Grado di protezione:

Classe di protezione:

Prefusibile:

Velocita a vuoto:

50 Hz:
60 Hz:

Valore di emissione acustica:
Funzionamento a vuoto:
Macinatura:

Potenza di macinatura:

Tempo di macinatura max.:

Produzione giornaliera max.:
Dimensioni (L x P x H):

Peso (netto):

807

807 LAB SWEET

807 FILTER

Capacita massima della tramoggia:

807 | IT

807, 807 LAB SWEET, 807 FILTER

100 V 50/60 Hz; 550 W
110-127 V 60 Hz; 570 W
220-240V 50/60 Hz; 500 W
100 V 50/60 Hz; 800 W
110-127 V 60 Hz, 700 W
220-240V 50/60 Hz; 700 W
IPX1

| D

16 A slow

1350 rpm
1650 rpm

55 dB
78,8 dB
450 g/min*

180 secondi ON e
300 secondi OFF

48 kg per giorno lavorativo (8 h)
215 % 285 x 536 mm

17,3 kg
17,3 kg
17,8 kg
0,51 kg

*a seconda dei chicchi di caffe e del grado di macinatura selezionato.
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Smaltimento

Smaltimento dell’imballaggio

Q% Smaltire I'imballaggio differenziandolo. Conferire il cartone e |a
'.: scatola nella raccolta della carta straccia, le pellicole nella raccolta
dei materiali riciclabili.

Smaltimento del macinacaffe

rifiuti commerciali/domestici!
Qualora il macinacaffe non possa pil essere utilizzato, il consuma-
B ;e & obbligato per legge a smaltirlo come apparecchio dismesso
separatamente dai rifiuti domestici/commerciali, per esempio presso
un centro di raccolta comunale/di quartiere. In tal modo si garantisce
che gli apparecchi dismessi siano smaltiti correttamente e si evitano
ripercussioni negative sull’ambiente. Per questo motivo gli apparec-
chi elettrici sono contrassegnati dal simbolo qui raffigurato.

E\/ Le apparecchiature dismesse non devono essere smaltite insieme ai

Manutenzione e assistenza

In caso di richieste di assistenza o manutenzione, contattare un punto di assi-
stenza alla clientela autorizzato per i prodotti Ditting. L'assistenza alla clientela
rispondera a tutte le domande in merito alla riparazione e alla manutenzione
del prodotto e dei pezzi di ricambio.

Disegni esplosi e informazioni sui pezzi di ricambio sono disponibili anche su:

www.dittingswiss.ch www.dittingswiss.ch/retailers

Il nostro team di consulenti rispondera volentieri a tutte le domande relative ai
nostri prodotti e ai loro accessori.

In caso di domande o per ordinare pezzi di ricambio, comunicare tassativa-
mente il numero di articolo e di serie riportati sulla targhetta identificativa del
macinacaffe.
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807, 807 LAB SWEET, 807 FILTER

100 V 50/60 Hz; 550 W
110-127 V 60 Hz; 570 W
220-240V 50/60 Hz; 500 W
100 V 50/60 Hz; 800 W
110-127 V 60 Hz, 700 W
220-240V 50/60 Hz; 700 W
IPX1

| D

16 A-slow

1,350 rpm
1,650 rpm

55 dB

78.8 dB

450 g/min*

1800 Al ZtE] 11
300%0 &

A (A 7]F) 48kg
215 x 285 x 536 mm

17.3 kg
17.3 kg
17.8 kg

0.51 kg
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MOINHO DE CAFE

Volume de fornecimento
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26
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Designacgao

Tremonha (com tampa)
Regulacdo do grau de moagem
Botdo Iniciar

Bandeja coletora

Chapa de vibracdes

Saida

Manipulo de bloqueio

Calha

Mesa rebativel

Guia de saida

Suporte do cesto de filtragem
Respiros da ventilagdo
Interruptor de ligar/desligar

Botdo de disparo (disjuntor térmico de protecdo contra sobrecor-
rentes)

Cabo de rede com ficha

Lingua

Admissdo da tremonha

Ranhura Moinho interior

Parafuso de fixacdo da tremonha

Suporte da tampa

Mecanismo de aperto de sacos

Parafuso de ajuste da mesa rebativel

Ajuste da guia de saida

Parafusos de ajuste nos bracos do suporte do cesto de filtragem
Parafuso de ajuste do suporte do cesto de filtragem

Entalhes laterais do suporte do cesto de filtragem
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MOINHO DE CAFE

Informacgodes gerais

Ler e guardar o manual de instrugoes

Antes de colocar o moinho de café 807 em funcionamento, leia
% atentamente este manual de instrucdes original e as instrucdes de
seguranca. SO assim poderd operar o moinho de café com segu-
ranca e usa-lo sem correr riscos. O manual de instrucdes original
tem por base as normas e regras validas na Unido Europeia. No estrangeiro,
observe também as normas e os regulamentos legais do respetivo pais.

Para tornar o manual mais facilmente compreensivel, o moinho de café 807
sera doravante designado apenas de "moinho".

Guarde este manual de instrucdes original para referéncia futura. Ndo se es-
gueca de entregar o presente manual de instrugdes, junto com o moinho aos
seus futuros proprietarios e utilizadores.

Explicagao dos simbolos usados

Os seguintes simbolos e palavras-sinal sdo utilizados neste manual de instru-
¢des, no moinho ou na embalagem.

AVISO!

Este simbolo ou palavra-sinal designa uma ameaca com risco
A médio que, se ndo for evitada, pode provocar a morte ou

ferimentos graves.

CUIDADO!

Este simbolo ou palavra-sinal designa uma ameaca com risco
A reduzido que, se nado for evitada, pode provocar ferimentos

ligeiros ou moderados.

NOTA!

Esta palavra-sinal alerta quanto a possiveis danos materiais.
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Este simbolo fornece-lhe informacdes Uteis sobre a operacdo ou
0 manuseamento.

Declaracdo de Conformidade (ver capitulo "Declaracdo de
Conformidade"):

Os produtos assinalados com este simbolo satisfazem todas

as disposicdes comunitarias aplicaveis do Espaco Econdmico
Europeu.

Marca ETL Listed:

Os produtos assinalados com este simbolo satisfazem todos os
requisitos técnicos de seguranca aplicaveis a produtos dos EUA e
do Canada.

Os produtos assinalados com este simbolo correspondem aos
critérios exigidos nos EUA e no Canada pela NSF (National Sani-
tation Foundation), em matéria de limpeza e higiene no dominio
alimentar.

Os produtos assinalados com este simbolo apenas podem ser
usados em espacos interiores.

Este simbolo indica perigo de choque elétrico.

Este simbolo indica que o moinho corresponde a classe de
protecao .
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MOINHO DE CAFE
Seguranga

Utilizagao adequada

O moinho é adequado exclusivamente para moer grdos de café inteiros torra-
dos

. N3o utilize o moinho para moer outros produtos ou objetos. E adequado para
uso comercial e apenas pode ser alvo de manutencdo por parte de pessoal
com formacdo, embora possa ser operado por outras pessoas num local sob
supervisao.

Qualqguer outra utilizacdo é considerada impropria e dela podem decorrer
danos materiais ou pessoais. Nao efetue modificacdes no moinho. Nem o
fabricante nem o revendedor assumem quaisquer responsabilidades por feri-
mentos e danos decorrentes da ndo observacao das instrugdes de seguranca.

Instrugoes de seguranca

A\ AVISO!

Perigo de choque elétrico!

Uma utilizagdo incorreta, uma instalacdo elétrica deficiente ou a tensao
de rede demasiado elevada podem provocar choques elétricos.

— Ligue o moinho apenas se a alimentagao de rede da tomada coin-
cidir com a indicacdo da placa de identificacao.

— Ligue o moinho apenas a uma tomada facilmente acessivel, para
gue o possa desligar rapidamente da rede elétrica, em caso de
acidente.

— Nao utilize o moinho, se este apresentar danos visiveis ou se 0
cabo ou a ficha de rede estiverem danificados.

— Se o cabo de rede do moinho estiver danificado, tem de ser
substituido pelo fabricante ou por profissionais especializados, de
modo a evitar riscos.

— Nao opere o moinho sem uma ligagdo a terra.

— Ligue o moinho apenas a uma alimentac¢ao de corrente que dis-
ponha de um fusivel 16 A-slow. Procure um eletricista qualificado
para a instalacdo de um fusivel 16 A-slow sempre que esta forma
de protecdo ndo esteja disponivel na tomada elétrica do seu local
de instalacao.
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Instale o moinho sempre em locais em que o manuseamento do
moinho possa ser supervisionado por pessoal com formagao.
N3o mergulhe o moinho, a ficha de rede nem o cabo de rede em
agua ou outros liquidos.

N3o limpe o moinho com um jato de agua.

Nunca toque na ficha de rede com as maos humidas.

Nunca desligue a ficha da tomada agarrando o cabo. Puxe sem-
pre pela prépria ficha.

Nunca use o cabo de rede como pega de transporte.

Mantenha o moinho e o cabo de rede ou a ficha de rede afasta-
dos de chamas abertas e superficies quentes.

Disponha o cabo de rede de modo a ndo existir perigo de trope-
¢amento.

N3o dobre o cabo de rede nem o coloque sobre arestas vivas.
Use o moinho apenas em espacos interiores. Ndo opere o moi-
nho em ambientes humidos nem a chuva.

Mantenha o moinho fora do alcance das criangas.

Certifique-se de que as criangas ndo inserem objetos no moinho.
Se ndo estiver a usar ou a limpar o moinho, ou se surgir uma ano-
malia, desligue o moinho e retire a ficha de rede da tomada.
N3o abra a carcaga e entregue os trabalhos de reparacao a
profissionais especializados. Para o efeito, procure uma oficina
especializada. Todas as pretensdes a nivel de garantia ficardo
automaticamente excluidas em caso de reparacées realizadas de
forma independente, de ligacdo incorreta ou de operacdo inade-
quada. Em caso de reparacao, apenas podem ser usadas pecas
que correspondam as especificacdes originais. Este moinho inclui
pecas elétricas e mecanicas que sdo indispensaveis para a prote-
¢do contra fontes de perigo.
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MOINHO DE CAFE

A\ AVISO!

Perigos para criangas e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais limitadas (por exemplo, pessoas com uma deficiéncia parcial
ou pessoas mais velhas, com limitagdes nas suas capacidades fisicas e
mentais) ou com falta de experiéncia e conhecimentos (por exemplo,
criangas mais velhas).

— Este moinho pode ser utilizado por pessoas com limitacdes nas

suas capacidades fisicas, sensoriais ou metais, bem como com
falta de experiéncia e conhecimentos, desde que supervisiona-
das e instruidas em relacdo a utilizagdo segura do moinho e aos
perigos envolvidos. Nao permita que criangas brinquem com o
moinho. A limpeza e a manutenc¢do do equipamento nao podem
ser executadas por criangas, sem a supervisao de um adulto.
N3do deixe o moinho em funcionamento sem vigilancia.

N3o deixe as criangas brincar com a pelicula da embalagem.

As criangas podem ficar presas e sufocar enquanto brincam.
N3o deixe as criangas brincar com as pecas pequenas. Estas po-
dem ser fatais em caso de ingestao.

/\ cuIDADO!
Perigo de queda e ferimentos!
O manuseamento incorreto do moinho pode provocar ferimentos.
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— Coloque o cabo de rede de modo a que ninguém possa tropecar

e derrubar o moinho.

— Cologue o moinho sobre uma superficie plana e estavel, de modo

a nao cair.
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Antes da colocagao em funcionamento

Verificar o moinho e o volume de fornecimento

NOTA!

Perigo de danos!

A abertura da embalagem sem os necessdrios cuidados, com uma faca
afiada ou outros objetos pontiagudos, pode danificar o moinho.

— Tenha extrema cautela ao abrir a embalagem.

1. Retire 0o moinho da embalagem.
2. Verifique se o volume de fornecimento esta completo (ver fig. A, C, D, F,

G Hel).

. Verifiqgue se o moinho ou as pecas individuais apresentam danos.

Se for este o caso, ndo use o moinho. Entre em contacto com o seu reven-
dedor (ver capitulo "Manutencéo e servico").

Tenha em atencdo que o moinho, tendo sido sujeito a um
@ extensivo teste de funcionamento antes da entrega, podera

ainda conter eventuais restos de po de café.

Instalar e ligar o moinho

1.

Cologue o0 moinho sobre uma superficie plana, estavel e isenta de vibra-
coes.

. Insira a lingua (16) na ranhura do moinho interior (18) . (fig. D)
. Cologue a tremonha (1) na respetiva admissdo (17). Ao colocar a tremo-

nha, certifique-se de que coloca a os pinos de posicionamento da tremo-
nha na respetiva reentrancia da admissao.

. Prima a tremonha ligeiramente para baixo, para dentro da sua admissao, e

puxe-a para a frente, para a fixar no moinho. (fig. E)

. Prima o parafuso de fixacdo (19) da tremonha para baixo e aperte-o no

sentido dos ponteiros do relégio, com a ajuda de uma ferramenta adequa-
da.

. Insira a ficha de rede (15) numa tomada instalada corretamente.
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807 LAB SWEET:
Coloque a mesa rebativel (9), recorrendo ao parafuso de ajuste (22), a altura
pretendida (ver fig. H).
1. Para isso, desdobre a mesa para cima, para a posi¢do vertical.
2. Desaperte o parafuso de ajuste por baixo da mesa rebativel e empurre a
mesa para cima ou para baixo, ao longo da calha.
A mesa rebativel é reguldvel de modo continuo.
3. Uma vez ajustada a altura pretendida, aperte o parafuso de ajuste e
dobre a mesa para baixo.
Tenha em atencdo que a distribui¢cdo do produto moido depen-
@ de da distancia entre a saida e o recipiente:

Quanto menor a distancia, menor a dispersdo do pé de café.

807 FILTRO:
Coloque o suporte do cesto de filtragem (11), recorrendo aos parafusos de
ajuste (24, 25), na posicdo pretendida (ver fig. I).

1. Desaperte o parafuso de ajuste ao centro do suporte do cesto de filtragem
e empurre o suporte para cima ou para baixo, ao longo da calha (8) .

O suporte do cesto de filtragem é reguldvel de modo continuo.

2. Depois de ajustar a altura pretendida, aperte o parafuso de ajuste do sup-
orte do cesto de filtragem.

3. Desaperte os parafusos de ajuste nos bracos do suporte do cesto de filtra-
gem, nos dois lados.

4. Alinhe os bracos simetricamente a altura do suporte do filtro e aperte os
parafusos de ajuste nos dois lados.

5. Se o suporte do filtro tiver margens largas, por ex., se for de plastico, des-
aperte o parafuso de ajuste ao centro do suporte do cesto de filtragem e
empurre o suporte para cima.

6. Rode o suporte 180° graus e encaixe-o na calha.

7. Depois de ajustar a altura pretendida, aperte o parafuso de ajuste.

Para evitar que o suporte do filtro deslize e/ou reduzir os

@ ruidos das vibracdes, coloque uma (1) junta térica em cada
um dos entalhes laterais (26) nos bracos do suporte do
cesto de filtragem.

Desloque a guia de saida (10) de baixo para cima, exercendo uma ligeira pressdo. Por
acdo do mecanismo de bloqueio, a guia de saida vai ficar em posicdo engatada.
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Operacao

NOTA!

Perigo de sobreaquecimento!
Um ciclo de operacgdo superior ao maximo admissivel pode provocar o sobrea-
guecimento do moinho.
— Nao ultrapasse o ciclo de operagdao maximo
(ver capitulo "Dados técnicos").
— Respeite o tempo de intervalo recomendado, sempre que for atingido o
ciclo de operacdo maximo admissivel (ver capitulo "Dados técnicos").

i

O moinho possui um disjuntor térmico de protecdo contra
sobrecorrentes, que corta o circuito elétrico em caso de so-
brecarga elétrica.

Para voltar a colocar o moinho em funcionamento, comece
por colocar o interruptor de ligar/desligar (13) na posicdo 0
(desligado) e desligue a ficha (15).

Depois, prima o botdo de disparo (14).

Pode agora voltar a ligar a ficha na tomada e colocar o moinho
em funcionamento (ver cap. "Instalar e ligar o moinho").

O moinho inclui ainda um protetor de motor, que desliga o
moinho em caso de sobreaguecimento do motor. Assim que o
motor tenha arrefecido, o moinho pode voltar a ser colocado
em funcionamento (ver capitulo "Resolucdo de problemas").

Ajustar o grau de moagem

o8

A escala de moagem da regulacdo do grau de moagem (2)
indica o

grau de moagem pretendido.

O ajuste mais fino é "1".

1. Certifique-se de que inseriu a ficha (15) numa tomada de ligacdo a terra
isolada, corretamente instalada.

2. Gire a regulacdo do grau de moagem (2) para "1", para obter uma moa-
gem fina, e no sentido contrario, para obter uma moagem grossa (ver fig.

B).
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Abastecimento de graos de café

1. Abra a tampa da tremonha (1).

2. Encha a tremonha com os graos de café inteiros torrados.
O nivel de enchimento maximo deve ficar cerca de 1 cm abaixo da mar-
gem da tremonha.

3. Feche a tampa da tremonha.

Preparacao da relagao de produto moido

Consoante o seu modelo de moinho, prepare o respetivo recipiente de recolha
do produto moido:

807:

1. No mecanismo de aperto de sacos, prenda o saco de café (21) entre a
chapa de vibracgdes (5) e a saida (6), levantando e segurando o manipulo
de bloqueio (7).

2. Cologue agora o saco de café na saida.

3. Largue o manipulo de blogueio.
O saco de café fica preso entre o manipulo de blogueio e a chapa de vibra-
coes.

4. Prossiga com o subcapitulo "Iniciar a moagem".

807 LAB SWEET:

1. Se necessario, vire a mesa rebativel (9) para baixo e coloque sobre ela um
recipiente de produto moido.

2. Se necessario, com o parafuso de ajuste (22), adapte a altura da mesa
rebativel para o recipiente de produto moido usado (ver subcapitulo "Ins-
talar e ligar o moinho").

3. Prossiga com o subcapitulo "Iniciar a moagem".

807 FILTRO:

1. Coloque um filtro de papel adequado no cesto de filtragem.

2. Se necessario, com os parafusos de ajuste (24, 25), adapte a posicdo do
suporte do cesto de filtragem ao cesto de filtragem usado (ver subcapitulo
"Instalar e ligar o moinho").

3. Prenda o cesto de filtragem no respetivo suporte (11).

4. Prossiga com o subcapitulo "Iniciar a moagem".
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Iniciar a moagem

1. Inicie o processo de moagem premindo o Botdo Iniciar (3).

2. O processo de moagem termina quando o moinho trabalhar sem carga e
deixar de se ouvir o ruido da moagem.

3. Acione agora repetidamente o manipulo de blogueio (7), levantando e
largando o mesmo.
Os residuos aderentes serdo removidos do equipamento de moagem.

4. Desligue o moinho, premindo o Botao Iniciar.
Se o Botdo Iniciar estiver mais de 5 m sem ser premido, o moinho desligar-
-se-a automaticamente.

Substituir variedade de café
1. Faca a moagem dos gréos de café que ficaram no equipamento de moa-
gem, até que o moinho esteja a trabalhar sem carga.
2. Deite os novos graos de café na tremonha (1).
3. Faga a moagem de 2 gramas do novo café, de forma a remover os residuos
anteriores e preparar o moinho.
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Limpeza

/\ cuIDADO!

Perigo de ferimentos!

O moinho pode cair e causar ferimentos quando é movido.
— Coloque sempre o moinho sobre uma base estdvel e firme.
— Se for demasiado pesado, peca ajuda a outra pessoa.

NOTA!
Perigo de curto-circuito!
A infiltracdo de dgua no moinho pode provocar um curto-circuito.
— Nunca mergulhe o moinho em agua nem outros liquidos.
— Nunca limpe o moinho com um jato de dgua.
— Certifique-se de que agua ou outros liquidos ndo chegam a carca-
¢a de nenhuma outra forma.

NOTA!
Perigo de danos!
O manuseamento incorreto pode provocar danos no moinho.
— Na&o use produtos de limpeza agressivos nem utensilios pontia-
gudos ou metalicos, como facas, palhas-de-aco e semelhantes.
Estes podem riscar a superficie.
— Nao use ar comprimido
(por ex., uma pistola de ar comprimido) para limpar o moinho.
— Na&o coloque o tabuleiro de residuos nem a tremonha na maqui-
na de lavar, caso contrdrio, a cor pode desbotar.
— Nao levante o moinho pela tremonha, mas sim pegando na carca-
¢a e sempre com as duas maos.

Limpar a superficie onde o moinho é colocado

1. Desligue o moinho e retire a ficha de rede (15) da tomada.
2. Levante o moinho pela carcaca com as duas maos e coloque-o sobre uma
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superficie limpa.

Limpe a superficie de colocagdo e o lado inferior do moinho (especial-
mente os pés do aparelho) com um pano humido, secando as superfi-
cies.

As superficies tém de estar secas, sem 6leo e sem gordura.

Volte a colocar o moinho na superficie limpa.

Limpar a carcaga

1.
2.

3.

Desligue o moinho e retire a ficha de rede (15) da tomada.
Limpe os seguintes componentes, com a ajuda de um pincel:
¢ Saida (6),
¢ Mesa rebativel (9),
e Guia de saida (10),
e Suporte do cesto de filtragem (11),
e Parafuso de ajuste Mesa rebativel (22), Parafusos de ajuste do supor-
te do cesto de filtragem (25) e Ajuste da guia de saida (23).
Limpe a carcaca e a bandeja coletora (4) sempre que necessario, mas
pelo menos uma vez por semana, usando um pano humido.

807 LAB SWEET Limpar a mesa rebativel:

1.

Desaperte o parafuso de ajuste (22) por baixo da mesa rebativel e emp-
urre a mesa (9) para cima ou para baixo, ao longo da calha (8).

. Remova o tapete antideslizante da mesa rebativel.
. Com a ajuda de um pincel, limpe a mesa rebativel.
. Limpe a mesa rebativel e o tapete antideslizante com um pano humido,

secando-os em seguida.

. Limpe a calha com um pano himido e volte a encaixar a mesa rebativel.
6.
7.

Depois de ajustar a altura pretendida, aperte o parafuso de ajuste.
Cologue novamente o tapete antideslizante na mesa rebativel.

807 FILTRO Limpar o suporte do cesto de filtragem:

1.

2.
3.

Desaperte o parafuso de ajuste (25) ao centro do suporte do cesto de
filtragem e puxe o suporte do cesto de filtragem (11) para cima, ao longo
da calha (8).

Com a ajuda de um pincel, limpe o suporte do cesto de filtragem.

Limpe o suporte do cesto de filtragem com um pano hdmido e depois
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seque-o.

. Limpe a calha com um pano himido e volte a encaixar o suporte do cesto

de filtragem.

. Depois de ajustar a altura pretendida, aperte o parafuso de ajuste.
. Prima para separar os bracos da guia de saida e retire a guia da saida.
. Limpe a guia de saida e os orificios na saida, com um pano humido, secan-

do-os em seguida.

. Para montar, prima para separar os bracos da guia de saida e insira a guia

na saida. Certifique-se de que os pinos de engate da guia de saida enga-
tam nos orificios da saida.

Limpar a tremonha

190

A tremonha (1) tem de ser limpa diariamente, uma vez que os
residuos de 6leo de café podem ter um impacto negativo sobre o
sabor.

. Faca a moagem dos grdos de café que ficaram no equipamento de moa-

gem, até que o moinho esteja a trabalhar sem carga.

. Com uma ligeira pressdo, remova a tampa da tremonha do suporte da

tampa (fig. F, 20), a esquerda e a direita.

. Com a ajuda de uma ferramenta adequada, desaperte o parafuso de fixa-

¢do (ver fig. D, 19) da tremonha.

. Afaste a tremonha para tras até ao batente, para a soltar do moinho, e

retire-a do moinho para cima.

. Limpe a tremonha e a tampa por dentro e por fora, com um pano humido

e volte a seca-la.

. Coloque a tremonha na respetiva admissdo (17). Ao colocar a tremonha,

certifique-se de que coloca a os pinos de posicionamento da tremonha na
respetiva reentrancia da admissao.

. Prima a tremonha ligeiramente para baixo, para dentro da sua admissao, e

puxe-a para a frente, para a fixar no moinho.

. Prima o parafuso de fixacdo da tremonha para baixo e aperte-o no sentido

dos ponteiros do reldgio, com a ajuda de uma ferramenta adequada.

. Prima a tampa da tremonha no suporte da tremonha a esquerda e a direi-

ta.
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Limpar a lingua/Substituir a lingua

e Alimpeza da lingua deve ser realizada a cada 2-5 dias.
@ e Substitua a lingua, quando esta estiver porosa, deformada ou

1.

muito suja.

Remova a tremonha (1), proceda com o Passo 1-4, tal como se descreve
no capitulo "Limpar a tremonha".

. Retire a lingua (16) da ranhura do moinho interior (fig. D, 18).
. Limpe a lingua com agua tépida e volte a secar.

Se necessario, substitua a lingua.

. Insira a lingua na ranhura do moinho interior.
. Remova a tremonha do moinho, proceda com o Passo 6-8, tal como se

descreve no capitulo "Limpar a tremonha".

Limpar o equipamento de moagem

e O fabricante recomenda a utilizacdo do produto de limpeza do
@ moinho GRINDZ™. Mais informacdes sobre GRINDZ™ disponi-

veis em www.dittingswiss.ch.

e Alimpeza do equipamento de moagem deve ser realizada a
cada 2-5 dias.

. Faca a moagem dos graos de café que ficaram no equipamento de moa-

gem, até que o moinho esteja a trabalhar sem carga e deixe de haver graos
de café na tremonha (1).

. Com a ajuda da regulacdo do grau de moagem (2), defina o grau

de moagem mais grosseiro possivel (ver capitulo "Ajustar o grau de
moagem").

. Deite o produto de limpeza de moinho na tremonha.

Observe as indicagGes de quantidades do fabricante do produto de limpe-
za do moinho usado.

. Coloque um recipiente coletor sob a saida (6), para recolher o produto de

limpeza do moinho.

. Prima o Botdo Iniciar (3), para iniciar a moagem do produto de limpeza do

moinho.
O processo termina quando o moinho trabalhar sem carga.

. Assim que o produto de limpeza de moinho estiver totalmente moido,

desligue o moinho, premindo o Botao Iniciar.

. Limpe a tremonha com um pano seco, que ndo liberte pelos.
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8. Para remover as particulas de limpeza residuais, moa a mesma quantidade
de grdos de café que de produto de limpeza de moinho que usou ante-
riormente na limpeza. Durante o processo de moagem, defina o grau de
moagem para o ajuste pretendido.

9. Elimine o produto de limpeza do moinho e os graos de café moidos no
contentor de residuos comerciais/domésticos.
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Resolug¢ao de problemas

Erro Causa

O moinhondo e Aficha derede
moi. ndo esta inserida
na tomada.
e Atremonha ndo
esta
aplicada.

e QOdisjuntor de
protecdo contra
sobrecorrentes
disparou.

e O fusivel elétrico
disparou.

807 | PT

Solucdo
= Insira a ficha de rede numa toma-

da instalada corretamente.

Aplique a tremonha (ver cap.
"Instalar o moinho e usar a tremo-
nha").

Verifique se o botdo de disparo
do disjuntor de protecdo saltou
para fora. Se for o caso, pressio-
ne-o para dentro novamente. Se
o disjuntor saltar repetidamente
para fora, entre em contacto com
o seu revendedor (ver capitulo
"Manutencdo e servico").
Verifique o fusivel elétrico. Volte
a colocd-lo no estado inicial ou
substitua-o. Verifique se ainda
estdo ligados a este fusivel outros
consumidores e, se for o caso,
desligue-os. Se o fusivel disparar
repetidamente, entre em con-
tacto com o seu revendedor (ver
capitulo "Manutencédo e servigo").
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Erro Causa

O moinhofaz ¢ Asaida esta obs-
ruido, mas nao truida.

moi.

¢ O grau de moa-
gem é demasiado
fino.

e Encontra-se um
corpo estranho no
equipamento de
moagem.

194

Solucdo

-

-

Defina o ajuste do grau de
moagem para a "moagem mais
grosseira" e inicie o processo de
moagem. O moinho elimina a
obstrucdo e moi normalmente.
Defina, em seguida, o ajuste do
grau de moagem para o grau de
moagem pretendido durante a
operacao.

Utilize repetidamente o manipu-
lo de bloqueio, para eliminar a
obstrucdo.

Regule o ajuste do grau de moa-
gem na "moagem mais grosseira"
e inicie o processo de moagem. O
moinho elimina a obstrucdo e mai
normalmente. Depois, defina o
ajuste do grau de moagem para o
grau de moagem pretendido du-
rante a operacao. Se o problema
continuar, entre em contacto com
o seu revendedor (ver capitulo
"Manutencao e servigo").

Limpe o equipamento de moa-
gem, tal como descrito no capi-
tulo "Limpeza", e retire o corpo
estranho. Se ndo for possivel eli-
minar o corpo estranho, entre em
contacto com o seu revendedor
(ver capitulo "Manutencdo e
servico").



Erro

O moinho ndo
moi e nem faz

qualquer ruido.

A precisdo de
dosagem do
moinho dimi-
nui.

Causa

¢ Aficha de rede
ndo esta inserida
na tomada.

e Atremonha ndo
esta
aplicada.

e Odisjuntor tér-
mico de protegdo
contra sobrecor-
rentes disparou.

e O fusivel elétrico
disparou.

e Alingua estd
suja.

e Alinguatem
defeito.

807 | PT

Solucdo
= Insira a ficha de rede numa toma-

da instalada corretamente.
Aplique a tremonha (ver cap.

"Instalar o moinho e usar a tremo-
nha").

Verifique se o botdo de disparo

do disjuntor de protecdo contra
sobrecorrentes saltou para fora.
Se for o caso, pressione-o para
dentro novamente. Se o disjuntor
de protecdo contra sobrecorren-
tes saltar repetidamente para
fora, entre em contacto com o
seu revendedor (ver capitulo "Ma-
nutencgdo e servico").

Verifique o fusivel elétrico.

Volte a coloca-lo no estado inicial
ou substitua-o.

Verifique se ainda estdo ligados a
este fusivel outros consumidores
e, se for o caso, desligue-os.

Se o fusivel disparar repetidamen-
te, entre em contacto com o seu
revendedor (ver capitulo "Manu-
tencdo e servico").

Limpe a lingua (ver capitulo "Lim-
par lingua").

Limpe a lingua (ver capitulo
"Substituir a lingua").
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Erro Causa Solucdo

O moinhondo ¢ Asmods estdo = Entre em contacto com o seu

moi de forma
suficientemen-
te fina.

O moinho ndo
moi de forma
continua e
interrompe a
moagem espo-
radicamente.

Ndo é possivel e
colocar a tre-
monha.

N&o é possivel
fechar a tremo-
nha.

N&o é possivel
colocar a mesa
rebativel na
calha.

Ndo é possivel e
colocar o su-
porte do cesto

de filtragem nas
calhas.

196

gastas.

As mos ndo estdo
alinhadas correta-
mente.

O moinho para
automaticamente
passados 5 m.
O botdo de iniciar
estd com defeito.

Estao graos na
admissdo da tre-
monha.

Estdo graos na
tampa da tremo-
nha.

O parafuso de
ajuste esta dema-
siado apertado.

O parafuso de
ajuste esta dema-
siado apertado.

revendedor

(ver capitulo "Manutencdo e
servico").

Entre em contacto com o seu
revendedor

(ver capitulo "Manutencdo e
servico").

Reinicie a moagem (ver capitulo
"Iniciar a moagem").

Entre em contacto com o seu
revendedor

(ver capitulo "Manutencdo e
servico").

Retire os graos da admissdo da
tremonha.

Retire os graos da tampa da tre-
monha.

Desaperte o parafuso de ajuste

até que ele fique a rasar o suporte

da mesa rebativel.

Desaperte o parafuso de ajuste

até que ele fique a rasar o suporte

do cesto de filtragem.



Dados técnicos

Modelo:

Tensdo / frequéncia / valor nominal:

807, 807 FILTRO

807 LAB SWEET

Tipo de protecdo:
Classe de protegdo:
Fusivel:
Velocidade sem carga:
50 Hz:
60 Hz:
Nivel de emissdo de ruido:

Funcionamento sem carga:

Moagem:
Capacidade de moagem:
Tempo max. de moagem:

Capacidade didria max.:
Dimens&es (L x P x A):
Peso (liquido):

807

807 LAB SWEET

807 FILTRO

Carga max. da tremonha:

807 | PT

807, 807 LAB SWEET, 807 FILTRO

100 V 50/60 Hz; 550 W
110-127 V 60 Hz; 570 W
220-240V 50/60 Hz; 500 W
100 V 50/60 Hz; 800 W
110-127 V 60 Hz, 700 W
220-240V 50/60 Hz; 700 W
IPX1

| D

16 A-slow

1350 rpm
1650 rpm

55 dB
78,8 dB
450 g/min*

180 segundos ligado e
300 segundos desligado

48 kg por dia de trabalho (8 h)
215 %285 x 536 mm

17,3 kg
17,3 kg
17,8 kg
0,51 kg

*dependendo dos graos de café e do grau de moagem escolhido.
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Eliminagao

Eliminar a embalagem

QY% Elimine a embalagem de forma seletiva. Deite o cartdo e o papeldo no
'.’ contentor de residuos de papel, e as peliculas no contentor de reciclaveis.

Eliminar o moinho

duos comerciais/domésticos!
No caso de o moinho ja ndo poder ser utilizado, todos os consumidores
B : 3 obrigagdo legal de eliminar os aparelhos usados separadamente
do lixo comercial/doméstico, por exemplo, entregando-os no depdsito
central do municipio ou do bairro. Desta forma, fica garantido que os
aparelhos usados sao devidamente reciclados, evitando consequéncias
negativas para o meio ambiente. Por este motivo, os aparelhos elétricos
estdo marcados com o simbol o que se encontra ao lado.

Ef Os aparelhos antigos ndo podem ser deitados no contentor de resi-

Manutengao e servigo

Em caso de servico ou manutencgdo, entre em contacto com um centro de
servigo autorizado para produtos Ditting. O servico ao cliente responde as suas
duvidas quanto a reparacao e manutencao do seu produto, bem como pecas
sobressalentes.

Podera consultar vistas explodidas e informacdes sobre pecas sobressalentes
também aqui:

www.dittingswiss.ch www.dittingswiss.ch/retailers

A nossa equipa de consultoria de aplicacdo terd todo o gosto em responder as
suas duvidas sobre o0s nossos produtos e respetivos acessorios.

Para todas as questdes ou encomendas de pecas de substituicdo, é indispensa-
vel que indique o nimero de série e artigo, em conformidade com a placa de
identificacdo do moinho.
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BEPTUKAJIbHAA KO®EMOJIKA

KomnneKTt noctaBKkum

Ne O6o03HaueHue
1 KoHTelHep Ans KopelnHbIX 3epeH (C KPbILLIKOM)
2 PerynaTtop cTeneHn nomona
3 KHoMKa 3anycka
4 TlpuemHbl noaa0H
5 BubponoTok
6 BbinyckHoe oTBepcTMe
7 3aXMMHaA py4ka
8 Hanpasnatwouwas
9 OTKWAHOM CTONNK
10 Hanpasndatouwaa ana BbIMyCKHOTO OTBEPCTUA
11 KpoHWTeNH GUNLTPYIOLLErO 3NeMeHTa
12 OrtBepcTye BEHTUNALMOHHOIO KaHana
13 KHOMKa BK/IOYEHMA/BbIKIOYEHUSA
14 KHoMKa pa3b/ioKMPOBKM (TEPMUYECKOTO BbIK/OYATENA MAKCUMab-

HOrO TOKa)
15 CeTeBoW Kabenb Co WITENCeNbHOW BUIKOW
16 LnToK
17 [aTpoH KoHTelHepa ANs KopelHbIX 3epeH
18 a3 kodemonkm
19 DUKCUPYIOLWMM BUHT KOHTEMHEPa A8 KOelHbIX 3epeH
20 [leprkaTenb KpbllWKK
21 3aXum anda nakeTos
22  YCTaHOBOYHbIM BUHT OTKUMAHOIO CTO/INKA
23 PerynATtop HanpaBAAtOLLEN ANA BbIMYCKHOIO OTBEPCTMA

24 YCTaHOBOYHbIE BUHTbI Pbl4AroB KPOHLITENHA GUILTPYIOLLErO 3/1e-
MeHTa

25 YCTaHOBOYHbIN BMHT KPOHLWTEMHA GUABTPYIOLWLETO 3N1EMEHTA

26 [la3bl 419 PblYATOB KPOHLUTENHA GUALTPYIOLLETO 31eMeHTa
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BEPTUKANTbHAA KO®PEMONKA
O6wan nHpopmauymsa

Heo6xo0aAMMOCTb NPOUYTEHMA U COXPAaHEHUA PYKOBOACTBA NO
3KcnAyaTauum

MNepen BBOAOM B 3KCM/IyaTalUMIO BEPTUKANAbHOM Kodemonkmu 807

% BHMMATE/IbHO NPOYTUTE AaHHOE OPUTMHa/IbHOEe PYyKOBOACTBO MO
aKCnAyaTaun N 03HaKOMbTECHb C TEXHWKOM Be30nacHOCTU. ToNIbKO

B 3TOM C/ly4ae MOXKHO rapaHTMpOBaTh HadexHoe 1 besonacHoe
MCNonb30oBaHWe BEPTUKaIbHOM KodemMoskn. OpUrnHasbHOe PYKOBOACTBO MO
3KCM/IyaTaumMm OCHOBAHO Ha HOPMaXx M MOMIOXKEHUAX, AENCTBYIOLMX Ha Teppu-
Topun EBponeiickoro cotosa. Kpome Toro, cobntogante npeanncaHmns mn
3aKOHbI, IEMCTBYIOLLIME B CTPAHEe KCMIyaTauun.

[Ons ynobcTBa U3N0OXKEHWA BePTMKaabHas Kodemosika 807 byaeT aanee KpaTko
0603Ha4YaTbCA Kak «KohemonKa».

CoxpaHuTe 3TO OpUTMHAZIbHOE PYKOBOACTBO MO 3KCM/yaTalmMm Ha Cy4vait BO3-
HWKHOBEHWS BOMNPOCOB B AasbHelwem. NepeaaBainte 3Ty KOGeMOsKy APYyrnm
NOAb30BaATENAM M BAAAEbLAM TONIbKO BMECTE C OPUTMHAIbHBIM PYKOBO-
CTBOM MO 3KCMyaTaumm.

Pa3bvacHeHue ncnoJibdyembiXx CMMBOJ10B

B TeKcTe JaHHOro PyKOBOACTBA MO 3KCMAyaTaumu, a Tak:Ke Ha camoi Kopemon-
Ke WK Ha ee ynaKkoBKe Oy/ayT MCNOo/b30BaThCA NPUBEAEHHbIE HUMKE CUMBO/IbI U
CUrHaNbHbIE C0BA.

ONACHO!

3TO CUrHaNbHOE CI0BO/CMMBO YKa3blBaeT Ha Ha/IMYME PUCKA
A CpeaHero ypoBHs, KOTOPbIN, €C/IM €ro He n3bexKaTb, MOXKET

NPUBECTU K CMEPTU NN CEPbE3HOM TPaBME.

OCTOPOXHO!

3TO CUrHanbHOE CI0BO/CMMBO/ YKa3blBAeT Ha Ha/iMUMe pUCKa
A HW3KOro YPOBHSA, KOTOPbIM, €CN ero He nsbexkaTb, MOKeT

NPWUBECTU K IETKON NI YMEPEHHOM TpaBMe.
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BHUMAHME!

3TO CUrHaNbHOE CNIOBO NPeaynpeXaaeT O PUCKE BOSHUKHOBEHUA MaTe-
puanbHoro yuepba.

3TOT CMMBOA 0BpallaeT BHUMaHWE Ha BaskHble NpaBuia SKCnaya-
Tauumn unum obpalleHus ¢ U3aeanem.

3asB/ieHMe O COOTBETCTBMM (CM. T1aBy «3asBieHue o
c € COOTBETCTBMMUY).
STMM CMMBO/IOM NMOMEYAOTCA U3aeMA, COOTBETCTBYIOLLME BCEM
NPUMEHUMbIM TpeboBaHMAM EBpONencKoro 3KOHOMMYECKOTo
NPOCTPaHCTBA.

3HaK KayecTBa ETL Listed.
o e I’ s JTVIM CMMBO/IOM MOMEYaIOTCA 13/e/INA, COOTBETCTBYIOLLME
—w=?  TpeboBaHMAM anekTpobesonacHocTm CLUA 1 KaHaapbl.

STUM CMMBOJIOM MOMEYatOTCA U3AeNNA, COOTBETCTBYIOLLME Aei-
€ b creytoulm B CLLUA 1 KaHaae caHUTapHO-TUrMeHnYecknum tpebo-
BaHunam NSF (National Sanitation Foundation, locyaapcteeHHoe
caHuTapHoe ynpasneHue CLUA) B OTHOLWEHUM NULLEBbIX MPOAYK-
TOB.

S
%,
"ramon

Intertek

STUM CMMBOJIOM NMOMEYatoTCA U3LenA, KOTOpPble MOXHO
MCMNO/1b30BaTb TOJ/IbKO BHYTPU I'IOMELLI,GHI/IVI.
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BEPTUKAJIbHAA KO®EMOJIKA

TexHuKa 6e3onacHOCTU

Ucnonb3oBaHMe NO Ha3HaYeHUIO

Kodbemornka npegHasHavyeHa UCKIOUMTENBHO A4/1A NePeMabiBaHNA LENbHbIX
06KapeHHbIX KodelHbIx 3epeH. Hu B Koem ciydae He nepemasbiBanTe B
Kodbemo ke apyriue NpoayKTbl UK BeLLecTBa. M3aenne npegHasHavyeHo Aas
KOMMEPYECKOro MCMOb30BaHMNA 1 MOXKET 0HC/YKMBATbCA TONbKO CreumanbHo
0by4YeHHbIM NepcoHaom AMbo ApYyrumm AMLamMmn noa, HabatoaeHnem.

Jltobolt apyron cnocob NpUMeHeHMA CYMTaeTCa UCNO/Ib30BaAHMEM He MO Ha3Ha-
YEHMIO N MOXKET BbI3BaTb KaK MaTepuanbHbIi, Tak 1 dmsmdecknin yuiepb. He
BHOCUTE KaKkme-n1mbo moandurKaLumMm B KOHCTPYKLMIO Kodemonku. Hu npouns-
BOAMTENb, HU ANCTPUOBIOTOP HE HECYT OTBETCTBEHHOCTM 3@ TPABMbl U UMYyLLE-
CTBEHHbIN ylLepb, BbiI3BaHHble HECObAOAEHMEM TEXHUKM BE30MacHOCTM.

YKa3zaHuA no TexHuKe 6e3onacHocTH

/\ ONACHO!

OnacHOCTb NOPa*KeHUA INEKTPUYECKUM ToKom!

HeHapnexaliee Ncnonb3oBaHUE, HENPABU/IbHOE NMOAKAOYEHWNE SNEK-
TPo06OPYAOBAHMA NN CAULLKOM BbICOKOE HAaMPAXKEHME B CETU MOTYT
NPUBECTU K MOPAXKEHWUIO IEKTPUYECKMM TOKOM.

— MNoaxntoyainTe KOGEMOsIKY TONbKO B TOM CAy4vae, eCAN HanpsxKe-
HWe PO3EeTKM COOTBETCTBYET AAaHHbIM 3aBOACKON TaBANYKM.

— MopgKntoyanTe KOGEMOKY TONbKO K XOPOLLO AOCTYMHOM pO3eTKe,
4yTOObI B C/Tly4ae NONOMKM BbICTPO OTKAOUUTL €€ OT CeTU NUTa-
HUA.

— He akcnnyatupyiite KobemonKy, ecnm Ha Hell NPUCYTCTBYHOT
BMAMMbIE CeAbl MOBPEXAEHUIN NN ecn ecTb AedeEKT ceTeBoro
Kabensa unu BUNKMW.

— Ecnu ceTteBolt Kabenb KOPeMOKM NOBPEKAEH, U3 COOOPArKEHN
H6e3onacHOCTU ero HeoHXoaMMO 3aMeHUTb CMNaMKU PaboTHMKOB
NPOU3BOANTENA UM APYTUX CEeLMANNCTOB.

— He ncnonb3yinte KOGEMOSKY, HE NOAKNIOYEHHYIO K 3a3EM/IEHUIO.

— MoaxntoyainTe KOGEMOSKY TONbKO K UCTOYHMKY NUTAHUA C Npe-
AoxpaHuTenem 16 A ¢ 3aaepKoi cpabaTtbiBaHuA. ObpaTuTech K
KBaNNPUUMPOBAHHOMY SNEKTPUKY ANA YCTAHOBKU NPEAOXPaHK-

204



807 | RU

Tena 16 A c 3agepkKoi cpabaTbiBaHWUSA, €C/IM PA3bEM 3/1IEKTPONU-
TAHWA Ha MecTe YCTAHOBKN KOPEMOIKM HE UMEET aHANIOTNUYHOTO
npeaoxpaHuTens.

YcTaHaBAMBaiTe KOGEMOKY TONIbKO B TEX MeCTax, r4e ee aKCnay-
aTauUMIO CMOXKET KOHTPOAMPOBaTb 0OYYEHHbIM NepcoHan.

He oKyHanTe KodpemMonKy nnm ceteBon Kabenb MO0 BUIKY B BOAY
AN apyrue }XUaKocTu.

He moinTe Kodpemosiky nog NpoToYHOM BOAOW.

Hu B Koem cnyyae He 6epuUTech 3a BUIKY BIAXKHbIMU PYyKaMMU.

Hu B Koem cnyyae He BblAeprMBanTe BU/KY, AepKacb 3a CETeBOM
Kabenb: 6epuTecb TO/IbKO 32 CaMy BUJIKY.

Hu B Koem cnyyae He nepeHocuTe KOGEMOIKY, AepKa ee 3a ceTe-
BOM Kabenb.

Jepunte KopeMosKy, ceTeBoM Kabenb 1 BUNKY BAAN OT OTKPbI-
TOrO OFHA U FOPAYNX MOBEPXHOCTEN.

Knaaute ceteBoit Kabenb Taknm 06pa3om, YToObl He CNOTKHYTLCA
0 Hero.

He crmnbaiite ceTeBoli Kabenb 1 He KnaauTe ero Ha oCTpble Kpas.
Monb3yntecb KOPEMO/IKOM TONbKO BHYTPU NomeLLeHuin. Hu B
KOEM C/ly4ae He 3KCNAyaTupymnTe KoPemMosKy BO BNAXKHbIX MOMe-
LWEeHMAX NN NOL AOKAEM.

Jepnte KopeMonKy B HeAOCTYNMHOM A4NA AeTeN mecTe.

He no3sonaiTe getam BCTaBATb B KOGEMOKY Kakme-nnbo
npeameTbl.

B nepuoapbl NpoCcTona, O4UCTKM UAN HEMCNPABHOCTU KOPEMONKHU
BbIK/tOYANTE €e N U3BEKalTe BUIKY U3 PO3ETKU.

He BCcKpbliBaiTe Kopnyc: nopy4vaiiTe peMOHT TONbKO cneuuanm-
ctam. [lna atoro obpalanTecs B cCneumannsnmpoBaHHble macTep-
ckme. CobCTBEHHOPYYHbIN PEMOHT, HENPaBUAbHOE NOAKAOYEHME
AN OWMBKKN B 06CNYKMBAHUKN BeAYT K aHHYIMPOBAHMIO OTBET-
CTBEHHOCTW M rapaHTUK. JnAa peMoHTa MOryT MCNO/Ib30BaTbCA
TO/IbKO 3aMacHble YacTW, COOTBETCTBYHOLWME U3HAYA/IbHbIM Xa-
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BEPTUKAJIbHAA KO®EMOJIKA

PaKTepPUCTUKAM yCTpoMcTBa. ITa KopemosiKa BKAOYAET B cebs
3/1EKTPUYECKME U MEXAHNYECKME KOMMOHEHTbI, HEObXoaUMbIe
ANA ee 3aWmTbl OT UCTOYHUKOB OMACHOCTM.

/A\ ONACHO!

KodemonkanpeacraBnaer coboii ICTOUHUK ONACHOCTU ANA geTeii uauy,
C OrpaHUYeHHbIMU PU3NYECKMMMU, CEHCOPHLIMU WU YMCTBEHHbIMU
cnocobHocTAMM (Hanpumep, ANA AUL, C YAaCTUYHOW MHBAIMOHOCTLIO,
NOXWUAbIX NloAer C OrpaHMYeHUAMU (PUINYECKUX U YMCTBEHHbIX
BO3MOXXHOCTE) UM C OTCYTCTBUEM CMeLUaNnbHOro onbiTa U 3HAHWUM
(Hanpumep, ana aeteii ctapwero Bo3pacra).
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[aHHas Kopemoska MOXKET UCMO/Ib30BaATLCA AETbMM CTapLle
BOCbMMU /1ET, a TaK}Ke IMLAMN C OTPAHNYEHHbIMU GU3UUYECKMMU,
CEHCOPHbIMWU NN YMCTBEHHbBIMW CMOCOBHOCTAMM UK C OTCYT-
CTBMEM CMeumanbHOro onbiTa M 3HaHUI TO/IbKO B TOM C/lyyae,
€C/I1 TaKOe MCMNO/Ib30BaHME KOHTPOIMPYETCA UM ECNIU TaKue
nua obyyeHbl TEXHMKe 6e30MacHOCTM NP UCNONb30BaHUN KO-
$GeMOoIKM 1 MOHUMAIOT CBAA3aHHble C 3TUM onacHocTU. He paspe-
LWanTe AeTAM Urpatb ¢ Kopemosikon. O4YNCTKA M NONb30BaATE b-
CKoe 06cnyKuMBaHMe KOPEMOTKM MOTYT NPOBOAUTLCS AETbMU
TO/IbKO NOA, HaZA30POM.

He octaBnaiite kopemonKy Bo Bpema paboTbl 6€3 npmucmoTpa.
He pa3spewainTe getam urpaTb C yNakoBOYHOM NAEHKOW.

Bo Bpems urpbl AeTU MOTyT 3anyTaTbCA B HEW M 3a40XHYTbCA.

He paspewalite AeTam urpatb ¢ MenKumu getanamu. Ux nporna-
TbIBaHWE ONACHO ANA XKU3HW.
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/\ OCTOPOHO!
OnacHOCTb ONPOKMAbIBAHUA U TPaBMUPOBaHUA!
HeHaanexauee obpalleHne ¢ KopeMonKo MOXKET NPUBECTU K TPaB-
Mam.
— Knapgute ceteBoi Kabenb TakMm 06pa3om, YTobbl O HEro Heb3A
6blN10 3aMHYTLCA U ONPOKUHYTb KODEMOKY.
— Y706bI KODEMONKA HE ONPOKUHYNACL, YCTAHOBUTE €€ HA POBHOM
N YCTONYMBOMN NOBEPXHOCTH.

Mepen BBOAOM B 3KCNAyaTauuio

MpoBepKa KopemMonKn U KoMmnaeKTa NOCTaBKK

BHUMAHMUE!
OnacHocTb nospexxaeHus!
MpW HEOCTOPOXKHOM PaACNaKOBbIBaHMM C MOMOLLbIO OCTPOrO HOXA UK
APYroro ocTporo npeameTa CyLLeCTBYeT PUCK NOBPEXKAEHMA Kodemon-
K.

— [pu pacnakoBbiBaHWM OyAbTE OCTOPONKHDI.

1. N3BneKknTe KOGEMOIIKY M3 YyNaKOBKM.
2. MNpoBepbTe KOMMNEKTHOCTb NocTaBku (cm. puc. A, C, D, F, G, Hu I).
3. MpoBepbTe, HET M NOBPEXKAEHUA Ha KODEMO/IKE UKW ee OTaAe/IbHbIX AeTa-
nAx.
Mpn 0BHapyKeHUM NOBPEKAEHWI He SKCNAyaTMpyIiTe Kobemosnky. Obpa-
TUTECb K CBOEMY AMCTPUObIOTOPY (CM. riaBy «OBCAYKMBAHUE N CEPBUCY).
Ob6paTnTe BHMMaHWE Ha TO, YTO nepes, NOCTaBKOM Kobemosika
NPOXOAMNT BCECTOPOHHME QYHKLMOHAIbHbIE UCMbITAHWUSA, NO3TO-
MY MOMKET COepKaTb OCTaTKM KODENHOrO NOPOLLKA.

YcTaHOBKa U NoAKAIO4YEeHUe KOd)EMOHKM

1. YcTaHaBAMBalTe KOGEMO/IKY Ha POBHOM YCTOMYMBOW MOBEPXHOCTU, 3aLLM-
LEeHHOW OT BUBpaLMA.
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2. BcTasbTe WMTOK (16) B nas kodemonku (18). (Puc. D)

3. BcTaBbTe KOHTeWHep A5 KodelHbix 3epeH (1) B NaTpoH KoHTelHepa a4
KopenHbix 3epeH 17. MNMpu ycTaHOBKE KOHTelHepa A5 KodenHbIX 3epeH
cneauTe 3a Tem, YTobbl ero YCTaHOBOYHbIM WTUGT OKa3asnca B COOTBETCTBY-
tollem nase naTpoHa.

4. AKKypaTHO BCTaBbTe KOHTEMHEP A5 KObEenHbIX 3epeH BHM3 B NAaTPOH U
CABMHbTE ero Brnepes, Ytobbl 3adMKCMpoBaTb ero Ha Kodemonke. (Puc. E)

5. HagasuTe Ha duKcupytowmin BUHT (19) KoHTelHepa Ana KodelHbIX 3epeH
M 3aTAHMTE ero no 4acoBOM CTPE/IKE C MOMOLLbIO NOAXOAALWEr0 UHCTPY-
MeHTa.

6. BctaBbTe BUAKY (15) B Haa/1exKalmMm 0Opa3om yCTaHOBAEHHYHO PO3ETKY.

K 807 LAB (SWEET).
MNoAHUMUTE OTKMAHOM CTONMK (9) MpM NOMOLLM YCTaHOBOYHOTO BUHTA (22) Ha
HeobxoAMMmyto BbiCOTy (CM. puc. H).
1. s 3TOro OTKMHbLTE CTONMK BEPTUKAbHO BBEPX.
2. OcnabbTe yCTaHOBOYHbIN BUHT, YAEPKMBAIOLLMIA OTKMAHON CTONMK BHU3Y, U
nepemecTuTe CTOIMK NO HaNpPaBAAOLWEN BBEPX MU BHUS.
OTKMAOHOW CTONMK UMEET BeCCTyNeHYaTyo PerympoBKy.
3. YCTaHOBMB CTOIMK Ha HEOHXOAMMOM BbICOTe, 3adUKCUPYITe
YCTQHOBOYHbIN BUHT M OTKMHBTE CTO/IMK BHM3.
MOMHWTE O TOM, 4TO paszbpacbiBaHWeE NepemanbiBaeMoro maTe-
puana 3aBUCUT OT PACCTOAHMA MEXK/Y BbIMYCKHbIM OTBEPCTUEM
N KOHTEMHEPOM:
Yem MeHblUe 3TO PacCTosHWE, TeM MeHble ByaeT pasneTaTbes
KOdEHbIN MOPOLLOK.

Mogpenb 807 Filter.

MoAHMMUTE KPOHLITENH dUAbTPYtoLWero anemenTa (11) npy nomoLum ycTaHo-
BOYHbIX BUHTOB (24, 25) Ha Heobxoanmyto BbICOTY (cm. puc. |).
1. OcnabbTe yCTaHOBOYHbIN BUHT KPOHLWITENHA GUABTPYIOLWETO 31EMEHTA
B LEHTPE M NepemMecTMTe KPOHLITEeMH No Hanpasastole (8) BBepx nan
BHM3.
KpOoHWTENH GUALTPYIOLLErO 31eMeHTa MMeeT BeccTyneHYaTyto
PerynpoBKy.
2. YCTaHOBMB CTO/IMK Ha HEOBXOAMMOM BbICOTE, 3aDUKCUMPYINTE YCTAHOBOUHbI
BUHT KPOHLITEMHA GUNLTPYIOLLETO 3/1EMEHTA.
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3. OcnabbTe yCTaHOBOYHbIE BMHTbI Ha pPbldarax KPOHLWTeNHa GUALTPYoLLEero
aneMeHTa C 0benx CTOpOoH.

4. CUMMETPUYHO OTPErynpynTe pbldari COrnacHo pasmepy aepaTens
dUNbTPa 1 3adUKCUPYIMTE YCTAaHOBOYHbIE BUHTbI C 0OENX CTOPOH.

5. Ecnmn nepkatenb duabTpa MMeET LMPOKY KPOMKY, Hanpumep, 13
NJacTMKa, 0cnabbTe YCTaHOBOYHbIM BUHT KPOHLUTEMHA GUABTPYIOLLETO
3/1EMEHTA B LIEHTPE M NOTAHUTE KPOHLITENH BBEPX.

6. MNoBepHUTe AepxKaTenb Ha 180° 1 yCTaHOBUTE ero Ha HanpaBAAIOLLYHO.

7. Bbibpas HeobxoAMMy0 BbICOTY, 3adMKCUPYIMTE YCTaHOBOYHbIA BUHT.

Bo nsbeskaHue cocKkasb3biBaHMA Aepxatens Gunstpa u/
AN AN YMEHbLIEHMA WyMa OT BUOpaLUmnii pasmecTmTe B
nasax (26) pbiyaros KPOHLWITENHA GUABTPYIOLLETO SEMEH-
Ta N0 OAHOMY YNAOTHUTENbHOMY KOJbLLY.
MSArko Ha)KMMasn Ha HanpaBAAOLLYO 414 BbiMyckHOro otBepctua (10), nepeme-
WalTe ee CHU3Y BBepX. Hanpasnatowas 419 BbIMyCKHOrO OTBEPCTUA GUKCUPY-

eTcAa B HEO6XO,£I,VIMOM NONTOXEHNN NPW NOMOLLNM 3alle/TKNBatoWeroca MmexaHns-
Ma.
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BEPTUKANTbHAA KO®PEMONKA
dKcnayaTtauma

BHUMAHME!

OnacHocTb neperpesaHums!
MpeBblleHne MaKCMMa/TbHO A0MYCTUMOM MPOAO/IKUTENIbHOCTM SKCM/yaTaum-
OHHOTO LIMKIa MOXET MPUBECTU K NeperpeBaHmnto KoGemosKu.
— He npeBbiWwarTe MakCMMaAbHO A0MNYCTUMYHO NMPOAOIKNTENBHOCTb IKC-
NnAyaTauMoOHHOro UnKnia
(cm. tnaBy «TexHMYECKME XapaKTEPUCTUKINY).
— [lo ncreyeHuun KaXg0ro makCnMmasibHO A0NYyCTUMOTIO 3KCN1yaTaunMOoH-
HOrO LMKNa cobnogainTe peKoMeHaAyeMble MHTEPBA/IbI NepepbiBa (CM.
rnaBy « TeXHUYECKME XapaKTEPUCTUKMNY).

¢ KodemosiKa cHabKeHa OAHUM TEPMUYECKMM BbIK/tOYaTENIEM
MaKCVMMasIbHOTO TOKa, KOTOPbIM Pa3MbIKAET 3/1EKTPUYECKMIA
KOHTYp B KOPEMOJIKe B C/ly4ae 3/1eKTPUYECKOro nepeHanpsxKe-
HUA.

[ns Toro 4tobHbl 32aHOBO BBECTU KOPEMO/KY B SKCMyaTaLMto,
CHaYana yCTaHOBMTE KHOMKY BKAOYEHMs/BbIkAOYeHus (13) B
nonoexue 0 (BbIKA.) U n3BNEKUTE BUAKRY (15) 13 po3eTKy.
3aTemM HaKMUTe KHOMKY pa3bnokunposku (14) oo ynopa.
Tenepb MOXHO MOBTOPHO BCTaBWTb BUJIKY B PO3ETKY M BBECTU
KodeMOosIKy B 3KCMayaTaumto (CM. riasy «YCTaHOBKa M NOAK/O-
YyeHme KoGeMOSKIM»).

e Kpome TOro, Kodbemosika CHabKeHa CMCTEMO 3aLUTbl ABU-
raTens, KoTopas OTK/oYaeT KOPEeMOsKy B Cy4ae CUIbHOTO
neperpesa Aguratens. Mocae oxnaxaeHns asuratens Ko-
$emMoIKy BHOBb MOXKHO BBECTW B SKCMyaTauUmMio (CM. rnaBy
«YCcTpaHeHMe HencrnpaBHOCTENY).

PerynupoBKa cteneHu nomona

e lllkana perynatopa cteneHu nomona (2) ykasbisaet
BO3MOXHbIE YPOBHM NMOMOA.
CaMOMy TOHKOMY MOMOJ1y COOTBETCTBYET HACTPOMKa «1».

1. Y6enuTtech B Tom, YTO BUAKA (15) BCTaBneHa B HaaexallmMm obpasom
YCTAHOBEHHYIO PO3ETKY C 3alWUTHbIM KOHTAKTOM.
2. [1na AOCTUXKEHUA TOHKOTO MOMO/1a MOBEPHUTE PEryiATOP CTENEHM MOMOA
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(2) B HanpaBaeHWM MeTKM «1»; Ans 6Gonee KPYNHOro NOMoAa NOBOPaY-
BalTE ero B NPOTMBOMOOKHOM HanpasaeHun (cm. puc. B).

3arpy3ka KodenHbIxX 3epeH

1. OTKpoWTe KpbILWKY KOHTENHEPA A1a KobenHbix 3epeH (1).

2. 3acbInbTe CBepXxy B KOHTEMHEP Lienble 0bKapeHHble KodelHble 3epHa.
MaKcMMa bHbI YPOBEHb 3aN0HEHWUA A0KEH COCTaBAATb OK. 1 CM HUKe
Kpas KoHTelHepa AN KOPelHbIX 3epeH.

3. 3aKponTe KpbIWKY KOHTEeNHepa 419 KOGelHbIX 3epeH.

NMoarotoBKka eMKOCTU ANA U3MeZIbYaeMOoro NpoAayKTa

MoAroToBbLTE KOHTEMHEP, COOTBETCTBYHIOLLIMIA MOAEAN CBOEN KODEMOKM, ANS
cbopa nepemasnibiBaemoro matepuana.

Mogens 807.

1. 3axkmuTe nakeT ¢ Kode B 3axkmMme ansa naketos (21) mexay Bubponot-
Kom (5) 1 BbINYyCKHbIM OTBEPCTUEM (6), NOAHAB U YAEPKMBAA 3XKMMHYIO
pyury (7).

2. HapeHbTe nakeT ¢ Kode Ha BbiNyCKHOe OTBepCTHE.

3. OTNyCTUTE 3aXKMUMHYIO PYUKY.

MakeT c Kode ByaeT 3axKaT Mexay 3a*KMMHOW PYyYKON M BUOPONOTKOM.

4. lanee cm. pasaen «Havano npouecca nomona».

Mopgenb 807 LAB SWEET.
1. Mpun HeobBXOAMMOCTU OTKMHLTE OTKUAHOM CTONMK (9) M ycTaHOBUTE Ha Hero
KOHTelZHep ONA nepemasibiBaeMbiX 3epeH.

2. Ecnv 310 HeobX0AMMO, NPM MOMOLLM YCTaHOBOYHOIO BUHTA (22) oTperynu-
pyWMTe BbICOTY OTKMAHOIO CTONMKA ANA KOHTEHepa 418 NepemasibiBaeMblx
3epeH (cMm. pasgen «YCTaHOBKa M NOAKAOUEHWE KODEMONKMY).

3. anee cm. pasgen «Havano npouecca nomonar.

Mopgenb 807 FILTER.

1. BcTaBbTe B GUALTPYIOLLMI 3NEMEHT NOAXOAALMN GUNLTP C OyMaXKHbIM
NaTPOHOM.

2. Ecam 310 HeobxoaAMMO, NPU MOMOLLM YCTaHOBOYHbIX BUHTOB (24, 25) oT-
PEryanpymnTe pacnonoxkeHue aepxarena GUAbTPYIOLLErO 3/leMeHTa Taknm
0bpasom, 4Tobbl OH COOTBETCTBOBA/T UCMOIb3YEMOMY DUALTPYIOLLIEMY
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3aNeMeHTY (CM. pa3aen «YCTaHOBKa M NOAKAOYEHNE KODEMONKNY).
3. MNoBeckTe GUALTPYIOLLMIA SNEMEHT Ha KpoHLWTenH (11).
4. [lanee cm. pasaen «Havano npouecca Nnomona».

Hauyano npouecca nomona

1. 3anycTuTe Npouecc NoOMOoa, Haskas KHOMKY 3anycka (3).

2. Mpouecc nomona byaeT 3aBeplleH, Kak ToNbKO KodeMOo/Ka nepenaeT Ha
XO/IOCTOM XOA, @ 3BYK MNepemMasibiBaeMbixX 3epeH yrKe He ByaeT CbllieH.

3. Tenepb HECKONBKO pa3 NoapAd NOAHMMMUTE M OMYCTUTE 3aKUMHYIO PyY-

Ky (7).
Takum O6pa3OM N3IMEeNbYUNTENTb 6y,£|,eT OYUNLLEH OT NPUANNLLINX OCTAaTKOB
nepemasibiBaemblxX 3epeH.

4. BbIkNtounTe KoGeMoJIKy, Haxas KHOMKY 3amnycka.
Ecnv KHOMKa 3anycka He byaeT 3afeicTBOBaHa B TedeHue bonee yem 5
MUHYT, KOGEMOIKA BbIKAOYNTCA aBTOMATUYECKM.

CmeHa copTta Kode
1. |_|pOl/I3BO,CI,l/ITe NMOMOJT OCTaBLUMXCA KOd)elZHbIX 3€epeH B namesibimnTene, noka
Kodemosika He nepenaeT Ha XON0CTOM Xof,
2. 3acbinbTe B KOHTEMHEP HOBYO NOPLMIO KodelHbix 3epeH (1).

3. OcyuecTBuTe NOMoA 2 rpaMMoB Kode HOBOTo copTa, YTobbl Npn Heobxo-
OMMOCTW YA2NUTb OCTATKM MPEXKHUX 3epeH 1 AaTb Kodpemonke nopaboTaTs.
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OuuctKa

/\ 0CTOPOKHO!
OnacHocTb paHeHus!
Mpw nepemeLeHNN KOGEMOJIKA MOMKET YNacTb U BbI3BATb TPABMbI.
— YcTaHaBAuBanTe KOGEMO/KY TONbKO HA YCTOMYMBOM MOBEPXHO-
CTH, 3aLLMLLEHHON OT ONPOKMUAbIBAHUA.
— Ecnn KodpemorsnKa caniikom Taxenan, obpatuTech 3a MOMOLLbHO.

BHUMAHMUE!
OnacHOCTb KOPOTKOro 3aMblKaHus!
Bogaa, nonasLluan B KOGEMOJIKY, MOMKET BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKa-
Hue.
— Hwu B KOem cnyyae He OKyHalTe KopeMonKy B BOAY WU Apyrue
KUOKOCTH.

— Hu B Koem cnyyae He MoiiTe KOPEMOKY NoA NPOTOYHOM BOAOW.

— He gonycKkaiTte nonagaHua BoAbl UAN APYTUX XKUAKOCTEN
BHYTPb Kopnyca.

BHUMAHWUE!

OnacHocTb nospexaeHus!

HecobntoaeHune npasma obpalleHns ¢ KoGEMOTKON MOKET BbI3BaTb
ee noBperKaeHue.

— He ncnonb3ayiiTe arpeccmMBHble YACTALLME CPEACTBA, a TaKXKe
OCTpble NN METANIMYECKME MHCTPYMEHTbI, TAKME KaK HOXKM,
MeTannnyeckume ryokm m 1. n. OHKM MOryT nouapanatb NOBEpPX-
HOCTb.

— He npounsBoanTe 04MCTKY KODEMONKM CHKaTbIM BO34YXOM
(Hanpumep, Npy oMo NPOAYBOYHOTO NUCTONETA).

— He monTe NnoaAoH U KOHTENHEP ANA KodelHbIX 3epeH B NOCy-
AOMOEYHOM MalnHe. B NpoTUBHOM Cny4yae CyLecTByeT pUcK
BblLBETAHMUSA.

— MogHnmanTe KoGEeMOJIKY TO/IbKO 3a KOPMyC U TO/IbKO 0benmmn

213

PYCCKUM



BEPTUKAJIbHAA KO®EMOJIKA

PYKaMu, HO HU B KOEM C/ly4ae He 33 KoHTelHep Ana KodpenHbIx
3epeH.

OuuncTKa noBepxHocTeit KOGEMOKHU

1. BbikntounTe Kodbemonky 1 nssnexkuTe Buaky (15) ns posetku.
2. MoaHMKTe KODEeMOIKY, AepKack 3a KOpnyc 06enmmn pyKamm, 1 yCTaHOBK-
Te ee Ha YMCTYI0 MOBEPXHOCTb.

3. MpounsBeamuTe O4YNUCTKY MOBEPXHOCTM YCTAHOBKM U AHULLE KOPEMOKN (oco-
HEHHO HOMEK) BNaXKHOM TKAaHbIO 1 3aTeM BbITPUTE MUX HACYXO.
Ha noBepxHOCTAX He A0/IKHO OCTaTbCA CNEI0B BAArk, Macsia U Kupa.

4. YcTaHOBUTE KODEMOJIKY Ha OUYMLLEHHYHO NMOBEPXHOCTb.

OuuctKa Kopnyca

1. BbikntoumnTe Kodbemonky 1 nssnexkute Buky (15) ns posetku.

2. OYMCTKa NEePeYUYMNCNEHHbIX HUXKE AeTanel OCyLLeCTBAAETCA C MOMOLLbIO
KMCTOYKM.

¢ BbinyckHoe oTeBepcTHe (6)

e OTKMAOHOW cTONMK (9)

e Hanpasasatolwan Ans BbinycKkHoro oteepctus (10)
e KpoHwWTelH dbunstpytollero anemenTa (11)

*  YCTaHOBOYHbIN BUHT OTKUAHOIO CTONMKA (22), yCTaHOBOYHbIV BUHT
KPOHLITEMHA GUNLTPYIOLLEro anemeHTa (25) 1 perynatop Hanpasasto-
e Ansa BbinyckHoro oteepcTua (23).

3. Mo HeobXOAMMOCTH, HO HE PeXKe OHOrO Pasa B HeAe/lo NpoTupanTe npu-
eMHbI1 noaaoH (4) BnaXKHOM TKaHbHO.

Mogaenb 807 LAB SWEET: ouncTKa OTKMAHOrO CTONNKA.

1. OcnabbTe yCTaHOBOYHbIM BUHT (22), yaep KMBaOLWMN OTKUAHOM CTONMK
BHM3Y, M NepemecTuTe oTKMAHOM cTonuk (9) no Hanpasnatowel (8) BBepx
WU BHUS.

2. Y6epMTe C OTKMAHOTO CTOJ/IKa I'IpOTMBOCKOJ'Ib?:FILLLMﬁ KOBPUK.
3. Ounctute OTKVIAHOVI CTONVK NMPK MOMOLLN KNCTOYKN.

4. Npou3BeanTe OYMUCTKY OTKMAHOMO CTO/IMKA U MPOTUBOCKO/b3ALLETO
KOBPWKa MNPU NOMOLLM BAAXKHOM TKAHM U1 BbITPUTE MX HACYXO.

5. MpounsseamnTe 04MCTKY HanpaBAAIOLLEN NP MOMOLLM BAAKHON TKAHU U
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YCTaHOBWUTE OTKMAHOM CTONMK Ha MEeCTO.
BbibpaB HEOBXOAMMYIO BbICOTY, 3aPUKCMPYNTE YCTAHOBOYHbIN BUHT.
BHOBb NOMOXMUTE NPOTUBOCKONb3ALLMI KOBPUK Ha OTKUAHOMN CTONMK.

Mogpenb 807 FILTER: o4MCTKa KpOHLITEMHA PUNBTPYIOLLLErO 31EMEHTA.

1.

OcnabbTe ycTaHOBOYHbIM BUHT (25) B LieHTpe KpoHWTeMHa GUALTPYIOLLETO
3N1EMEHTA U CHUMUTE KPOHLWTENH GUAbTpytowero anemenTa (11) ¢
HanpasnstoLLei (8) no HanpaBaeHWto BBEPX.

. OUnCTUTE KPOHLWTENH PUALTPYIOLWETO 3/1EMEHTA MPU MOMOLLM KMCTOYKMN.
. MpounsBeamnTe OUNCTKY KPOHLUTEMHA QUABTPYIOLWETO 3/1eMEeHTa NMpu

nomoLun B/IAXKHOW TKAHW 1 BbITPUTE €ro HacCyxo.

. MpousseanTe OUMCTKY HanpaBAAOLWEN NPM NOMOLLM BAXKHOM TKaHM 1

YCTAHOBMUTE KPOHLLTENH QUNBTPYIOLWLEro 3/1eMEHTa Ha MECTO.

. BbIbpaB HeEOOXOAMMYO BbICOTY, 3adUKCMPYNTE YCTAHOBOYHbIN BUHT.
. Pa3okmuTe KPOHLWTENHbI HAaNPaBASIOLWLENR A5 BbINMYCKHOrO OTBEPCTUS

Y U3BNEKMTE HaNpaB/AOLLYHO M3 BbIMYCKHOIO OTBEPCTUA.

. MpownsBseanTe OUMUCTKY HanpasAAoLLEN M NPOCBEPEHHbIX OTBEPCTUIA B

30HE BbIMYCKHOTO OTBEPCTMA NPW NMOMOLLM BAAXKHOM TKaHW 1 BbITPUTE ero
Hacyxo.

. [Ana MmOHTaXka pasoxmure KpOHLUTeP'IHbI Hanpasnmou.l,eﬁ anAa

BbIMYCKHOIo OTBEPCTMA N BCTABbTE €€ B BbllMyCKHOE OTBEPCTUE. Cneante
3a Tem, 4yTOOBI CTONOpPHbIE LLITl/Id)TbI Hanpasnmou.gelh A1A BbIMYCKHOIO
OTBEepPCTNA 3aLLENKHY/TMCb B MPOCBEP/IEHHbBIX OTBEPCTUAX B 30HE
BbIMYCKHOIo OTBEPCTHA.

OuunCTKa KOHTeMHepa Ana KopelHbIX 3epeH

KoHTelHep ans kodeliHbix 3epeH (1) HyKaaeTca B exeaHeBHOM
OUYMCTKE OT OCTAaTKOB KOMEMHOro Macna, Tak Kak OHM MOTyT Hera-
TUBHO CKa3aTbCs Ha BKyCe.

. Mpoun3soauTeE NOMO OCTABLIMXCA KODENHbIX 3epEH B M3MENbYMTENE, MOKA

KobemosiKa He nepenaeT Ha XON0CTOM Xod.

. JIerkum HaxkaTMem Ha KPbILLIKY KOHTeMHepa Ana KodenHbIX 3epeH oTcoe-

AMHUTE ero oT IeBOr0 1 NPaBoro Aepatenel Kpbiwku (puc. F, 20).

. Mp1 NOMOLM NOAXOAALLETO MHCTPYMEHTA OTBUHTUTE QUKCUPYIOLLMI

BMHT (cm. puc. F, 19) KoHTelMHepa Ans KopelrHbIX 3epeH.

. CABMHbTE KOHTelHep Ana KoderHbIX 3epeH A0 ynopa, YToObl OTCOeANHNUTD

ero ot I-(Od)eN\O/'II-(l/I, N CHUMUTE ero c I-(Od)eMO/'II-(l/I, noaHMMasn BBepPX.
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. MpoTpwWTe BHYTPEHHME 1 BHELWHME NOBEPXHOCTU KOHTEMHEpa A1 Kodel-
HbIX 3€PEH U KPbILWKM BNAXKHON TKAHbIO M BbICYLIWUTE WX,

. BcTaBbTe KOHTEMHEp Ans KodelrHbiX 3epeH B NpeayCMOTPEeHHbIN 418 Hero
naTpoH (17). Mpu ycTaHOBKe KOHTelMHepa A5 KOPelHbIX 3epeH cieamTe
3a Tem, YTODbl ero YCTaHOBOYHbIM LITUHT OKa3aaCcs B COOTBETCTBYIOLLEM
nase naTpoHa.

. AKKypaTHO BCTaBbTE KOHTEMHEP A/1A KODelHbIX 3epeH BHM3 B MATPOH U

CABWHbTE ero Brnepes, YTobbl 3adUKCMPOBaTb €ro Ha KOEMOKE.

. HapasuTe Ha dUKCUPYOWMIA BUHT KOHTEMHEPA ANA KODelHbIX 3epeH
1 3aTAHWTE ero No YacoBOW CTPE/KE C MOMOLLbIO NOAXOAALLErO
MHCTPYMEHTA.

. HaXkmunTe Ha KpblIlWKy KOHTEMHepa A9 KobenHbIX 3epeH B 1EBOM 1 NPaBoM
YaCTAX AeprKaTens KpbIWKM.

Ouuctka/3ameHa LWKUTKA

e OYUCTKY LLMTKa HEOBXOAMMO NPOBOANTL KasKable 2—5 AHEN.
e [lopucTbli, AedOPMUPOBAHHBIN UAN CUABHO 3arPA3HEHHbIN
WMITOK MOANEKUT 3aMeHe.
. I3BnekunTe KoHTelHep ans KoderHbix 3epeH (1), Kak onmMcaHo B NyHKTax
1-4 rnasbl «O4MCTKa KOHTENHEpPA A4 KODENHbIX 3eper».
. M3Bnekute wmtok (16) 13 nasa kopemonku (puc. D, 18).
. [TpomoTe WNTOK B TENION BOAE M BbICYLUMTE ErO.
Mpy HEOBXOAMMOCTM 3aMEHUTE LLIUTOK.
. BcTaBbTe WMTOK B Na3 KOPEMOKM.
. YCTaHOBUTE KOHTeMHepP A1A KodeNHbIX 3epeH Ha KOGEeMOSIKY, Kak onmcaHo
B MyHKTax 6—8 rnasbl « OYMCTKA KOHTEMHEepPa AN KODEerHbIX 3epeH».

OuuncTKa usmenbuntens

e [lpomn3BoAMTENb PEKOMEHAYET MCMOIb30BaTh YNCTALLEE Cpes-
cTBO Ana Kodemonok GRINDZ™. lononHnTenbHyo MHGopMa-
umto o GRINDZ™ cm. Ha calTe www.dittingswiss.ch.

e OYUCTKY M3MeNbYMTENA HEOBXOAMMO NPOBOANTL Kasable 2—5
AHeNn.

1. MponsBoanTE MOMON OCTABLUMXCA KOPEMHbIX 3ePEH B M3MeNbYnUTENE, MOKA

KodemosnKa He nepenaeT Ha XON0CTOM xoa, 1 B KoHTelHepe (1) He ocTaHeT-

€A KodenHbIX 3epeH.

2. YcTaHOBUTE perynaTop cTeneHn nomona (2) Ha camblit KpynHbI ypoBeHb
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(cm. rnaBy «PerynmnpoBKa cTeneHn nomonar).

. 3anenTe yncTallee cpeacTso 418 KOPEMOIOK B KOHTEMHep A8 KOGeMHbIx

3epeH.
YuuTbiBalTe YKa3aHHbIE MPOU3BOAUTENEM AaHHbIE O JOMYCTUMOM KO/nYye-
CTBE YMCTALLEro CPeAcTBa 418 KODeMOsIOoK.

. YCTaHOBMWTE NOA BbIMYCKHbIM OTBEPCTUEM (6) MPUEMHDbIN KOHTEMHEpP A5

cbopa 0CTaTKOB YMCTALLErO CPeACcTBa.

. HaxkmuTe KHOMKy 3anycka (3) 415 3anycka npouecca nomosna ¢ Ucnosb3o-

BaHMEM YMCTALLEro CpeacTsa.

Mpouecc nomona byaeT 3aBeplieH, Koraa Kodemosika NnepenaeT Ha Xo/10-
CTOM X0a.

. KaKk TonbKo uncTalee cpeactso Ana Kodemonok byaeT NoAHOCTbIO nepe-

MOJ10TO, BbIK/1HOYNTE KOd)eMO}'IKy, Ha*XaB KHOMKY 3amnycKa.

. MpoTpuTe KOHTENHEP AN KODENHbIX 3epeH CyXxol 6e3BOPCOBOM TKaHbHO.
. Ana yoaneHuns ocTaTKoB YMCTALLErO CPEeACTBA BbIMOAHMTE MOMO/, 3aCbinas

KO/In4ecCTBO KOd)eVIHbIX 3€peH, paBHOe O6'beMy TOJIbKO YTO NCMO/N1b30-
BAaHHOIO YMCTALLEro cpencTBa. Bo BpemaA npouecca Nnomona yCTaHoBUTe
HeO6XO,£I,l/IMYI-O cTteneHb Nnomo/ia.

. yTl/I}'Il/Bl/IpyﬁTe nepemosioToe 4ncrtallee cpeacrTso AnA I-(Od)eMOfIOK, a Tak-

’Ke NepemosioTbie KodelHble 3epHa BMecTe C KOMMepPUYECKMM/ObITOBbIM
MYCOPOM.
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YcTpaHeHMe HencnpaBHOCTEM

HeuncnpaBHocTb [pnynHa

Kodemonka He e
nepemanbiBaeTt
Kode.

218

CeteBol Kabenb =
He MOAK/MOYEH K
po3eTKe.

KoHTelnHep ana
KOpelnHbIX 3epeH -
He

YCTaHOB/EH.

CpaboTan BbikO- =
yaTtenb
MaKCMMabHOro
TOKa.

Cpabotan
NEeKTPUYECKMIA -
BXOAHOW Npeao-
XpaHUTENb.

Cnocob ycTpaHeHun

BcTaBbTe BUAKY B Had/1eXKalLMm
06pa3om yCTaHOB/IEHHYIO PO3eT-

KY.

BcTaBbTe KOHTEMHEp Ans Kodeln-
HbIX 3epeH (cm. rnaBy «YCTaHOBKa
KODEeMOsIKM M BCTaBKa KOHTEMHe-
pa o418 KOPenHbIX 3epeH»).
MpoBepbTe, He BbICKOYMAA N
KHOMKa pa3b/10KMPOBKM BbIK/HO-
YyaTenn MakCMMasibHOTO TOKa.
Mpy HEOBXOAMMOCTU HaXXkMmUTE
ee cHOBa 210 ynopa. Ecam KHonka
pa3b/OKMPOBKM BbICKaKMBaeT
perynapHo, obpaTuTech K CBOEMY
amctpubbiotopy (cm. rnasy «06-
CNYXKMBAHME U CEPBUCY).
MpoBepbTe NEKTPUYECKMIA BXOA-
HOW NpefoxpaHuTens. MpuseauTte
€ro B UCXOHOE NONOXKEeHWe UK
3aMeHuTe. MNpoBepbTe, He Noa-
KAKOYEHbl 1 K JaHHOMY Npeso-
XpaHUTeNto Apyrue yCTponCTga, 1
npv HeOBXOAMMOCTH OTKAOUNTE
MX OT ceTu. Ecnu npenoxpaHuTens
npoao/KaeT cpabatbiBaTb, 06pa-
TUTECb K CBOEMY ANCTPUDLIOTOPY
(cm. rnaBy «ObCAysKMBaHME U
cepBuc»).



HeuncnpasHocTb [lpnynHa

Kodemorska * 3acopeHo Bbl-
rYAmUT, HO Kode MycKHOe oTBep-
He nepemarsnbl- cTue.

BaeTcH.

e BbibpaHa cimuw-
KOM TOHKasn cTe-
neHb nomona.

e B u3menbumtenb
nonasno NHOpPoAa-
HOe Teno.
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Cnocob ycTpaHeHua
= YCTaHOBUTE CTEMNEHb NOMOAA Ha

«rpybblii mOMoA» 1 3anycTuTe
npouecc nomona. Kopemonka
byneT paboTtaTb B XONIOCTOM pe-
)unme. Bo Bpema paboTbl Kode-
MOJIKM YCTAHOBUTE HEODXOAMMYIO
cTeneHb nomona.

HeckonbKo pa3 3a4eicTByinTe
3aXKMMHYI0 PYYKY KODEMONKMY,
4TOObI YCTPAHUTb 3acop.

YcTaHOBMTE cTeneHb NOMo/a Ha
«rpy6bli1 nOMon» 1 3anycTute
npouecc nomona. Kobemonka
bynet paboTaTb B XO/IOCTOM pe-
*}ume. Bo Bpema paboTbl Kode-
MOJIKM YCTaHOBUTE HEODBXOAMMYIO
cTeneHb nomona. Ecan npobnema
He ycTpaHeHa, 06paTnTech K CBO-
emMy ANCTpubbroTopy (CM. rnaBy
«OBCnyRMBaHNE U CePBUCY).

MpoBeanTe OYNCTKY M3MeNbYmTe-
NA COTNACHO MHCTPYKUMAM, NPK-
BeAEeHHbIM B r1aBe « O4ncTKay,
YAaNnnB U3 HEro BCE MHOPOAHbIEe
Tena. Ecav Bam He yaanoce yctpa-
HUTb MHOpPOAHOE Teno, obpatu-
TeCb K CBOEMY ANCTPUDBLIOTOPY
(cm. tnasy «ObcnyKMBaHMeE U
cepBucy).
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HeuncnpasHocTb [lpnynHa

Kodemonka He
nepemanbiBa-
eT Kode 1 He

rYANT.

TOYHOCTb
[,03MpOBaHMA
KOpEMOSKM
CHM3MNACh.

220

CeTeBoW Kabenb
He NOAK/IoYEH K
po3eTke.
KoHTelHep ana
KOodelHbIX 3epeH
He

YCTaHOB/EH.

CpaboTtan Tepmun-
YeCKNM BbIKItOYa-
Te/lb MakCUMasb-
HOTrO TOKa.

Cpabotan anek-
TPUYECKNI BXOA-
HOM NpeaoxpaHn-
Tenb.

e lnTOK 3arpas-

HeH.
e [llnTOK Heunc-
npaBeH.

Cnocob ycTpaHeHua

-

-

-

-

-

-

BcTaBbTe BU/IKY B HaA/1€KALLMM
06pa3om YyCTaHOBMEHHYO PO3eT-
KY.

BcTaBbTe KOHTEMHEpP Ana Koden-
HbIX 3epeH (cM. rnaBy «YCTaHOBKa
KODEeMOIKM M BCTaBKa KOHTEMHe-
pa ANna KOPenHbIxX 3epeH»).

MpoBepbTe, He BbICKO4YMAA N
KHOMKa pa3b/oKMPOBKM TepMMYe-
CKOTO BbIK/tOYaTENA MaKCMMaslb-
HOro TOKa.

MNpn HEOBXOAMMOCTU HaXKMUTE
ee cHOBa 210 ynopa. Ecav KHomKa
Pa3b10KMPOBKM TEPMUYECKOTO
BbIK/tOYaTENA MaKCUMaNbHOMO
TOKa BbICKaKMBaeT peryiapHo,
obpaTuTech K cBOEMy ANCTPUDbLIO-
Topy (cm. rnasy «ObcayKMBaHUe
N CEPBUCY).

MpoBepbTe 3NEKTPUYECKUIA BXOA-
HOM NpeaoxpaHuTeNb.
MpuBeauTe ero B UCXo4HOe Noso-
KEeHUe UM 3aMeHunTe.
MpoBepbTe, He MOAKOYEHBI N K
OAHHOMY MpefoxpaHUTento apy-
rme ycTpoMCTBa, U Npu Heobxoam-
MOCTM OTK/OUYMUTE UX OT CETU.
Ecnm npenoxpaHuTenb Npoaon-
YKaeT cpabaTtbiBaTb, 0bpaTUTECH K
cBOeMy AMUCTpUbLIOTOPY (CM. Tia-
By «OBCNyKMBaHME U CEPBUCY).

BbINOMHUTE OYUCTKY WMTKA (CM.
rnaBy «OUYMCTKA LLMUTKAY).
3aMeHunTe WMTOK (CM. rnaBy «3a-
MeHa LUMTKa»).



HeuncnpasHocTb [lpnynHa

Kodemornka .
nepemasnbiBaeT
Kode c Heno-
CTATOYHO TOH-
KOM CTENEHbID
nomona.

Kodpemonka J
He MoXeT
paboTatb B
HenpepbIBHOM
peXMME, MPO- o
uecc nomosna
nepuoamnYecKkm
npepbiBaeTcs.

KoHTelMHep o
ana KodpenHbIx
3epeH He ycTa-
HaBAMBaeTCS.

KoHTelHep ana e
KodelnHbIX 3e-
PEH He 3aKpbl-
BaeTcs.

OTKMAHOM .
CTONIMK He yCTa-
HaB/MBaeTCA

Ha HanpasnAto-
LLYHO.

KpoHLWTEeNH o
bduneTpytoLlero
3/1eMeHTa He
yCTaHaB/AMBaeT-
CA Ha Hanpas-
nawoume.

N3menbyatouime
ONCKN N3HOCK-
NNCb.

N3menbyatolime
OMCKM HacTpOeHb!
HenpaBWAbHO.

Kodpemonka
aBTOMATUYECKM
cAenaeT nepepbis
yepes 5 MUHYT.
KHomMKa 3anycka
HeucnpasHa.

B natpoHe

KOHTeNHepa Ana
KOdelHbIX 3epeH
OCTa/INCb 3epHa.

B KpblLWKe KOH-
TelHepa anA
KOdelHbIX 3epeH
OCTa/INCb 3epHa.

YCTaHOBOYHbIM
BMHT 3aBMHYEH
CANLWKOM ry6o-
KO.

YCTaHOBOYHbIN
BMHT 3aBMHYEH
CANLLKOM rybo-
Ko.

807 | RU

Cnocob ycTpaHeHua
= ObpaTntech K CBOEMY AUCTPU-

HbroTOPY
(cm. rnaBy «ObCAysKMBaHME U
cepBucy).

ObpaTtuTtechb K CBOEMY AUCTPU-
6broTOPY

(cm. rnaBy «ObCAyKMBaHME 1
cepBuc»).

HauyHuTe NpoLecc Nnomona 3aHOBO
(cm. tnasy «Hauano npouecca
NoMONa»).

ObpaTtnTech K CBOEMY AUCTPU-
HbloTOpY

(cm. tnasy «ObcnyKMBaHMe U
cepBucy).

3BneKknTe 3epHa M3 NaTpoHa
KOHTelMHepa Ans KopenHbIx
3epeH.

3BNeKknTe 3epHa M3 KPbILLKW KOH-
TelHepa Ana KobenHbIX 3epeH.

OTBUHTUTE YCTaHOBOYHbIN BUHT
TaK, 4TODbl OH OKa3asCs Ha OA4HOM
YPOBHE C AepKaTenem OTKMAHOro
CTONMKA.

OTBMHTMTE YCTAHOBOYHbIA BUHT
TaK, YTobbl OH OKa3asica Ha OA4HOM
YPOBHE C KPOHLWITENHOM QUNLTPY-
toLLero afemMeHTa.
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TexHUYeCKMne XxapaKTepuCcTUKu

Mogensb: 807, 807 LAB SWEET, 807 FILTER

Hanpsa»eHue / vyacToTa / HOMUHaNbHOE
3HaueHue:

807, 807 FILTER

807 LAB SWEET

CTeneHb 3aWnThbI:
Knacc 3awuTol:
MpenoxpaHuTens:

Yncno 060pOTOB Ha XONIOCTOM XO4Y:
50 y;
60 u:
AKyCTMYEeCKada aMmmccua:
XONocTom xoa,:
MNomon:
Mpon3BoAMTENBHOCTbL MOMONA:

Makc. Bpemda nomona:
Makc. CYyTO4YHaA Npon3BoAnNTE/IbHOCTb!

fabaputsl (LU x I x B):
Macca (HeTTo):

807

807 LAB SWEET

807 FILTER

MaKcC. eMKOCTb BOPOHKMU:

100 B, 50/60 u; 550 BT
110-127 B, 60 Tu; 570 Bt
220-240 B, 50/60 Tu; 500 BT
100 B, 50/60 lu; 800 BT
110-127 B, 60 Tu, 700 BTt
220-240 B, 50/60 Tu; 700 BT
IPX1

| S

16 A c 3ageprKKoi cpabatbiBa-
HUA

1350 06/muH
1650 06/muH

55 a6
78,8 nb
450 r/MuH.*

180 ceK. BKA. M
300 cekK. BbIKA.

48 Kr 3a oauH pabounii AeHb
(84)

215 % 285 x 536 mm

17,3 kr
17,3 kr
17,8 kr

0,51 kr

*B 3aBMCUMOCTM OT TUMa KOPEMHbIX 3epeH M BbIBpaHHOK CTeneHn NoMona.
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Ytunusauyus

YTunmsauma ynakosKku

@Y, Y™MAM3MpyiiTe yNaKkoBKy B COOTBETCTBMM C ee TUMOM. bymary v Kap-
’.’ TOH CAeayeT YTUAM3NPOBATb Kak BymakHble 0TXOAb!, MIEHKY — Kak
nepepabatbiBaemsble.

YTunmsauma Kopemonkum

lcnonb3oBaHHbIE YCTPOWCTBA He NoA/1exKaT yTUAM3aLUMM BMeCTe C
KOMMepUecKMm/6bIToBbIM Mycopom!
Ecam kodemonka bonee HEMPUrofiHa K MCMo/Ib30BaHMIO, Bbl Kak NoTpe-
B G, re/1b HeceTe NPeAyCMOTPEHHYIO 3aKOHOM OTBETCTBEHHOCTb 33 ee
YTUAN3AUMIO KaK MCNOb30BAHHOTO YCTPOMCTBA OTAEbHO OT KOMMEp-
4ecKkoro/6bITOBOr0 Mycopa, T. €., HaNpUMep, B NMyHKTax npruema mycopa
cBoel 06LMHbI/palioHa. Taknm 0bpa3om Bbl obecneunTe Haanexalllyto
YTUNN3AUMIO UCTONB30BAHHOIO YCTPOWMCTBA M NPeaoTBPaTUTE HEraTuB-
HOe BO3AEMCTBME Ha OKpYKatoLLyto cpeay. IMEHHO NOSTOMY 3/1eKTpU-
yecKme NpMHOPbI NOMEYEHbI COOTBETCTBYHOLLIMM CHMBO/IOM.

O6c¢cnyxusaHue n cepsuc

[na obcnyRmBaHms U cepsumca nsaenmi Ditting obpatllaiiTecs B aBTOPU3NPOBaH-
HYIO KIMEHTCKYIO CNYXKOY. B KIMEHTCKOM Cy»Kbe Bbl MOMYYUTE OTBETHI HA BOMPOCHI
0 PEMOHTE 1 06CNYKMBAHWUM CBOETO M3AEMS, @ TAKMKE O 3aMacHbIX YacTaX K HEMY.
CHOPOUHDI YepTEXK M MHGOPMALIMIO O 3aMacHbIX YaCTAX Bbl HAMAETE 34ECh:

www.dittingswiss.ch www.dittingswiss.ch/retailers

Halla KomaHAa CneumanmcToB No KOHCYNbTUPOBaHMIO NOTpebuteneit

C Y10BONbCTBMEM OTBETMT Ha BaLLM BOMPOCHI O HALLUX U3AEMNAX U UX NPUHAA-
neskHocTax. Obpalllanch K Ham ¢ NtobbIMM BONPOCaMK U C NPOoCcbbamm O 3aKase
3anacHbIx YacTel, 06a3aTenbHO coobLaTe HaM HOMEpP apTUKYAa U CEPUMHbINA
HOMEp M34eNnA, KOTOPble yKa3aHbl Ha 3aBOACKOM Tabanyke.
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Teslimat kapsami
Adi

1 Kahve ¢ekirdegi haznesi (kapakh)
2 Ogitme ayar
3 Baslatma tusu
4 Ogiutilmis kahve toplama haznesi
5 Sarsma plakasl
6 Cikis muslugu
7 Sikma kolu
8 Ray
9 Katlanir tabla
10 Cikis kilavuzu
11 Filtre sepeti tutacagi
12 Havalandirma boslugu
13 Acma/ kapama digmesi
14 Tetikleme digmesi (termik ylksek voltaj koruma salteri)
15 Fisli glic kablosu
16 Kanatcik
17 Cekirdek haznesi yuvasi
18 VYerlesik degirmen yuvasi
19 Cekirdek haznesi emniyet vidasi
20 Kapak tutacagi
21 Kahve kagidi sabitleme
22 Katlanir tabla ayar vidasi
23 Cikis kilavuzu ayari
24  Filtre sepeti tutacagi kolu ayar vidalari
25 Filtre sepeti tutacagi ayar vidasl
26 Filtre sepeti tutacag kollari centikleri
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Genel

Kullanim kilavuzunu okuma ve saklama

LadenmUhle 807'yi calistirmadan 6nce, bu kullanma kilavuzunu ve
% glvenlik talimatlarini dikkatlice okuyun. Ladenmhle'yi ancak bu
sekilde glvenli bir sekilde calistirabilir ve kullanabilirsiniz. Kullanma
kilavuzu, Avrupa Birliginde gecerli olan standart ve kurallara
dayanmaktadir. Bunun disindaki tlkelerde yerel kanun ve yonetmelikleri
dikkate aliniz.

Anlasilabilirligi artirmak icin, Ladenmuhle 807, asagida "6gutlcu" olarak anila-
caktr.

Kullanma kilavuzunu ilerideki kullanimlar icin saklayin. Bu kullanma kilavuzunu
o6gutlcinln sizden sonraki kullanicisina da iletin.

Kullanilan sembollerin agiklamasi

Diger sembolleri ve uyari sézcUklerini elinizdeki kullanma kilavuzunda, cihazin
veya ambalajin Gzerinde bulabilirsiniz.

UYARI!

Bu anahtar kelime/sembol, engellenmedigi takdirde 6lime
A veya agir yaralanmalara yol agabilecek orta risk derecesine
sahip bir tehlikeyi isaret eder.

DiKKAT!

Bu anahtar kelime/sembol, engellenmedigi takdirde kiiglik
A veya orta dereceli yaralanmalara yol acabilecek distk risk
derecesine sahip bir tehlikeyi isaret eder.

IKAZ!
Bu anahtar kelime muhtemel maddi hasarlar konusunda uyarir.

@ Bu sembol size calistirma ve kullanim konusunda ipuglari verir.
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Uygunluk beyani ("Uygunluk beyani" bolimine bakin):
Bu sembolle isaretlenmis Urtnler Avrupa Ekonomik Bolgesi icin
gecerli tim topluluk mevzuatlarina uygundur.

ETL Listed onay mihru:
A G'I'l’ s Bu sembolle isaretlenmis Uriinler ABD ve Kanada'daki elektrikli

cihaz Grdn glvenligi standartlarini karsilar.
Intertek

Bu sembolle isaretlenmis driinler ABD ve Kanada'da NSF'nin (Ulu-
\ k sal Sanitasyon Kurumu) temizlik ve hijyen konusundaki zorunlu
14"’471:»1»‘

e kriterlerini karsilar.
Intertek

Bu sembolle isaretlenmis Urtnler yalnizca kapali alanlarda
kullanilabilir.

i: Bu sembol elektrik carpmasi tehlikesini gosterir.

Bu sembol ¢gltlctnin I. koruma sinifina uygun oldugunu
gosterir.
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Guvenlik

Kullanim amaci

Ogutiici yalnizca kavrulmus kahve cekirdeklerinin 6gitilmesiicin

uygundur. Ogiticiyl diger Griin ve nesneleri 6gitmek icin kullanmayin. Ticari
kullanima yoneliktir ve sadece egitimli personel tarafindan kullanilmalidir,
bununla birlikte kullanimin denetlendigi bir ortaminda diger kisiler tarafindan
da kullanilabilir.

Diger hicbir kullanim bicimi kullanim amacina uygun degildir ve yaralanmalara
yol acabilir. Ogitiiciide herhangi bir degisiklik yapmayin. Givenlik talimatlarina
uyulmamasindan kaynaklanan yaralanmalar ve hasarlardan Uretici veya satic
sorumlu degildir.

Gilvenlik talimatlan

/A\ UYARI!

Elektrik carpmasi tehlikesi!

Yanlis kullanim, hatali elektrik tesisati veya ylksek sebeke voltaji elekt-
rik carpmasina neden olabilir.

— Oguticiyl yalnizea tip etiketinde belirtilen voltaja sahip prizlerde
kullanin.

— Ogutiiclyl sadece kolayca erisilebilen bir prize takin, bdylece bir
ariza durumunda cihazi hizli bir sekilde gli¢c kaynagindan ¢ikarabi-
lirsiniz.

— Uzerinde gériilebilir hasar varsa veya elektrik kablosu ve fisi ariza-
liysa kullanmayin.

— QOgutiictintin giic kablosu hasar gérmisse, tehlikelerden kaginmak
icin Uretici veya yetkili personel tarafindan kablo degistiriimelidir.

— QOgutiiclyl toprak baglantisi olmadan ¢alistirmayin.

— Ogutiictyl yalnizca 16 A-slow sigortali bir giic kaynagina baglayin.
Oguticiinin duracagi yerdeki giic baglantisi bu sartlari karsilami-
yorsa, kalifiye bir elektrikciye 16 A-slow sigorta baglantisi yaptirin.

— Ogutiictyl yalnizea kullaniminin egitimli personel tarafindan de-
netlenebilecegi ortamlarda kullanin.

— Ogutiicuyl, glic kablosunu veya fisini, suya veya diger sivilara
daldirmayin.
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Ogutiicliylu akan su altinda temizlemeyin.

Fisi kesinlikle 1slak ellerle tutmayin.

Cihazin fisini prizden kesinlikle kablosundan ¢ekerek ¢ikarmayin,
daima fisinden tutarak cikarin.

Kesinlikle kablosundan tutarak tasimayin.

Ogutiictiyl, glic kablosunu veya fisini acik atesten veya sicak yi-
zeylerden uzak tutun.

Guc kablosunu, takilma tehlikesi olusturmayacak sekilde yerlesti-
rin.

Guc kablosunu biikmeyin ve keskin kenarl ylizeylere koymayin.
Ogutiictiyl yalnizca kapali alanlarda kullanin. Ogiitiictyii nemli
ortamlarda veya yagmurda kesinlikle kullanmayin.

Cocuklari 6gitictiden uzak tutun.

Cocuklarin 6gitlictintn icine herhangi bir cisim sokmamasina
dikkat edin.

Kullanmadiginizda, temizlerken veya bir ariza durumunda 6gutu-
cliyl kapatin ve fisini prizden cikarin.

Govdeyi agmayin, tamirati yetkili kisilere birakin. Yetkili bir servis-
le iletisime gecin. Yetkili servis disi onarimlar, uygunsuz baglanti-
lar veya yanlis kullanimlar, garanti ve sorumluluk kapsami disinda-
dir. Onarimlar igin, yalnizca orijinal cihaz bilgilerine karsilik gelen
parcalar kullanilabilir. Bu 6guticide, tehlikelere karsi koruma igin
gerekli olan elektrikli ve mekanik parcalar bulunur.

/\ UYARI!
Cocuklar ve fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri kisith (6rn. kismen
engelli kisiler, fiziksel ve zihinsel yetenekleri sinirli yaghlar) veya bilgi ve
tecriibe eksikligi olan kisiler (gengler) igin tehlikeler.

— Sekiz yasindan bliylk cocuklar, fiziksel, algisal veya zihinsel yete-

nekleri kisith veya bilgi ve tecriibe eksikligi olan kisiler, denetim
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altinda ve 6guttctnin glvenli kullaniimasi konusunda bilgilendi-
rilmeleri, olusabilecek tehlikeleri anlamalari halinde 6gltliclyd
kullanabilirler. Cocuklar 6gutici ile oynamamalidir. Temizlik ve
bakim gibi islemler gbzetimsiz sekilde cocuklar tarafindan yapil-
masi yasaktir.

— Ogutiict calisirken Gizerinden dikkatinizi ayirmayin.

— Cocuklarin ambalajla oynamasina izin vermeyin.
Cocuklar oynarken dolanabilir ve bogulabilir.

— Cocuklarin kiglik parcalarla oynamasina izin vermeyin. Yutmalari
hayati tehlikeler olusturabilir.

/\ DiKKAT!
Devrilme ve yaralanma tehlikesi!
Ogutictnin yanhs kullaniimasi yaralanmalara neden olabilir.
— Kimsenin ayagi takilmayacak ve 6gutlict devrilmeyecek sekilde
glic kablosunu yerlestirin.
— QOgutiictiiniin dismemesi icin diiz ve saglam bir yiizeye yerlestirin.

Calistirmadan 6nce

Ogiitiiciiniin ve teslimat kapsaminin kontrol edilmesi

IKAZ!
Hasar riski!
Ambalaji keskin bir bigak veya bagka sivri bir nesneyle dikkatsiz bir se-
kilde acarsaniz, 6gutlci zarar gorebilir.
— Acarken ¢ok dikkatli olun.
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1. Ogitiictiyl ambalajindan gikarin.

2. Teslimatin tam olup olmadigini kontrol edin (bkz. sekil A, C, D, F, G, H ve I).

3. Ogutiictiniin veya diger parcalarin zarar gériip gérmedigini kontrol edin.
Hasar gormus olmasi durumunda 6gutlclyU kullanmayin. Saticiniza basvu-
run ("Bakim ve Servis" bolimune bakin).

Ogutiicin teslimattan 6nce kapsamli bir fonksiyon testine tabi
@ tutuldugunu ve icerisinde toz kahve kalintilari kalmis olabilece-

gini unutmayin.

Ogiitiicliyii kurma ve baglama
1. Ogutiiclyl diz, saglam ve titresimsiz bir ylizeye yerlestirin.
2. Kanatcigl (16) yerlesik degirmendeki (18) yuvaya yerlestirin. (Sekil D)
3. Cekirdek haznesini (1) cekirdek haznesi yuvasina (17) yerlestirin. Cekirdek

haznesini yerlestirirken, cekirdek haznesi pimlerini, cekirdek haznesi yuva-
sinin karsilik gelen girintisine yerlestirdiginizden emin olun.

4. Cekirdek haznesini yuvaya dogru hafifce bastirin ve 6gutlcinUn Uzerine
sabitlemek icin ¢ekirdek haznesini ileri dogru itin. (Sekil E)

5. Cekirdek haznesi emniyet vidasini (19) asagl dogru bastirin ve uygun bir
alet kullanarak saat yonuinde vidalayin.

6. Fisini (15) uygun ozelliklerdeki bir elektrik prizine takin.

807 LAB SWEET:
Katlanir tablayi (9) ayarlama vidasi yardimiyla (22) istenen yiikseklikte ayarlayin
(bkz. sekil F).
1. Tablayi dikey olarak yukari dogru cevirin.
2. Katlanir tablanin altindaki ayar vidasini gevsetin ve tablayi ray boyunca
yukari veya asagi kaydirin.
Katlanir tabla kademesiz olarak ayarlanabilir.
3. istenen yiiksekligi ayarladiktan sonra ayar vidasini sabitleyin ve tablay
asagi dogru katlayin.
Ogutilen kahvenin etrafa dokiilmesinin ¢ikis muslugu ile hazne
@ arasindaki mesafeye bagl oldugunu unutmayin:
Mesafe ne kadar kisa olursa ¢cekilmis kahve tozlari o kadar az
dokaldr.
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807 FILTER:
Filtre sepeti tutacagini (11) ayarlama vidasi (24, 25) yardimiyla istenen pozisyo-
na getirin (bkz. sekil I).
1. Filtre sepeti tutacaginin ortasindaki ayarlama vidasini gevsetin ve tutacagi
ray (8) boyunca yukari veya asagi kaydirin.
Filtre sepeti tutacagl kademesiz olarak ayarlanabilir.
2. Istenen ylksekligi ayarladiktan sonra filtre sepeti tutacagi ayar vidasini
sabitleyin.
3. Filtre sepeti tutacaginin her iki tarafindaki kollarindaki ayarlama vidalarini
gevsetin.
4. Kollari filtre tutacagl boyutuna gore simetrik olarak ayarlayin ve ayarlama
vidalarini her iki tarafa da sabitleyin.
5. Filtre tutucunun, 6rnegin plastikten genis bir kenari varsa, filtre sepe-
ti tutacaginin ortasindaki ayarlama vidasini gevsetin ve tutacagi yukari
kaydirin.
6. Tutacagl 180° dondlrin ve rayin Gzerine oturtun.
7. istenen ylksekligi ayarladiktan sonra ayar vidasini sabitleyin.
Filtre tutucunun kaymasini 6nlemek ve/veya titresim girdl-
@ tlsind azaltmak icin, filtre sepeti tutacaginin kollarindaki
centiklerin (26) her birine 1 O halkasi yerlestirin.

Cikis kilavuzunu (10) hafifce bastirarak alttan yukari dogru hareket ettirin. Cikis
kilavuzu, sahip oldugu mekanizma sayesinde belirtilen konuma oturur.
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Kullanim

iKAZ!

Asiri isinma tehlikesi!
izin verilen maksimum calisma déngisiiniin asiimasi, 6giticinin asiri Isinma-
sina neden olabilir.
— Maksimum galisma donglsinid asmayin
("Teknik veriler" bolimine bakin).
— Maksimum calisma dongustne ulastiginizda énerilen zaman kadar ara
verin ("Teknik veriler" bolimune bakin).

o QOgiticu elektriksel asiri yiiklenme durumunda devreyi kesen
@ bir termik koruma salterine sahiptir.

Oguticuyl tekrar baslatmak icin dnce agma/kapama salterini
(13) 0 (kapal) pozisyonuna getirin ve fisi cekin(15).
Ardindan tetikleme digmesini (14) iceri bastirin.
Simdi fisi tekrar prize takabilir ve 6guticlyU calistirabilirsiniz
("Ogutuctyl kurma ve baglama" bélimine bakin).

o QOgiticl, motor asiri isindiginda 6gticlyl kapatan ek bir mo-
tor koruyucusuna sahiptir. Motor sogudugunda 6gutlcil tekrar
calistirilabilir ("Sorun giderme" bolimine bakin).

Ogiitme derecesini ayarlama

o QOgilitme derecesi skalasi (2) istenen 6glitme derecesini
gosterir.
Enince ayar "1"dir.

1. Fisi (15) uygun ozelliklerdeki bir elektrik prizine taktiginizdan emin olun.
2. ince kahve 6giitme islemi icin 6glitme derecesi ayarini (2) "1" yoniinde ve
kalin kahve 6gltme islemi icin ise ters yonde cevirin (bkz. sekil B).
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Kahve ¢ekirdeklerinin doldurulmasi
1. Kahve c¢ekirdegi haznesinin (1) kapagini acin.
2. Kavrulmus kahve cekirdeklerini Gstiinden hazneye bosaltin.

Maksimum dolum hazne kenarindan yaklasik 1 cm asagiya denk gelecek
kadar olmalidir.

3. Kahve gekirdegi haznesinin kapagini kapatin.

Ogiitiilmiis kahve kabinin hazirlanmasi

Ogiitme modelinize bagli olarak, 6giitiilecek malzemenin toplanmasti icin
uygun kabr hazirlayin:

807:

1. Kahve paketini, sikma kolunu (7) yukari pozisyonda tutarak, kahve paketi
sabitlemenin (21) icine, sarsma plakasi (5) ile ¢ikis muslugu (6) arasina
sikistirin.,

2. Kahve kagidini ¢ikis muslugunun Gzerine kivirin.

3. Sikma kolunu birakin.
Kahve kagidi sikma kolu ile sarsma plakasi arasina sikisir.

4. "Ogiitmenin baslatiimasi" alt basligina gecin.

807 LAB SWEET:

1. Katlanir tablayi (9) asagi yone dogru acin ve Uzerine 6gutllmis kahve icin
bir kap yerlestirin.

2. Gerekirse kullandiginiz 6guttlmas kahve kabi icin katlanir tablanin ytksekli-
gini ayarlama vidasi (22) yardimiyla ayarlayabilirsiniz ("Ogutiiciyi kurma ve

baglama" bolimine bakin).
3. "Ogltmenin baslatiimasi" alt bashgina gegin.

807 FILTER:

1. Uygun bir filtre kagidini filtre sepetine yerlestirin.

2. Gerekirse kullandiginiz filtre sepeti icin filtre sepeti tutacaginin pozisyonu-
nu ayarlama vidasi (24, 25) yardimiyla ayarlayabilirsiniz ("Oguticiyd kurma
ve baglama" bolimine bakin).

3. Filtre sepetini filtre sepeti tutacagina yerlestirin (11).

4. "Ogitmenin bagslatiimasi" alt basligina gecin.
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Ogiitmenin baslatiimasi
1. Ogitmeyi baslatma tusuna (3) basarak baslatin.

2. Ogitiict bosa ddnmeye basladiginda ve 6glitme sesi kesildiginde 6gitme
sona ermis demektir.

3. Stkma kolunu (7) arka arkaya birkag kez yukari ¢cekip birakin.
Boylece 6glitme isleminden arda kalanlar degirmen boliminden cikar.

4. Oguticlyl baslatma tusuna basarak kapatin.
Baslatma tusunu 5 dakika boyunca kullanmamaniz halinde 6gutlci otoma-
tik olarak kapanir.

Kahve ¢esidinin degistirilmesi
1. Ogitme mekanizmasi kisminda kalan cekirdekler 6giitiilip, 6gutici bosa
donlnceye kadar isleme devam edin.
2. Yeni kahve cekirdeklerini cekirdek haznesine (1) doldurun.
3. Eski kahve kalintilarini uzaklastirmak icin yeni kahve cesidinden 2 gram
ogutun.
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Temizlik

/\ DiKKAT!
Yaralanma tehlikesi!
Ogutiici tasinirken diisebilir ve yaralanmaniza sebep olabilir.
— QOgutiicliyl daima devrilme riski olmayan ve saglam zeminlere
yerlestirin.
— QOgutiict agir ise baska bir kisiden yardim isteyin.

IKAZ!
Kisa devre tehlikesi!
Ogutiiclinin icine su kagmasi kisa devreye yol acabilir.
— Oguticiyl kesinlikle suya veya diger sivilara daldirmayin.
— Oguticiyi kesinlikle akan su altinda temizlemeyin.
— Govdenin igine su veya baska sivilarin girmemesine dikkat edin.

IKAZ!
Hasar riski!
Yanhs kullanim 6gutlicliye zarar verebilir.

— Asindirici temizlik maddeleri veya bicak, metal stinger vb. gibi kes-
kin veya metalik temizlik malzemeleri kullanmayin. Bunlar ylizeyi
gizebilir.

— QOgutiictyl basingli hava ile temizlemeyin
(6rnegin basingh hava tabancasi kullanarak).

— Artik kabini ve ¢ekirdek haznesini bulasik makinesinde yikamayin.
Aksi takdirde renkleri solabilir.

— Oguticuyl cekirdek haznesinden tutarak degil, sadece gdvdesin-
den ve daima iki elle kaldirin.

Ogiitiicliniin bulundugu yerin temizlenmesi

1. Ogutiicliyl kapatin ve elektrik fisini (15) prizden cikarin.
2. Ogutuclyi iki elinizle gdvdesinden tutarak kaldirin ve temiz bir zemine
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yerlestirin.

Oguticinin durdugu zemini ve 6giticinin alt kismini (6zellikle ayaklari-
ni) nemli bir bezle temizleyin ve zemini kurulayin.

Zeminler temiz ve yagdan arindiriimis olmalidir.

Ogiticlyl temizlenmis ylzeyin Ustiine tekrar yerlestirin.

Govdenin temizlenmesi

1.
2.

3.

Ogutiiclyl kapatin ve elektrik fisini (15) prizden cekin.
Asagidaki parcalari bir firca yardimiyla temizleyin:
e Cikis muslugu (6),
e Katlanir tabla (9),
e Cikis kilavuzu (10),
e Filtre sepeti tutacagi(11),
e Katlanir tabla ayar vidasi (22), filtre sepeti tutacagi ayar vidasi (25) ve
cikis kilavuzu ayari (23).
Govdeyi ve artik kabini (4) haftada en az bir kez olmak Gzere nemli bir
bezle silin.

807 LAB SWEET Katlanir tabla temizligi:

1.

Katlanir tablanin altindaki ayar vidasini(22) gevsetin ve tablayi (9) ray (8)
boyunca asagi kaydirin.

. Kaymaz mati katlanir tabladan ¢ikarin.
. Katlanir tablayi bir firca yardimiyla temizleyin.
. Katlanir tablayi ve kaymaz mati nemli bir bezle temizleyin ve ardindan

kurulayin.

. Rayr nemli bir bezle temizleyin ve katlanir tablayi tekrar takin.
6.
7.

istenen yiiksekligi ayarladiktan sonra ayar vidasini sabitleyin.
Kaymaz mati tekrar katlanir tablaya yerlestirin.

807 FILTER Filtre sepeti tutacagi temizligi:

1.

2.
3.

4.

Filtre sepeti tutacaginin ortasindaki ayar vidasini (25) gevsetin ve tutacagi
(11) raydan (8) yukari dogru kaydirin.

Filtre sepeti tutacagini bir firca yardimiyla temizleyin.

Filtre sepeti tutacagini nemli bir bezle temizleyin ve ardindan

kurulayin.

Rayl nemli bir bezle temizleyin ve filtre sepeti tutacagini tekrar takin.

237

TURKGE



TICARI 6GUTUCU

. Istenen yiiksekligi ayarladiktan sonra ayar vidasini sabitleyin.
. Cikis kilavuzunun kollarini bastirarak birbirinden ayirin ve gikis

kilavuzunu ¢ikis muslugundan cekerek cikarin.

. Cikis kilavuzunu ve ¢ikis muslugundaki delikleri nemli bir bezle temiz-

leyin ve ardindan bunlari kurulayin.

. Montaj icin ¢ikis kilavuzunun kollarini bastirarak birbirinden ayirin ve

cikis kilavuzunu ¢ikis musluguna takin. Cikis kilavuzuna ait oturma pimleri-
nin ¢ikis muslugundaki deliklere oturmasina dikkat edin.

Cekirdek haznesini temizleme

Cekirdek haznesindeki (1) kahve yagi kalintilari glinltik olarak te-
@ mizlenmelidir, ¢linkl bu kalintilar tadi olumsuz etkileyebilir.

1.

9.

Ogiitme mekanizmasi kisminda kalan cekirdekler 6giitilip, 6gutiici bosa
donlnceye kadar isleme devam edin.

. Cekirdek haznesini hafifce baski uygulayarak sag ve sol kapak tutuculardan

(sekil F, 20) ayirin.

. Cekirdek haznesi emniyet vidasini (bkz. sekil F, 19) uygun bir alet yardimiy-

la gevsetin.

. Cekirdek haznesini 6gltlctden ayirmak igin sonuna kadar itin ve 6gutlcu-

nUn Ustinden alin.

. Cekirdek haznesinin icini ve disini nemli bir bezle temizleyin ve tekrar

kurulayin.

. Cekirdek haznesini hazne yuvasina (17) yerlestirin. Cekirdek haznesini yer-

lestirirken, cekirdek haznesi pimlerini, cekirdek haznesi yuvasinin karsilik
gelen girintisine yerlestirdiginizden emin olun.

. Cekirdek haznesini yuvaya dogru hafifce bastirin ve 6gutlicinin Uzerine

sabitlemek icin cekirdek haznesini ileri dogru itin.

Cekirdek haznesi emniyet vidasini asagl dogru bastirin ve uygun bir alet
kullanarak saat yontnde vidalayin.

Kahve gekirdegi haznesinin kapagini sag ve sol kapak tutucularina takin.

Kanatgcig temizleme/kanatcigi degistirme

¢ Kanatglk her 2-5 glinde bir temizlenmelidir.
@ e GoOzeneklenmis, deforme olmus veya ¢ok kirlenmisse kanatgigi
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1. Kahve c¢ekirdegi haznesi (1) cikarin ve "Kahve cekirdegi haznesini temizle-
me" bolimindeki 1. ila 4. adimlari uygulayin.

2. Kanatcigl (16) yerlesik degirmendeki yuvadan (sekil D, 18) ¢ikarin.

3. Kanatgigi ilik suyla yikayin ve yeniden kurulayin.
Ya da kanatcigi degistirin.

4. Kanatcigi yerlesik degirmendeki yuvaya yerlestirin.

5. Kahve ¢ekirdegi haznesi degirmene yerlestirin ve "Kahve cekirdegi haznesi-
ni temizleme" bolimindeki 6. ila 8. adimlari uygulayin.

Ogiitme mekanizmasini temizleme
o Uretici, degirmen temizleyicisi olarak GRINDZ™ kullaniimasini
@ onerir. GRINDZ™ hakkinda diger bilgilere www.dittingswiss.ch
sayfasindan ulasabilirsiniz.

o Ogitme mekanizmasi her 2-5 giinde bir temizlenmelidir.

1. Degirmen boliminde kalan cekirdekler 6gttullp, 6gUtlcl bosa donlince-
ye ve cekirdek haznesi (1) tamamen bosalana kadar isleme devam edin.

2. Ogutme derecesi ayarini (2) kullanarak mimkiin olan en kalin 6giitme
derecesine ayarlayin ("Ogiitme derecesini ayarlama" bélimiine bakin).

3. Degirmen temizleyicisini cekirdek haznesine doldurun.

Ureticinin degirmen temizleyicisi icin verdigi miktarlari dikkate alin.

4. Cikis muslugunun (6) altina, cikan degirmen temizleyicisini almak igin bir
kap yerlestirin.

5. Degirmen temizleyicisini 6gltmeye baslamak icin baslatma tusuna (3)
basin.

Ogutiici bosa ddnmeye basladiginda degirmen temizleyicisinin 6gitilme
islemi sona ermis demektir.

6. Degirmen temizleyicisi tamamen 6guttldiginde, 6gltlclyl baslatma
tusuna basarak kapatin.

7. Cekirdek haznesini kuru ve kalinti birakmayan bir bezle silin.

8. Kalan temizleyici parcgalarini yok etmek icin, yaklasik 6guttigunuz temizle-
yici miktarina esit kahve cekirdegi 6giitiin. Ogiitme islemi sirasinda istedigi-
niz 6glUtme derecesine ayarlayin.

9. Ogutulmis temizleyiciyi ve 6gutilmis kahve cekirdeklerini cépe atin.
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Sorun giderme

Sorun Sebep Yardim
Ogutiici e Fisi prize takili = Fisi uygun ozelliklerdeki bir elekt-
ogiutme islemi degil. rik prizine takin.
yapmiyor. e (Cekirdek haznesi
oturtulmamig - Cekirdek haznesini yerine oturtun

("Ogutictyl acma ve cekirdek
haznesinin yerlestiriimesi" bolu-
* Yiiksek voltaj sal- mine bakin).
teri atmis = Devre kesiciye ait tetikleme dig-
mesinin yerinden ¢ikip cikmadigini
kontrol edin. Cikmissa tekrar iceri
bastirin. Devre kesicinin tekrarla-
nan sekilde disari ¢ctkmasi duru-
munda saticiniza basvurun ("Ba-
kim ve servis" bolimune bakin).
» Elektrik sigortasi = Elektrik sigortasini kontrol edin.
atmis Orijinal durumuna geri getirin
veya degistirin. Baska makinelerin
bu sigortaya bagli olup olmadigini
kontrol edin, gerekirse prizden
cekin. Sigortaniz stirekli olarak ati-
yorsa saticiniza basvurun ("Bakim
ve Servis" bolimine bakin).
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Sorun
Ogutiici
calisma sesi
¢ikariyor, ama
ogutmuyor.

807 | TR

Sebep Yardim

e Cikis muslugu -
tikal.

-

e Degirmen cok -
ince 6gutlyor.

o (Ogitme mekaniz- =
masinda yabanci
bir cisim var.

Ogutictyd "en kalin 6gitme"
ayarina getirin ve 6gltme islemini
baslatin. Ogutiici kendi kendini
bosaltir. Serbest calisma sirasin-
da istenen 6gltme derecesini
ayarlayin.

Tikanmayi gidermek icin sikma
kolunu birkacg kez hareket ettirin.
Oguticiyl "en kalin 6giitme"
ayarina getirin ve 6gltme islemini
baslatin. Ogutiici kendi kendini
bosaltir. Serbest calisma sirasin-
da istenen 6gltme derecesini
ayarlayin. Problem devam ediyor-
sa saticiniza basvurun ("Bakim ve
Servis" bolimune bakin).
Oguticiyl "Temizlik" bdlimin-
de anlatildigi gibi temizleyin ve
yabanci maddeyi cikarin. Yabanci
maddeyi ¢ikaramazsaniz saticiniza
basvurun

("Bakim ve Servis" bolimUne
bakin).
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Sorun
Ogutiici
o6gutme islemi
yapmiyor ve
calisma sesi de
clkarmiyor.

Degirmenin do-
zaj hassasiyeti
azaliyor.

Ogutici
yeterince ince
ogutmayor.

242

Sebep

Fisi prize takili -
degil.

Cekirdek haznesi =
oturtulmamis

Termik yliksek vol- =
taj koruma salteri
atmis.

Elektrik sigortasi =
atmis.

e Kanatglk kirlen- =
mis.

e Kanatglk ha- -
sarl.

Ogutme diskleri =
asinmis.

Ogutme diskleri =
dogru sekilde
hizalanmamis.

Yardim

Fisi uygun ozelliklerdeki bir elekt-
rik prizine takin.

Cekirdek haznesini yerine oturtun
("Ogutictyl agma ve cekirdek
haznesinin yerlestiriimesi" bolu-
mune bakin).

Yiksek voltaj koruma salterine ait
tetikleme dtigmesinin yerinden
cikip gtkmadigini kontrol edin.
Cikmissa tekrar iceri bastirin.
Yiksek voltaj koruma salterinin
tekrarlanan sekilde disari gcikmasi
durumunda saticiniza bagvurun
("Bakim ve servis" bolimune
bakin).

Elektrik sigortasini kontrol edin.
Orijinal durumuna geri getirin
veya degistirin.

Baska makinelerin bu sigortaya
bagli olup olmadigini kontrol edin,
gerekirse prizden cekin.
Sigortaniz strekli olarak atiyorsa
saticiniza basvurun ("Bakim ve
Servis" bolimine bakin).

Kanatcigl temizleyin ("Kanatgigl
temizleme" bolimine bakin).
Kanatcigl degistirin ("Kanatgigl
degistirme" bolimune bakin).

Saticiniza basvurun
("Bakim ve Servis" bolimUne
bakin).

Saticiniza basvurun
("Bakim ve Servis" bolimune
bakin).
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Sorun Sebep Yardim

Ogutict ara- o Ogutlict 5 daki- = Ogutmeyi tekrar baslatin ("Ogiit-

liksiz 6gUtme kanin ardindan menin baslatiimasi" bélimune

islemi yapmiyor, otomatik olarak bakin).

dizensiz olarak dUrmU§. = Saticiniza ba§vurun

duruyor. e Baglatma dugmesi ("Bakim ve Servis" bolimine
bozuk. bakin).

Cekirdek e (Cekirdek haznesi =* Cekirdek haznesi yuvasinda kalan

haznesi yerine yuvasinda cekir- cekirdekleri ¢ikarin.

oturmuyor. dek kalmis.

Cekirdek e Cekirdek haznesi = Cekirdek haznesi kapaginda kalan

haznesi kapagi kapaginda cekir- cekirdekleri ¢ikarin.

kapanmiyor. dek kalmis.

Katlanir tabla e Ayarlamavidasi = Ayarlama vidasini, katlanir tabla

ray Uzerine fazla gevsetilmis. tutucusuyla ayni hizada olacak

oturmuyor. sekilde vidalayin.

Filtre sepeti e Ayarlamavidasi = Ayarlama vidasini, filtre sepeti

tutacagi ray fazla gevsetilmis. tutacagli ile ayni hizada olacak

Uzerine otur- sekilde vidalayin.

muyor.
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Teknik veriler

Model: 807, 807 LAB SWEET, 807 FILTER
Voltaj / Frekans / Nominal deger:
807, 807 FILTER 100 V 50/60 Hz; 550 W

110-127 V 60 Hz; 570 W
220-240 V 50/60 Hz; 500 W

807 LAB SWEET 100 V 50/60 Hz; 800 W
110-127 V 60 Hz, 700 W
220-240 V 50/60 Hz; 700 W

Koruma taru: IPX1
Koruma sinifi: | ©
Sigorta: 16 A- yavas
Bos calisma devri:
50 Hz: 1350 rpm
60 Hz: 1650 rpm
Akustik emisyon degeri:
Rolanti: 55dB
Ogutme: 78.8 dB
Ogutme performansi: 450 g/dk*
Maksimum 6gltme siresi: 180 saniye acik ve
300 saniye kapali
Maksimum giinlik performans: is glinli (8 saat) basina 48 kg
Boyutlar (genislik x derinlik x yikseklik): 215 x 285 x 536 mm
Agirlik (net):
807 17,3 kg
807 LAB SWEET 17,3 kg
807 FILTER 17,8 kg
Maksimum hazne kapasitesi: 0,51 kg

*kahve cekirdeklerine ve secilen 6glutme derecesine baglidir.
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imha

Ambalajin imhasi

Q% Ambalaji malzeme tirlne gére imha edin. Kartonu ve mukavvayi
'.’ kagit geri donlstumune, folyoyu plastik geri dontsimine atin.

Ogiitiiciiniin imhasi

Eski cihazlar is/ev atiklariyla birlikte atilmamalidir!
E Kullanmadiginiz 6gutlclyd, diger is/ev atiklarindan ayirmak kullani-
ci olarak yasal bir zorunluluktur, eski cihazlar yasadiginiz bélgenin
B rnegin toplama istasyonlarina birakiimalidir. Béylece atiklarin uygun
sekilde geri donustlrtlmesi ve olumsuz cevresel etkilerden kaginil-

masl saglanir. Bu nedenle, elektrikli ev aletleri yanda
bulunan sembolle isaretlenmistir.

Bakim ve servis

Servis veya bakim icin, Ditting Uriinleri Misteri Hizmetleri Merkezi ile irtibata
gecin. Misteri Hizmetleri, Grlin ve yedek parcalarinizin onarimi ve bakimi hak-
kindaki sorularinizi cevaplar.

Cihazin detaylandiriimis cizimini ve yedek parca bilgilerini asagida bulabilirsiniz:

www.dittingswiss.ch www.dittingswiss.ch/retailers

L

Uygulama danismanlik ekibimiz, Grlnlerimiz ve aksesuarlari
hakkinda sorulariniz icin size memnuniyetle yardimci olacaktir.

Tum sorulariniz ve yedek parca siparisleriniz icin [Gtfen Grintn adini ve seri
numarasini 6gitlclinin etiketine gore belirtin.
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11 EG KONFORMITATSERKLARUNG

EU DECLARATION OF CONFORMITY
DE | EN

2| Diese EG-Konformitatserklarung wurde in alleiniger Verantwortung von Hemro International AG ausgestellt.
This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of Hemro International AG.

3] Hersteller: Hemro International AG
Manufacturer: Langgenstrasse 34
CH-8184 Bachenbdlach, Schweiz

4| Produktbezeichnung: 5| Kaffeemiihle
Product designation: Coffee grinder
6| Typenbezeichnung: 807, 807 F, 807 LS
Type:
7| Der oben beschriebene Gegenstand der Erklarung erfiillt folgende Richtlinien, Verordnungen und Normen.

The object of the declaration described above is in conformity with the following directives, regulations and standards.

8| Nummer, Beschreibung; 8a 2006/42/EG Maschinenrichtlinie
Number, Description: 2006/42/EC Machinery Directive
8b|  2014/35/EG Niederspannungsrichtline
2014/35/EU Low Voltage Directive
8c| 2014/30/EG EMV Richtlinie
2014/30/EU Directive relating to electromagnetic compatibility
8e| 2011/65/EG RoHS-Richtlinie
2011/65/EU RoHS-Directive
8f| 2012/19/EG WEEE-Richtlinie
2012/19/EU WEEE-Directive
8g| 1907/2006/EG REACH-Verordnung
1907/2006/EU REACH-Regulation
8h| 1935/2004/EG Material mit Lebensmittelkontakt
1935/2004/EC Materials in contact with food
8i| 2023/2006/EG Herstellungspraxis fiir Materialien mit Lebensmittelkontakt
2023/2006/EC Good Manufacturing Practice (GMP)
9| Angewandte harmonisierte EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017
Européische Norm: EN 60335-2-64:2000 + A1:2002
Applied harmonised European EN 62233:2008
Standard: EN 55014-1:2017

EN 55014-2:2015
EN 61000-3-2:2014
EN 61000-3-3:2013

10|  CE-Beauftragter fur die Metin Makinaci Hemro International AG
technischen Unterlagen: Langgenstrasse 34
CE-Representative for Technical CH-8184 Bachenbdilach, Schweiz
Documents:

11|  Ort, Datum: Bachenbdlach, 2019-07-08
Place, Date:

12|  Rechtsverbindliche Unterschrift:

Legal signature: —
13| Jlan Maimon 14| Gilbert Zind
Managing Director Managing Director
Innovation & Technology Operations
807190708MMA-001_01 114
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HEMRO

Global Coffee Grinding Solutions.

Hemro International AG

Langgenstrasse 34 | 8184 Bachenbdilach, Switzerland
T: +41 44 864 18 00 | F: +41 44 864 18 01
info@hemrogroup.com | www.hemrogroup.com

Instruction manual_807_DE_EN_ES_FR_ID_IT_KO_PT_RU_TR_V2.0.0



