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our le pastis avé l'ac-
cent, on reviendra.
Quant au port de Mar-
seille, il est bien loin
de Milawa, en Australie, ot1 'on dé-
couvre quelque peu stupéfait une
distillerie familiale qui produit la
célébre boisson alcoolisée fran-
caise. Impossible alors de ne pas se
lancer a I'assaut de ce concentré de
soleil, qui rappelle davantage la
pétanque et les cigales que le bush
et les koalas.

Située dans la région de King Valley,
4260 km au nord-est de Melbourne,
Milawa est une modeste bourgade
rurale, connue pour attirer les gour-
mets avec sa fromagerie, ses miels
et ses vins pétillants. Pour y accé-
der, il faut d’abord emprunter 'au-
toroute la plus fréquentée du pays,
qui relie la capitale du Victoria a
Sydney par I'intérieur des terres: la
Hume Highway, deux fois deux
voies, des camions a foison, une
poignée de stations-service et des
cameéras de surveillance en pagaille.
De part et d’autre de la route, I'ceil
serégale de vastes plaines d herbes
blanchies par le soleil, de collines
couleur creme briilée et de hauts

de

aré avec de I'aniseed myrtle (a droite) et de la round-leaf mint hush, qui donne sa couleur au breuvage maison.
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A Bobinawarrah, en Australie, une distillerie familiale tente
de faire connaitre la boisson a travers le pays. On I'a gotitée,
et elle ma rien a envier au pastaga du sud de la France.

Par
VALENTINE SABOURAUD

Envoyée spéciale a Bobinawarrah (Victoria, Australie)

rideaux d’eucalyptus. Puis tout
change. Au bout de trois heures de
route, il est temps de prendre des
chemins plus chaotiques et
poussiéreux. Il fait 40°C et on a
soif. Heureusement, le pastis se
rapproche.

Rhumes. La distillerie Hurdle
Creek Still est installée a Bobina-
warrah, a 6 kilométres de Milawa.
Elle affiche son nom en découpe sur
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une pancarte en métal rouillé sus-
pendue a un poteau par des chai-
nes, au bout d’'un chemin de terre
bordé de champs blonds. A 'hori-
zon, les Alpes australiennes dé-
ploient leurs courbes douces, évo-
quant lointainement leurs cousines
francaises. Simon Brooke-Taylor,
le propriétaire d’origine anglaise,
64 ans, s'avance en chemise a car-
reaux, short beige et masque cou-
vert de kangourous. Il est 11 heures

dumatin, iln’a pas encore de verre
a lamain, mais ¢a ne saurait tarder.
Ils’est installé dans cette ferme iso-
lée avec sa compagne, Wendy Wil-
liams, en 2008. Le choix s'est fait en
dix minutes: «L'endroit était dans
nos moyens, et surtout, on s’y sentait
bien.» Un hangar est rapidement
construit a coté de la maison princi-
pale, mais la décision d'y ouvrir une
distillerie n’est prise qu'en 2016.
«Jai bossé des années pour Bass

Brewery en Angleterre [brasserie
anglaise dont la Bass Pale Ale fut,
un temps, la biére la plus vendue au
Royaume-Uni, ndlr], puis pour des
brasseries artisanales en Australie»,
explique Simon Brooke-Taylor, qui
aensuite travaillé pour le gouverne-
ment fédéral dans le secteur de
l'agriculture et de la biosécurité.
Dans un sourire complice, il avoue
avoir appris les secrets de la distilla-
tion maison lorsqu’il était étudiant.
«Un ami iranien m'a expliqué com-
ment produire de l'alcool dans une
cocotte-minute.»

A Hurdle Creek, le passionné
commence par produire du gin, qui
nécessite peu de matériel. Ilen éla-
bore un premier «au goiit classi-
que», puis un second parfumé a
I'anis. C’est 1a que I'idée du pastis
s'immisce dans son esprit. «Jaifait
sa découverte en allant faire du ski
en France, raconte le distillateur.
Apres un effort physique, assis a une
terrasse de café sous le soleil, rien de
tel pour vous désaltérer.» On veut
bien le croire, alors que la chaleur
de cette journée d’été se fait plus
écrasante, on boirait volontiers un
pastis bien frais. Avant la dégusta-
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tion, Brooke-Taylor se précipite
vers un espace chargé de plantesen
pot a coté du hangar en téle ondu-
lée qui abrite la distillerie. Il revient
avec une feuille oblongue de 5 cen-
timeétres aux bords en vaguelettes
etaux nervures symétriques, lisse
au toucher et d’'un
beau vert frais. Il
faut la déchirer
pour en exhaler
le puissant par-
fum anisé. On
vient de faire
connaissance
avec laniseed
myrtle (Syzygium
anisatum), une
plante endémique qui
peut mesurer jusqu’a
45 meétres de haut a I'état sauvage
dans les foréts pluviales du pays,
mais qui se cultive aussi a des fins
culinaires. Elle est I'un des deux in-
grédients phares du pastis de
Hurdle Creek.

Deuxiéme cueillette: une tige dont
les feuilles vert-bleu ressemblent a
des petits pois plats. En I'état, elle
dégage un parfum de menthe sur
fond d’origan. C'est la round-leaf
mint bush (Prostanthera rotundifo-
lia), l'autre plante native choisie
pour donner sa couleur au breuvage
maison. «Au printemps, elle se cou-
vre de fleurs violettes», s'enthou-
siasme Wendy Williams. Elle
pousse dans le sud-est du pays, en-
tre la Tasmanie et la Nouvelle-Gal-
les duSud, et les Aborigénes lui pré-
tent des propriétés médicinales,
comme celles de soigner les maux
de téte et les thumes. De la imaginer
un pastis curatif...

Echantillons. Mais le voici qui ar-
rive. Enfin! Il présente bien dans
une bouteille en verre transparent
dont la forme évoque une flasque.
Le haut du bouchon en liege est
doré, tout comme le liquide lui-
méme. Létiquette utilise un «bleu
frangais», nous dit Brooke-Taylor,
ol le mot «pastis» est inscrit en
capitales sous le dessin dela distil-
lerie. Versé dans un verre avec une
rasade d’eau, il se trouble instanta-
nément, virant au jaune, légere-
ment vert. Dés la premiére gorgée,
on retrouve cette fraicheur si fami-
liere. «Il est herbacé, décrit le distil-
lateur, avec un équilibre anisé plu-
tot doux et un fond de menthe qui
ressort discrétement.» La recette,
qui inclut également de I'anis
étoilé, de la réglisse, du cardamome
et de I'écorce d’orange, n’a rien
laissé au hasard. «Outre la dégusta-
tion de pastis labellisés, il existe des
forums de passionnés qui partagent
leurs conseils de fabrication», expli-
que Brooke-Taylor. Six échantillons
ont donc été élaborés et testés. «No-

trerégion viticole attire pas mal de
routards, dont des Francais qui
viennent pour les vendanges. Cer-
tains ont été tres utiles pour nous ai-
der a valider le bon produit.» Le
pastis final, proposé en «one-off»
(série limitée), ne quittera plus la
carte dela distillerie.
Pour la fabrication, le
matériel est le méme
que pour le gin.
Apreslafermenta-
tion de l'orge
locale et la double
distillation, lal-
cool macere trois
semaines avec les
herbes -contraire-
mentau gin, qui profite
d’une triple distillation et
d’'une «nfusion de vapeur» aromati-
sée sans macération. Apres y avoir
ajouté du sucre, il est filtré et misen
bouteille a la distillerie. Sa teneur fi-
nale en alcool est de 45°, «autant
que le pastis de Marseille, méme s'il
nen a pas le nom», précise Simon
Brooke-Taylor
Les Australiens sont-ils trés ama-
teurs? «On trouve facilement de
Pouzo grec et de la sambuca ita-
lienne, mais le pastis francais est
plutdt raredans les rayons, surtout
en région», tempere le distillateur,
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propriétaires de la distillerie.

‘Wendy Williams et Simon Brooke-Taylor,

o

méme s’il parvient a vendre la tota-
lité de sa production (600 bou-
teilles par an) dont une partie est
parfois rapportée dans I'Hexagone.
1l aime ainsi raconter que son beau-
fils est devenu adepte en gotitant le
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Ladistillerie Hurdle Creek est installée a Bobinawarrah, a 6 kilometre:

pastis maison avec un ami francais
aMelbourne. «Oui, je crois que nous
avons fait découvrir la boisson a des
Australiens», affirme fierement Si-
mon Brooke-Taylor. Lui aime le dé-
guster avec une eau pétillante et
une rondelle d’'orange, sur sa ter-
rasse, le soir. On I'imagine aisé-
ment face a son immense gommier,
preés de ses pommiers et de ses fi-
guiers, avec ses deux chiens et trois
chats.

Quant a Wendy Williams, la plus
créative du duo, elle vient d’inven-
ter un cocktail qui figurera dansun
livre de recettes en cours d’écriture.
11 contient pastis, creme de men-
the, jus d’orange, une boule de
glace et du soda. On peine a antici-
per le résultat. «Cest un clin d'eeil
au spider [boisson préparée avec
desboules de glace et du soda] que
boivent les enfants australiens», ex-
plique celle qui récolte fruits, plan-
tes et herbes locales qui serviront
aux productions de la distillerie.
On approche de midi et un jeune
Australien tatoué et piercé s'installe
devant le bar en bois situé a coté
des distillateurs pour une dégusta-
tion. Dans le hangar, un vieux ven-
tilateur brasse l'air chaud et des dé-
pliants touristiques débordent
d’une valise ancienne. En hauteur,
une pendule poussiéreuse fran-
caise indique «Chateau La Claire,
brouilly 1923». Nathan, troisieme
membre de I’équipe, lui sert un
verre. Que pense le vacancier du
p’titjaune? «Je le trouve excellent»,
déclare-t-il, avant de repartir avec...
deuxbouteilles de gin. La conquéte
du pays-continent par le pastis
prendra sans doute encore un peu
de temps. &
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LANEWSLETTER
«TU MITONNES»

LES PECHES
MIGNONS DE...
KAMALA HARRIS,
VICE-PRESIDENTE
DES ETATS-UNIS
-Pates a la sauce tomate
-Dhal
-Masaladosa
- Curry de pommes de terre
-Poulet réti aux herbes,
ail et citron
-Sandwich au poulet
-Potage de volaille
et delégumes-racines
-Burrito
~-Cheeseburger
- Cotelettes de porc
-Haricotsrouges,
haricots blancs,
lentilles
-Sandwich grillé
ala créme de thon,
mayonnaise et céleri
-Yaourt
-Créme glacée artisanale
Sources: Eat This, Mashed.

A retrouver également
dans la newsletter
«Tu mitonl‘les», env oYéO
chaque vendredi
aux abonnés de Libération:
le menu VIP, la quille

de la semaine, le tour de

main, des adresses, la recett
du week-end...




