
FOOD
MENU





GOODNESS BLEND

B R E A K FA S T

Baked granola, and vanilla yogurt 
+ With apple cinnamon compote    or     + With Mixed Berries compote   1.00 
حبوب الجرانولا المحمصة و لبن بالفانيلا،
 + كومبوت التوت المشكل     أو     + كومبوت التفاح و القرفة   ١.٠٠

ACAI BOWL
A clean energy of creamy acai, mixed berries, frozen 
mangos & bananas topped with mixed berries & granola
مزيج من توت الآساي، التوت المشكل، المانجا المثلجة و الموز، مغطاة بالجرانولا
و التوت المشكل

FRENCH TOAST
Caramelized toast slices with berries & pear compote 
served with crème Anglaise & maple syrup
توست الكراميل المحمص مع كمبوت التوت والإجاص تقدم مع الكاسترد
وشراب القيقب

PANCAKE
Three pancake slices served with maple syrup topped with 
vanilla whipped cream and fresh mixed berries

ثلاث قطع من البانكيك تقدم مع شراب القيقب و كريمة مخفوقة بالفانيليا
Banana 0.50   + Strawberry 0.50   + Nutella 0.60

موز ٠،٥٠   + فراولة ٠،٥٠   + نوتيلا٠،٦٠

3.80

8.00

5.50

4.50

PRICES ARE IN JOD
PRICES ARE NOT INCLUSIVE OF SALES TAX AND SERVICE

الأسعار بالدينار  الأردني
الأسعار لا تشمل ضريبة المبيعات و الخدمة

+

+

HONEY MUESLI
Comes with mango, kiwi fruit & lime yoghurt pannacotta 
الميوسلي بالعسل يقدم مع المنجا،  كيوي, و الباناكوتا باللايم

4.50

COCONUT CHIA PUDDING
Soaked chia seeds, mixed berries, mango, honey
بودينغ بذور الشيا مع جوز الهند, توت مشكل, منجا, عسل

4.80

LIEGE WAFFLE
Homemade waffle batter served with chocolate hazelnut, 
fresh berries and whipped cream dusted with cocoa
وافل لياج تقدم مع نيوتيلا, توت مشكل والكريمة المخفوقة والكاكاو

4.50

PECAN PANCAKE
Three pancake slices served With caramelized maple 
pecan syrup & Italian vanilla ice-cream.
ثلاث قطع من البانكيك مع الصوص الكراميل بالجوز الأمريكي و بوظة الفانيليا

5.00

LIEGE WAFFLE



CROISSANT SCRAMBLED EGG
Scrambled eggs with spring onion served with croissant 
& caramelized mushroom relish 
بيض مخفوق بالكريمة مع البصل الأخضر يقدم مع الكرواسون والفطر المكرمل

CHEESE & SPINACH OMELET
Topped on toasted sourdough bread served with fried 
cubed potatoes with herbs
+ Add Vegetables   0.60
عجة البيض و الجبنة مع السبانخ وخبزة الساوير المحمصة تقدم مع مكعبات البطاطا بالأعشاب المقلية

AVOCADO TOAST
Toasted sourdough served with basil feta cheese & avocado, 
spring onion, topped with cherry tomato & leaves salad, 
mixed seeds, and pomegranate
+ Add avocado slice  1.00     +Smoked Salmon   3.00

,توست محمص يقدم مع أفوكادو, بصل أخضر, جبنة الفيتا والريحان
مع سلطة الورقيات والبندورة الكرزية, بذور مشكلة ورمان

5.50

6.75

5.75

+اضافة شرائح الأفوكادو   ١.٠٠    + سالمون مدخن  ٣.٠٠

EGGS BENEDICT
Poached egg served on ciabatta bread, Roca, caramelized 
mushroom & onion, comes with beetroot puree topped with 
hollandaise sauce and chives.
+Smoked Salmon   3.00 
بيض بنديكت مسلوق مغطى بصوص الهولانديز يقدم على خبز الشياباتا
جرجير, فطر وبصل مكرمل, هريس الشمندر ورشة من عروق الثوم,
سالمون مدخن  ٣.٠٠ +

5.50

BREAKFAST REUBEN
Beef pastrami, free range eggs, cheddar cheese, pickled veggies,
dijon mustard sauce, roca and served on our seeded bagel
افطار الروبين بلحم البسترامي, بيض عضوي مقلي, جبنة التشيدر, مخلل الخضار,
خردل الديجون صوص, جرجير يقدم على خبزة البيغل بالبذور

8.75

  اضافة الخضار  ٠.٦٠+

AVOCADO TOAST



ZAATAR & POMEGRANATE MANOUSHEH
Baked flatbread topped with zaatar mixture, fresh thyme & 
pomegranate, and drizzle of pomegranate molasses 
منقوشة زعتر وزيت الزيتون مع ورق زعتر ورمان طازج ودبس الرمان

CHEESE MANOUSHEH
Baked flatbread, topped with white cheese, mozzarella, sesame, 
basil & cherry tomatoes
منقوشة جبنة بيضاء وجبنة موزاريلا مع بندورة كرزية، ريحان ورشة سمسم

2.50

3.50

TURKEY MANOUSHEH
Baked flatbread topped with smoked turkey & gouda cheese
منقوشة بالتيركي المدخن  و جبنة الجودا، و ريحان

NUTELLA MANOUSHEH
Stuffed kinder crust, topped with Nutella spread, fresh 
strawberry, berries, & hazelnut
منقوشة نيوتيلا الملفوفة بأصابع الكندر مع الفراولة والتوت ورشة من البندق

4.00

4.50

LABNEH MANOUSHEH 
Baked flat bread topped with labneh, mint, tomatoes, 
olive, and cucumber
منقوشة اللبنة, مع نعناع, بندورة, زيتون وخيار

3.50

ZAATAR & 
POMEGRANATE 
MANOUSHEH



S A L A D S
POMEGRANATE TABOULEH
Parsley, quinoa, mixed with tomatoes, scallions, 
mint & pomegranate tossed with lemon ginger sauce
 
 بقدونس، كينوا، بندورة، بصل أخضر، نعنع ورمان مع صوص الليمون والزنجبيل 

CAESAR SALAD
Mixed lettuce topped with cheesy croutons, eggplant chips, 
& parmesan cheese mixed with Caesar dressing

 خس مشكل، خبز محمص، جبنة البارميزان، ورقائق الباذنجان مع سيزر صوص

KALE & QUINOA SALAD
A scrumptious combination of kale, sweet potatoes, 
grilled zucchini, cranberry & quinoa served with a lemon 
tahini dressing topped with feta cheese
 
خليط من الكيل, ملفوف  أحمر, بطاطا حلوة, كوسا مشوية,
كرانبري مع الكينوا وبذور منوعة يقدم مع صوص الطحينية بالليمون وجبنة الفيتا

5.50

5.50

7.00

+ Shrimp 3.00    + Chicken  1.50    + Smoked Salmon   3.00 

  +الجمبري  ٣،٠٠     + الدجاج  ١،٥٠    +  سالمون مدخن ٣،٠٠

+ Shrimp 3.00    + Chicken  1.50    + Smoked Salmon   3.00 

  +الجمبري  ٣،٠٠     + الدجاج  ١،٥٠    +  سالمون مدخن ٣،٠٠

+ Chicken  1.50 

الدجاج  ١،٥٠ +

KALE & QUINOA SALAD



5.50

9.00

PRICES ARE IN JOD
PRICES ARE NOT INCLUSIVE OF SALES TAX AND SERVICE

الأسعار بالدينار  الأردني
الأسعار لا تشمل ضريبة المبيعات و الخدمة

HALLOOUMI SALAD
Rocca mixed with pomegranate, strawberries & fresh basil 
tossed with lemon sauce topped with mixed seeds & grilled 
halloumi cheese coated with pesto sauce  

 جرجير، رمان، فراولة، ريحان مع صوص ليمون، بذور منوعة مع جبنة حلوم مشوية ومغطاة
بصلصة البيستو

+ Chicken  1.50 

7.00

ROCCA MUSHROOM
A Simple Rocca, mushroom salad tossed with cheese lemon sauce 
comes with sundried tomatoes, parmesan cheese
 
جرجير, فطر, مع صوص الليمون وجبنة البارميزان  تقدم مع البندورة المجففة

VEAL SALAD
Grilled marinated veal, served with fresh herbs, beetroot, feta, radish, 
arugula, spinach, red cabbage, almond and pomegranate dressing
+ Veal 4.00  
لحمة العجل منقوع مشوي, روكا, ملفوف أحمر, شمندر, فجل, تقدم مع أعشاب طازجة, لوز, 
جبنة الفيتا مع صوص الرمان
+ عجل ٤،٠٠

+ Shrimp 3.00  + Chicken 1.5  + Steak   4.00  +Add Bresaola slices  3.50  

   
 +جامبري ٣،٠٠  + دجاج ١٫٥  + ستيك ٤،٠٠  + اضافة شرائح البروزاولا  ٣،٥٠   

  + الدجاج  ١٫٥٠

HALLOOUMI
SALAD



PRICES ARE IN JOD
PRICES ARE NOT INCLUSIVE OF SALES TAX AND SERVICE

الأسعار بالدينار  الأردني
الأسعار لا تشمل ضريبة المبيعات و الخدمة

11.25

12.95

4.50

SALMON TARTAR 
Light and healthy combination of fresh salmon, capers, 
onion, mustard, chives and lemon topped with fresh avocado 
mix served with sour cream and toasted aromatic bread slices
سالمون تارتار طازج, كبار, بصل, خردل, عروق الثوم وليمون تقدم مع  خليط الافوكادو,
سور كريم وشرائح من الخبز المحمص 

SHRIMP CASSEROLE
A Succulent shrimp sauteed in garlic butter and 
lemon sauce topped with parsley served 
with homemade ciabatta bread 
 جمبري مقلي بالزبدة والثوم مع عصير الليمون و البقدونس يقدم مع خبز الشياباتا

BRUSCHETTA
A group of artichoke, thyme & sundried tomatoes 
with tapenade, cherry tomatoes, and parmesan
شرائح من الخبز المحمص تقدم مع  خليط البندورة الكرزية, هريس الزيتون
وجبنة البارميزان وخليط الخرشوف المشوي مع البندورة المجففة و الزعتر 

CRISPY GAMBERI FRITTI
Deep fried aromatic breaded shrimp topped with parsley 
served with our original sauce and lemon wedges
جمبري مقلي يقدم مع الصلصة المميزة، ليمون و رشة من البقدونس

6.75
12.50

7 pieces
14 pieces

A P P E T I Z E R S  

SALMON 
TARTAR 



12.50BRESAOLA CARPACCIO
With yuzu vinaigrette served with avocado puree and 
arugula, dill and spring onion salad comes with balsamic 
glaze & black sesame seed   
شرائح البروزاولا تقدم مع خليط الأفوكادو وسلطة الأراغولا, شبت,
بصل أخضر مع صلصة الليمون الياباني, بالساميك والسمسم الأسود

  

5.75

5.50

STICKY MAPLE 
BONELESS CHICKEN 
Served with ranch sauce 
قطع الدجاج المقلية المغطاة بصوص القيقب تقدم مع صلصة الرانش

SEGA FRIED COMBO
Fried potato wedges come with aromatic breaded 
baby corn and porcini mushrooms served 
with original ranch sauce  
بطاطا, فطر البورشيني, والذرة المقلية تقدم مع صلصة الرانش المميزة

  

STICKY MAPLE
BONELESS CHICKEN



PRICES ARE IN JOD
PRICES ARE NOT INCLUSIVE OF SALES TAX AND SERVICE

الأسعار بالدينار  الأردني
الأسعار لا تشمل ضريبة المبيعات و الخدمة

S A N D W I C H E S
6.75

7.90GRILLED CHICKEN 
& AVOCADO SANDWICH
With marinated chicken, avocado, lettuce, roasted bell
pepper, bacon jam, pepper paste, and cucumber pickles
in a homemade toast bread
دجاج متبل مشوي , أفوكادو, خس, فليفلة حلوة مشوية, بايكن مكرمل
 و مخلل الخيار على خبز التوست المصنوع منزليا

ITALIAN CHEESE SANDWICH
Fresh mozzarella served with Roca, sliced Roma tomatoes, 
basil pesto and olive oil drizzle in a homemade focaccia bread
+Bresaola slices  3.50
جبنة المازوريلا الطازجة تقدم مع شرائح البندورة الايطالية, 
بيستو الريحان, جرجير والريحان على خبزة الفوكاشيا المنزلية الصنع
+  شرائح البروزاولا  ٣.٥٠

SERVED WITH YOUR CHOICE OF SIDE SALAD OR FRENCH FRIES
تقدم مع سلطة جانبية أو بطاطا مقلية

7.50CAESAR SANDWICH
Marinated grilled chicken, mixed lettuce topped on a 
soft ciabatta bread, comes with eggplant chips 
and signature Caesar sauce   
دجاج متبل, خس مشكل على خبز الشياباتا المنزلي, رقائق الباذنجان مع صوص السيزر

6.50VEGGIE BAGEL
With cottage cheese, avocado, basil, smoked tomato,
and Roca, and beetroot hummus spread 
+Smoked Salmon   3.00 
خبزة البيغل المنزلية الصنع تقدم مع حمص بالطحينية بنكهة الشمندر, 
جرجير, بندورة مدخنة, ريحان, جبنة الريكوتا والأفوكادو
+ سالمون مدخن  ٣.٠٠

GRILLED CHICKEN &
AVOCADO SANDWICH



SERVED WITH YOUR CHOICE OF SIDE SALAD OR FRENCH FRIES
تقدم مع سلطة جانبية أو بطاطا مقلية

8.25GRILLED SALMON SANDWICH
Marinated salmon, shredded greens, pickled chili & radish 
served with turmeric lemon tagine sauce in a soft homemade 
ciabatta bread   
سمك السالمون المتبل، خضار مقطعة، فلفل مخلل وفجل مقدم
 مع صلصة الليمون والكركم في خبز الشباتا المصنوع منزلياً 

GRILLED SALMON SANDWICH

9.75STEAK SANDWICH
Marinated steak, mushroom relish, salsa Verde 
& peanut sauce served in a soft homemade ciabatta bun  
ستيك مشوي متبل مع الفطر وصلصة الفيردي وصوص الفستق
يقدم خبز الشياباتا المصنوع منزليا

  

7.75ROAST BEEF SANDWICH
Topped on a bed of tomato relish, basil pesto sauce, 
cucumber pickles, cheddar cheese and Rocca served 
in a soft homemade soft bread
لحم مشوي يقدم مع جرجير, صلصة البندورة المجففة, بيستو ريحان,
جبنة الشادير, خيار مخلل على خبز منزلي الصنع



B U R G E R S
CLASSIC BURGER 
Angus beef patty with melted cheddar cheese, 
crisp lettuce, tomato, cucumber pickles & special 
Segafredo sauce served on brioche bun 
لحمة أنجوس مع  جبنة شيدر ذائبة، خس ، طماطم،
خيار مخلل وصلصة سيجافريدو المميزة تقدم مع خبز البريوش

MUSHROOM BURGER 
Angus beef patty with Melted Emmental cheese, 
caramelized onion, cucumber pickles & mushroom 
sauce served on brioche bun
لحمة أنجس مشوية مع جبنة الايمنتال, بصل مكرمل, صوص الفطر الكريمية,
خيار مخلل، تقدم مع خبزة البريوش

CRISPY CHICKEN BURGER 
Fried chicken breast, melted cheddar cheese, 
crisp lettuce, tomato, cucumber pickles 
& mustard sauce served on brioche bun
صدر دجاج مقلي يقدم مع جبنة السادير, خس, يندورة, خيار مخلل,
صلصة الخردل المميزة تقدم مع خبزة البريوش

9.75

8.75

8.00

WAGYU BEEF BURGER
Loaded with maple bacon & caramelized onion, 
comes with Roca, tomato, black garlic sauce, 
grilled bacon, Monterey jack cheddar and dill 
pickles on brioche bun
لحمة الواغيو المشوية مع جبنة المونتري جاك, جرجير, بندورة, خيار مخلل,
صلصة الثوم المشوي المميزة وخليط البيكان والبصل المكرمل
تقدم مع خبزة البريوش

14.00

SERVED WITH YOUR CHOICE OF SIDE SALAD OR FRENCH FRIES
تقدم مع سلطة جانبية أو بطاطا مقلية

WAGYU BEEF BURGER



S I D E S
FRENCH FRIES
بطاطا مقلية

SWEET POTATO FRIES
بطاطا حلوة مقلية

SIDE SALAD
سلطة جانبية

POTATO CUBES
بطاطا مكعبات

4.00

3.00

2.00

3.00

POTATO BALLS
كرات البطاطا

3.00

MASHED POTATO
بطاطا مهروسة

2.50



S E G A F R E D O
S P E C I A L S

GRILLED CHICKEN 
Two marinated grilled chicken breasts 
come with sauteed broccolini, spinach and cherry tomatoes, 
served with mushroom sauces & mashed potatoes
دجاج مشوي متبل يقدم مع بروكوليني, سبانخ, بندورة كرزية مقلية بالزبدة,
 مع البطاطا المهروسة وصوص الفطر 

SCALLOPINE BEEF
Fried American Choice Angus beef piccata served with 
capers lemon sauce comes with sauteed asparagus
and roasted potatoes
شرائح فيليه الانغيس المختارة المقلية بالزبدة تقدم مع صوص الكبار والليمون,
بطاطا مشوية و الهليون

CHICKEN PAILLARD
Pan-seared marinated chicken breast served with 
mixed green salad, mustard sauce, and French fries
دجاج مقلي متبل يقدم مع سلطة  خضراء مشكلة, صوص الخردل الكريمية, و بطاطا مقلية

18.00

10.50

10.50

STEAK & FRIES (ENTRECÔTE)
Trimmed American choice Angus beef filet served 
with French fries & butter mounted original sauce
فيليه الأنجوس الأمريكي المشوي المختار مع البطاطا المقلية وصلصة الزبدة المميزة

23.50

CHICKEN PAILLARD



TERIYAKI MARINATED SALMON
Roasted Fresh salmon with warm salad of noodles, kale, 
carrot edamame, snow peas, mixed leaves, tossed with 
Soy carrot dressing, served with lime, and garlic sea salt
سمك السالمون المشوي الطازج مع صوص الترياكي تقدم مع سلطة النودلز الدافئة,
كيل, جزر, ايدمامي, بازيلاء, ورقيات, مع صوص الصويا والجزر, اللايم وملح الثوم

21.00

WAGYU FILET
Two grilled Wagyu beef filet comes with sauteed broccolini, 
crispy fried onion, cauliflower puree, steak fries and bearnaise sauce
قطعتين من فيليه لحم الواغيو المشوية مع زهيرات البروكولي,
بصل مقلي مقرمش, هريس القرنبيط, بطاطا مقلية وصوص البايرناز

BEEF FILET PLATTER
220 grams of Grain Fed beef filet served with roasted
vegetables & chimichurri comes with mushroom 
sauce and mashed potatoes
٢٢٠ غرام من فيليه المشوي المغذى على الحب مع الخضار المشوية والشيميشوري
صوص الفطر يقدم مع البطاطا المهروسة ,

SALMON PLATTER
Baked salmon topped with black garlic relish comes 
with quinoa timbale with green peas, creamy mushroom, 
sun-dried tomatoes, and fresh basil served with green peas puree 
سمك السالمون المشوي مع الثوم الأسود و البندورة المجففه على الوجه
و يقدم مع تيمبال الكينوا مع البازلاء، الفطر الكريمي، البندورة المجففة، الريحان الطازج
و هريس البازلاء

29.00

59.00

19.50

SEABASS PLATTER
Fresh seabass filet, pan-seared with butter served 
with lemon butter sauce, roasted herbed potatoes 
and water cress salad
سمك السيباس المشوي يقدم بطاطا مهروسة مشوية,
سلطة البقلة وصوص الليمون بالزبدة

19.50

TERIYAKI MARINATED SALMON



WAGYU FILET



P I Z Z A
MARGHERITA
Tomato basil sauce topped with basil, oregano 
& fresh mozzarella

  صوص البندورة والريحان مع جبنة الموزاريلا وأوراق الريحان

PEPPERONI
Tomato basil sauce topped with fresh mozzarella, 
caramelized pepperoni, & fresh basil 
صلصة البندورة والريحان تقدم مع جبنة الموزوريلا، شرائح البيبيروني
المكرملة وأوراق الريحان

TRUFFLE MUSHROOM
Topped with creamy mushroom sauce, truffle sweet 
mushroom relish & fresh mozzarella cheese
   
  صلصة الفطر الكريمية، فطر الكمأ المحلى، وجبنة الموزوريلا

SHAWERMA
Marinated shawerma chicken with creamy garlic sauce,
mozzarella cheese, french fries, tomatoes, parsley, 
cucumber pickles served with garlic sauce
شورما الدجاج المشوية مع صوص الثوم الكريمي ، جبة الموزاريلا
، بطاطا مقلية، بندورة، بقدونس، مخلل الخيار

8.50

8.00

8.50

8.50

+ Chicken  1.50 

  + الدجاج  ١٫٥٠

+ Steak  4.00 

  + ستيك   ٤.٠٠

ORIENTAL
Fresh thyme and olive oil base comes with ricotta 
cheese & white cheese topped with sundried & 
fresh tomatoes, sumac, water cress, and balsamic glaze
,زعتر وزيت زيتون مع بندورة طازجة, بندورة مجففة, جبنة الريكوتا
جبنة بيضاء, بقلة و دبس البلساميك

7.60

BURRATA SPARK
Tomato basil sauce topped with arugula, burrata cheese,
sundried tomato, and fresh basil
صوص البندورة و البيستو تقدم مع جرجير, بندورة مجففة, ريحان و جبنة البوراتا

9.00

PRICES ARE IN JOD
PRICES ARE NOT INCLUSIVE OF SALES TAX AND SERVICE

الأسعار بالدينار  الأردني
BURRATA SPARKالأسعار لا تشمل ضريبة المبيعات و الخدمة



PA S TA
PENNE AL PESTO
Italian Penne pasta, spinach pesto, cherry tomatoes 
topped with pecans & parmesano cheese

معكرونة بيني الايطالية مع بيستو السبانخ والبندورة الكرزية مقدمة
 مع الجوز الأمريكي وجبنة البارميزان
  

TAGLIATELLE CON BESCIAMELLA
Italian Tagliatelle pasta cooked in creamy sage sauce, 
sautéed mushrooms topped with hazelnuts
& parmesan cheese

معكرونة التالياتيلي الايطالية مع صوص الكريمة والفطر تقدم مع البندق وجبنة البارميزان

POMODORO PASTA
Italian Penne cooked with tomato sauce topped with basil, 
parmesan cheese & pecans. 
  
معكرونة البيني الإيطالية مع صوص البندورة, ريحان, جوز أمريكي و جبنة البارميزان

6.50

7.00

6.50

+ Chicken  1.50 

 + الدجاج  ١٫٥٠

+ Chicken  1.50 

  + الدجاج  ١٫٥٠

+ Shrimp  3.00 

  + الجمبري ٣.٠٠

+ Chicken  1.50 

  + الدجاج  ١٫٥٠

+ Shrimp  3.00 

  + الجمبري ٣.٠٠

+ cream sauce  1.00 

  + صوص الكريمة ١.٠٠

PENNE AL PESTO



LINGUINI AL FRUTTI DI MARE
Italian Linguine pasta cooked with homemade 
tomato sauce, seafood, parsley & parmesan cheese
معكرونة اللينجويني الإيطالية مع صوص البندورة, ثمار بحرية مشكلة, بقدونس و جبنة البارميزان

9.50

SALMON PASTA
Italian Tagliatelle served with seared coated nut’s dukkha salmon,
creamy sauce, edamame, baby pickled onion, porcini mushroom and
cherry tomatoes with shaved parmesan
معكرونة التالياتيلي الايطالية مع سمك السالمون المغطاة بدقة المكسرات, صوص الكريمة,
فطرالبورشيني, بصل مخلل, ايدمامي, و البندورة الكرزية تقدم مع جبنة البارميزان

12.50

SALMON PASTA



MIXED BERRY TART
تارت التوت المشكل

COFFEE ECLAIR
ايكلير  بالقهوة

LADERACH TRIPLE
CHOCOLATE MOUSSE
موس بشوكولاتة لاديراخ الثلاثية

CHOCOLATE CHIP COOKIE
كوكي بحبوب الشوكولاتة

4.00

3.50

5.00

2.00

PRICES ARE IN JOD
PRICES ARE NOT INCLUSIVE OF SALES TAX AND SERVICE

الأسعار بالدينار  الأردني
الأسعار لا تشمل ضريبة المبيعات و الخدمة

NUTELLA CRINKLE COOKIE
كوكي الكرينكل بالنوتيلا

2.00

S W E E T  T R E AT S

BROWNIE COOKIE
كوكي براوني - تقدم مع بوظة الفانيليا

BLUEBERRY MUFFIN
 مافن بالتوت

SALTED CARAMEL MUFFIN
مافن الكراميل

2.00

5.00

2.00

OAT, RAISIN & CHOCOLATE CHIP 
COOKIE
كوكي الشوفان، الزبيب، و حبوب الشوكولاتة

2.00

served with vanilla ice cream

+ Add ice cream scoop  1.50 
إضافة بوظة ١٫٥٠ +  

+ Add ice cream scoop  1.50 
إضافة بوظة ١٫٥٠ +  

+ Add ice cream scoop  1.50 
إضافة بوظة ١٫٥٠ +  

CHOCOLATE ROYALTINE 
شوكولاته رويالتين

4.00

CRÈME BRULÉ 
كريم بروليه

3.50

CRÈME BRULÉ 



SAN SEBASTIAN CHEESECAKE 
 شيزكيك السان سيباستيان

SNICKERS BAR
سنيكرز  بار

5.00

3.00

LEMON CHIA SEED LOAF CAKE
كيكة الليمون مع بذور الشيا

1.75 

LADERACH CHOCOLATE FONDUE

فوندو الشوكولاته من لاديراخ متوفرة بالشوكولاته البيضاد
، شوكولاته بالحليب و الشوكولاته الداكنة

200g / 10.00

300g / 12.00

ICE CREAM SCOOP

ايس كريم - فانيليا، كاراميل، شوكولاتة، و الفراولة

1.50

Available in white, milk & dark chocolate

Vanilla, Caramel, Chocolate & Strawberry

SAN SEBASTIAN
CHEESECAKE 



BROWNIE COOKIE





HAVE YOU CHECKED
OUR DRINK MENU?


