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SB3-A40

CONTENEDOR ISOTERMICO BEBIDAS 40 LTS

Conserva temperatura de tus bebidas hasta por 5 horas.

Asegura el correcfo mantenimiento térmico, limitando los riesgos de proliferaciones bacterianas y conservando la calidad de
los alimentos y sus propiedades organolépticas.

Indicado para la distribucion de bebidas (1, café, leche, zumo de fruta, efc.) durante el desayuno, en bufets y banquetes.
Crifo empotrado antigoteo con 2 posiciones (Continuo o individual).

El espacio bajo el grifo permite llenar faciimente tazas o vasos.

Posibilidad de sustituir el grifo por un tapdn.

Fécil de apilar.

El material utilizado para la fabricacion es adecuado para el contacto alimentario en toda la superficie del confenedor.
Cierre practico vy eficaz, compuesto por cuatro ganchos de cierre de acero inoxidable.

Incluye valvula para permitir la evacuacion del vapor y estabilizar la presién en el inferior del contenedor


http://www.inventtogroup.com/

W mven’r’ro

/ﬂ\ dotaciones gastrondmicas QFOUD

www.inventtogroup.com

Medellin — Calle 9 # 42-18
Bogota — Carrera 22 #81-50

MEDIDAS MEDIDAS CAPACIDAD PESO TEMPERATURAS
EXTERNAS INTERNAS LTROS KG
51x40x65.5 cm 32x32x49 cm 40 litros 9 kg -30° a +85°C
COMPONENTES MATERIAL
TAPA Polietileno con aislamiento en polivretano
CUERPO Polietileno con aislamiento en polivretano
BROCHES Plésticos
EMPAQUE Silicona resistente a altas temperaturas
RUEDAS Industriales fijas

Certificacion: NSF — SGS —

INTERTEK

No se llaman cambro ni cambros, son contenedores isotérmicos.

los espacios vacios en un recipiente pueden causar pérdida de temperatura en las bebidas, por lo tanfo
franspértelo lo mas lleno posible.

Minimice el abrir y cerrar el contenedor, pierden temperatura.

los recipientes isotérmicos admiten cualquier tipo de limpieza manual o por inmersién con los defergentes

establecidos para los accesorios de cocina.

Aplicar por lo menos una vez a la semana un desinfectante.

Seque bien el inferior del contenedor y deje secar con la tapa abierta
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