
¿QUÉ PUEDES PREPARAR CON EL SLOW 
POT DESIGN DE EASYWAYS?

FUNCIONES

PRESTACIONES GENERALES

SISTEMA DE COCCIÓN LENTA SLOW POT

Cocina deliciosas y jugosas carnes, guisos, legumbres, postres 
y mucho más. La cocción lenta a baja temperatura potencia 
de forma extraordinaria el sabor y textura de las comidas, 
resultado que es muy difícil de obtener con otros métodos de 
preparación.

• Cocción lenta

Tipo
Regulación tiempo de cocción
Regulación de Temperatura
Función de conservación de Tº
Pantalla Digital 
Capacidad
Peso
Potencia
Alto x ancho x profundidad (mm)
Uso estimado
Garantía

Sistema de cocción lenta
Desde 30 minutos a 20 horas
Alta o baja
Desde 30 minutos hasta 12 horas
Sí
5,5 L
5 kg
260 W
240 x 430 x 300 
20 horas continuas
1 año

Sistema de cocción lenta a baja temperatura. 
Capacidad para 5,5 litros ideal para 5 a 6 personas.
Programación de Temperatura desde 30 minutos a 20 
horas. 
Ajuste de Temperatura alta y baja.
Olla de cerámica ovalada extraíble.
Programación automática de mantención de calor una vez 
que la Slow Pot Design termine su trabajo.
Tapa de vidrio templado para ver fácilmente mientras cocinas 
y con asa fría al tacto.
Olla de cerámica y tapa aptas para el lavavajillas.
Fácil de limpiar gracias a su olla de cerámica antiadherente.
Potencia 260 W.
Recetas online.

Sistema de cocción lenta a baja temperatura capaz de 
cocinar deliciosos platos, potenciando su sabor, textura y 
nutrición. Permite programar el tiempo de cocción para 
obtener comidas perfectas, y si aún no es tiempo de comer, 
la Slow Pot Design automáticamente activa la función de 
“Conservar temperatura”.

CARACTERÍSTICAS

SISTEMA DE COCCIÓN LENTA
Slow Pot Design
Marca: EasyWays
Palabras claves: Sistema de cocción lenta, 
Slow Cooker, Olla de cocción lenta.
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