
Smokeless
GRILL MASTER

¡Utiliza esta práctica parrilla eléctrica indoor 
en todos lados! Gracias a su tecnología, suc-
ciona el humo y minimiza los olores produci-
dos al cocinar, puedes usarla en el comedor, 
living, cocina o donde quieras.

¿QUÉ PUEDES PREPARAR EN 
SMOKELESS GRILL MASTER?

CARACTERÍSTICAS

Todo tipo de proteínas asadas, como carnes, 
pollo y pescados. Verduras grilladas, papas 
asadas, verduras rellenas. 

PRESTACIONES GENERALES
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Smokeless Grill Master está equipada 
con un triple sistema que elimina el 
humo: el Ventilador que succiona el 
humo al cocinar, la Bandeja de Agua 
que encapsula las partículas de grasa 
y residuos de la cocción y la Tapa de 
Vidrio para disminuir olores y acelerar la 
cocción de tus alimentos.

Diseño en 360°, para usar Smokeless 
Grill Master de centro de mesa.

Equipada con una Superficie Grill, para 
que las preparaciones consigan un mejor 
aspecto, olor y sabor.

Función Buffet, para mantener los 
alimentos a una temperatura apta para 
servir, sin que se pasen del punto.

Piezas desmontables para facilitar la 
limpieza, con una superficie revestida de 
material anti adherente.

Incluye Bandeja de Recolección, para 
acumular la grasa restante de la cocción.

MARCA EasyWays ®

PALABRAS CLAVES 
Parrilla eléctrica
Sin humo ni olores
Indoors

TIPO

Alto x ancho x 
profundidad (mm)

Temperaturas 
predeterminadas

Material

Potencia

Garantía

PARRILLA ELÉCTRICA

500 x 300 x 130

120°C, 160°C, 180°C, 
200°C y 230°C.

Cuerpo de plástico. 
Superficie grill 
revestido de material 
anti adherente. 

1500 W

1 año


