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Wallis

«Die Konkurrenz ist im Ausland,
nichtim eigenen Dorf»

Olivier Mounir gehort zu den innovativsten Walliser Winzern. Er spricht iiber verpasste Chancen, verlorene Traditionen -
und wieso er trotzdem an die Zukunft der Walliser Weinbranche glaubt.

Interview: Armin Bregy

Olivier Mounir, 2020 wa-

ren die Weinlager iibervoll,

im letzten Jahrsorgten der
Frostund der Falsche Mehl-
taufiireine historisch schwa-
che Ernte, aufgrund der Pan-
demie mussten die Restau-
rantsschliessenund nun heisst
es, viele Weinhiiuser miissten
Konkurs anmelden. Wie sehr
leidet die Weinbranche?

Es gibt Betriebe, die leiden, an-
dere sind stabil. Wir hatten in
den letzten zwei Jahren aber in
derTat markante Verwerfungen
- Sie haben die Themen ange-
sprochen. Das Gesamitgeftige der
Weinbranche ist extrem volatil.
Esist kaum mehr méglich, Ent-
scheide zufillen, die auf den Er-
fahrungender Vorjahre basieren.

‘Wie gehen Sie mit dieser
Ungewissheitum?

Man muss die Situation genau
beobachten und schnell reagie-
ren. Als aufgrund des Corona-
virus die Schliessung der Res-
taurants verkiindet wurde und
simtliche Weinanlisse ausfie-
len, dachten viele, dass dies fiir
die Kellereien in einer Kata-
strophe enden wiirde. Nun stel-
len wir fest, dass viele Betriebe
withrend der Pandemie ausser-
ordentlichgutgearbeitethaben.
Aber daswar allesnicht planbar.
Und das macht es schwierig.

Hat dieschlechte Emte des
letzten Jahres den Kellereien
geholfen, die libervollen Lager
abzubauenund die Preise zu
stabilisieren?

So kann man das nicht sagen.
Dasletzte Jahr war 6konomisch
eine brutale Zisur fiir die Wal-
liser Weinbranche. Ein Beispiel:
Durch den Frost und den Fal-
schen Mehltau hat unser Betrieb
beispielsweise locker ein Ein-
familienhaus verloren. Ein Jahr
kann man das verkraften, viel-
leicht auch ein zweites. Aber
dann wird es schwierig, selbst
fiir solide Unternehmen. Es ist
keine Strategie, auf den Frost
zu hoffen, damit sich der Markt

Istes nichtso, dass es zu viele
Kellereien im Wallis gibtund
eine Strukturbereinigung die
Branche stirken kénnte?
Diese Strukturbereinigung istin
vollem Gang -nicht erst seitder
Pandemie oder dem Falschen
Mehltaw. Die grijsseren Betriebe
werden noch grosser-meistens
finanziert durch Investoren aus
anderen Branchen. Und kleine
Nischenbetriebe wird esimmer
geben, sofern die Nachfolge ge-
regeltist. Schwieriger wirdes flir
die mittelgrossen Unternehmen.

Alsoauch fiir Thren Betrieb
«Cave duRhodan»?

Eine berechtigte Frage, wobei
wir seit einiger Zeit auf eine
klare Strategie der «Nische»
setzen. In den letzten Jahren
haben wir uns auf hochquali-
tative Produkte spezialisiert, wir

haben nicht die Quantititen
erhoht, sondern die Quall
und die Wertschopfung.

Und wie sicht es mit der
Strukturbereinigung bei den
Rebbauern aus?

Diese schreitet schnell voran.
Viele Hobbywinzer sindim Pen-
sionsalter und die nachfolgende
Generation hat wenig Interes-
se, diese Arbeit weiterzufiihren.
Wir erhalten derzeit viele Kauf-
angebote fiir kleine Rebparzel-
len. Diese haben eigentlich kaum
mehr einen Wert - ausser man
kann mehrere kleine Parzellen
zusammenlegen. Dann wird es
interessant, weil eine effiziente
Bewirtschaftung moglich wird.
Die Walliser Winzerei steckt in
einem enormen Wandel.

Gehtnicht ein Stiick Kultur-
erbe verloren, wenn die
Hobbywinzer verschwinden?
Ja, das ist die Kehrseite der Me-
daille. Traditionengehenverlo-
ren. Das zeigt sich auch hier
im Weindorf Salgesch. Wir leb-
ten jahrzehntelang quasi von
der Reb- und Weinwirtschaft,
bald sind wir eine Unterwalliser
Agglomerationsgemeinde. Viele
Einwohner haben keinen Bezug
mehr zum Weinbau. Das hat
Konsequenzen.

Damit man mehrere Parzellen
zusammenlegen kann, miis-
sendie Kellereien zusammen-
arbeitenundsichabsprechen.
Istdas nicht eine lusion?
Nein, das funktioniert bereits
recht gut. Professionelle Kelle-
reien haben ja ein gemeinsames
Ziel: Sie wollen méglichst wirt-
schaftlich eine gute Qualitit pro-
duzieren. Dafiirmiissen sie mit-
und nicht gegeneinander arbei-
ten. Entgegen friiheren Jahren
muss man sich heute nicht mehr
um ein Stiick Rebland streiten.
Und die Konkurrenz ist im Aus-
land, nicht im eigenen Dorf.

Mit4700 Hektaren liegt rund
ein Drittel des Schweizer
‘Weinbaugebiets im Wallis.

Ist diese Rebfliiche zu gross?
Aufgrund der enormen Bauti-
tigkeit der letzten Jahre gehen
die Rebflichen im Wallis be-
reits deutlich zuriick. Auf son-
nigen Rebparzellen lassen sich
eben auch schone Villen bau-
en. Und eswerden Rebparzellen
in der Bauzone verschwinden,
auch aufgrund der gesetzlichen
Vorschriften. Ich denke grund-
satzlich nicht, dass wir im Wallis
eine zu grosse Rebfliche haben.

‘Wie kommen Sie zu diesem
Schluss?

Robert Parker, der einfluss-
reichste Weinkritiker der Welt,
attestierte der Schweiz kiirzlich
ausgezeichnete Weine. Es ist
also absehbar, dass das Wein-
land Schweiz international den
Durchbruch schaffen knnte. In
der Fachwelt haben Schweizer
Weine ein ausgezeichnetes Re-
nommee. Schwappt dieses Re-
nommee auf das Schweizer Pu-

Glas halb voll: Olivier Mounir vom «Cave du Rhodan».

blikum tiber, wire das eine gros-
se Chance. Daher sollte die
Rebfliiche im Wallis nicht wil-
lentlich reduziert werden. Der
marktwirtschaftliche Prozessje-
doch bleibt bestehen.

Provins setzt auf die Masse.
Istdas demnach der falsche
Ansatz?

Das ist eine andere Strategie,
aber nicht unsere.

Mit auslindischen Billigwei-
nenkoénnendie Schweizer Pro-
dukte preislich nie mithalten.
Italien, Frankreich oder Spa-
nien habenganz andere Pro-
duktionsbedingungen.

Das stimmt. Daher miissen wir
auf Spitzenprodukte und auf
Weine im mittleren Preisseg-
ment setzen. Der Ressourcen-
verbrauch ist so oder so gross.
Wir sollten unsere Energie in
iberdurchschnittliche Produkte
investieren.

Sollte man die Schweizer
‘Weine mit Zollkontingenten
fiir Weinimporte schiitzen?
Nein, das ist der falsche Weg.
Wir milssen gute Qualitiit lie-
fem. In einem geschiitzten Markt
istdas auf Dauer nicht maglich.

Sie haben Erfahrung im bio-
logischen, biodynamischen
und konventionellen Wein-
bau. Welche Methode hatsich
gegenFalschen Mehltauam
besten bewiihrt?

Seit 2007 arbeiten wir in ein-
zelnen Parzellen mit dem bio-
dynamischen Ansatz und sprit-

zen seit Jahren nur noch bio-
logisch. Es ging dabei iibrigens
nicht nur um Gkologische, son-
dern vorwiegend um qualitati-
ve Argumente. Wir wollten al-
somitdem biodynamischen An-
satz bessere Weine produzieren
und gleichzeitig einen gesun-
den Boden den niichsten Gene-
rationen iibergeben. Das ist uns
gelungen.

Und der Falsche Mehltau?
Leider gabes keine Unterschiede.

Leider?

Ich gingdavon aus, dass das bio-
dynamische System stirker ist
und mehr Abwehrkrifte gegen
Krankheiten entwickeln kann.
Wirstelltenjedoch fest, dassder
Krankheitsbefall in solchen Ex-
tremjahren nicht mit der Bewirt-
schaftungsmethode zusammen-
hingt. Entscheidend war viel-
mehr der Zeitpunktder Behand-
lung. Und dabeiging es zeitweise
um wenige Stunden.

Was heisstes eigentlich fiir
einen Betrieb, wenn man bio-
dynamisch produziert?
Biodynamischer Weinbau ist ei-
ne Grundeinstellung des Win-
zers. Wie gehter mitden vorhan-
denen Ressourcen um, welche
Einstellung hat er zum Umfeld,
wie bewirtschaftet er sein Unter-
nehmen. Es gibt nicht die Ant-
wort zum biodynamischen Wein-
bau. Die Basis bleibt eine fundier-
te Ausbildung im Weinbau mit ei-
nem ganzheitlichen Ansatz. Etli-
che Winzer haben leider in den
letzten 20 Jahren das Know-

how betreffend Boden, Kom-
post, Mistetc. verloren. Zusam-
mengefasst geht es also nicht
nur darum, Bioweine zu produ-
zieren, sondern einen gesunden
Betrieb zu fiihren.

Wie stehen die Konsumenten
zubiologischen Weinen?

Der Trend geht klar in die-
se Richtung. Vor einigen Jah-
ren habe ich 6ffentlich gesagt,
dass Bio zum Standard wird.
Damals wurde ich fir diese
Aussage kritisiert. Nun zeigt
sich, dass sich Bio immer mehr
durchsetzt. Die Frage ist, ob
biologisch immer der richtige
Weg ist.

Isterdas?

Nein. Entscheidend ist eine
Gesamtsicht: Wie viele Res-
sourcen bendtige ich, um ein
Kilo Trauben zu produzie-
ren? Wenn ich eine Parzel-
le iiber 20 Mal behandeln
muss, um biologisch produzie-
ren zu konnen, geht die Rech-
nung nicht auf. Weder fiir den
Betrieb noch fiir die Natur.
Wenn professionelle Kellerei-
en aber heute noch grundsitz-
lich breit Herbizide gegen Un-
kraut spritzen, kann ich das
nicht verstehen.

‘Wias halten Sie von pilzresis-
tenten Sorten, den sogenann-
ten PIWI-Sorten?

Beim Falschen Mehltau haben
sie sich bewihrt. Die Trauben
blieben gesund ohne eine ein-
zige Spritze oder je nach Sorte
mit zwei Behandlungen.
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Aber?

PIWIist eine Option. Das Wallis
hat aber eine unglaublich reiche
Tradition an Spezialititen. Diese
diirfen wir nicht aufgeben. PIWI
hat eine Berechtigung, wenn es
darum geht, mit wenig Ressour-
cen einen guten Wein zu produ-
zieren. Mit PIWI-Weinen wiirden
wirjedoch vermutlichnichtinder
Champions League spielen.

Also miisste man traditionelle

resistente Sorten ziichten.

Ja, das wire der richtige Weg.
DerKanton und die Forschungs-
stelle Agroscope sind in diesem
Bereich auch aktiv. Aus meiner
Sicht leider viel zu spiit.

Zur Person - zur Kellerei

Olivier Mounir fiihrt zusammen
mitseiner Frau Sandra die Kelle-
rei «Cave du Rhodar» in Salgesch.
Sie iibernahmen den Betrieb
2007. In diesem Jahr feiert das
Familienunternehmen sein sech-
zZigiahriges Bestehen. Es kann auf
viele Erfolge zuriickblicken: auf
den Weltmeistertitel im Jahr 1972,
das Grand-Cru-Konzept oder die
erfolgreiche Umsetzung des bio-
dynamischen Rebbaus. Kiirzlich
hat derbekannte Weinkritier Ste-
phan Reinhardt fiir Robert Par-
ker Wine Advocate diverse Wei
ne aus auserwdhiten Schwei-
zer Weinglitern beurteilt. Darun-
ter auch drei Weine der Kellerel
«Cave du Rhodan». Der Riesling
aus der Diversitas-Linie erzieite
mit 91 Punkten ein Spitzenresuitat.




