
 

NF 18 INTERNATIONAL CORPORATION S.A. DE C.V. 
 

FICHA TECNICA 

Código: NF18-55 

Versión: A 

Emisión: 
Mayo 
2021 

Revisión: Junio 2021 

Página 1 de 2 
 

 

Ficha Técnica de Monk Fruit 

1.- Marca comercial: U-MIX 

2.- Denominación del producto: Monk Fruit. 

3.- Descripción del Producto: 

Endulzante en polvo con Monk Fruit V25, libre de calorías e índice glucémico 0. 

4.- Origen e Ingredientes: 

Ingredientes: Eritritol, extracto de fruta del monje (Luo han guo/Siraitia 

grosvenorii). 

El Eritritol es derivado de maíz y el extracto de Monk Fruit de la Fruta del Monje. 

5.- Beneficios: 

 Keto friendly 

 Libre de gluten 

 Sin sabor amargo 

 0 calorías 

 Indice glucémico 0 

 Endulza el doble que el azúcar común 

 Misma funcionalidad que el azúcar común 

6.- Presentación: 

 Saco de 25 kg de grado alimenticio con material de polipropileno. 

 Bolsa de 400 g de grado alimenticio tipo “stand up pouch” con zipper.  

 

7.- Tabla Nutrimental: 

DECLARACION NUTRIMENTAL Por porción 100 g 

Contenido energético * 0.0 Kcal/0.0 kJ 

Proteínas 0 .0 g 

Grasas totales 0.0  g 
Grasas Saturadas 0.0 g 

Grasas Trans 0.0 mg 
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Hidratos de carbono disponibles 0.0 g 

Azúcares Totales 0.0 g 

Azúcares añadidos 0.0 g 

Fibra Dietética 0.0 g 

Sodio 0.0 mg 

*Contenido energético por 
envase 

0.0 Kcal/0.0 kJ 

Modificación a la Norma Oficial  Mexicana NOM-051SCF1/SSA1-2010 

 

8.- Características Sensoriales: 

PARAMETROS RESULTADO 

Color Amarillo claro, ligeramente oscuro 

Sabor Dulce, ligera nota similar a piloncillo 

Textura Polvo granulado 

Apariencia Polvo granular 

Poder Edulcorante 1.8X 
 

9. Equivalencia: 

1 g es equivalente a 1.8 g de azúcar 

10.- Vida de Anaquel:  

2 años, manteniendo las condiciones adecuadas de almacenaje. 

11.- Almacenaje: 

Conservar en su empaque original totalmente cerrado en un lugar fresco y seco, 

alejando de la luz solar directa. 

12.- Aplicación: 

Sustituto de azúcar común.. 

Q. N. Alejandra Ángeles Manjarréz.  

Jefe de Calidad 

 


