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Ficha Técnica para Harina Preparada para Elaborar Hot Cakes
Keto

1.- Marca comercial: U-MIX
2.- Denominacioén del producto: Harina preparada para elaborar hot cakes keto
3.- Descripcion del Producto:

El hot cake (estos ultimos del inglés pancake y hotcake, respectivamente) es un pan
plano, redondo y dulce, cuya masa base contiene usualmente leche, mantequilla,
huevos, harina, levadura, azUcar, sal y opcionalmente, una especia, esencia o
extracto.

Se ha adaptado una receta KETO con ingredientes naturales y sin quimicos y
conservadores que permite hacer de hot cakes en una version SIN AZUCAR, SIN
HARINA, BAJA EN CARBOHIDRATOS, Y ALTA EN GRASAS que permiten la
generacion DE OMEGA 3 Indispensable para el funcionamiento corporal y cerebral
del ser humano.

4.- Uso del Producto:
Se utiliza para preparar hot cakes keto
5.- Presentacion:

e Saco de 25 kg de grado alimenticio con material de polipropileno.
e Bolsa de 300 g de grado alimenticio tipo “stand up pouch” con zipper.

6.- Ingredientes:

e Harina de coco

¢ Harina de almendra
e Sal

e Polvos para hornear
e Monk fruit

e (Goma xantana

e Psyllium Plantago
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7.- Declaraciéon Nutrimental:
Cantidad por 100 g 30g (10 ]
porciones por
empaque )
Contenido 245.2 kcal (1016.6 kJ) | 73.5 kcal (304.9
energético kJ) Informacién adicional
Contenido 735.6 kcal (3049.8 kJ) 220.6 kcal
energético por (914.9kJ))
envase CALCULO DE
Proteinas 1128 3.3g CARBOHIDRATOS
Grasas totales 204 g 619 KETO
Grasas saturadas 3.0g 09g
Grasas trans 0.0 mg 0.0 mg
Hidratos de carbono 42g 12¢9
disponibles
Azucares Totales 30g 09g¢g
Carbohidratos | 3.6 g |
Az(cares Anadidos 00g 0.0g
Fibra dietética 78g 23¢9 Fibra -2.3g |
Sodio 237.8 mg 71.3 mg Carbohidratos | =1.3
- netos g

MODIFICACION a la Norma Oficial Mexicana NOM-051 SCF1/SSA1-2010

1q.

CARBS. NETOS

POR POPORCION
8.- Caracteristicas Sensoriales:

PARAMETROS RESULTADO
Color Blanco
Textura Polvo fino, suave y homogéneo

9.- Caducidad:
12 meses a temperatura a ambiente y en su empaque original.
10.- Almacenamiento:

Mantener el producto en un lugar fresco y seco.
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