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Ficha Técnica para Harina Preparada para Empanizador Keto
1.- Marca comercial: U-MIX

2.- Denominacién del producto: Harina preparada para elaborar Empanizador
Keto

3.- Descripcion del Producto:

Se ha adaptado una receta KETO con ingredientes naturales y sin quimicos y
conservadores que permite una version SIN HARINA, BAJA EN
CARBOHIDRATOS, Y ALTA EN GRASAS que permiten la generacion DE OMEGA
3 Indispensable para el funcionamiento corporal y cerebral del ser humano.

4.- Uso del Producto:

Para recubrir camnes, pollo, pescados, tofu, soja texturizada, etcétera antes de
realizar una fritura con aceite o mantequilla. El empanizado se suele realizar con el
empanizador keto y a veces se emplea clara de huevo como aglutinante.

5.- Presentacion:

e Saco de 25 kg de grado alimenticio con material de polipropileno.
¢ Bolsa de 270 g de grado alimenticio tipo “stand up pouch” con zipper.

6. Ingredientes:

e Harina de almendra
e Harina de coco

¢ Psyllium Plantago
s Ajonjoli

e Linaza

e Chia

e Ajo en polvo

e Cebolla en polvo

e Sal

e Hierbas finas
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7.- Declaracion Nutrimental:
Cantidad por 100 g | Porcion 15g

(18 porciones

_por empaque)
Contenido 227.3 keal (961.3 kJ) 34 kcal
energético (144.1 kJ)
Contenido 613.7 kcal (2595.3 92 kcal
energético por kJ) (389.2 Kj)
envase
Proteinas 123 g 18g
Grasas totales 51g 074 Informacion Adicional
Grasas saturadas 06g 00g
Grasas trans 0.0 mg 0.0 mg CLACULO DE
Hidratos de carbono 138¢ 20g CARBOHIDRATOS
disponibles KETO
Aztcares Totales 489 07g Carbohidratos 49¢g

Totales
Azlcares afadidos 00g 00g
Fibra dietética 18.9¢g 28 g Fibra -28g
Sodio 849.8 mg 127.5mg Carbohidratos =21g
. netos

MODIFICACION a la Norma Oficial Mexicana NOM-051 SCF1/SSA1-2010

8.- Caracteristicas Sensoriales:

29.

CARBS. NETOS

PARAMETROS RESULTADO
Color Beige con tonos verdes
Textura Polvo rugoso al tacto

9.- Caducidad:

12 meses a temperatura a ambiente y en su empaque original.

10.- Almacenamiento:

Mantener el producto en un lugar fresco y seco.
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Jefe de Calidad.




