SLOW COOKER
SC 2290

MANUAL DE INSTRUCTIUNI
Cititi cu atentie manualul de utilizare Tnainte de a utiliza acest aparat.
Pastrati manualul cu grija!

RO Descrierea aparatului

Manere reci la atingere
. Picioare de sprijin
3. Buton reglabil pentru
termostat
4. Bazasintetica
5. Capacdesticla
6. Vasdinceramica




RO - MANUAL DE UTILIZARE

Felicitari! Tocmai ati cumparat un aparat de inalta calitate, care va va garanta placere ani de zile. Va rugam sa
cititi cu atentie manualul de instructiuni nainte de a pune aparatul in functiune. Pastrati aceste instructiuni cu
atentie! Toate persoanele care nu au citit manualul de instructiuni nu au voie sa foloseasca acest aparat. Acordati
atentie conditiilor de garantie

1. NORME DE SIGURANTA

Acest aparat a fost construit in conformitate cu standardele europene de siguranta CE si este in conformitate cu
standardele si prescriptiile generale recunoscute in ceea ce priveste siguranta aparatelor. Ca si pentru toate
aparatele electrice, trebuie luate masurile de precautie necesare pentru a evita accidentele sau avariile:

. &Atentie! Pericol de ardere! Cand utilizati acest aparat,
anumite suprafete se vor incinge. Atingeti doar manerele sau
butonul termostatului in timp ce aparatul functioneaza.

o Atentie! Chiar si dupa oprirea aparatului, unele suprafete vor
ramane fierbinti o perioada de timp, provocand riscul de arsuri.
Lasati INTOTDEAUNA s3 se rdceasca complet aparatul inainte de
a-l muta, curata sau depozita.

o Acest aparat poate fi folosit de copii de min. 8 ani, de catre
persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu
lipsa de experienta si cunostinte, cu conditia ca acestea sa fie
supravegheate si instruite sa foloseasca aparatul intr-un mod sigur
si sa inteleaga pericolele implicate. Copiii nu se pot juca cu aparatul.
Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu vor fi efectuate de
copii decat daca au mai mult de 8 ani si sunt supravegheati. Nu
|asati aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor cu varsta mai
mica de 8 ani.

o Aparatul este destinat numai pentru uz casnic si aplicatii
similare, cu exceptia: bucatariile personalului din magazine, birouri
si alte medii de lucru; ferme; clientii din hoteluri, moteluri si alte
medii rezidentiale; medii de cazare si mic dejun.

o NU scufundati NICIODATA aparatul, cablul de alimentare sau
stecherul in apa sau in orice alt lichid. Acestea trebuie curatate numaicu o
carpa umeda. In cazul in care aparatul cade in ap3, scoateti imediat
stecherul. Apoi scoateti aparatul din apa.

° Un cablu de alimentare deteriorat poate provoca socuri electrice. NU
utilizati NICIODATA aparatul dacd este deteriorat, a cazut sau prezintd o
defectiune sau daca cablul de alimentare sau stecherul sunt deteriorate. in
toate aceste cazuri, returnati aparatul la punctul dumneavoastra de vanzare

sau la serviciul post-vanzare recunoscut.



® Dupa utilizare scoateti stecherul de la priza de alimentare. De asemenea,
procedati astfel cand aparatul nu este in uz, inainte de curatare si mutare.
e NU folositi NICIODATA cronometre sau sisteme de telecomanda separate.
® Asezati INTOTDEAUNA aparatul pe o baza solida si plata, cum ar fi un blat de bucatarie sau 0 mas3, astfel
incat aparatul sa nu se miste sau sa se rastoarne.
® Asezati INTOTDEAUNA aparatul pe un subteran rezistent la culoare.
® ATENTIE: aparatul se incalzeste in timpul functionarii si produce abur fierbinte.
® NU folositi NICIODATA aparatul in aer liber.
® NU folositi NICIODATA prelungitoare sau prize. Asezati aparatul 1dnga o priza de curent si conectati-l direct.
INTOTDEAUNA complet derulati cablul de alimentare.
® NU l3sati NICIODATA cablul s atdrne peste marginea mesei sau a blatului.
® NU asezati NICIODATA aparatul sau cablul de alimentare in apropierea surselor de caldurd, cum ar fi aragaz,
incalzire sau cuptoare.
® NU puneti NICIODATA bolul ceramic pe o sursa de inc3lzire, cum ar fi aragazul sau aragazul.
® NU |3sati NICIODATA aparatul nesupravegheat si nu il mutati niciodata in timpul lucrului.
® NU asezati NICIODATA aparatul 1anga perdele, decoratiuni de perete, textile si alte articole inflamabile.
Asigurati-va intotdeauna ca exista suficient spatiu pe toate partile aparatului.
® NU gatiti NICIODATA direct in baza, folositi intotdeauna vasul ceramic.
® NU folositi NICIODATA piese de schimb sau accesorii de la alt aparat.
® Utilizati aparatul numai pentru ceea ce este destinat, adicd gatirea lenta a alimentelor.
® Deconectati imediat aparatul dacd prezinta disfunctionalitati atunci cand este utilizat.
® Aveti grija cand mutati vasul si capacul pentru a evita deteriorarea. Nu le folositi niciodata daca sunt
deteriorate.
® Folositi aparatul numai la tensiunea de retea, asa cum este indicatd pe eticheta de identificare.
2. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE
e Scoateti toate ambalajele si autocolantele.
e Pastrati ambalajul departe de copii.
o Verificati mai intdi aparatele dumneavoastra pentru eventuale daune. Daca este deteriorat, NU utilizati
aparatul, ci aduceti-l inapoi la punctul dumneavoastra de vanzare.
e Curatati aparatul dupa cum este descris la ,Curatare” inainte de prima utilizare.
e Prima dat3, utilizati numai cu apa.
o Umpleti vasul cu 4 cani de apa si puneti capacul pe el.
o Desfasurati complet cablul de alimentare si conectati aparatul la o priza de 230 V.
o Rotiti butonul termostatului in pozitie mare si lasati aparatul sa se incalzeasca timp de aproximativ 30
de minute.
o Un miros poate fi eliberat, acest lucru este complet normal si dispare de la sine.
o Rotiti butonul termostatului pe Off si lasati-| s& se raceasca timp de 20 de minute.
o Scoateti stecherul din priza.
o Purtati manusi de cuptor pentru a scoate vasul ceramic de la baza.
o Turnati apa, clatiti vasul si uscati cu grija.
o Punetivasul ceramic Tnapoi in baza.
e Aparatul este acum gata de utilizare.
3. UTILIZAREA APARATULUI

Puneti ingredientele in vasul ceramic si puneti capacul pe aparat.

o Nuumpletivasul pana sus.

o Daca combinati carnea si legumele, puneti mai intai legumele pe fund si apoi carnea.
Derulati complet cablul si introduceti stecherul in priza de 230 V.
Apoi rotiti butonul termostatului in pozitia aleasa: LOW-HIGH-WARM

o Urmati timpul de gatire din reteta

o Pentrutemperatura corectd, consultati tabelul de mai jos.



Timp de lucru Temp. aprox in pozitia Temp. aprox in pozitia Temp. aprox in pozitia WARM
HIGH LOW

1h 43°C 36°C 28°C
2h 63°C 53°C 32°C
3h 80°C 66°C 35°C
4h 90°C 76°C 39°C
sh 96°C 83°C /

6h 97°C 88°C /

7h 98°C 92°C /

8h 100°C 93°C /

ATENTIE

o Nu folositi niciodata aparatul in pozitia CALDE pentru o perioada mai mare de 4 ore!

o Vasul din ceramicd nu este rezistent la schimbarile bruste de temperatura. Daca vasul este fierbinte, nu
adaugati lichide reci. Asigurati-va ca vasul ceramic nu intrd niciodata in contact cu apa rece. Daca
folositi alimente congelate, addugati mai intai apa calda. Nu incalziti niciodata bolul din ceramica care
provine dintr-un loc racoros, cum ar fi depozitarea la rece sau frigiderul.

o Intimpul gatirii, scoateti capacul cat mai putin posibil, deschiderea va cauza o scadere a temperaturii,
acest lucru va incetini procesul de gdtire. Scoateti intotdeauna capacul incet si departe de dvs. pentru a
permite aburului sa iasa cu grija.

o Intimpul gatirii, baza aparatului se incalzeste. Atingeti doar butonul termostatului si manerul.

e (Cand vasul este gata, rotiti termostatul pe WARM pentru a mentine vasul cald, sau intoarceti-I pe OFF si
scoateti stecherul.
e Lasati aparatul sa se raceasca complet inainte de a-l muta sau de a-l curata.

SFATURI:

O

Carnea preparata in aragazul lent nu se rumeneste. Daca va place, rumeniti carnea intr-o tigaie
separata.

Dacd este posibil, [3sati iarba completa. Astfel vor dezvalui mai multe arome decat daca sunt tocate.
Apa sau lichidele nu se evapora in Slow Cooker, asa cum ar fi in cazul gatitului traditional. Bazeaza-te pe
reteta ta ,standard”, apoi diminueaza cantitatea de lichid folosit. Exceptie: supa si orez.

Dupa aceea, puteti adduga oricand lichide, daca este necesar. Daca vasul este prea fluid, scoateti
capacul de sticla si puneti termostatul in pozitie HIGH. Se lasa sa fiarba aproximativ 30 min.
Ingredientele taiate in parti egale se vor gati mai repede si mai egal decat atunci cand gatiti o friptura
mare, de exemplu.

Utilizati pozitia CALDE pentru a mentine vasul cald la temperatura potrivita. Nu gatiti niciodata
ingredientele in pozitia CALDE.

Majoritatea retetelor cu carne cruda si legume au nevoie de aproximativ 6 pana la 8 ore in pozitia LOW.
Carnea grasa poate da mancaruri cu mai putin gust. Pregatirea sau prajirea carnii poate reduce
procentul de grasime si va colora carnea.

Cu cat carnea este mai grasa, cu atat va trebui sa adaugati mai putine lichide.

Daca este nevoie, puteti indeparta grasimea topita cu o lingura, un skimmer sau o felie de paine.

CONVERTIREA RETETELOR TRADITIONALE LA GATIREA LENTA:

O

O

Legumele precum morcovii, cartofii, napii si sfecla rosie necesita un timp de gatire mai lung decat
majoritatea tipurilor de carne. Asezati-le intotdeauna pe fundul Slow Cooker si adaugati lichide.

Puteti adduga numai lapte proaspat sau iaurt in ultimele 2 ore. Laptele condensat poate fi addugat de la
nceput.

Orezul, pastele si tditeii nu sunt potrivite pentru o perioada lungd de gadtire. Este de preferat sa le gatiti
separat si sa le addugati in ultimele 30 de minute.



IN PLUS:

o Evitati diferentele extreme de temperaturd. Un capac de sticla fierbinte dintr-un bol ceramic scufundat
n apa rece se poate crapa.

o Daca folositi bolul din ceramica pentru a pdstra alimentele in frigider si doriti sa le incalziti mai tarziu,
trebuie sa asteptati pana cand vasul ajunge la temperatura camerei inainte de a-l incalzi. Daca nu, se
poate crapa.

o Capacul de sticld, precum si bolul ceramic se pot crapa din cauza unei coliziuni cu o suprafata tare.

o Nu folositi vasul ceramic si/sau capacul din sticla daca sunt crapate, sparte sau grav deteriorate.

4.  CURATARE

Scoateti stecherul din priza.

Lasati aparatul sa se rdceasca complet

Vasul din ceramica si capacul din sticla sunt rezistente la masina de spalat vase.

Baza aparatului poate fi curatata numai cu o carpa umeda.

e Dacad exista reziduuri care se lipesc pe partea laterala a vasului: umpleti vasul ceramic cu apa si putin sapun si
|asati-l la macerat.

e NU folositi NICIODATA perii rigide pentru spalat, doar o crpa moale!

e NU scufundati NICIODATA aparatul in apa sau in orice alt lichid.

e Uscati cu grija toate piesele inainte de a le pune deoparte.

e Pentru a pune aparatul deoparte, asezati vasul ceramic in baza si puneti capacul deasupra. Pentru a proteja

capacul, infasurati-1 intr-o carpa moale si puneti capacul cu susul in jos.

5. SFATURIUTILE IN CAZ DE DEFECTIUNI

Nu utilizati aparatul in cazul unei defectiuni.

Aparatul nu incalzeste:

e Verificati daca aparatul dumneavoastra este conectat la tensiunea de retea corectd, daca exista tensiune de
retea si dacd aparatul a fost conectat corect.

e Daca cablul de alimentare este deteriorat, nu folositi aparatul si returnati-l imediat la punctul de vanzare.

=> Dac3 exista incd o defectiune, va rugam sa returnati aparatul la punctul dumneavoastra de vanzare.

Aparatul a fost proiectat pentru uz casnic. CONDITIILE DE GARANTIE EXPIRA LA UTILIZARE
PROFESIONALA.
DEFECTELE SI/SAU PREJUDICIILE CARE URMEAZA NERESPECTAREA MANUALULUI DE UTILIZARE NU
SUNT ACCOPERTE DE GARANTIE.

6. CONDITII DE GARANTIE

Garantia dumneavoastrd incepe din ziua achizitiei si este valabila 2 ani.

Utilizatorul este responsabil pentru curatarea si ambalarea corecta a aparatului defect inainte de a-| prezenta
pentru reparatie. Este insuficient sa Tmpachetati dispozitivul in ambalaje de carton cu hartie. Fritel nu este
raspunzdtor pentru daunele rezultate din ambalarea insuficientd, care de asemenea anuleaza irevocabil
garantia.

Determinarea garantiei:

e Garantia acopera orice reparatie si/sau inlocuire gratuitd a pieselor recunoscute ca defecte de catre
Departamentul nostru de Service Post Vanzare, daca daunele se datoreaza designului, materialului sau
constructiei defectuoase.

Garantia este valabild numai pentru primul utilizator/original.

Cheltuielile de transport, in caz de reparatie, sunt in sarcina cumparatorului.

Garantia se acorda numai dupa prezentarea facturii dumneavoastra de achizitie.

Garantia nu poate fi invocata pentru uzura normala.



Garantia expira automat in urmatoarele cazuri:

Conexiune incorecta, de ex. tensiuni electrice.

Utilizare anormala sau profesionala sau manipulare gresita

In caz de ambalare insuficienta si transport prost in cazul transportului de retur.

Lipsa de ingrijire si curatenie

Modificari sau reparatii efectuate la aparat de catre persoane neautorizate de noi ca producator.

e Cand numerele de referintd au fost modificate sau eliminate.

e Pentru defectiuni nu datorate aparatului in sine, ci unei cauze externe, coliziuni, avarii, incendiu, cutremur,
inundatii, fulgere etc.

e (Cand nu se respecta instructiunile din instructiunile de utilizare

Pentru aparatele care nu sunt n garantie din oricare dintre motivele de mai sus, se vor percepe toate costurile
(transport, administrare, cercetare, manipulare).

7. MEDIU

Nu aruncati aparatul impreuna cu deseurile menajere normale la sfarsitul duratei de viata, ci predati- la
un punct oficial de colectare pentru reciclare. Facand acest lucru, veti contribui la conservarea mediului.
L

RASPUNDERE

Toate raspunderile, atat fata de consumator(i) cat si fata de terti, care ar putea rezulta din nerespectarea tuturor
reglementdrilor de siguranta prescrise in acest manual de utilizare nu pot fi in niciun caz in sarcina
producatorului. In cazul nerespectarii acestor reguli de sigurantd, utilizatorul friteuzei, sau orice altd persoana
care nu a respectat aceste reglementari de siguranta, protejeaza producatorul de toate responsabilitatile care i-
ar putea fiincredintate.

9. ACCESORII, PIESE DE SCHIMB SI ALTE PRODUSE FRITEL

Vizitati magazinul nostru web pe www.fritel.ro si descoperiti intrebarile frecvente, piesele de schimb si
accesoriile disponibile, precum si toate celelalte produse din gama FRITEL pentru si mai multa distractie FRITEL!



SAU PENTRU INFORMATII SUPLIMENTARE, RETETE SI SFATURI
PRACTICE DESPRE TOATE APARELE NOASTRE VA RUGAM SA
VIZITATI SITE-UL NOSTRU WWW.FRITEL.RO!

NE GASITI PE FACEBOOK: WWW.FB.COM/FRITEL.ROMANIA!

GPRO BergHOFF Romania SRL
Str Tunari nr. 18, Sector 2,
Bucuresti, Romania
www.fritel.ro
office@fritel.ro
020527
0723.389.320





