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fnainte de a utiliza acest aparat, v rugdm sa cititi cu atentie
urmatoarele instructiuni. Va recomandam sa urmati aceste
instructiuni. Pentru siguranta dvs., trebuie sa respectati aceste
instructiuni de siguranta atunci cand utilizati aparate electrice.

1) INSTRUCTIUNI GENERALE DE SIGURANTA

e Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de cel putin 8 ani daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti cu privire la utilizarea in siguranta a
aparatului si daca inteleg pericolele relevante. Procedurile de curatare si
intretinere nu vor fi efectuate de catre copii decat daca acestia au varsta
mai mare de 8 ani si sunt supravegheati. Nu lasati aparatul si cablul acestuia
la indemana copiilor cu varsta mai mica de 8 ani.

e Aparatele pot fi utilizate de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau fara experienta si cunostinte, daca sunt supravegheate
sau au fost instruite cu privire la utilizarea in conditii de siguranta a
aparatului si inteleg pericolele relevante.

e Copiilor nu li se va permite sa se joace cu aparatul.

e 1n cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit
de catre producator sau de agentul sau de service sau de o persoana cu o
calificare similara, pentru a evita pericolul relevant.

e Aparatul nu este conceput pentru a fi operat cu ajutorul unui cronometru
extern sau al unui sistem separat de actionare de la distanta.

e Acest aparat poate fi utilizat numai pentru uz casnic si in scopul prevazut.
Acest aparat nu este adecvat pentru utilizare in mediul exterior.

e Nu mutati niciodatd aparatul trigand de cablu. Intotdeauna deconectati
aparatul de la priza tragand de stecherul propriu-zis. Nu trageti niciodata
numai de cablu.

e Asezati aparatul pe o suprafata stabilda, plata, uniforma si rezistenta la
caldura, departe de orice loc in care ar putea fi expus la stropirea cu apa. Nu
asezati niciodata aparatul in apropierea materialelor inflamabile, a gazelor
combustibile sau a unui foc deschis.

e Nu asezati aparatul in apropierea unei surse de cadldura sau intr-un cuptor
fierbinte, deoarece acest lucru poate cauza deteriorari grave.

¢ Tn timpul utilizdrii, aparatul trebuie s3 se afle la o distant3 considerabila de
pereti si perdele si nu trebuie utilizat in spatii inchise.

Nu l3sati aparatul nesupravegheat atunci cand este conectat la sursa de
alimentare.

Aparatul poate fi utilizat numai cu accesoriile furnizate de producator.

Avertisment: Aparatul este fierbinte in timpul utilizarii. Evitati arsurile.
Nu atingeti suprafetele fierbinti. Utilizati manerele sau butoanele. Utilizati
intotdeauna manusi pentru cuptor.

Aveti mare grija atunci cand ridicati un aparat care contine ulei fierbinte sau
alte lichide fierbinti.

Tineti cablul de alimentare la distanta de componentele fierbinti ale
aparatului.

Nu scufundati cablul de alimentare, stecherul sau aparatul Tn apa sau in
orice alt lichid: Acest lucru poate provoca socuri electrice.

Aparatul nu trebuie scufundat.

Scoateti intotdeauna stecherul din priza si asteptati ca aparatul sd se
raceasca inainte de a-l curata.

Conectati aparatul la o priza cu impamantare.

Conectati Intotdeauna cablul la aparat Tnainte de a-l conecta la priza.
Asigurati-va ca aparatul este oprit Thainte de a-| deconecta.

Nu utilizati un cablu prelungitor. Daca alegeti sa faceti acest lucru pe
propriul risc, utilizati numai prelungitor cu Tmpamantare, care este in stare
buna si care corespunde puterii nominale a aparatului.

Utilizati Tntotdeauna aparatul cu capacul sau pentru timpul de gatire
recomandat.

Respectati timpii de gatire si setarile de alimentare recomandate.
Nu utilizati tava interioara detasabild pentru depozitarea alimentelor.

Utilizati numai tava interioard detasabila furnizata in interiorul unitatii de
baza si capacul furnizat.

Nu conectati si nu porniti unitatea de baza fara a avea tava interioara
detasabila in interiorul unitatii de baza.

Nu introduceti alimente sau lichide in unitatea de baza. Asezati-le numai in
interiorul tavii interioare detasabile.

Nu actionati unitatea de baza fara alimente sau lichide in tava interioara
detasabila.



Orice alta utilizare decat cea descrisa in aceste instructiuni trebuie
considerata utilizare necorespunzatoare si poate duce la vatamari
corporale sau deteriorari materiale.

Nu dezasamblati niciodata aparatul.

Producatorul nu poate fi tras la raspundere pentru nicio dauna
rezultata din nerespectarea instructiunilor de siguranta de catre
utilizatori.

Cand utilizati mai multe aparate electrice simultan, regula de baza
este cad un maxim de 3500 wati pot fi conectati la acelasi circuit
electric. Prin urmare, doua sau mai multe aparate Power Pan nu
trebuie niciodata conectate simultan la un singur circuit electric.

Pentru siguranta dvs., acest aparat respecta standardele si
reglementdrile aplicabile (directiva privind tensiunile joase,
directivele privind compatibilitatea electromagnetica, materialele
care intra in contact cu produsele alimentare, mediul etc.).

Daca aparatul este utilizat intr-o alta tara decat cea in care a fost
achizitionat, solicitati verificarea acestuia de catre un centru de
service autorizat.

Aparatul nu este conceput pentru a fi utilizat in urmatoarele cazuri
care nu sunt acoperite de garantie: in zonele de bucatarie pentru
uzul personalului In magazine, birouri sau in alte medii profesionale;
in ferme; de catre clienti in hoteluri, moteluri sau alte unitati de
cazare rezidentiale; Tn unitati de cazare de tip pensiune.

ATENTIE: Pentru a preveni deteriorarea aparatului, nu utilizati
agenti de curatare alcalini Tn timpul curatarii, utilizati o carpa moale
si un detergent band.

Tava interioara detasabila: Puteti utiliza ustensile metalice pe
stratul durabil Thermolon Volt ceramic antiaderent al vaselor, dar se
recomanda utilizarea unor ustensile din nailon, silicon sau lemn
pentru a prelungi durata de viata a tavii. Cu toate acestea, stratul de
acoperire nu este conceput sa reziste la obiecte ascutite sau tdioase
(de exemplu, furculite si cutite).

2) DESCRIEREA PIESELOR

Power Pan

N

Nouksw

Capac din sticla securizata

Tava interioara detasabila din fonta cu invelis ceramic
antiaderent Thermolon Volt si element de incalzire integrat
Unitate de baza

Manere din plastic cu placa din otel inoxidabil

Fante de ventilatie

Afisaj LCD/panou de control

Stecher



Marcaje de masurare in interiorul tavii interioare detasabile e Asezati aparatul intr-o camer3 corespunzator ventilata.

¢ Nu asezati tava interioara detasabila fierbinte pe o masa din lemn
sau pe o alta suprafata care s-ar putea arde sau topi.
. ¢ Nu asezati tava interioara detasabila in cuptor.
= ’ e Nu incalziti tava interioara detasabila cand este goala.
s e Nu lasati niciodata alimente negatite la temperatura camerei in tava
U interioard detasabild. Pastrati ingredientele in recipiente, in frigider,

Tnainte de utilizare, de exemplu cu o noapte Tnainte. Nu asezati tava
interioara detasabila in frigider cu alimente.

Afisaj LCD/panou de control Power Pan

[Consultati ,Intelegerea panoului de control” pentru descrierea pieselor] e Introduceti stecherul in prizd. (V3 rugdm sa retineti: Inainte de a
conecta aparatul, asigurati-va ca tensiunea aparatului corespunde cu
cea a sursei de alimentare locala. Tensiune: 220-240 volti/50-60 Hz).

e Asezati tava interioara detasabila in interiorul unitatii de baza si
asezati capacul deasupra apartatului Power Pan.

e Power Pan-ul dvs. este acum gata de utilizare.

Uz general:
A. intelegerea panoului de control

Inainte de prima utilizare:

¢ Tindepdrtati toate ambalajele, etichetele si diferitele accesorii din interiorul si
exteriorul aparatului si verificati daca toate articolele au fost primite in stare
buna sau au defectiuni.

i. Sear/Sauté (Rumenire/Calire)

Apasati pentru modul de gatire la caldura ridicata
ii. Menu (Meniu)

Apasati pentru a parcurge modurile

programului de gatire

iii. Time (Durata)
Apasati pentru a regla timpul de gatire ramas

e Rupeti toate ambalajele din plastic si aruncati-le in mod corespunzator,
deoarece acestea pot prezenta un risc de sufocare pentru copii.

e (Curatati inainte de prima utilizare. Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa
umeda. Spalati tava interioara detasabild si capacul cu apa fierbinte si

detergent. Clatiti si uscati bine Thainte de a le reatasa la unitatea de baza.
Tava interioara detasabild si capacul de sticla pot fi spalate in masina de
spalat vase.

Stergeti corpul cu o carpa umedd. OBSERVATIE: Nu utilizati agenti de
curatare abrazivi duri, bureti de sdrma sau produse care nu sunt considerate
sigure pentru a fi utilizate pe acoperiri antiaderente. Daca spalati Tn masina
de spalat vase, poate interveni o usoara decolorare a tavii interioare
detasabile. Acest lucru este doar cosmetic si nu va afecta performanta.

ACEST APARAT ESTE DESTINAT EXCLUSIV UTILIZARII CASNICE.

iv. Temp (Tempraturd)
Apasati pentru a regla temperatura de gatire
v. Start/Stop
Apadsati pentru a porni sau opri o functie de gatire
vi. "=" Reduce timpul / temperatura
vii. "+" Mareste timpul/temperatura



B.

C.
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Power Pan-ul selecteaza automat o temperatura si o durata dupa ce alegeti
un program de gétire. in timpul gétirii, afisajul va contoriza timpul rdmas. La
sfarsitul programului de gatire, Power Pan va comuta automat la setarea
Keep Warm.

Functionare
i. Alimentare

1. Asigurati-va ca aparatul Power Pan este conectat direct la o priza
de perete cu impamantare. Nu utilizati un cablu prelungitor.

2. Asigurati-va ca tava interioara detasabilad este corect pozitionata in
aparat. In caz contrar, pe afisaj se va afisa mesajul ,,Insert Pan”.

3. Apasati butonul Start/Stop pentru a porni aparatul Power Pan.

4. Apasati butonul Start/Stop pentru a opri aparatul Power Pan in
orice moment in timpul procesului de gatire.

i. Operare manuala

1. Pentru a porni aparatul Power Pan, apasati butonul Start/Stop.

2. Afisajul va afisa ora si temperatura implicite.

3. Pentru a regla temperatura, apasati butonul TEMP si utilizati
butoanele + si - pentru a creste sau reduce temperatura.

4. Pentru a regla timpul de gatire, apasati butonul TIME si utilizati
butoanele + si — pentru a mari sau reduce durata.

5. Apasati din nou butonul Start/Stop pentru a incepe procesul
de gatire. Power Pan va intra in modul Preheat (Preincalzire).
Indicatorul Preheat va fi afisat pe afisaj.

6. Veti auzi semnalul sonor care indica faptul cd aparatul este gata
de utilizare, iar indicatorul de preincalzire se va stinge atunci cand
Power Pan este gata de gatit.

7. Adaugati ingredientele si gatiti.

8. Pentru a regla durata sau temperatura in timpul gatitului, apasati
pur si simplu
butonul TIME sau TEMP si reglati.

9. Apasati butonul Start/Stop pentru a finaliza procesul de gatire.

iii. Functionare programata

1. Diferitele moduri ale programului de gatire combina timpul si
temperatura presetate pentru a va oferi cele mai bune rezultate,
in cel mai simplu mod, indiferent ce gatiti: Stir-Fry, Sauce,
Simmer, Soup, White Rice, Brown Rice, Grains, and Warm. De
asemenea, existd si un mod Sear/Sauté pentru temperaturd
ridicata.

. Apasati butonul "Sear/Sauté" sau "Menu” pentru a selecta modul

de gatire programat.

. Ecranul va afisa modul selectat si temperatura si timpul de preparare

presetate.

. Daca doriti, le puteti modifica apasand butonul TIME sau TEMP

si utilizand +/- pentru reglare

. Apdsati din nou butonul Start/Stop pentru a incepe procesul de

gatire. Power Pan va intra in modul Preheat (Preincalzire)

. Veti auzi semnalul sonor care indica faptul ca aparatul este gata de

utilizare, iar indicatorul de preincalzire se va stinge atunci cand Power
Pan este gata de gatit.

. Pentru a regla durata sau temperatura in timpul gatitului, apasati pur

si simplu
butonul TIME sau TEMP si reglati.

. Apasati butonul Start/Stop pentru a finaliza procesul de gatire

. Diagrama functiilor

Functii Temp. rval de temperat Timp Interval de timp Pistrare
implicita de implicit .
gitire de gitire automata la cald
(Ia finalul gatirii)
Operare 2050C 70°C-230°C | 00:30 | 00:10-01:00 Da
manuala
Stir-Fry 230°C 150°C-230°C [  00:20 | 00:10 - 01:00 Da
Sauce (Sos) 175°C 120°C-230°C [  00:20 | 00:10 - 01:00 Da
-
Forbore) 950C 80°C-95°C | 04:00 | 00:30-08:00 Da
_Steam N/A N/A 00:20 | 00:10-02:00 Nu
(Gatire la abur)
Whit
(Orea ab] N/A N/A 00:50 | 00:45-01:05 Da
Brown rice
(Orez brun) N/A N/A 01:15 | 01:05-01:45 Da
Grains (Cereale) N/A N/A 01:15 | 01:05-01:45 Da
Soup (Sups) 75:C 75°C-105°C | 01:00 | 00:10-08:00 Da
Sear/Sauté o . . .
Rumeniacaie]  205°C 95°C-230°C | 00:20 | 00:10-01:00 Da
Warm (ncizire)] 700 N/A 04:00 | 00:30 - 08:00 Nu

11



[ Sfaturi de gdtit)
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a.

Stir-Fry

Un stir-fry perfect necesita o temperatura ridicata si doar o
cantitate micad de ulei. Tncepeti prin a giti mai intai carnea
(sau sariti mai departe daca preparati un stir-fry vegetarian),
pana cand incepe sa se rumeneasca, apoi scoateti-o pe o
farfurie (carnea nu trebuie sa fie complet gatita in acest
punct). Apoi adaugati legumele, mai intai cele cu un timp de
gatire mai lung, iar apoi adaugati progresiv legumele cu un
timp de gétire mai scurt. In final, readuceti carnea in tavd si
gatiti panda cand aceasta este complet gatitda. Sugestie de
reteta: Stir-fry cu pui si legume in stil teriyaki.

b. Sauce (Sos)

C.

Modul sos ofera suficienta caldura si timp de gatire pentru a
scoate in evidentda aroma cepei si a altor ingrediente
aromatice care formeaza baza multor sosuri delicioase. Pentru
gatirea mai indelungata a unui sos, unii bucatari opteaza sa
treacad la modul de Fierbere dupa combinarea ingredientelor
in modul Sos. Sugestie de reteta: Sos Marinara de casa.

Simmer (Fierbere la foc mic)

Fierberea inseamna gatire lenta, la o temperatura redusa.
Aceasta setare este perfecta atunci cand aveti nevoie de mai
mult timp pentru a scoate la iveala aroma ingredientelor sau
pentru a fragezi bucati de carne mai dure cand faceti o
tocdnita. Sugestie de reteta: Chili cu carne de vita.

d. Steam (Gatire la abur)

Gatirea la abur este un mod rapid si sanatos de a gati. Cand
utilizati modul de gatire la abur, adaugati 2.5 cm de apa in
tava inainte de a adauga ingredientele, apoi utilizati modul de
gatire la abur pentru a mentine Power Pan la temperatura
perfecta pentru preparare la abur. Sugestie de reteta: Broccoli
gatit la abur cu ulei de masline, usturoi si lamaie.

e. Rice (Orez)

i. Maiintai clatiti orezul cu suficienta apa, apoi scurgeti
imediat apa. Spalati si clatiti orezul in mod repetat cu apa
pana cand apa devine suficient de limpede.

ii. Pentru a gati fara efort orezul perfec, utilizati pur si simplu
raportul de greutate 1:1.3, orez:apa.

iii. Pentru a facilita operatiunea in raport cu scala de marcare
(consultati desenul din descrierea listei de piese). Pur si
simplu utilizati o cupa de masurare pentru a masura
cantitatea de orez (1 cupa = 180 ml de orez). Trebuie sa
utilizati minim 2 cupe (= 360 ml de orez).

iv. Nivelati suprafata orezului in tigaie si turnati apa, avand
aparatul pe o suprafata plana, conform scalei de masurare
exprimatd in cups din interiorul tavii. De exemplu, atunci
cand aveti Tn tava 4 cupe (720 ml) de orez, nivelul apei
trebuie sa ajunga la marcajul 4 cups.

v. Selectati functia Orez alb sau Orez brun, in functie de
orezul ales.

vi. Observatie: Cu ajutorul aparatului Power Pan puteti gati si
alte tipuri de orez (orez cu bob scurt, orez salbatic etc.).
Puteti ajusta timpii de preparare a orezului in mod
corespunzator (consultati  sectiunea: Functionare
programatd de mai sus)

f. Grains (Cereale)

Selectati acest mod pentru a gati toate celelalte cereale, cum
ar fi quinoa sau ovazul. Consultati ambalajul cerealelor pentru
raportul Cereale: Apa corect.

g. Soup (Supa)

Cand pregatiti supa, este important sa nu gatiti excesiv
ingredientele la o temperatura ridicata. Aici intervine modul
pentru pregadtirea supei, care face treaba in locul dvs. prin
reglarea perfecta a temperaturii, astfel Tncat dvs. sa va
bucurati de o supa extrem de aromata.

13
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h. Sear/Sauté (Rumenire/Calire)
Acest mod asigura temperatura ridicatd necesarda pentru
frigere si calire. Adaugati o cantitate mica de ulei n tigaie
fnainte de a incepe, iar cand indicatorul de ,preincalzire” se
stinge, veti sti ca aparatul a ajuns la temperatura perfecta
rumenire si caramelizare.

i. Alte sfaturi de gatit:

Inainte de a gati, asigurati-va ca ati intins uleiul in Power
Pan folosind o spatula rezistenta la caldurda sau alte
ustensile.

. Utilizati intotdeauna clesti de bucatarie sau alte ustensile

pentru a indeparta alimentele. Nu ridicati aparatul Power
Pan pentru a turna.

Power Pan trebuie asezat pe o suprafata plana in timpul
utilizarii — in caz contrar, va rezulta o gatire neuniforma (in
special in cazul orezului).

. Power Pan se incalzeste mai repede decat vasele obisnuite

de gatire pe aragaz.

Pentru rezultate optime, utilizati intotdeauna putin ulei
sau unt potrivit pentru prajire. Evitati uleiurile cu punct de
ardere redus sau pulverizatoarele cu aerosoli, deoarece
acestea nu pot rezista la temperaturi ridicate.

3) INTRETINERE SI CURATARE

a. Inainte de curatare, deconectati intotdeauna aparatul Power Pan si I3sati-I
sa se raceasca complet. Consultati tabelul de mai jos pentru indicatii privind

curatarea.
Piesi Capac Tava interioara Unitatea de
detasabila baza
Se poate spala in Da Da Nu
masina de spalat
vase
Se poate spala Da Da Nu
manual
Se sterge doar cu o Nu Nu Da
carpa umeda

b. Daca preferati, puteti spéla tava interioard si capacul cu un detergent
delicat, dupa detasarea acestora de baza.

C. Nu utilizati bureti de sarma, prafuri de curatare sau detergenti chimici
pentru curatarea aparatului Power Pan.

4) DEPANARE
Problema Cauzi Solutie
potentiala
Power Pan nu Stecher de Verificati daca
porneste alimentare stecherul de

alimentare este
conectat lao

prizd electrica functionald si
Tmpamantata

Exteriorul Power Pan
este  fierbinte 1in
timpul utilizarii

Acest lucru este
normal, mai ales
dupa o utilizare
prelungita

Nu atingeti exteriorul Power
Pan, deoarece acest lucru
poate cauza arsuri

Power Pan porneste,
dar nu se incélzeste in
timpul niciunui mod
de gatire

Problema la placa de
control

Contactati departamentul de
servicii clienti
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5) ELIMINAREA APARATULUI

UE 2006/95/CE, 2004/108/CE si 2009/125/CE
Atunci cand aparatul dvs. ajunge la sfarsitul duratei
sale de viata, nu trebuie sa il aruncati cu gunoiul
menajer. Aduceti aparatul la un punct central de
colectare pentru reciclarea aparatelor electrice si

B  -/cctronice de uz casnic. Acest simbol de pe aparat,
manualul de instructiuni si ambalaj va atrage atentia
asupra acestui aspect important. Acest aparat contine
materiale reciclabile. Prin reciclarea aparatelor de uz
casnic uzate, puteti avea o contributie semnificativa la
protejarea mediului. Consiliul local va poate oferi
informatii suplimentare despre punctele de colectare
pentru aparatele electrice.

6) GARANTIE COMERCIALA

Oferim o garantie de 24 luni pentru acest produs, pentru defecte de
fabricatie si materiale. Garantia este valabila numai daca aparatul este
utilizat in conformitate cu instructiunile si Tn scopul prevazut.

Pastrati chitanta care specifica Tn mod clar data achizitiei si produsul pe
care l-ati achizitionat. Veti avea nevoie de ea daca doriti sa invocati
garantia.

Serviciul nostru pentru clienti va sta la dispozitie pentru a va raspunde la
orice ntrebari pe care le-ati putea avea despre produs. Accesati
www.greenpan.com pentru a gasi adresa de e-mail si numarul de
telefon al serviciului nostru pentru clienti

Spor la gatit!
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