VINA EI PRINCIPAL

PIRQUE - CHILE:

 EL PRINCIPAL 2015

NOTAS DE CATA

La temporada estuvo caracterizada por una

primavera muy fria, con temperaturas

L
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medias y maximas inferiores a la tempora-
da anterior. Luego el verano se presento
calido y seco, muy similar a la cosecha
2012, pero con temperaturas promedio
maximas levemente superiores. Las precip-

2015 itaciones se concentraron principalmente

D.O. MAIPO ANDES V;

PIRQUE / CHILE durante los meses de invierno registran-

dose una lluvia a fines de marzo, la cual no
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altero la buena condicién fitosanitaria de

las uvas. L.a cosecha manual se inicio la
segunda semana de marzo y las bayas

fueron seleccionadas y encubadas en forma

gravitacional.
m Valle Maipo Andes ., L
= Altitud 770 m.s.n.m = Composicion 92% Cabernet Sauvignon
8.0, o/ o e
u Suelo Origen coluvial, franco arcilloso. 5 0//“ Cabernet Franc
= Clima Mediterraneo sub humedo, con gran 3% Syrah

influencia de la cordillera de los andes.

® Oscilacion térmica Entre 18 —22°C

= Conduccién Espaldera

= Poda Guyot doble

= Rendimiento: 4.200 kg/ha

m Maceracion (8° C) 5 dias

= Fermentaciéon Alc. 5 dias = Analisis ® Alcohol 15,0 % v/v
= Maceracién post-ferm. 18 dias = pH 3,53

= Envejecimiento 18 meses, Roble francés = Acidez 6,23 g/l

= Envasado Febrero 2017 m Azucar residual 2,4 ¢/l




