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PREPARA ESTA DELICIOSA RECETA

BOMBON DE CORTE BARRITA DE
GIANDUJA

Praliné Cantidad

Azacar 400 g

Avellanas 600 g

Gianduja | Original (g)

Praliné de

Avellana

Chocolate
con leche



https://central-gourmet.mx/products/pasta-suave-de-praline-con-avellana
https://central-gourmet.mx/products/pasta-suave-de-praline-con-avellana
https://central-gourmet.mx/products/pasta-suave-de-praline-con-avellana

PREPARA ESTA DELICIOSA RECETA

BOMBON DE CORTE DE LIMON Y
ALBAHACA

X3
(3 marcos)

Ganache | Original | X2 (2 marcos)

NATA UHT 35%MG

TRIMOLINE

GLUCOSA ATOMIZADA

CHOCOLATE
OSCURO 62%

CHOCOLATE CON LECHE

MANTEQUILLA

ZUMO DE LIMON

PIEL DE LIMON

HOJAS DE ALBAHACA



https://central-gourmet.mx/collections/mantequilla-anchor/products/copia-de-mantequilla-en-barra-sin-sal-454-g
https://central-gourmet.mx/collections/mantequilla-anchor/products/copia-de-mantequilla-en-barra-sin-sal-454-g

PREPARA ESTA DELICIOSA RECETA
BOMBONES ESCUDILLADOS

Ganache | Original g

Chocolate
Oscuro 75%

Nata 35% MG

Miel

Jarabe de
Glucosa

Mantequilla



https://central-gourmet.mx/products/chocolate-cacao-barry-tanzanie
https://central-gourmet.mx/products/chocolate-cacao-barry-tanzanie
https://central-gourmet.mx/products/chocolate-cacao-barry-tanzanie
https://central-gourmet.mx/collections/mantequilla-anchor/products/copia-de-mantequilla-en-barra-sin-sal-454-g

PREPARA ESTA DELICIOSA RECETA
BOMBONES DE MOLDE DE VAINILLA

Ganache | Original (g)

Chocolate Mi Amere 58% 750 g

Nata 35% MG 550 g

Miel 60 ml

Jarabe de 20 ml
Glucosa

Mantequilla 100 g

Crujiente Original (g)

Praliné Almendra

Chocolate con leche

caramelizado
Ecuador 40%

Manteca de Cacao

Paillete Feuilletine



https://central-gourmet.mx/products/chocolate-mi-amere-cacao-barry
https://central-gourmet.mx/collections/mantequilla-anchor/products/copia-de-mantequilla-en-barra-sin-sal-454-g
https://central-gourmet.mx/products/pistols-de-manteca-de-cacao
https://central-gourmet.mx/products/finas-hojuelas-crocantes-para-reposteria
https://central-gourmet.mx/products/finas-hojuelas-crocantes-para-reposteria
https://central-gourmet.mx/products/finas-hojuelas-crocantes-para-reposteria

PREPARA ESTA DELICIOSA RECETA

BOMBON MOLDE DE NARANJA Y
AZAHAR

Ganache Original g

Pulpa d
aipa . © 750 g
Naranja
Nata 35% MG 550 ¢g
Glucosa ATOM. 60 g
Chocolate con
leche 33% 09
Mantequilla 100
99% 9
Agua de Azahar 45 ml

Piel de naranja 59



https://central-gourmet.mx/products/copia-de-mantequilla-en-barra-sin-sal-454-g
https://central-gourmet.mx/products/copia-de-mantequilla-en-barra-sin-sal-454-g
https://central-gourmet.mx/products/copia-de-mantequilla-en-barra-sin-sal-454-g

PREPARA ESTA DELICIOSA RECETA
BOMBONES DE PLATANO

Pulpa de
platano

Nata 35% MG

Azucar invertido

Chocolate con leche

GROWERS CHOICE 33%

Mantequilla

100 g

Crujiente

Pulpa de
platano

Original (g)

Azucar

Jarabe de Glucosa

Azucar

Trimoline

Pectina NH

Acido citrico



https://central-gourmet.mx/products/copia-de-mantequilla-en-barra-sin-sal-454-g

¢Te gusto?
Descarga el siguiente Recetario Vol llI

Encontraras deliciosas recetas para hacer bombones

No olvides entrar a nuestro blog
Conoce el Blog dedicado al Chocolate

Vuélvete parte de nuestra
comunidad en redes sociales

\®

ecentralgourmetmx ecentralgourmetmexico

Visita nuestra pagina para conseguir los mejores
productos de chocolateria

central-gourmet.mx

/Lo lznda para los amantes
de ta cocina’

cg



https://www.instagram.com/centralgourmetmx/
https://www.instagram.com/centralgourmetmx/
https://www.instagram.com/centralgourmetmx/
https://www.facebook.com/centralgourmetmexico/
https://www.facebook.com/centralgourmetmexico/
https://www.facebook.com/centralgourmetmexico
https://central-gourmet.mx/
https://chocolateria.mx/
http://www.central-gourmet.mx/
https://central-gourmet.mx/blogs/recetario-descargables/recetario-volumen-iii
https://central-gourmet.mx/blogs/recetas

