
Gusto più Salute
Fermanette

Pasta 100% miglio italiano
Lavorazione artigianale - Trafilata al bronzo - Lenta essiccazione

MACCHERONI DI MIGLIO cod art 00058
Peso: 250 g 8.8 oz
Pezzi per cartone: 14

8 018961 000580

GEMELLI DI MIGLIO cod art F0050   
Peso: 250 g 8.8 oz
Pezzi per cartone: 14

8 018961 100501

FUSILLI DI MIGLIO cod art F0055
Peso: 250 g 8.8 oz
Pezzi per cartone: 12 

8 018961 100556

Il Miglio
• Uno dei cereali più antichi
• Naturalmente senza glutine
• Svolge un’azione alcalinizzante
• Contiene proteine ad elevato valore biologico,
  con altissima presenza di aminoacidi solforati
  (cistina, metionina) e facilmente assimilabili
• Ricchissimo di sali minerali tra cui ferro,
  potassio, fosforo, magnesio, zinco, calcio,
  sodio e silicio.
• Contiene soprattutto vitamine del
  complesso B, ma anche vitamine A, E e PP
• Contiene acido salicilico
• Alleato dell’apparato gastrointestinale 
• Alleato della bellezza: utile a capelli, ciglia,
   pelle, denti e unghie
• Facilmente digeribile e vanta proprietà diuretiche
• Considerato un  antistress naturale
• Ottimo in caso di stanchezza, consigliato in caso di astenia e in convalescenza M
K.
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C/da Valdaso 47/a - 63828 Campofilone (FM) Italia tel + 39.0734.931725  fax +39.0734.330468 www.fermanette.it - italia@marcozzi.eu
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