
I due riduttori posizionati sulla base consentono 
il taglio del prosciutto a coltello adattandosi alla 
dimensione del prodotto una volta affettato.

Posizionare il riduttore sul lato interno della morsa. 
Se il volume del prosciutto è particolarmente 
ridotto, posizionare entrambi i riduttori sui due lati. 


