
FANOUT カトラリー

新潟の熟練職人の手技により誕生した FANOUT カトラリーシ。デザイン・品質・使い
心地、どれも高級でハイクオリティな仕上がり。一本一本、丁寧に手磨きで仕上げた
一本になっています。
ハンドル部分は FANOUT オリジナルの 3D 形状で非常に握りやすく、木の温もりを
感じられる PIW 使用。ベースの木材は「メープル」を使用しています。きめ細やかな
美しい木目が特徴です。色は 4 色ご用意しています（黒、紫、赤、ナチュラル）。

カトラリー

【使用上の注意】
•  火のそばに放置しないでください、熱くなり火傷の危険やハンドルの焦げつき ステンレスの痛みの原因になります。
• 電子レンジ・オーブン・自動食器洗い・乾燥機はご使用になれません。
• 製品本来の用途以外のご使用による腐食・変色・キズに関しては、弊社は責任を負いかねます。
• 無理に曲げたり引っ張ったりしないでください。
• ベンジンやシンナー類の溶剤、漂白剤、クレンザーやアルカリ性洗剤は使用しないでください。

【材質】本体：18-8 ステンレス / 柄：PIW(Plastic Injected Wood)【製造国】日本

【お手入れ・保管について】
•  使用後はやわらかいスポンジなどに、中性洗剤をつけてきれいに洗い落とし、乾いた布で水気をふき取ってください。
• スチールウールや硬いたわしなどのご使用はご遠慮ください。

◆ さまざまな食卓にマッチするデザイン
ディナーナイフには職人減少による高希少価値の両刃を用いています。両刃ならではの切れ味で
ストレス無く、お料理を切ることが出来ます。フォークの先端はお肉やお魚が刺さりやすい形状
になっています。スプーンも滑らかな形状になっており、口当たりもよくなっています。
洋食の食卓はもちろん、和食の食卓にもマッチし、食事を楽しめます。

◆ PIW(Plastic Injected Wood) とは
木材に樹脂を含浸した素材を PIW といいます。水が染み込まず、衛生的で腐ったり収縮したり
せず大変丈夫な素材です。


