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UNE  H I S TO I R E  DE  FAMI L L E
Les  champagnes  Frerejean  Frères  sont  avant  tout  les  f ruits  d ’une  aventure
famil iale .   

L ’histoire  de  trois  f rères ,  Guil laume ,  Rodolphe  et  Richard  Frerejean  Taitt inger ,
qui ,  bercés   par  l ’art  de  créer  du  champagne ,  ont  souhaité  s ’adonner  à  leur
passion  commune .  Guidés  par  l ’excel lence ,   ce  sont  leurs  ancêtres  héroïques
qui  les  inspirent   pour  l ’élaborat ion  de  leurs  cuvées  iconiques .  

Cette  aventure  démarre  en  2005  et  fa it  résonner  l ’histoire  des  tout  premiers
Frerejean  Frères ,  qui  durant  l ’épopée  napoléonienne ,   produisaient  et  s ignaient
les  canons  ayant  servi  à  protéger   la  région  de  Champagne .  

Guil laume ,  Richard  et  Rodolphe  ont  fondé  leur  propre   Maison  de  Champagnes
Premier  Cru  et  Grand  Cru ,  lo in  des  contraintes   d ’aujourd ’hui .   

Indépendants ,  i l s  élaborent  leurs  cuvées  à  la   manière  de  Grands  Vins .  



UN  SAVO I R -  

FA I R E  UN I QU E

Doux mélange de l’héritage familial et d’une 

ambition contemporaine  de la production 

de champagne, la Maison Frerejean Frères 

rend hommage au respect des  traditions 

champenoises et au terroir historique. 

L’idée : bâtir un champagne à la manière 

des grands vins. Ne garder à l’esprit que 

l’envie d’atteindre l’excellence, la perfection 

et de faire de cette quête 

une «griffe» à part entière. 



V I N  D ’ ASS EMBLAGE  &  DE  T ERRO I R   

PAR  EXC E L L ENC E
Située  au  cœur  de  la  Côte  des  Blancs ,  dans  le  vi l lage  Grand  Cru   d ’Avize ,   

berceau  des  meil leurs  Chardonnays ,   la  Maison  Frerejean  Frères  cult ive  ses
rais ins  sur  l ’un  des   terroirs  les  plus  nobles  de  Champagne ,  propice  à  la

réal isat ion   de  cuvées  d ’exception .  

Les  rais ins  Chardonnay ,  Pinot  Noir  et  Meunier  primés  Premier  Cru
 proviennent  d ’un  même  sol ,  répondant  au  désir  de  proposer  un   champagne

raff iné  et  équil ibré ,  s ignature  d ’un  terroir  unique .  

Toujours  dans  cette  quête  de  l ’excel lence   la  Maison  ne  propose  que  des
cuvées  Premier  Cru  et  Grand  Cru .   L ’élaborat ion  des  champagnes  Frerejean

Frères  célèbre  le  retour   aux  racines ,  les  tradit ions ,  le  temps  et  le  voyage  dans
les  caves  champenoises .  

Les  Premiers  Crus  prendront  le  temps  de  viei l l i r  entre  5  et  8   années  en  cave ,

permettant   

un  très  fa ible  dosage  en  sucre .  

C ’est  toute  l ’attention  que  mérite  les  champagnes  de  la   maison  pour
garantir  toute  la  rondeur  qui  les  définit .  



« Des grands vins de Champagne  
bien droits dans leur Terroir » 

Fabrice Sommier , 
Meilleur ouvrier de France ,  

Chef Sommelier du Georges Blanc. 



CUV É E S  AUTHENT I QU E S  

Trois  cuvées  principales  composent  la  col lect ion  Frerejean  Frères  :     

le  Brut  Premier  Cru  NV ,  le  Blanc  de  Blancs  NV  et  la  Cuvée  des  Hussards ,

Blanc  de  blancs  Mil lésimé  2007 .   

 

Équil ibre  parfait  de  rondeur  et   de  f raîcheur ,  de  maturité  et  de  vivacité ,

de  complexité  et  de  f inesse ,   ces  nectars  sont  incontestablement  les

ambassadeurs  de  l ’excel lence   Champenoise .  



ACCOMPAGNER  LA  HAUT E  GAS TRONOM I E  

MA I S  PAS  QUE…  

ÉTOILÉS  MICHELIN  

 

LE  GEORGES  BLANC  -  Paris  ( * * * )  

L ’AMBROISIE  -  Paris  ( * * * )  

LES  PRÉS  D 'EUGENIE  -  Eugénie- les -Bains  ( * * * )  

BOCUSE  -  Lyon  ( * * * )  

LE  BERASATEGUI  -  San  Sebast ian  ( * * * )  

LE  DORCHESTER  -  London  ( * * * )  

ATELIER  CRENN  -  San  Fransisco  ( * * * )  

LE  GRAND  VÉFOUR  -  Paris  ( * * )  

LES  ÉTANGS  DE  COROT  -  Vil le  d 'Avray  ( * * )  

L 'HEXAGONE  by  Mathieu  Pacaud  -  Paris  ( * * )  

L ’HEDONE  -  Londres  ( * * )  

COI  RESTAURANT  -  San  Fransisco  ( * * )  

TÊTEDOIE  -  Lyon  ( * )  

L 'ESCARGOT  1903  -  Puteau  ( * )  

BOCUSE  -  Lyon  ( * * * )  

LE  QUINZIEME  -  Paris  ( * )  

L 'AXEL  -  Fontainebleau  ( * )  

LA  GRAND 'VIGNE  SOURCES  DE  CAUDALIE  -  Marti l lac  ( * * )  

Aujourd ’hui ,  Frerejean  Frères  f l i r te  avec  la  «Haute  Gastronomie»   et  s ’ impose  également  

comme  le  champagne  contemporain  de  la  nouvel le  générat ion .  

GASTRONOMIE  & BISTRONOMIE  

 

LE  MARLY  -  Paris  

LE  MURAT  -  Paris  

CANARD  ET  CHAMPAGNE  -  Paris  

CYRIL  LIGNAC  -  Paris  

SAPERLIPOPETTE  -  Î le-de-France  

MACAILLE  -  Î le-de-France  

MAISON  DE  LA  TRUFFE  -  Paris  

LA  HAUT  -  Î le-de-France  

CRABE  ROYAL  -  Paris  

MONSIEUR  BLEU  -  Paris  

LE  FLANDRIN  -  Paris    

 

HÔTELS  

 

LE  CRILLON  –  Paris  

AMASTAN  -  Paris  

PLAZA  -  Bruxel les  

PRINCE  HALLEY  -  Angleterre  

PALAZZO  DAMA  -  Rome  

MANDARIN  ORIENTAL  -  Londres  

LANGHAM  HOTELS  &  RESORTS  -  Monde  

DORCHESTER  COLLECTION  -  Monde  



É V ÉN EMENT I E L

MODE  & ART  

SOTHEBY 'S  

GALERIES  PERROTIN  

THIERRY  MUGLER  

ZADIG  & VOLTAIRE  

L ’EXEMPLAIRE  

SCHIAPARELLI  

SONIA  RYKIEL  

CARVEN  

COLETTE  

MODUS  

MUGLER  

PIERRE  CORTHAY  

DE  GRACE  

L 'ORÉAL  PARIS  

NINA  RICCI  

ELITE  

WHO 'S  NEXT  /  PREMIÈRE  CLASS  

L 'ORÉAL  PARIS  

ÉQUITATION  & AUTOMOBILE  

HAM  POLO  CLUB  LONDON  

THE  ROYAL  ASCOT  

DS  AUTOMOBILE  

É P I C E R I E S  F I N E S

CA V I S T E S

LAFAYETTE  GOURMET  -  Paris  

MARIAGE  FRÈRES  -  Paris  

SUR  LE  COMPTOIR  -  Val  d ' Isère  

CAVES  NYSA  -  Paris  

CAVE  METS  VINS  CHICS  -  Paris  

L 'OMBRE  D 'UN  BOUCHON  -  Paris  

MY  WINNERY  -  Paris  

LES  VINS  DE  LA  CAVE  AU  GRENIER  -  Bourgogne  

JACQUES  FRANÇOIS  -  Bourgogne  

LOVIN  -  Paris  

MAISON  DÉSIRÉ  -  Bordeaux  
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