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CASSIBBA

prodotti dolciari

Tradizione
Innovazione
(ualita

Finoaglianni‘801inItaliaiprodottidipasticceria sirealizzavano manualmente; cio comportava
senza dubbio degli ottimi risultati, ma anche una grande fatica fisica, specialmente quando
la produzione raggiungeva quantita elevate. Nessuno poteva saperlo meglio di chi viveva
questa realta sulla propria pelle, 24 ore su 24... cosi, nel 1985, nacque 13 Prodotti Dolciari
(Cassibba, producendo con innovazione cio che fino ad allora veniva fatto con il lavoro
incessante delle mani.

| successi ottenuti e I'ambizione ad una continua crescita ha portato oggi alla costituzione
della Cassibba S.p.a., segno inequivocabile che I'azienda € riuscita ad occupare nel mercato
una posizione di rilievo, imponendosi come punto di riferimento per il settore dolciario e
ristorativo.

Questo permettera di avviare una serie di progetti volti a garantire e migliorare i livelli
qualitativi della vasta gamma di prodotti, destinata ad arricchirsi sempre di piu, per essere
sempre in linea con le tendenze del mercato.

1radinion

Innovaton

Quality

Until the 1980s patisserie products in ltaly were all handmade; the results were no doubt
excellent, but considerable physical effort was needed, especially when large quantities
had to be produced. No one knew this better than the people who actually did the work
with their own hands, 24 hours a day ...

So, in 1985, Prodotti Dolciari Cassibba (Cassibba Confectionery Products) was founded to
make using innovative technologies these products that had until then involved laborious
manuval work.

Cassibba S.p.A grew out of the successes gained and an ambition for continued growth,
a clear indication that the company has come to occupy a leading position in the market
and has become a benchmark for the confectionery and catering industry.

The ground is now prepared for the introduction of a series of projects to guarantee and
improve the quality of its vast and ever-expanding range of products and keep abreast
of market trends.
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Nuovodesign

| prodotti della nuova linea Trendy ti stupiranno
per il loro design giovane e moderno. Alle
forme piu classiche, infatti, Si aggiungono
nuove linee accattivanti, come le tartellette
quadrate, i cucchial e i fiori, che daranno
alle tue creazioni un tocco piv raffinato e
contemporaneo.

line

Tutto burro

The New Trendy Line will amaze you with its
young and modern design. Products include not
Just classical lines but also new, stylish ones,
such as square tarts, and spoons and flowers,
to add a more refined and contemporary touch
to your creations.

Rivestimento con burro di cacao

1utto burro

Scopri il gusto unico delle tartellette “Tutto burro”,
realizzate unicamente con burro di altissima
qualita, senza l'aggiunta di altri grassi.

Il risultato e un prodotto dalla fragranza irresistibile,
e dalla consistenza compatta. Una vera gioia per il
palato!

Restmento con burro di cacao

Altra grande novita della linea Trendy sono | prodotti rivestiti
con burro di cacao. Grazie a questo procedimento innovativo di
impermeabilizzazione, le basi durano pit 3 lungo e mantengono
Intatta la loro fragranza.

Fai durare piu a lungo le tue creazioni. Affidati anche tu alla qualita
dei prodotti della nuova linea Trendy.

Other novelties in the Trendy range are cocoa butter-coated
products. Thanks to an innovative sealing process, the base lasts
longer and its aroma stays intact.

Make your creations last longer. Place your trust in the quality of
the new Trendy line.

Discover the individual taste of the “all butter”
tartelettes, made entirely from very high quality
butter, without any other fat add-ons.

The end result is a product with an irresistible
crispness and wholesome harmony. A real joy of
taste!
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Tartellette frolla mignon “NTL”
Mignon Tareellewes V171"

Pz/Sc:

Tutto burro frolla Tutto burro brise
All-butter sweer sthoricrist All-butter shoricruse

Codice prodotto: 00002NL Codice prodotto: 00902NL
(B 803275838615-2 (B 803275838603-9

Frolla Brise
Sweet shoricrust Shoricrust

Codice prodotto: 00002NLT Codice prodotto: 00902NL1
(B 803275838594-0 (B 803275838618-3

Arcobaleno

Arcobaleno’ chocolate shoricrust

Codice prodotto: TARACO
(B 803275838662-6

Tutto burro cacao
All-butter chocolate shoricrist

Codice prodotto: 00107TNL
(B 803275838687-9

Cacao
Chocolate shoricrust

Codice prodotto: 0010INLT
(B 803275838596-4

SEMILAVORATI NEW TRENDY LINE/ seur-rreraren xew rrENDY LINE

Tartellette frolla grandi “NTL”

Large larrellettes 'VIL™

Tutto burro brise
All-butter shoricrist

Codice prodotto: 00903NL
(B 803275838632-9

Brise
Sthoricrist

Codice prodotto: 00903NLT
(B 803275838665-7

Tutto burro frolla
All-butter sweet shorlcrust

Codice prodotto: 00004NL
(B 803275838620-6

Frolla

Sweet shortcrust

Codice prodotto: 00004NL1
(B 803275838666-4

Tutto burro cacao
All-butter chocolate shoricrist

Codice prodotto: 001TINL
(B 803275838593-3

Cacao
Chocolate shoricrust

Codice prodotto: 0011INLT
(B 803275838667-1
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Barchette frolla “NTL” | Tartellette frolla artigianali CAssie

prodotti dolciari

Barguettes VIL™ Yy Ariisan Tareellettes —_—— -

Pz/Sc:

Tutto burro frolla mignon  Frolla mignon
All-butter sweet shoricrust mignon Sweet shoricrust mignon

Diam: mm 53 Diam: mm 53
Pz/Sc: 250 Pz/S¢: 250
Codice prodotto: 000ARTB Codice prodotto: 0000ART
(B 803275838417-2 (B 803275838409-7

Tutto burro frolla Tutto burro brise Tutto burro cacao
All-butter sweet shoricrust All-butter storterust All-butter chocolate shoricrist

Codice prodotto: 0100TNL Codice prodotto: 01901NL Codice prodotto: 0110TNL
(B 803275838621-3 (B 8032758385988 (B 8032758385995

Tutto burro frollagrandi  Frolla grandi
Frolla Brise Cacao All-butter sweet shoricrust large Sweet shorierust large

Sweel shortcriust Shoricrust Chocolate shoricrist . .
Diam: mm 90 Diam: mm 90

Codice prodotto:  0100TNLT Codice prodotto:  01901NLT Codice prodotto:  0T10TNLT P2/5¢ 100 P2/S¢ 100

_ _ Codice prodotte: ~ 0000TARTB  Codice prodotto:  0000TART
, 275838670
(B 8032758386695 (B 8032758386681 (8 803275838670 (B 8032758384103 (B 8032758386633

SEMILAVORATI NEW TRENDY LINE/ seurrreraren xew rrENDY LINE




Tartellette quadrate frolla mignon
Magnon Square Tartelletes

mm 45x45

Pz/Sc: 210

Tutto burro frolla
All-butter sweer shoricrust

Codice prodotto: 0000208
(B 803275838624-4

Frolla

Sweet shoricrust

Codice prodotto: 00002Q
(B 803275838588-9

Tutto burro brise

All-butter shoricruse

Codice prodotto:
(B 803275838643-5

Brise
Stortcrust

Codice prodotto:
(B 803275838626-8

0090208

00002Q8R

Tutto burro cacao
All-butter cliocolate shoricrust

Codice prodotto: 00101Q8B
(B 803275838627-5

Cacao
Chocolate shoricrust

Codice prodotto: 00002QC
(B 803275838628-2

SEMILAVORATI NEW TRENDY LINE/ seurrreraren xew rRENDY LINE

Tartellette quadrate frolla grandi

Large Square Tarellettes

Pz/Sc:

mm 80x80
60

Tutto burro frolla
All-butter sweer storlcrist

Codice prodotto: 00004Q8B
(B 803275838635-0

Frolla

Sweet shortcrust

Codice prodotto: 00004Q
(B 803275838589-6

Tutto burro brise
All-butter sthoricruse

Codice prodotto: 00004QRB
(B 803275838688-6

Brise

Shortcrust

Codice prodotto: 00004QR
(B 803275838634-3

Tutto burro cacao
All-butter clocolate shoricrust

Codice prodotto: 00004QBC
(B 803275838689-3

Cacao
Chocolate shoricrust

Codice prodotto: 00004QC2
(B 803275838676-3
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Cucchiaini di frolla

Lasiry Spoors

Pz/Sc:

Frolla al burro

Lutter sweet shortcrist

Codice prodotto: 00401B

(B 803275838582-7

Brise al burro
Butter shoricrist

Codice prodotto:
(B 803275838677-0

014018

Cacao al burro
Butter chocolate sthorlcrust

Codice prodotto: 00401C
(B 8032758386237

SEMILAVORATI NEW TRENDY LINE/ seurrreraren xew rRENDY LINE

Fiori di frolla

Llowers

Pz/Sc: 144

>

Frolla al burro

Lutter sweet shortcrist

Codice prodotto: 004008
(B 803275838619-0

M

Brise al burro
Lutter shortcrust

Codice prodotto: 00400R
(B 803275838630-5

Cacao al burro
Lutter clocolate shoricrist

Codice prodotto: 00400C
(B 803275838671-8
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[ inea rivestita al Tartellette frolla grandi con burro di cacao “NTL”
burro di cacao Large larelletes with cocoa butter V1L~
Cocoa butter Line |

Frolla Brise Al cacao
Sweel shortcrust Stortcrust Chocolate shoricrist

(B 803275838602-2 (B 803275838593-3 (B 803275838617-6




Tartellette frolla mignon con burro di cacao “NTL” Barchette frolla con burro di cacao “NTL”
Migrion Tareellees with cocoa butter V17" Barguees with cocoa butter V171"

Pz/Sc: ) Pz/Sc:

Frolla Brise Al cacao Frolla Brise Al cacao

Sweet shoricrist Storlcrust Chocolate shoricrust Sweet shortcrust Storicrust Clhocolate shortcrust

Codice prodotto: ~ 00002NB Codice prodotto: ~ 00902NB Codice prodotto: ~ 00101NB Codice prodotto: ~ 01001NB Codice prodotto: ~ 0190TNB Codice prodotto: ~ 0T10TNB
(B 803275838603-9 (B 803275838674-9 (B 803275838651-0 (B 803275838606-0 (B 803275838607-7 (B 803275838608-4

SEMILAVORATI NEW TRENDY LINE/ seurrreraren xew rRENDY LINE




Scatola Semilavorati in Blister j——" [ E . Pallet
Box of Patissere Froducts in oA | ' R
Pre-Formed Plastic Trays Ao e ' s Dimensioni / Size: cm 120x230x80
| L ; L= | , Contenuto / Content: 117 Scatole / 117 Boxes
Dimensioni / Size:  cm 28,8%8x38
Contenuto / Content: Semilavorati alloggiati in
blister plastici per alimenti
avvolti con carta per alimenti
Semi-prepared patisserie products
in pre-formed plastic trays for food
packed in food-grade paper

Scatola Semilavorati Sfusi
Lox of Loose Packed Fatisserie Froducts

Dimensioni / Size:  cm 28,8%8x38
Contenuto / Content: Semilavorati sfusi avvolti
con carta per alimenti
Semi-prepared patisserie = N e ) y
products loose packed in T A L'imballaggio viene realizzato secondo gli usi commerciali, al fine di evitare (a condizioni di trasporto
food-grade paper R <6 normali) danneggiamenti
Y della merce durante il viaggio per il luogo di destinazione stabilito.
Eventuali imballi speciali richiesti da parte dell’Acquirente dovranno essere concordati con I'azienda.

Packaging is made to commercial standards to avoid goods being damaged in transit (under normal
transportation conditions).
Special packaging requested by the Purchaser to be agreed with the company.




| risultati raggiunti da CASSIBBA S.p.A.
nel settore dolciario hanno consolidato la
presenza dell'azienda in numerosi mercati
internazionali.

L'organizzazione di CASSIBBA S.p.A.
fornisce tutti i servizi necessari per
effettuare qualsiasi tipo di spedizione.

Il Team di CASSIBBA S.p.A. & composto da
elementi dinamici di alta professionalita
e grande dedizione, dotati di esperienza
e pronti a sequire i clienti grazie anche
ad una rete di agenti, che garantisce

il miglior supporto commerciale sui
principali mercati mondiali.

(assibba S.p.A.'s successes in the
confectionery industry have strengthened
the company’s position in many
international markets.

o/

(assibba S.p.A. has all the facilities
needed to arrange any type of shipment.

The Cassibba S.p.A. team s a dynamic
and highly dedicated group of top-rate
experienced professionals providing
clients with a prompt and efficient
service, backed up by a network of
agents quaranteeing the best possible
commercial support in the main world
markets.
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