Die Reise der Olsardine, 31. Mdrz 2016

Apéritif

Sardinade Tomate & Capres, La Belle-lloise

Die Jahrgangssardinen
Les Mouettes d'Arvor 2015
La Quiberonnaise 2013
La Perle des Dieux 2011

Der Lindervergleich
Ramon Peria Sardinillas
RIOS Sardinen in Olivenol

La Belle-lloise, Sardines Saint-Georges 2015

Die Einmach-Arten
Sardines a déguster chaud au beurre de baratte, La Belle-lloise
Sardines a l'eau citronnée, La Perle des Dieux
Sardines au Muscadet, La Belle-lloise
Sardines a 'huile de colza & a 'orange
Sardines a 'huile d'olive & au citron, Jean de Luz

Sardines a l'huile d'olive (sans arétes), La Belle-lloise

Wilde Geschmackskombinationen
Sardines a la tapenade, La Belle-lloise
Sardines a la Luzienne, La Belle-lloise
Sardines Chica-Pica, Rodel & Fils Freres
Sardines saveurs Wasabi, La Quiberonaise
Sardines au cumin & au raisin, La Compagnie Bretonne du Poisson

Sardinhas ,Petingas” Fumadas, José Gourmet
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