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Unsere Veranstaltungen
September bis Dezember 2016

September | Samstag, 24.09., 10 - 14 Uhr
Petit déjeuner francais — Franzosisches Friihstiick
Das Frihstick gehort zu den schonsten Mahlzeiten des
Tages und beschert uns stets einen noch besseren Start in den Tag (und ins
Wochenende). Deshalb zelebrieren wir im Herbst wieder unser franzdsisches
Frihstick und lauten mit sifden und salzigen Kostlichkeiten, Brioche und
Butter beschwingt das Wochenende ein!

Oktober | Donnerstag, 21.10., 17 - 20 Uhr
Maitre Philippe & Filles laden zum Tauchgang
Fir unsere Sardinen sind wir inzwischen bekannt, doch das Meer hat noch
viel mehr zu bieten! Entdecken Sie mit uns eine bunte Auswahl aufregender
Meeresfriichte, die Sie so vielleicht noch nie gegessen haben! Auf dem
Verkostungstisch finden sich unter anderem verschiedene Muscheln und
Pulpo von Ramon Pefa aus Spanien!

November | Freitag, 11.11., 17 - 20 Uhr
La féte de la Raclette - kdsiges Soulfood Fiir kiihle Tage
Kase hat ja an sich schon die Fahigkeit uns in hohere Spharen zu katapultieren
... ist er aber auch noch geschmolzen, so schmelzen auch wir dahin. Deshalb
kredenzen wir Ihnen im November Raclette, das urige Gericht aus
geschmolzenem Alpenkase, das Ihnen an einem kalten Herbsttag Leib und
Seele warmen wird.

Dezember | Freitag, 9.12., 17 - 20 Uhr
Cassoulet — der deftige Eintopf aus Frankreichs Siiden
Seinen Namen verdankt das Cassoulet der Zubereitung in einer ,,cassole”,
einem Steingut- oder Tontopf. Falls Sie sich bisher noch nicht an den deftigen
Eintopf aus weil3en Bohnen, Speck, gepdkeltem Fleisch und Wiirstchen
getraut haben, ist jetzt die Gelegenheit, diese Gppige Kostlichkeit
kennenzulernen. Genau das Richtige fiir den Berliner Winter!

Jeweils in der Emser Str. 42 in 10719 Berlin-Wilmersdorf
und immer mit passender Weinbegleitung.
Die Verkostungen finden neben dem regularen Verkauf statt,
eine Anmeldung ist nicht erforderlich.



